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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky

zo 14. decembra 2012

o produktoch rybolovu a vyrobkoch z nich

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka Slo- (7) Ak ide o mrazené a hlbokozmrazené produkty
venskej republiky podla § 3 ods. 1 zakona Narodnej rybolovu, na ktorych povrchu sa vytvorila ochranna
rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z. o potravi- vrstva ladu ich postrekovanim alebo ponaranim do
nach v zneni zakona ¢. 349/2011 Z. z. ustanovuje: Cistej morskej vody, pitnej vody alebo do pitnej vody

s pridavnymi latkami (dalej len ,glaztirovany produkt
§1 rybolovu*), uvadza sa v nazve potraviny alebo v jeho
blizkosti tidaj o tomto sposobe ochrany slovom ,glazu-

Tato vyhlaska upravuje poziadavky na nespracované') rované“. V oznaceni glazarovanych produktov rybolo-
produkty rybolovu,®’) upravené produkty rybolovu?) vu sa uvadza netto hmotnost produktu rybolovu
a spracované produkty rybolovu?) uréené na Iudsku v zmrazenom stave bez glaziury a bez obalového mate-
spotrebu, na manipulaciu s nimi a na ich umiestnova- rialu.
nie na trh.

(8) Ak ide o produkt rybolovu glazurovany inak ako
vodou urc¢enou na ludskua spotrebu, uvadza sa tato in-

§2 formacia v jeho oznaceni.
(1) V nazve produktov rybolovu sa uvadza slovo ,cer- (9) V nazve potraviny alebo v jeho bezprostrednej
stvy“, ak ide o Cerstvé produkty rybolovu®), ktoré boli blizkosti sa uvadza idaj o spésobe upravy produktu ry-
vychladené na teplotu bliziacu sa teplote topenia ladu. bolovu napriklad slovami ,nepitvané®, ,pitvané®, ,celé®,

Jlety”, ,rezy“, ,vykostené®, ,bez hlavy“, ,s kozou",
Lkusky“, ,alomky*, ,drveny“®) a ,separovany* a o sp6so-
be jeho spracovania, ak ide o spracovany produkt rybo-

(8) Pod nazvom ,kaviar* mozno umiestnovat na trh lovu napriklad slovami ,udené studenym dymom®,
kaVlér Vyrobeny z ikier I'SIb z éel’ade jeseterovité. ”udené tepl}}m dynlom“ alebo ”marinované“.

(4) Pod nazvom ,losos“ mozno umiestinovat na trh
ryby z ¢elade lososovité z rodov Salmo a Oncorhynchus
a vyrobky z nich.

(2) Oznacenie ,rybie vyrobky" alebo ,rybacie vyrob-
ky" sa uvadza, ak ide o vyrobky z ryb.

(10) Ak pouzity nalev tvori suicast nazvu vyrobku,
uvadza sa jeho obvykly nazov alebo nazov podla osobit-
nych predpisov.”)

(5) Pod nazvom ,pstruh“ mozno umiestnovat na trh

ryby z druhov pstruh potoény a pstruh dahovy. (11) Ak ide o produkty rybolovu umiestnované na trh

rozmrazené, uvadza sa informacia o ich rozmrazeni
(6) Ak ide o napodobeniny produktov rybolovu alebo v oznaéeni potraviny.

vyrobkov z nich, ktoré nesplnaju poziadavky podla od-
sekov 3 a 4, uvedie sa informacia o tejto skutocnosti
slovne v oznaceni tak, aby spotrebitel nemohol byt uve-

(12) Upravené produkty rybolovu alebo spracované
produkty rybolovu sa v nazve oznacia

deny do omylu, slovami a) slovami ,bez kosti®, ak su z nich odstranené kosti
a) ,nepravy kaviar s uvedenim prislusného druhu ryb, vratane ihlicovitych kosti,
z ktorého ikry pochadzaju, b) slovom ,vykostené®, ak v 1 kg ryby nie je viac ako jed-
b) ,krabie ty¢inky - mleté rybie méso s krabou arémou* na kost s dizkou nad 10 mm alebo s priemerom nad
alebo ,surimi s krabou arémou® alebo slovami ,ne- 1 mm; kost s dizkou nad 5 mm sa nepovazuje za chy-
pravy losos*”. bu, ak ma priemer do 2 mm.

1) Cl.20ds. 1 pism. n) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (Mimoriadne vyda-
nie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.

2) Priloha I bod 3.1 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju osobitné hygie-
nické predpisy pre potraviny Zivo¢isneho pévodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

%) Priloha I bod 3.6 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

%) Priloha I bod 7.4 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

5) Priloha I bod 3.5 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

%) Cl. 3 nariadenia (EHS) ¢. 1536/92 (Mimoriadne vydanie U. v. EU. 4/zv. 2) v platnom zneni.

) Cl. 5 nariadenia Rady (EHS) ¢. 2136/89 z 21. juna 1989 ustanovujtice spoloéné trhové normy pre konzervované sardinky (Mimoriadne
vydanie U. v. EU, kap. 4/zv. 1) v platnom zneni.
Cl. 4 nariadenia Rady (EHS) ¢. 1536/92 z 9. jana 1992 ustanovujtce spolo¢né trhové normy pre konzervované tuniaky a malé makrely
(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 4/zv. 2).
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(13) Ak ide o obalované polotovary z produktov rybo-
lovu, v oznaceni sa uvadza mnozstvo produktu bez oba-
lovacej zmesi v percentach.

(14) V oznaceni sa uvadza slovo ,,udené”, ak ide o pro-
dukty rybolovu oSetrené

a) procesom udenia teplym dymom; idenie produktov
rybolovu teplym dymom je proces, pri ktorom sa pro-
dukty rybolovu udia vyvijanym dymom pri vhodnej
kombinacii teploty a ¢asu, ktora je dostato¢na na to,
aby nastala uplna koagulacia bielkovin rybacieho
masa a ktora spravidla postac¢uje na usmrtenie pa-
razitov, zniéenie nesporulujucich bakterialnych pa-
togénov a poskodenie sporulujucich baktérii, ktoré
maju zdravotny vyznam,

b) procesom udenia studenym dymom; idenie produk-
tov rybolovu studenym dymom je proces oSetrenia
produktov rybolovu vyvijanym dymom pri takej
kombinacii teploty a ¢asu, ktora nie je dostatoéna na
to, aby nastala vyznamna koagulacia bielkovin ryba-
cieho mésa, ale ktora vyvolava zniZenie aktivity vody
rybacieho mésa, alebo

¢) dymovymi arémami®) regenerovanymi z kondenzatu
dymu ziskaného rovnakym spdsobom, ako je vyvija-
nie dymu pri tideni drevom alebo inym vhodnym
rastlinnym materialom aplikovanym v tidiarenskom
zariadeni pri obdobnych kombinaciach teploty
a ¢asu ako kombinacie uvedené v pismenach a) a b).

(15) Ak ide o produkty rybolovu, ktoré nepresli pro-
cesom Udenia, ale boli oSetrené kondenzatmi dymu ale-
bo dochutené zmesou umelych dymovych arém
s pouzitim postrekovania, vstrekovania alebo na-
pustania udiacim preparatom, oznacia sa slovami
»$ prichutou dymu*“ alebo slovami ,dochutené dymo-
vym preparatom®; za udiaci preparat sa nepovazuje fil-
trovany dym bez chuti, ako je oxid uholnaty.

§3

(1) Zivé sladkovodné trhové ryby su celé sladkovodné
ryby, ktoré sa umiestinuju na trh maloobchodnym pre-
dajom v zivom stave koneénému spotrebitelovi alebo sa
po zabiti pouzivaju na dalsiu upravu alebo spracova-
nie.

(2) Zivé sladkovodné trhové ryby mozno umiestiovat

na trh, ak

a) su bez zjavnych patologickych zmien, priznakov
ochorenia alebo inych abnormalit, ktoré nepriaznivo
ovplyviiuju ich bezpeénost, bez cudzich pachov, de-
formacii, poranenia zasahujuceho do svaloviny ale-
bo kosti hlavy a bez mechanického poSkodenia pre-
sahujuceho desat percent celkového povrchu tela

ryby, o

Sie hodnoty vytaznosti, ktoré su pre jednotlivé druhy
ryb uvedené v prilohe; vytaznost rybieho mésa je po-
mer hmotnosti tela ryby k hmotnosti celej ryby.

(3) Ryby z akvakultur, ktoré uhynuli pred vylovom,
okrem cerstvo udusenych ryb, nemozno umiestnovat
na trh na ucely ludskej spotreby, ani dodavat
a pouzivat na upravu alebo spracovanie.

(4) Zivé ryby, ktoré nesplnaju poziadavky podla odse-
ku 2 pism. a), mozno po zabiti pouzit na spracovanie,
ak ide o odchylky Zivych ryb, ktoré mozno bez toho, aby
to ovplyvnilo bezpecnost koneéného vyrobku spolahli-
vo odstranit v stilade so spravnou praxou podla osobit-
ného predpisu.’)

§4

(1) Pri vylove sladkovodnych ryb sa zabezpeci, aby

a) nedochadzalo k poraneniu ryb nevhodnym rybar-
skym nacinim,

b) nedochadzalo k duseniu ryb v désledku dlhého zotr-
vania ryb mimo vodného prostredia, preplnovania
nadob rybami alebo v dosledku nedostato¢nej vyme-
ny vody v nadobach alebo v nadrziach s rybami.

(2) Po vylove sa ryby roztriedia a ryby, ktoré nespina-
ju poziadavky na zivé sladkovodné trhové ryby podla
§ 3, sa umiestnia v sadkach oddelene.

(3) Pred dodanim do maloobchodnej prevadzkarne
alebo pred prepravou na dalsiu upravu alebo spracova-
nie sa zivé sladkovodné ryby sadkuja, pricom sa pre-
chodnym pobytom v ¢istej vode so zamedzenim prijmu
potravy zbavia obsahu zazivacieho ustrojenstva a pri-
padnych cudzich pachov. Cas sadkovania sa urci podla
roéného obdobia a Specifickych poziadaviek jednotli-
vych druhov ryb. Podmienky sadkovania a manipulacie
s rybami v sadkach sa urc¢ia v sulade so spravnou pra-
xou podla osobitného predpisu.?)

(4) Cerstvo usmrtené ryby, ktoré nevykazuju bezné
Zivotné pochody a Ziadne zmeny svedc¢iace o ochoreni
alebo zaciatku rozkladnych procesov, sa z vody bezod-
kladne odstrania a vhodne uchovavaju. Na predaj ko-
nec¢nému spotrebitelovi alebo na dalsie spracovanie na
ucely ludskej spotreby mozno pouzit cerstvo usmrtené
ryby po ich uprave a kontrole vo vhodne vybavenom tr-
valom zariadeni uréenom na umiestnovanie na trh za-
bitych, upravenych cerstvych produktov rybolovu ale-
bo spracovanych produktov rybolovu, na ktoré musi
byt ambulantny maloobchodny predaj viazany.

§5

(1) Rozmrazené produkty rybolovu sa pri maloob-
chodnom predaji skladuju a uchovavaju pri teplote,
ktora sa priblizuje teplote topenia ladu.

(2) Ak pri deleni alebo prebalovani hlbokozmraze-
nych produktov rybolovu nastane kratkodoba zmena
teploty ich povrchu, pri ktorej vnutorna teplota pro-
duktov rybolovu nepresiahne teplotu podla osobitného
predpisu'®) a po zabaleni do obalu uréeného konecné-

%) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1334/2008 zo 16. decembra 2008 o aromach a urc¢itych zlozkach potravin s aroma-
tickymi vlastnostami na pouzitie v potravinach a o zmene a doplneni nariadenia Rady (EHS) ¢. 1601/91, nariadeni (ES) ¢. 2232/96
a (ES) ¢. 110/2008 a smernice 2000/13/ES (U. v. EU L 354, 31. 12. 2008).

9) Priloha I cast A nariadenia (ES) ¢. 852/2004 v platom zneni.

19) Vyhlaska Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky ¢. 99/2012 Z. z. o hlbokozmrazenych potravinach.
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mu spotrebitelovi sa tieto znovu zmrazia na teplotu
-18 °C alebo nizsiu v kazdom bode vyrobku, mozno ich
umiestniovat na trh ako hlbokozmrazené. Ulomky a pi-
liny delenych blokov ryb, v ktorych uz doslo k rozmra-
zeniu, nemozno znova zmrazit a umiestiovat na trh
ako hlbokozmrazené alebo mrazené.

(3) Hlbokozmrazené rybacie prsty, hlbokozmrazené
rybacie filety alebo rezy, hlbokozmrazené rybacie filé
alebo iné porcie, ako st rezy z blokov hlbokozmrazené-
ho rybacieho mésa alebo formované porcie z rybacej
svaloviny mozno umiestiiovat na trh ako obalované,
neobalované, surové, ciastocne tepelne spracované,
urcené na spotrebu po tepelnom oSetreni alebo ako
uplne tepelne spracované a uréené na priamu spotre-
bu. Uvedené vyrobky mozno umiestiiovat na trh, ak
splnaju tieto poziadavky:

a) hmotnost rybacich prstov vratane zmesi na obalova-

nie je najmenej 20 g a najviac 50 g,

b) dizka rybacich prstov je najmenej trojnasobkom ich

najvacsej sirky a ich hrubka je najmenej 10 mm,
¢) obalované alebo neobalované rybacie filé, filety, kro-

kety alebo formované vyrobky iné ako rybacie prsty

podla pismena a) m6zu mat lubovolny tvar, hmot-
nost a rozmery,

d) vyrobky podla pismen a) a ¢) mozno vyrabat z jedné-
ho druhu ryb alebo zo zmesi druhov ryb s obdobny-

mi organoleptickymi vlastnostami,

e) filety a rezy z celistvej rybacej svaloviny mozu byt
s koZou alebo bez koze.

§6

Produkty rybolovu a vyrobky z nich ziskané alebo vyrobe-
né podla predpisov platnych do 31. decembra 2012 mozno
umiestnovat na trh do vycéerpania zasob.

§7

Tato vyhlaska bola prijata v silade s pravne zavéz-
nym aktom Europskej unie v oblasti technickych no-
riem a technickych predpisov.''

§8

ZruSuje sa vynos Ministerstva podohospodarstva
Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slo-
venskej republiky z 25. augusta 2008 ¢. 1903/2008
- 100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu
Slovenskej republiky upravujuca produkty rybolovu
a vyrobky z nich (oznamenie ¢. 171/2009 Z. z.).

§9

Tato vyhlaska nadobuida uéinnost 1. januara 2013.

Lubomir Jahnatek v. r.

') Smernica Europskeho parlamentu a Rady 98/34/ES z 22. juna 1998, ktorou sa ustanovuje postup pri poskytovani informacii voblasti
technickych noriem a predpisov, ako aj pravidiel vztahujucich sa na sluzby informaé¢nej spolo¢nosti (Mimoriadne vydanie U. v. EU,

kap. 13/zv. 20) v platnom zneni.
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Priloha
k vyhlaske €. 425/2012 Z. z.

ZNAKY JEDNOTLIVYCH DRUHOV SLADKOVODNYCH TRHOVYCH RYB

NajnizSia NajmenSia

Druh ryby hmotnost vytaznost
[g] [%]
Amur biely 800 60
Bufalo ¢ierny* 250 75
Bufalo velkousty* 250 75
Zubac velkousty 400 55
Pleskac vysoky I 300 62
II. 100 60
Kapor rybni¢ny vyberovy 2 500 57
1. 1 000 57
II. 700 56
I1I. 500 52
Karas striebristy 200 52
Lien sliznaty 150 80
Ostriez zelenkavy L. 150 55
II. 100 50
Ostracka velkousta* 150 60
Plotica ¢ervenooka 150 55
Pstruh duahovy 150 78
Pstruh potoc¢ny 150 71
Sivon americky 150 72
Sih peled 150 75
Sih maréna 150 75
Sumec velky 1 000 62
Sumcek Skvrnity* 150 77
Stuka severna 500 60
Tolstolobik biely 700 58
Tolstolobik pestry 700 56
Uhor rieény 1. 500 85
II. 250 85
Tilapia nilska I.* 150 80
II.* 20 80

* Oznacené sladkovodné trhové ryby nemozno dovazat v Zivom stave.
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