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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky

zo 14. decembra 2012

o maise jatoénych zvierat

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka
Slovenskej republiky podla § 3 ods. 1 zakona Narodnej
rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z. o potravi-
nach v zneni zakona ¢. 349/2011 Z. z. ustanovuje:

§1
Predmet upravy

Tato vyhlaska upravuje poziadavky na maso jato¢nych
zvierat') a maso jato¢nych kralikov (dalej len ,m&so“), na
manipulaciu s nimi a na ich umiestnovanie na trh.

§2

Poziadavky na méso

(1) Poziadavky na méso su tieto:

a) dobre vyvinuté svalstvo bez trhlin a krvnych podliatin,

b) svalovina bez zretelne viditelnych krvavych §kvin
a bez vyraznych ran,

¢) bez vyskytu viditeInych zlomenin a bez cudzieho za-
pachu a cudzej prichute,

d) ¢isty povrch bez viditelnych cudzich ¢astic, necistot
a zrazenej krvi,

e) na chladenom maése sa nevyskytuju znamky po za-
mrznuti,

f) na mrazenom alebo hlbokozmrazenom maéise sa ne-
vyskytuju Skvrny po vysuSeni mrazom.

(2) Maso mozno umiestnovat na trh v
a) chladenom stave; chladené méaso je méaso, ktoré

vplyvom chladiaceho procesu nestuhlo,

b) mrazenom stave; mrazené maso je miso zmrazené
ihned po jeho jatoénom opracovani, ktoré sa nepre-
trzite uchovava pri teplote najviac -12 °C, alebo

c) hlbokozmrazenom stave; hlbokozmrazené méso je
méso zmrazené ihned po jeho jatoénom opracovani,
ktoré sa nepretrzite uchovava pri teplote -18 °C alebo
nizsej.

(3) Chladené maso, okrem krali¢ieho mésa, sa skla-
duje v chladenych skladoch pri teplote O °C az 5 °C, pri
relativnej vlhkosti vzduchu 85 % az 95 % a prudeni
vzduchu 0,1 m®/s az 0,3 m®/s, pricCom vnutorna teplota
maéasa moze byt najviac 7 °C a vnutorna teplota jedlych
vedlajsich jatoénych produktov najviac 3 °C; kralicie
maso sa skladuje pri teplote -2 °C az +4 °C.

(4) Na trh mozno umiestnovat méaso
a) nebalené, ktoré je volne ulozené do prepravného obalu,

s ktorym prichadza do priameho styku, volne ulozené

v chladiacej vitrine alebo volne zavesené; nebalené
maso mozno umiestnovat na trh len ako chladené méso,

b) balené, a to ako chladené miso, mrazené maso alebo
hlbokozmrazené méaso,

c) vakuovo balené, a to ako chladené méaso, mrazené
maso alebo hlbokozmrazené méso,

d) balené v ochrannej atmosfére plynu, a to len ako
chladené méso.

(5) Maso mozno zmrazovat len raz.

§3

Umiestnovanie masa na trh

(1) Podla druhu a vekovej kategorie zvierata, z ktoré-
ho maso pochadza, sa maso oznaci ako

a) hovadzie maso,

b) telacie méaso,

c) bravéové maso,

d) baranie maso,

e) jahnacie maso,

f) kozie méso,

g) kozlacie méso,

h) méso z domacich neparnokopytnikov,

i) krali¢ie maso.

(2) Na obale méasa sa uvadza najma

a) tdaj o datume spotreby pri ustanovenej teplote, ak ide
o balené méso alebo jedlé vedlajsie jatocné produkty,

b) odporucana teplota jeho uchovavania a skladovania
spotrebitelom,

¢) upozornenie ,po rozmrazeni znovu nezmrazovat”, ak
ide o mrazené alebo hlbokozmrazené méaso alebo
jedlé vedlajsie jatocné produkty,

d) informacia o tom, Ze méso alebo jedly vedlajsi jatoc-
ny produkt je vakuovo baleny, ak ide o méso alebo
jedly vedlajsi jatoény produkt vakuovo baleny, alebo
baleny v ochrannej atmosfére plynu, ak ide o méso
alebo jedly vedlajsi jatoény produkt baleny v ochran-
nej atmosfére plynu.

(3) Nebalené maso sa pri jeho umiestnovani na trh
oznaci najma

a) obchodnym nazvom,

b) obchodnym menom vyrobcu,

c) cenou za jednotku hmotnosti.

(4) Ak ide o chladené maso, datum spotreby urcuje
vyrobca podla podmienok vyroby, skladovania, prepra-
vy a sposobu jeho balenia tak, aby sa zarucilo, Ze do ur-

") Priloha I bod 1.2 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju osobitné hygie-
nické predpisy pre potraviny zivoé¢iSneho pévodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.
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ceného datumu spotreby si méiso zachova zdravotnu
neskodnost.

(5) V uloZznom priestore sa meria teplota vzduchu po-
cas skladovania méasa, jeho uchovavania a vystavova-
nia vo vitrinach, a to najmenej jednym lahko viditeInym
kalibrovanym teplomerom.

(6) Pri uchovavani masa vo vitrinach sa dodrziava
teplota najviac 5 °C. Ak ide o otvorené vitriny, teplomer
musi ukazovat teplotu prostredia na strane navratu
vzduchu na urovni zretelne vyznacenej ¢iary maximal-
neho naskladnenia.

(7) Predavat maso na trhoch, trhoviskach a v trzni-
ciach zo stolov, stojanov alebo z motorovych vozidiel je
zakazané; to sa nevztahuje na predaj baleného masa
v pojazdnych predajniach, ktoré splnaju podmienky
podla osobitného predpisu.?)

§4

Hovadzie maso a telacie miso

Poziadavky na delenie, rozrabanie a upravu hova-
dzieho masa st uvedené v prilohe casti A a poziadavky
na delenie, rozrabanie a upravu telacieho mésa zo zvie-
rat voveku do 8 mesiacov pri zabiti a masa mladého ho-
vadzieho dobytka vo veku od 8 do 12 mesiacov pri zabiti
st uvedené v prilohe ¢asti B.

§5

Bravcové méaso

(1) Bravcéové méaso urcené na umiestnovanie na trh sa
ziskava z jato¢ne opracovanych tiel prasniciek a kastra-
tov.?)

(2) Na trh sa nesmie umiestnovat maso kancov po
dosiahnuti pohlavnej zrelosti, maso kryptorchidov
a maso prasnic.

(3) Poziadavky na delenie, rozrabanie a upravu brav-
cového masa su uvedené v prilohe casti C.

§6

Baranie méaso

(1) Baranie maso uréené na umiestnovanie na trh sa zis-
kava z jatocne opracovanych tiel oviec, Skopov a baranov.

(2) Poziadavky na delenie, rozrabanie a upravu bara-
nieho mésa st uvedené v prilohe ¢asti D.

§7

Jahnacie méaso

(1) Jahnacie maso urcené na umiestnovanie na trh sa
ziskava z jatocne opracovanych tiel jahniat, a to zjahniat
a) mliecnych do veku najviac 6smich tyzdnov s hmot-

nostou jatoéne opracovaného tela 3 kg az 9 kg,

b) vykrmovych s hmotnostou 25 kg az 43 kg, a to do
hmotnostijatoéne opracovanych tiel 10 kg az22 kg.

(2) Poziadavky na delenie, rozrabanie a tipravu jah-
nacieho masa st uvedené v prilohe casti E.

§8

Kozie méaso

(1) Kozie maso urcéené na umiestnovanie na trh sa
ziskava z jatocne opracovanych tiel koz, capov do jed-
ného roka a kastratov.

(2) Na trh sa nesmie umiestnovat méaso capov star-
Sich ako jeden rok.

(3) Poziadavky na delenie, rozrabanie a upravu ko-
zieho masa st uvedené v prilohe casti F.

§9

Kozlacie méaso

(1) Kozlacie méaso uréené na umiestnovanie na trh sa
ziskava z jato¢ne opracovanych tiel kozliat do veku naj-
viac piatich mesiacov.

(2) Poziadavky na delenie, rozrabanie a tupravu koz-
lacieho mésa su uvedené v prilohe ¢asti G.

§ 10
Maéaso domacich neparnokopytnikov

(1) Maso domacich neparnokopytnikov urcené na
umiestnovanie na trh sa ziskava z jatoéne opracova-
nych tiel jatoénych koni, somarov, ich kriZencov a Zrie-
bat.

(2) Poziadavky na delenie, rozrabanie a iipravu masa
domacich neparnokopytnikov su uvedené v prilohe
casti H.

§11
Jedlé vedlajsie jatoéné produkty

Vedlajsie jatocné produkty uréené na umiestiiovanie
na trh sa ¢lenia na

a) hovadziu pecen, pluca so srdcom, pluca, srdce, ob-
licky, slezinu, predzaludky, vemeno, semenniky, ja-
zyk s podjazyéim, jazyk bez podjazycia, maso z hlav,
hlavu s jazykom a brzlik, len ak ide o zvierata mlad-
Sie ako 12 mesiacov,

b) telaciu pecen, pluca so srdcom, pluca, srdce, slezi-
nu, oblicky, hlavu s mozgom a bez jazyka, hlavu bez
mozgu a bez jazyka a jazyk s podjazycim,

¢) bravcovu pecen, pluca so srdcom, pluca, srdce, ob-
licky, moc¢ovy mechur, ¢éreva, predstierka, okruzie,
slezinu, jazyk s podjazyéim, mozog a miechu,

d) vedlajsie jatoéné produkty baranie, jahnacie, kozie
a kozlacie, a to na pecen, pluca so srdcom, hlavu
s jazykom a mozgom, len ak ide o zvierata mladsSie
ako 12 mesiacov,

2) Napriklad priloha II kapitola Il nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (Mimo-
riadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni, nariadenie (ES) ¢. 853/2004 v platnom zneni.

3) § 1 ods. 2 vyhlasky Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky ¢. 205/2007 Z. z. o Klasifikacii jatoéne opracovanych tiel osipa-
nych, o odbornej priprave a o osvedceni o odbornej sposobilosti v zneni vyhlasky ¢. 163/2010 Z. z.
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e) vedlajsie jatocné produkty domacich neparnokopytni-
kov, a to na pecen, pluca, srdce, slezinu, hlavu s moz-
gom bez jazyka, jazyk bez podjazycia a méaso z hlav,

f) chrbtova slaninu s vyskou tukového tkaniva viac
ako 20 mm bez kozZe,

g) chrbtovia slaninu s vySkou tukového tkaniva viac
ako 30 mm s kozZou,

h) plstné sadlo, od ktorého sa oddelia masové casti,
ktorych podiel nesmie byt viac ako 1,5 %,

i) kosti Spikové, hovadzie ramenné kosti, vretenné kos-
ti, stehenné kosti a holenné kosti bez kibovych hlavic,

j) kosti riedke, hovidzie kibové hlavice Spikovych kosti, ki-
bové hlavice lopatky, kosti panvové a krizové; ak ide o te-
lata a osipané, celé kosti ramenné, laktové a stehenné,

k) masité kosti hovadzie, a to na kréné, hrudnikové
a bedrové stavce, ktoré nie st vymedzené ako Speci-
fikovany rizikovy material a na ktoré sa nevztahuje
vylucenie z uvadzania na trh, odstranovanie a likvi-
dovanie podla osobitného predpisu,*) rebra a hrud-
nu kost, z ktorych je oddelené maso,

) ostatné trhové druhy kosti, ktorymi su telacie
a bravéové kréné stavee, hrudnikové a bedroveé stav-
ce, hovadzia a telacia hrudna kost, bravcové kosti
panvové a krizoveé,

m) konské kosti, a to na Spikové kosti, riedke kosti
a ostatné kosti.

§ 12

Kralicie maso

(1) Podla veku a hmotnosti mozno oznacit celého ja-
tocne opracovaného kralika ako

a) mlady kralik alebo brojlerovy kralik, ak ide o mladé-
ho kralika jato¢ne opracovaného vo veku 75 az
90 dni a so zivou hmotnostou do 3 kg,

b) kralik, ak ide o pohlavne dospelého samca alebo
o pohlavne dospelu samicu kralika jatocne opraco-
vanych vo veku vy$som ako 90 dni a so zivou hmot-
nostou nad 3 kg.

(2) Zabitého kralika po vykrveni, stiahnuti z koze, po
odrezani distalnych c¢asti koncatin v tarzalnych a kar-
palnych kiboch a po vypitvani mozno umiestfiovat na
trh len v tychto trhovych tpravach:

a) kralik cely s drobkami; krali¢ie drobky stu jedlé vnu-
torné organy kralika, a to srdce, pecen zbavena
ZI¢nika, pluca a oblicky,

b) kralik cely bez drobkov,

c) kralik cely s hlavou a s drobkami,

d) kralik cely s hlavou bez drobkov,

e) kralicie diely.

(3) Kralik cely podla odseku 2 pism. a) a b) sa umiest-
nuje na trh bez hlavy, ktora sa oddeli v mieste druhého
kréného stavca.

(4) Kralik cely podla odseku 2 pism. a) a ¢) sa umiest-
nuje na trh s drobkami zabalenymi a vloZenymi v jeho
hrudnej dutine. Ak sa v trhovej uprave kralika podla
odseku 2 pism. a) a ¢) nenachadza niektory z jedlych
vnutornych organov uvedenych v odseku 2 pism. a),
tato skutoc¢nost sa uvedie v jeho obchodnom nazve.

(5) Krali¢ie drobky mozno umiestnovat na trh aj
samostatne. Srdce mozno umiestnovat na trh s peri-
kardialnym vackom.

(6) Ak sa na trh umiestnuju vyrobky, ktoré obsahuju
rozne kralicie diely alebo rézne krali¢ie drobky, vyrobca
moze zvolit primerany nazov vyrobku, v ktorom uvedie
jeho zlozZenie, a to pocet kusov a nazvy krali¢ich dielov
a krali¢ich drobkov.

(7) Kralicie diely a samostatné krali¢ie drobky mozno
umiestnovat na trh z mladého kralika alebo z brojlero-
vého kralika.

§ 13
Prechodné ustanovenie

Maso vyrobené podla predpisov platnych do 31. decem-
bra 2012 mozno umiestiiovat na trh do vyc¢erpania zasob.

§ 14

Tato vyhlaska bola prijata v sulade s pravne zavaz-
nym aktom Eurépskej tinie v oblasti technickych no-
riem a technickych predpisov.”)

§ 15
Zrusovacie ustanovenie

ZruSuju sa:

1. vynos Ministerstva poédohospodarstva Slovenskej
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky zo 17. aprila 2002 ¢. 811/1/2002-100,
ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu Slo-
venskej republiky upravujuca maso jato¢nych zvie-
rat (oznamenie ¢. 308/2002 Z. z.) v zneni vynosu Mi-
nisterstva podohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 21. oktébra 2004 ¢. 2689/2004-100, ktorym sa
meni vynos Ministerstva podohospodarstva Sloven-
skej republiky a Ministerstva zdravotnictva Sloven-
skej republiky zo 17. aprila 2002 ¢. 811/1/2002-100,
ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slo-
venskej republiky upravujiica maso jatoénych zvierat
(oznamenie ¢. 634/2004 Z. z.) a vynosu Ministerstva
podohospodarstva Slovenskej republiky a Minister-
stva zdravotnictva Slovenskej republiky z 9. marca
2005 €. 1908/2005-100, ktorym sa meni vynos Mi-
nisterstva podohospodarstva Slovenskej republiky

%) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 999/2001 z 22. maja 2001, ktorym sa stanovuja pravidla prevencie, kontroly a eradi-
kacie niektorych prenosnych spongiformnych encefalopatii (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 32) v platnom zneni.
Nariadenie Euréopskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 z21. oktobra 2009, ktorym sa ustanovuju zdravotné predpisy tykajiice sa
vedlajsich zivocisnych produktov a odvodenych produktov neuréenych na ludsku spotrebu a ktorym sa zruSuje nariadenie (ES)
€. 1774/2002 (nariadenie o vedlajsich zivo¢isnych produktoch) (U. v. EU L 300, 14. 11. 2009) v platnom zneni.

5) Smernica Europskeho parlamentu a Rady 98/34/ES z 22. juna 1998, ktorou sa stanovuje postup pri poskytovani informacii v oblasti
technickych noriem a predpisov, ako aj pravidiel vztahujucich sa na sluzby informacnej spolo¢nosti (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.

13/zv. 20) v platnom zneni.
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a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
zo 17. aprila 2002 ¢. 811/1/2002-100, ktorym sa
vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej re-
publiky upravujiica méaso jato¢nych zvierat v zneni
vynosu Ministerstva podohospodarstva Slovenskej
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky z 21. oktobra 2004 ¢. 2689/2004-100
(oznamenie ¢. 104/2005 Z. z.),

. vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej

republiky zo 14. februara 2005 ¢. 1778/2005-100,
ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slo-
venskej republiky upravujuca hydinové maso a kra-
licie maso (oznamenie ¢. 631/2005 Z. z.).

§16

Uéinnost

Tato vyhlaska nadobuda ué¢innost 1. januara 2013.

Lubomir Jahnatek v. r.
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Priloha
k vyhlaske ¢. 423/2012 Z. z.

POZIADAVKY NA DELENIE, ROZRABANIE A UPRAVU MASA JATOCNYCH ZVIERAT

Cast A
Poziadavky na delenie, rozrabanie a dipravu hoviddzieho méasa
1. Hovadzie m&so mozno umiestnovat na trh

a) v celych Stvrtiach,

b) rozrobené podla bodu 2,

¢) Specialne upravené podla bodu 3.

2. Hovadzie méaso sa rozraba na tieto casti:

a) vysoka rostenka, podplecie a krk s kostou, ktoré sa oddelia od prednej §tvrte medzi druhym a tretim krénym
stavcom, rezom vedenym rovnobezne s rebrami; podplecie a vysoka rostenka sa oddelia od rebra rovnym rezom
zac¢inajicim sa 10 cm od skibenia rebra s chrbtovou kostou, priGom méasovy platok na povrchu rostenky a lo-
patkova chrupavka zostavaju pri podpleci,

b) vysoka rostenka, podplecie a krk bez kosti, pricom sa bez hlbokych zarezov do svaloviny odstrania hrudné
a kréné stavce a krény vaz, ulomky kosti a strapcovité zvySky mésa,

c) vysoka rostenka s kostou, ktora sa od rebier oddeli prieénym rezom cez rebra za¢inajuacim sa 10 cm od skibenia
osmeho rebra s chrbtovou kostou, pricom masovy platok a ¢ast lopatkovej chrupavky zostavaju na povrchu
roStenky,

d) vysoka rosStenka bez kosti oddelena od podplecia rovnym rezom, z ktorej sa bez hlbokych zarezov do svaloviny
odstrania strapcovité zvySky méasa, krény vaz, ilomky kosti a chrupavky,

e) podplecie s kostou a krkom, pricom krk sa oddeli medzi druhym a tretim stavcom rezom vedenym rovnobezne
s rebrom a podplecie sa oddeli od rebier priecnym rezom cez rebra konéiacim sa v mieste skibenia prvého rebra
s chrbticou; méasovy platok na povrchu podplecia a lopatkova chrupavka zostavaju pri podpleci,

f) podplecie bez kosti s krkom; hrudné a kréné stavce, krény vaz, strapcovité zvySky mésa a lopatkova chrupavka
sa odstrania bez hlbokych zarezov do svaloviny,

g) hovadzie plece s kostami, ktoré je pokryté svalovinou, oddelené v blanitej ¢asti od hrude s rebrom a zbavené
strapcovitych zvySkov masa,

h) zadné méso z pleca bez noziny a svaloviny predlaktia zbavené strapcovitych zvy§kov mésa, koncovych Sliach
a zvyskov lopatkovej chrupavky,

i) hrud s rebrom a kostou zbavena strapcovitych zvy§kov méasa a ulomkov kosti, krvavého orezu a §picky krku,

j) bok s kostou zbaveny strapcovitych zvySkov mésa a zvySkov branice, od boku bez kosti oddeleny rovnym re-
zom vedenym za poslednym nepravym rebrom rovnobezne s chrupavkami od nepravych rebier tak, aby posled-
né nepraveé rebro bolo pokryté masom,

k) bok bez kosti s pupoénym §lachovitym okrajom upravenym rovnym rezom; povrchova vrstva tuku nesmie byt
vacsia ako 1 cm,

) nozina predna so svalovinou predlaktia zbavena koncovych §Sliach a strapcovitych zvySkov mésa,

m) hovéadzie stehno s kostami, a to s panvovou a so stehennou kostou, s kolennym kibom a s holennou kostou
s prislusnou svalovinou bez kriZovej kosti a chvosta,

n) zadné méaso zo stehna, ktoré tvori vrchny $al, spodny §al s korbac¢ikom, predstehno a kvetova Spicka vcelku
a ktoré je vykostené, zbavené strapcovitych zvySkov masa, koncovych sliach, chrupaviek a kibovych puzdier;
povrchova vrstva tuku nesmie byt vac¢sia ako 1 cm,

o) svieckovica bez loja a pozdiznej slachy, pri¢om jej tensi koniec je priecne zarezany tak, aby bol najmenej 1 cm
vysoky,

p) nizka rostenka s kostou na okraji zarezana, bez strapcovitych zvyskov mésa a tilomkov kosti, oddelena rovnym
rezom od boku 1 cm od vystupujucich prieénych vybezkov bedrovych stavcov, ktorych vntitorna polovica je od-
seknuta; povrchova vrstva tuku nesmie byt vac¢sia ako 1 cm,

@) nizka roStenka bez kosti bez hlbokych zarezov do svalového tkaniva, bez strapcovitych zvySkov mésa, alomkov
kosti, od boku oddelena rovnym rezom 5 cm od vystupujucich priecnych vybezkov bedrovych stavcov; povrcho-
va vrstva tuku nesmie byt vacsia ako 1 cm,

1) nozina zadna a platok zo stehna bez koncovych §liach, strapcovitych zvySkov mésa a prebytoéného tuku,

s) chvost bez krizovej kosti, poslednych troch chvostovych stavcov a bez zvySkov koze.

3. Specialne upravené hovédzie méso je najmé
a) hovadzie stehno bez kosti Specialne upravené, ktorym je vykostené stehno rozdelené po blanach na jednotlive
Saly, valec, predstehno a kvetovu Spicku, ktorych povrch je upraveny az na povrchovu blanu svalov, bez loja,
s oddelenym korbac¢ikom a platkom vrchného salu, bez méakkych Sliach a strapcovitych zvySkov masa,
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b) hovadzie plece bez kosti Specialne upravené, ktorym je plece vykostené bez loja, bez noziny a svaloviny predlak-
tia, bez platku z vnutornej strany lopatky, koncovych Sliach a strapcovitych zvySkov masa,

c) hovadzia nizka roStenka bez kosti Specialne upravena, ktorou je nizka roStenka oddelena rovnym rezom od
boku tesne za chrbtovym svalom, bez strapcovitych zvySkov mésa, ulomkov kosti, hlbokych zarezov a bez po-
zdiznej postrannej Slachy, ktorej povrch je upraveny az na povrchovu blanu.

Cast B
Poziadavky na delenie, rozrabanie a ipravu telacieho misa zo zvierat vo veku do 8 mesiacov pri zabiti a misa
mladého hoviddzieho dobytka vo veku od 8 do 12 mesiacov pri zabiti

1.

Telacie mdso mozno umiestnovat na trh
a) v celych poloviciach alebo vcelku,

b) rozrobené podla bodu 2,

¢) Specialne upravené podla bodu 3.

. Telacie méso sa rozraba na tieto ¢asti:

a) krk, ktorym je ¢ast méasa krénej chrbtice a ¢ast hrudnikovej chrbtice, oddeleny medzi druhym a tretim krénym
stavcom a spravidla medzi 6smym a deviatym hrudnikovym stavcom, bez krvavého orezu a kréného vazu,

b) plece s kostami, ktorym je ¢ast jatoéne opracovaného tela neporezana, bez strapcovitych zvyskov masa,

c) plece bez kosti, ktorym je méaso z pleca, vratane svaloviny predlaktia, zbavené noziny, chrupaviek, hrubych
Sliach a ramennej kosti bez prerezania svaloviny,

d) karé, ktorym je cast jatocne opracovaného tela oddelena od stehna medzi Siestym a siedmym hrudnikovym
stavcom a medzi poslednym bedrovym stavcom a krizovou kostou a od hrudi vo vzdialenosti 5 az 6 cm od hor-
ného okraja chrbtového svalu,

e) hrud vcelku, ktorou je hrudna kost s éastami 13 rebier, ktoré su preseknuté rovnobezne s chrbticou 5 az 6 cm
od chrbtového svalu, so svalovinou brusnej dutiny,

f) $picka hrude, ktorou je ¢ast jatocne opracovaného tela od prvého rebra po ¢ast oddelent medzi Siestym a sied-
mym rebrom,

g) stred hrude, ktorou je ¢ast jatocne opracovaného tela oddelena od §picky hrude po posledné nepravé rebro a od
boku rovnym rezom,

h) bok, ktorym je ¢ast jatocne opracovaného tela od posledného nepravého rebra po stehno,

i) stehno s kostami a kolenom, ktorym je stehno s kostami, kolenom a kriZzovou kostou a s nepotrhanymi po-
vrchovymi blanami; chvost sa oddeli medzi poslednym stavcom krizovej kosti a prvym stavcom chvostovym,

j) stehno bez kosti, ktorym je svalovina stehna bez dlhych §liach a chrupaviek; stehno bez kosti mozno rozdelit
na jednotlivé saly kryté povrchovymi blanami, bez zarezov do mésa,

k) koleno zadné s kostami, ktorym je cast jatocne opracovaného tela oddelena v kolennom kibe rezom vedenym
v mésitej ¢asti po blane oddelujucim koleno od stehna,

1) nozina, ktorou je cast jato¢ne opracovaného tela neporezana, bez koncovych §liach,

m) chvost s krizovou kostou, ktorym je cast jatoéne opracovaného tela bez zvyskov koze,

n) chvostik, ktorym je ¢ast jato¢ne opracovaného tela oddelena medzi poslednym stavcom krizovej kosti a prvym

stavcom chvostovym, bez zvySkov koze.

. Specialne upravené telacie miso zo stehna je telacie méso zo stehna bez povrchového tuku, makkych sliach

a strapcovitych zvySkov méasa rozdelené po blane na jednotlivé Saly, orech a kvetovu Spicku, pricom z vrchného
§alu sa po blane oddeli kryci platok a od spodného §alu sa oddeli korbacik; obdobne mozno $pecialne upravit aj
inu c¢ast telacieho mésa.

Cast C
Poziadavky na delenie, rozrabanie a dipravu bravéového misa

1.

Bravcové méso mozno umiestnovat na trh
a) v celych poloviciach,

b) rozrobené podla bodu 2,

¢) Specialne upravené podla bodu 3.

. Bravéové maso sa rozraba na tieto ¢asti:

a) bravéovy predok s kolenom, ktorym je ¢ast jatoéne opracovaného tela bez hlavy, oddelena medzi hlavovym ki-

bom a prvym stavcom tak, aby krkovicka nebola poSkodena, pricom

1. lalok sa oddeli sikmym rezom pred prvym rebrom tak, aby rukovat hrudnej kosti zostala prikryta masom,

2. paprcky sa oddelia od pleca rezom v najspodnejsej casti zapastného kibu,

3. plece musi byt ¢iasto¢ne alebo uplne pokryté kozou; odkryta ¢ast svaloviny moze byt pokryta vrstvou tuku
s hrubkou najviac 1 cm,

4. z krkovi¢ky a karé sa odstrani krvavy orez a slanina tak, aby miestami bola viditelna svalovina; tukové pokry-
tie je pripustné na tretine plochy a hrubka slaniny nesmie byt viac ako 1 cm,
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5. bravcovy predok sa od stehna oddeli rezom od slabin smerom k bedrovym hrbolom a dalej kolmo medzi po-
slednym a predposlednym bedrovym stavcom,

b) bravcovy predok bez kolena, ktorym je ¢ast jatocne opracovaného tela upravena podla pismena a) a od ktorého
je koleno oddelené rezom od pleca v laktovom kibe tak, aby Spic¢ka vybezku lakfovej kosti zostala s plecom,
¢) bravcovy predok bez pleca, ktorym je ¢ast jatocne opracovaného tela upravena podla pismena a) a od ktorého je
plece oddelené odtiahnutim od predku s prerezanim povrchovych prsnych svalov a riedkeho a tukového vaziva,

pricom chrupavka lopatky sa odlomi a plece sa odreze tak, aby chrupavka zostala pri predku,

d) krkovicka, ktorou je ¢ast jatoéne opracovaného tela celistva neporezana, na vnutornej ¢asti moze byt na tretine
plochy pokryta tukom, najviac s hrubkou 0,5 cm, pri¢om s krkovickou zostava vicsia ¢ast lopatkovej chrupavky,

e) plece s kostou a kolienkom, ktorym je ¢ast jatoéne opracovaného tela ¢iastocne alebo uplne prikryta kozou, bez
strapcovitych zvyskov mésa a papréiek oddelenych v najnizsej ¢asti zapastného kibu; povrchové tukové pokry-
tie moze byt najviac do hrubky 1 cm,

f) plece s kostou bez kolienka, ktorym je ¢ast jatoéne opracovaného tela upravena podla pismena e), pricom ko-
lienko je oddelené sikmym rezom v lakfovom kibe tak, zZe Spicka laktovej kosti zostava s plecom,

g) plece bez kosti, kolienka a koze, ktorym je cast jatocne opracovaného tela vykostena, bez hlbokych zarezov do
maésa, bez koze a kibovych puzdier; tukové pokrytie moze byt najviac do hrubky 1 cm,

h) karé, ktorym je celistva Cast jatoéne opracovaného tela, nedeformovana s malou ¢astou lopatkovej chrupavky, na
vonkajsej strane najviac z tretiny plochy pokryta tukom s hrubkou najviac 1 cm, na ostatnom povrchu s hrubkou
najviac 0,5 cm, pricom karé sa oddeli od krkovicky medzi Siestym a siedmym hrudnikovym stavcom a ¢ast rebier
nepresiahne viac ako 5 cm od okraja chrbtového svalu; panenska svieckovica zostava sucastou karé,

i) bocik, ktorym je ¢ast jatoéne opracovaného tela bez krvavého orezu, bradaviek, opony a zvyskov plstného tuku,
pricom hrudna $picka musi byt prikryta masom,

j) rebierko, ktorym je ¢ast jatocne opracovaného tela ziskana oddelenim svalu z boku, karé a krkovi¢ky, pricom
na rebierku zostane najmenej 30 hmotnostnych percent méasa,

k) stehno s kostou a kolienkom bez koze, ktorym je ¢ast jatocne opracovaného tela bez chvosta a krizovej kosti, bez
papréiek, oddelenych v najspodnejsej ¢asti zaprstného kibu, bez koze na stehne stiahnutej az po rez, ktorym sa
oddeluje kolienko od stehna, a bez strapcovitych zvyskov mésa; na povrchu stehna sa upravi tukové pokrytie
na hrubku najviac 0,5 cm, pricom z panvovej dutiny sa odstrania zvysky vnutorného tuku,

1) stehno bez kosti a kolienka, ktorym je ¢ast jato¢ne opracovaného tela celistva, neporusena, bez orezu, tvrdych
sliach, chrupaviek, krvnych podliatin, prebytoéného tuku a kolienka, ktoré je oddelené v kolennom kibe; pri
stehne zostava c¢ast svieckovej, ktora je bez tuku, pricom povrchova vrstva tuku je najviac 0,5 cm,

m) hlava bez laloku, ktorou je ¢ast jatocne opracovaného tela oc¢istena od chlpov a stetin do polovice lica, pricom
moze byt prikryta ¢astou laloku,

n) kolienko predné a kolienko zadné, ktorymi su Casti jatoéne opracovaného tela, pricom
1. predné kolienko s kostami sa oddeli od pleca sikmym rezom cez laktovy kib tak, aby Spicka vybezku laktove;j

kosti zostala pri pleci, a papréky sa oddelia v najspodnejsej casti zapastného kibu,
2. zadné kolienko s kostami sa oddeli v kolennom kibe a paprcky sa oddelia v najspodnejsej ¢asti patového kibu,

o) paprcéky predné a papréky zadné, ktorymi su €asti jatoéne opracovaného tela bez rohoviny prstov, chlpov a ste-
tin, pricom predna paprcka sa oddeli v najspodnej$ej ¢asti zapastného kibu a zadna paprcka v najspodnejse;
casti patového kibu,

p) chvost s krizovou kostou z lavej bravcovej polovice, ktorym je ¢ast jatoéne opracovaného tela, a to krizova kost
s chvostom, pricom z pravej polovice je len krizova kost; mnozstvo masa musi byt najmenej 45 hmotnostnych
percent,

q) chvostik, ktorym je ¢ast jato¢ne opracovaného tela oddelena medzi poslednym stavcom krizovej kosti a prvym
chvostovym stavcom a zbavena chlpov a zvySkov pokozky,

r) uSnice, ktorymi st ¢asti jatocne opracovaného tela oddelené rovnym rezom v tirovni hlavy, bez zvySkov zvuko-
vodov, chlpov a pokozky,

s) koza, ktorou je ¢ast jatoéne opracovaného tela bez chlpov a zvySkov pokozky.

3. Specialne upravené bravéové miso je najméa

a) bravcové stehno Specialne upravené, ktorym je vykostené bravcéové stehno bez kolienka, pricom stehno sa roz-
deli po blane na vrchny $al, z ktorého sa oddeli platok, spodny §al, z ktorého sa oddeli korbacik, na orech a kve-
tovu §picku a odstrania sa povrchovy tuk, medzisvalovy tuk, vizivové tkanivo, povrchové blany a Slachy,

b) bravcové plece s kostami bez kolienka §pecialne upravené, ktorym je plece s kostou bez kolienka, pricom sa od-
strani povrchové krytie tukom a koza,

c) bravéové plece bez kosti Specialne upravené, ktorym je plece, z ktorého je oddelena svalovina nad ramennou
kostou a platok lopatky; z vykosteného pleca sa odstrania slachy, kibové puzdra, tuhé ¢asti, povrchové krytie
tukom a koza,

d) bravcové karé s kostou Specialne upravené, ktorym je karé zbavené povrchového krytia tukom az na svalovinu,
strapcovitych zvyskov mésa, ¢éasti vnutorného tuku a ulomkov kosti, pricom ¢asti rebier sa skratia na velkost
najviac 3 cm,

e) bravcové karé bez kosti Specialne upravené, ktorym je vykostené karé zbavené povrchového tuku az na svalovi-
nu a strapcovitych zvySkov masa, pricom sa oddelia mésové ¢asti boku,
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f) bravcova panenska svieckovica, ktorou je ¢ast jatoéne opracovaného tela, ktora sa ziskava pri vykostovani karé
bez povrchového tuku a povrchovych blan,

g) bravcova krkovicka Specialne upravena, ktorou je vykostena krkovicka bez lopatkovej chrupavky, svaloviny
nad chrupavkou a strapcovitych zvySkov méasa, pricom povrchové krytie tuku sa upravi aZ na svalovinu.

Cast D
PozZiadavky na delenie, rozrabanie a ipravu baranieho misa

1. Surovinou na rozrabanie baranieho mésa je jato¢ne opracované telo podla § 7 ods. 1, ktoré je vcelku, mésité a po-
kryté primeranym mnozZstvom tuku.

2. Z jatoéne opracovaného tela vcelku bez hlavy sa odstrani krvavy orez a jeho povrch sa udrziava bez zmien.

3. Baranie méaso sa rozraba na tieto Casti:

a) krk, ktorym je ¢ast méasa krénej chrbtice s prislusnou svalovinou bez krvavého orezu a kréného vazu oddelena
medzi hlavovym kibom a prvym krénym stavcom a medzi piatym a Siestym krénym stavcom,

b) plece s kostami, ktorym je lopatka, ramenna kost, laktova kost a vretenna kost, s prislusnou svalovinou, nepo-
rezana, bez strapcovitych zvySkov masa,

¢) podplecie, ktorym je ¢ast krénej a hrudnikovej chrbtice s prislusnou svalovinou, oddelena medzi piatym a Sies-
tym krénym stavcom a medzi Siestym a siedmym hrudnikovym stavcom s ¢astami Siestich rebier, ktoré su pre-
seknuté po oboch stranach 5 cm od chrbtice,

d) bok, ktorym je hrudnikova kost s castami 13 rebier s prislusnou svalovinou a so svalovinou brusnej dutiny, pri-
com rebra su preseknuté po oboch stranach rovnobezne s chrbticou 5 cm od chrbtového svalu,

e) chrbat, ktorym je ¢ast oddelena od podplecia rovnym rezom medzi Siestym a siedmym bedrovym stavcom, pri-
com rebra su preseknuté rovnobezZzne s chrbticou po oboch stranach 5 cm od chrbtice,

f) stehno, ktorym je ¢ast oddelena od prednej ¢asti rezom cez predkolennu riasu smerom k bedrovym hrbolom
a rovnym rezom medzi poslednym a predposlednym bedrovym stavcom, pri¢om stehna sa rozdelia stredom
krizovej kosti a chvost zostane na lavej polovici.

Cast E
Poziadavky na delenie, rozrabanie a ipravu jahnacieho méasa

1. Surovinou na rozrabanie jahniacieho mésa je jatoéne opracované telo jahniat podla § 8 ods. 1, ktoré je vcelku, ma-
sité a pokryté primeranym mnozstvom tuku.

2. Na rozrabanie vykrmovych jahniat sa vztahuju poziadavky uvedené v ¢asti D.

3. Mlie¢ne jahnata sa rozrabaju na
a) jatocne opracovaneé telo vcelku, bez hlavy,
b) jato¢ne opracované tela delené na polovice pozdiznym rezom, ktory sa za¢ina na pravej strane korena chvosta
a je vedeny stredom krizovych, bedrovych, hrudnikovych a krénych stavcov,
c¢) jatocne opracované tela delené na prednu polovicu a zadnui polovicu, oddelené medzi 6smym a deviatym rebrom,
d) jatocne opracované polovice delené na Stvrte, oddelené medzi 6smym a deviatym hrudnikovym stavcom.

Cast F
Poziadavky na delenie, rozrabanie a apravu kozieho miésa

1. Surovinou na rozrabanie kozieho méasa je jatocne opracované telo podla § 9 ods. 1, ktoré je vcelku.
2. Na rozrabanie jatoéne opracovanych tiel podla bodu 1 sa vztahuju poziadavky uvedené v ¢asti D.

Cast G
Poziadavky na delenie, rozrabanie a ipravu kozlacieho misa

1. Surovinou na rozrabanie kozlacieho mésa je jatoéne opracované telo kozliat podla § 10 ods. 1, ktoré je vcelku, mé-
sité a pokryté primeranym mnozstvom tuku.

2. Na rozrabanie jatocne opracovanych tiel kozliat sa vztahuju poziadavky uvedené v ¢asti E bode 3.

Cast H
Poziadavky na delenie, rozrabanie a dipravu midsa doméacich neparnokopytnikov

1. Surovinou na rozrabanie misa domacich neparnokopytnikov je jatoéne opracované telo podla § 11 ods. 1 rozsek-
nuté na polovice, pricom chvost zostava na lavej polovici. Polovice sa dalej delia na §tvrte, spravidla medzi devia-
tym a desiatym hrudnym stavcom, a to na predné stvrte a zadné Stvrte; na Stvrtiach zostava devéat rebier.

2. Narozrabanie jato¢ne opracovanych tiel domacich neparnokopytnikov sa vztahuju poziadavky uvedené v ¢asti A.
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