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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky

z 31. januara 2014

o poziadavkach na napoje

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka Slo-
venskej republiky podla § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zakona
Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z.
o potravinach vzneni neskorsich predpisov ustanovuje:

§1
Predmet upravy

Tato vyhlaska ustanovuje poziadavky na vyrobu, ma-
nipulaciu a umiestnovanie na trh piva, vyrobu a ozna-
covanie ovocného vina a mieSanych napojov a vyrobu
sladového vina a medoviny.

§ 2

Vymedzenie pojmov

Na tucely tejto vyhlasky sa rozumie

a) pivom nizkoalkoholicky penivy napoj vyrobeny
zvody, sladu alebo sladu a jeho nahrad, chmelu ale-
bo jeho upravenych foriem a pivovarskych kvasi-
niek; obsahuje produkty kvasenia sacharidov, naj-
ma etanol, oxid uhliCity a neprekvaseny extrakt,

b) extraktom v povodnej mladine mnozstvo extraktiv-
nych latok, ktorych mnozstvo sa uvadza v hmotnost-
nych percentach (dalej len ,,% hmot.*),

¢) chmelom susené hlavky chmelu obyéajného (Humu-
lus lupulus L.),

d) nahradami sladu suroviny, ktoré nahradzaju slad,')

e) ovocnym vinom napoj vyrobeny alkoholovym kvase-
nim upravenej ovocnej stavy,

f) ciderom napoj vyrobeny alkoholovym kvasenim
upravenej jablkovej stavy,

g) perrym napoj vyrobeny alkoholovym kvasenim
upravenej hruskovej stavy,

h) sladovym vinom napoj vyrobeny prekvasenim sladiny,

i) medovinou napoj vyrobeny alkoholovym kvasenim
vcelieho medu rozriedeného vodou,

j) sladinou nechmeleny vodny vyluh sladu pripraveny
postupom pre vyrobu piva,

k) mieSanym napojom napoj pripraveny zmieSanim
najmenej dvoch napojov, ktory mozno sytit oxidom
uhli¢itym.

') STN 56 6610 Slad.

§3

Poziadavky na pivo

(1) Vona a chut piva musi byt sladova a chmelova
s jemnou az vyraznou horkostou, rezkostou a plnostou
podla druhu piva.

(2) Mnozstvo extraktu v povodnej mladine méze byt
0 0,3 % hmot. nizSie, ako je uvedené na oznaceni piva,
pricom horna hranica mnozstva extraktu v povodnej
mladine nesmie prekrocit dolnti hranicu piva s vys$sim
mnozstvom extraktu v povodnej mladine; v ticelovych
pivach mozno prekrocit uvedenti hornt hranicu o 0,5 %
hmot.

(3) Extraktivne latky piva sa musia prekvasit najme-
nej na 50 %, a ak ide o tmavé pivo, na 45 %; nizSie pre-
kvasenie moze mat len nealkoholické pivo a pivo so
znizenym obsahom alkoholu.

(4) Suroviny na vyrobu piva su voda uréena na lud-
sku spotrebu, slad a chmel.

(5) Slad mozno do 30 % hmot. celkového extraktu po-
vodnej mladiny nahradit nahradami sladu, ktorymi st:
a) cukorné nahrady sladu
1. sacharoza,
2. invertny cukor,
3. dextroza,
4. fruktoza,
5. glukozovy sirup,
b) Skrobnaté nahrady sladu
1. jacmen,
2. pSenica,
3. kukurica,
4. ryza,
5. transformované formy nahrad uvedenych v bo-
doch 1 az 4.

(6) Chmel mozno ¢iastoéne alebo tiplne nahradit jeho
upravenou formou; upravenou formou chmelu je lisovany
chmel, granulovany chmel, chmelovy extrakt, tetrahop,
izomerizovany chmel alebo ina upravena forma chmelu.

(7) Okrem pridavnych latok a technologickych po-
mocnych latok podla osobitného predpisu® mozno pri
vyrobe piva pouzivat aj tieto latky:

2) Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo 16. decembra 2008 o pridavnych latkach v potravinach (U. v. EU L 354,

31. 12. 2008) v platnom zneni.

Vykonavacie nariadenie Komisie (EU) €. 872/2012 z 1. oktébra 2012, ktorym sa prijima zoznam aromatickych latok stanoveny nariade-
nim Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 2232/96 a zapracuva sa do prilohy I k nariadeniu Europskeho parlamentu a Rady (ES)
€. 1334/2008 a ktorym sa zruSuje nariadenie Komisie (ES) ¢. 1565/2000 a rozhodnutie Komisie 1999/217/ES (U.v. EUL267, 2. 10.2012).
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a) kyselinu trihydrogénfosforeénu na tpravu pH v naj-
vy$Som pripustnom mnozstve 600 mg/kg,

b) filtracnu kremelinu,

c) filtraény perlit.

(8) Pri vyrobe piva sa

a) musi sladina vyrabat len zo sladu a nahrad sladu,

b) na chmelenie piva musi pouzivat len chmel alebo
jeho upravené formy,

¢) skysnuté pivo nesmie neutralizovaf,

d) pivo farbi len cukrovym kulérom,

e) nesmu pridavavat latky, ktoré zvysuju extrakt po-
vodnej mladiny, okrem tmavych piv,

f) nesmie riedit pivo vodou okrem spracovania vysoko-
stupnovej mladiny alebo nealkoholického piva,

g) nesmie pridavat alkohol.

§4

Clenenie a oznac¢ovanie piva

(1) Podla sposobu kvasenia sa pivo ¢leni na

a) zospodu kvasené pivo; zospodu kvasenym pivom je
pivo vyrobené uplnym alebo ¢iastoénym kvasenim
mladiny kvasinkami spodného kvasenia (Saccharo-
myces cerevisiae subsp. uvarum, Saccharomyces ce-
revisiae subsp. carlsbergensis),

b) zvrchu kvasené pivo; zvrchu kvasenym pivom je pivo
vyrobené tiplnym alebo ¢iastocnym kvasenim mladiny
kvasinkami vrchného kvasenia (Saccharomyces cere-
visiae subsp. cerevisiae) alebo zmesovou kulturou.

(2) Podla ucelu pouzitia sa piva ¢lenia na
a) piva beznych druhov,
b) ucelove piva, ktoré sa Clenia na

1. nealkoholické pivo; nealkoholickym pivom je pivo
s obsahom alkoholu najviac 0,5 objemovych per-
cent (dalej len ,% obj.“),

2. pivo so znizenym obsahom alkoholu; pivom so
zniZzenym obsahom alkoholu je pivo obsahujtce
najviac 1,2 % obj. alkoholu,

3. Tahké pivo; lahkym pivom je pivo obsahujtice naj-
viac 130 kJ/100 ml vyuzitelnej energie,

4. kvasinkové pivo; kvasinkovym pivom je pivo
s jemnym zakalom, ktory je sposobeny zvySenym
mnozstvom pivovarskych kvasiniek,

5. pSeni¢né pivo; pSeniénym pivom je pivo vyrobené
zo sladu a jeho nahrad, ktoré obsahuju viac ako
50 % hmot. pSeni¢ného sladu,

6. ochutené pivo; ochutenym pivom je pivo vyrobené
s pridavkom latok urcenych na aromatizaciu
a potravinovych doplnkov podla osobitnych pred-
pisov.,?)

7. iné Specialne pivo.

(3) Podla farby sa pivo ¢leni na

a) svetlé pivo; farba svetlého piva je najviac 18 jedno-
tiek intenzity farby piva European Brewery Conven-
tion (dalej len ,jednotka EBC*),

b) polotmavé pivo; farba polotmavého piva je 19 jedno-
tiek EBC az 39 jednotiek EBC,

c) tmavé pivo; farba tmavého piva je 40 a viac jednotiek

EBC.

(4) Piva beznych druhov sa podla extraktu v povodnej
mladine ¢lenia na
a) piva s extraktom v povodnej mladine do 11,6 %
hmot., ktoré sa c¢lenia na
1. konzumneé piva s extraktom v povodnej mladine
do 9,6 % hmot.,
2. vyCapneé piva s extraktom v povodnej mladine do
10,6 % hmot.,
3. vycapné leziaky s extraktom v pévodnej mladine
do 11,6 % hmot.,
b) leziaky s extraktom v pévodnej mladine od 11,7 % hmot.
do 13,6 % hmot.,
c) piva s extraktom v povodnej mladine nad 13,7 % hmot.,
ktoré sa dalej ¢lenia na
1. Specialne leziaky s extraktom v povodnej mladine
do 15,6 % hmot.,
2. exkluzivne leziaky s extraktom v pévodnej mladi-
ne od 15,7 % hmot.,
3. exkluzivne silné leziaky a tmavé portery s ex-
traktom v povodnej mladine nad 17,6 % hmot.

(5) V oznaceni piva sa musi uvadzat mnozstvo ex-
traktu v pévodnej mladine; to neplati pre nealkoholické
pivo, lahké pivo, pivo so znizenym obsahom alkoholu,
pSenicné pivo a kvasinkové pivo. MnoZstvo extraktu
v povodnej mladine sa musi uvadzat v % hmot. alebo
nazvom zodpovedajucim prislusnej skupine piva podla
odseku 4.

(6) V oznaceni na obale sa musi uvadzat skutocny
obsah alkoholu v % obj.; to neplati pre nealkoholické
pivo, kde sa uvedie najvyssie pripustné mnozstvo alko-
holu v % obj.

(7) Datumom vyroby piva je datum plnenia piva do
prepravného obalu alebo do spotrebitel'ského obalu.

§5

Poziadavky na c¢apovanie piva

(1) Pivo mozno ¢apovat pomocou pretlaku bezpecné-
ho inertného plynu alebo vzduchu.

(2) Po ukonceni capovania piva sa musi pivné potru-
bie preplachnut vodou uréenou na ludsku spotrebu
tak, aby pivo nezostalo v pivnom potrubi. Ak sa pivo ¢a-
puje z obalu pomocou pretlaku vzduchu, ktory pricha-
dza do priameho kontaktu s pivom, nie je mozné ¢apo-
vat nasledujuci den zostatok piva z nevycapovaného
obalu.

(3) Ak sa pivo ¢apuje pomocou pretlaku vzduchu,
vzduch sa musi privadzat z vonkajSieho priestoru cez
filter; filter nesmie byt zneéisteny. Privod vzduchu
z vonkajsieho priestoru musi byt umiestneny vo vyske
najmenej tri metre nad tiroviou terénu.

(4) Pivo mozno ¢apovat pri teplote od 7 °C do 12 °C, ak
vyrobca neurci inak.

(5) Vycapné zariadenia na ¢apovanie piva spolu s piv-
nym potrubim sa musia udrziavat ¢isté a v stave, ktory
a) spina hygienicku prevadzku zariadenia,®)

3) Priloha II kap. III druhy bod pism. ¢) a priloha II kap. V prvy bod pism. a) nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004
z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (Mimoriadne vydanie U. v. EU kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.
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b) neumoznuje mikrobiologicku kontaminaciu piva,
a tym jeho znehodnotenie,
¢) neohrozuje zdravie spotrebitela.

§6

Druhy ovocného vina a sladového vina

(1) Druhy ovocnych vin a sladovych vin st uvedené
v prilohe.

(2) Fyzikalne a chemické poziadavky na jednotlivé
druhy ovocnych vin a sladovych vin, na cider, perry
a medovinu st uvedené v prilohe.

§7

Poziadavky na ovocné vino

(1) Ovocné vino ma mat vzhlad, vonu, chut a farbu
stavy prislusného druhu ovocia; farba ovocného vina
moze byt menej intenzivna ako farba pouzitej stavy.
Ovocneé vino je ¢ire, bez sedimentu, so sladkostou po-
dla prislusného druhu ovocia.

(2) Hlavnou surovinou na vyrobu ovocného vina

musi byt

a) ¢erstva ovocna stava,

b) ovocna stava konzervovana teplom, oxidom uhlici-
tym, oxidom siri¢itym alebo kyselinou sorbovou,

¢) ovocna Stava z ovocia predkonzervovaného oxidom
siri¢itym alebo kyselinou sorbovou alebo

d) ovocny koncentrat.

(3) Privyrobe ovocného vina mozno k hlavnej surovi-

ne pridat

a) suSené ovocie,

b) cukry,

¢) etylalkohol polnohospodarskeho pévodu,?)
d) sladovy vytazok alebo sladinu,

e) potravinarsku kyselinu citronova,

f) potravinarsku kyselinu vinnu,

g) oxid uhli¢ity uréeny na potravinarske ucely,
h) karamel,

i) vermutové korenie alebo jeho extrakt, alebo
j) vodu urcenu na ludskua spotrebu.

(4) Na vyrobu ovocného vina suchého a polosladkého
mozno pouzit §tavu z jedného alebo viacerych druhov
ovocia.

(5) Na vyrobu ovocného vina znackového koreneného
a dezertného mozno pouzivat ovocnu §tavu z jedného
alebo viacerych druhov ovocia, pric¢om najmenej polo-
vica alkoholu musi pochadzat z prekvasenej ovocnej
stavy; do tychto druhov ovocnych vin mozno pridat naj-
viac 20 % obj. likéru alebo destilatu.

(6) Hlavnou surovinou na vyrobu cideru musi byt
a) Cerstva jablkova stava,
b) koncentrovana jablkova stava alebo
¢) susena jablkova stava.

(7) Privyrobe cideru mozno k hlavnej surovine pridat
a) najviac 25 % obj. hruskovej §tavy,

b) cukry a sladidla,?)

c) potravinarsku kyselinu citrénova,

d) potravinarsku kyselinu vinnu,

e) oxid uhlic¢ity urceny na potravinarske ucely alebo
f) vodu urcenu na ludsku spotrebu.

(8) Hlavnou surovinou na vyrobu perry musi byt
a) ¢erstva hruskova stava,
b) koncentrovana hruskova stava alebo
c) susena hruskova stava.

(9) Privyrobe perry mozno k hlavnej surovine pridat
a) najviac 25 % obj. jablkovej stavy,
b) cukry a sladidla,?)
c) potravinarsku kyselinu citronovu,
d) potravinarsku kyselinu vinnu,
e) oxid uhli¢ity uréeny na potravinarske ucely alebo
f) vodu urcéent na ludsku spotrebu.

(10) Ovocné vino a sladové vino okrem ovocného de-
zertného vina a sladového dezertného vina mozno vyra-
bat ako sytené vino. Ak boli uvedené druhy ovocného
a sladového vina sytené oxidom uhli¢itym, musi byt
uvedené v oznaceni, Ze ide o sytené vino.

(11) V nazve ovocného vina mozno pouzit oznacenie
urcitého druhu ovocia, len ak z uvedeného druhu ovo-
cia pochadza najmenej 95 % hmot. podielu ovocnej
stavy.

§8

Poziadavky na sladové vino

(1) Sladové vino musi mat vzhlad, vonu, chut a ¢irost
podla prislusného druhu sladového vina.

(2) Hlavnou surovinou na vyrobu sladového vina
musi byt
a) slad alebo sladina,
b) voda ur¢ena na ludsku spotrebu.

(3) Privyrobe sladového vina mozno k hlavnej surovi-
ne pridat
a) cukor,
b) etylalkohol polnohospodarskeho povodu,*)
c) karamel alebo
d) vermutové korenie, alebo jeho extrakt.

§9

Poziadavky na medovinu

(1) Medovina musi mat farbu, chut a vonu po pouzitych
zlozkach.

(2) Hlavnou surovinou na vyrobu medoviny musi byt
a) med,
b) voda urc¢ena na Iudsku spotrebu.

(3) Pri vyrobe medoviny mozno k hlavnej surovine
pridat
a) ovocné stavy alebo ovocie, alebo
b) bylinné extrakty a koreniny.

%) Priloha I prvy bod nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 z 15. januara 2008 o definovani, popise, prezentacii,
oznacovani a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin a o zruSeni nariadenia (EHS) €. 1576/89 (U.v. EUL 39, 13. 2. 2008) v platnom zneni.
5 Priloha II ¢ast E nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 v platnom zneni.
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§ 10
Poziadavky na mieSany napoj

(1) MieSany napoj ma organoleptické vlastnosti zod-
povedajuce pouzitym surovinam.

(2) MieSany napoj ma menej ako 15 % obj. alkoholu.

(3) Na vyrobu miesanych napojov mozno pouzivat
a) nealkoholické napoje a koncentraty na ich pripravu,
b) pivo a nealkoholické pivo,
¢) vino hroznové, ovocné, sladové alebo medovinu,

d) etylalkohol polnohospodarskeho pévodu?) a liehovi-
ny,°)

e) extrakty a maceraty,”)

f) cukor, fruktézu, glukozovy sirup, invertny cukor,
sladidla alebo med,

g) vodu urcenu na ludsku spotrebu alebo

h) pridavné latky podla osobitného predpisu.?)

§11
Oznacovanie mieSanych napojov

(1) Ak mieSany napoj obsahuje viac ako 1,2 % obj.
a menej ako 15 % obj. alkoholu, musi sa oznacit ako
mieSany alkoholicky napoj.

(2) Ak mieSany napoj obsahuje viac ako 0,5 % obj.
a menej ako 1,2 % obj. alkoholu, musi sa oznacit ako
mieSany nizkoalkoholicky napoj.

(3) Ak mieSany napoj obsahuje menej ako 0,5 % obj.
alkoholu, musi sa oznacit ako mieSany nealkoholicky
napoj.

(4) V oznaceni na obale musi byt uvedeny skutoény
obsah alkoholu v % obj.; to neplati pre mieSany nealko-
holicky napoj, kde sa uvadza najvy$sie pripustné
mnozstvo alkoholu v % obj.

§ 12
Prechodné ustanovenie
Napoje, ktoré spinaju poziadavky podla predpisov
ucinnych do 31. marca 2014, mozno umiestniovat na

trh do vy€erpania zasob, najneskor vsak do datumu
spotreby uvedeného na obale napoja.

§ 13

(1) Poziadavky ustanovené touto vyhlaskou sa ne-
uplatnia na vyrobky, ktoré boli vyrobené alebo uvedené
na trh v niektorom ¢lenskom State Europskej tinie ale-
bo v Turecku, alebo boli uvedené na trh v sulade s pra-
vom niektorého zo statov Eurépskeho zdruzenia volné-
ho obchodu, ktoré su sucasne zmluvnou stranou
dohody o Eurépskom hospodarskom priestore.

(2) Tato vyhlaska bola prijata v sulade s pravne za-
vaznymi aktmi Eurépskej tnie v oblasti technickych
noriem a technickych predpisov.?)

§ 14

Zrusovacie ustanovenie

ZruSuje sa vynos Ministerstva podohospodarstva
Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slo-
venskej republiky z 10. augusta 2000 ¢. 2313/4/2000-100,
ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu Sloven-
skej republiky upravujiica napoje (oznamenie ¢. 357/2000
Z. z.) v zneni vynosu Ministerstva podohospodarstva
Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slo-
venskej republiky z 9. juna 2003 ¢. 1813/3/2003-100
(oznamenie ¢. 351/2003 Z. z.), vynosu Ministerstva po-
dohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 15. marca 2004
€. 608/9/2004-100 (oznamenie ¢. 198/2004 Z. z.), vynosu
Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Mi-
nisterstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 21. jula
2004 ¢. 1882/2004-100 (oznamenie ¢. 473/2004 Z. z.),
vynosu Ministerstva podohospodarstva Slovenskej re-
publiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej repub-
liky z 12. jula 2007 ¢. 1750/2007-100 (oznamenie
¢.551/2007 Z. z.) avynosu Ministerstva podohospodar-
stva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 18. juna 2008 ¢. 1653/2008-100
(oznamenie ¢. 337/2008 Z. z.).

§15
Uéinnost

Tato vyhlaska nadobuda uéinnost 1. aprila 2014.

Lubomir Jahnatek v. r.

%) CI. 2 ods. 1 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) €. 110/2008 z 15. januara 2008 o definovani, popise, prezentécii, oznacova-
ni a ochrane zemepisnych oznaceni liehovin a o zruseni nariadenia (EHS) ¢. 1576/89 (U. v. EU L 39, 13. 2. 2008) v platnom zneni.

7) Cl. 3 ods. 2 pism. ¢) a d) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1334/2008 zo 16. decembra 2008 o arémach a uréitych
zlozkach potravin s aromatickymi vlastnostami na pouzitie v potravinach a o zmene a doplneni nariadenia Rady (EHS) ¢. 1601/91, na-
riadeni (ES) ¢. 2232/96 a (ES) ¢. 110/2008 a smernice 2000/13/ES (U. v. EU L 354, 31. 12. 2008) v platnom zneni.

%) Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) 98/34/ES z 22 juna 1998, ktorou sa stanovuje postup pri poskytovani informacii v ob-
lasti technickych noriem a predpisov, ako aj pravidiel vztahujuicich sa na sluzby informacénej spolo¢nosti (Mimoriadne vydanie U. v. EU,

kap. 13/zv. 20) v platnom zneni.
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Priloha
k vyhlaske ¢. 30/2014 Z. z.

FYZIKALNE A QHEMICKE POZIADAVKY NA OVOCNE VINA,
SLADOVE VINA, CIDER, PERRY A MEDOVINU

Alkohol Prchave: lfysehny Mnozstvo cukru Bezcukoyny ex.tra-
Druhy [% obi.] najviac /1] kt najmenej
J- [g/1] [g/1]
Ovocné vino
Suche najviac 20
9,5az 13,4 1,3 13
Polosladké 21 az 90
Dezertné
13,5 az 16,5 1,6 80 az 160 15
Korenené
Znackové 10 az 16,5 1,3 najviac 90 25
Sladové vino
Dezertné
Korenené 13,5 az 16,5 1,6
najmenej 50 -
Bylinné
Znackové 10 az 16,5 1.3
Cider a Perry
. 12a285 | 1,4 | | _
Medovina
‘ najmenej 11 ‘ 1,6 ‘ najmenej 40 ‘ 19

Pretlak oxidu uhli¢itého (CO,) v sytenych ovocnych vinach a v sytenych sladovych vinach je najmenej 0,1 MPa.
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