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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky

z 23. januara 2014

o pekarskych vyrobkoch, cukrarskych vyrobkoch a cestovinach

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka
Slovenskej republiky podla § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zako-
na Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995
Z. z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov usta-
novuje:

§1
Predmet upravy

Tato vyhlaska upravuje podrobnosti o poziadavkach
na vyrobu, manipulaciu a umiestnovanie pekarskych
vyrobkov, cukrarskych vyrobkov a cestovin na trh.

§2

Vymedzenie pojmov

Na tucely tejto vyhlasky sa rozumie

a) pekarskym vyrobkom potravina vyrabana tepelnou
upravou rozne tvarovaného cesta z mlynskych obil-
nych vyrobkov, vody a inych zloziek podla receptury,

b) pekarnou potravinarska prevadzkaren, ktora umoz-
nuje vykonavat vsetky technologické operacie po-
trebné na vyrobu pekarskych vyrobkov, najma mie-
senie, tvarovanie, kysnutie a tepelnt tipravu cesta,

¢) chlebom pekarsky vyrobok s hmotnostou viac ako
400 g nakypreny kvasom alebo drozdim; ak je chlieb
krajany alebo porciovany, mo6ze mat aj niz§iu hmot-
nost,

d) pec¢ivom pekarsky vyrobok hladky, narezany, posy-
pany, neposypany, plneny, neplneny, potrety, nepo-
trety, nakypreny drozdim alebo inym sposobom,

e) beznym pecivom pekarsky vyrobok, ktory obsahu-
je bezvody tuk v mnozstve do 8,2 hmotnostnych per-
cent (dalej len ,,% hmot.“) z celkovej hmotnosti muky
podlareceptury alebo sacharozu, glukézu, fruktozu,
alebo ich kombinaciu v mnozstve do 5 % hmot. z cel-
kovej hmotnosti muky podla receptury,

f) jemnym pecivom pekarsky vyrobok, ktory obsahuje
bezvody tuk v mnozstve nad 8,2 % hmot. z celkovej
hmotnosti muky podla receptury alebo sacharozu,
glukoézu, fruktézu, alebo ich kombinaciu v mnozstve
nad 5 % hmot. z celkovej hmotnosti muky podla re-
ceptury; to neplati, ak ide o pekarsky vyrobok s vyzi-
vovym tvrdenim podla osobitného predpisu,’)

g) trvanlivym pecivom pekarsky vyrobok, ktorého akti-
vita vody je menSia alebo sa rovna hodnote 0,65,

h) ostatnym pekarskym vyrobkom pekarsky vyrobok,

ktory je iny ako pekarske vyrobky podla pismen c)
az g),

i) cerstvym pekarskym vyrobkom pekarsky vyrobok,
ktory sa vyraba bez pouzitia predpecenia a pontika
sa spotrebitelovi najneskor do 24 hodin po upecenti,

j) cukrarskym vyrobkom potravina pripravena z cuk-
ru a zloziek podla receptury alebo z cukrarskeho po-
lotovaru, spravidla dokonéena pridanim naplne, po-
levy, ozdoby alebo kusového ovocia s dodrzanim
Specifikacie vyrobku,

k) cukrarskym polovyrobkom alebo cukrarskym polo-
tovarom cesto, hmota, napln, poleva, korpus, mode-
lovany cukrarsky vyrobok a cukrarska ozdoba, kto-
ré podla stupna technologickej iipravy mozno pouzit
na dalsie spracovanie tak, Ze sa zmenia len ich orga-
noleptické a uzitkové vlastnosti s dodrzanim Specifi-
kacie vyrobku,

1) cukrarskou naplnou alebo cukrarskym krémom po-
lotuhy cukrarsky polotovar alebo cukrarsky polovy-
robok rozliénej farby, véne a chuti, ktory sa pripra-
vuje mieSanim, S§lahanim, trenim alebo varenim
a pouziva sa na plnenie a zdobenie cukrarskeho vy-
robku s dodrzanim Specifikacie vyrobku,

m) cestovinou potravina, ktora sa vyraba tvarovanim
nekysnutého a chemicky nekypreného cesta pripra-
veného z mlynského obilného vyrobku, vody a dal-
§ich zloziek podla receptury,

n) vajeénou cestovinou cestovina, ktora sa vyraba
s pridavkom vaje¢nej zlozky v mnozstve zodpoveda-
jucom najmenej jednému slepaciemu vajcu na 1 kg
muky; mnozstvu jedného vajca zodpoveda 10,4 g
pasterizovanej susSenej vajecnej hmoty alebo 45 g
pasterizovanej vajecnej melanze,

0) bezvajec¢nou cestovinou cestovina, ktora sa vyraba
bez pridavku vajec¢nej zlozky,

p) cestovinou z tvrdej pSenice alebo semolinovou cesto-
vinou cestovina, ktora sa vyraba z muky tvrdej pSe-
nice bez pridania vajec,

@) celozrnnou cestovinou cestovina, ktora sa vyraba
z celozrnnej muky,

r) grahamovou cestovinou cestovina, ktora sa vyraba
zo semolinovej muky cestovinarskej grahamovej,

s) plnenou cestovinou cestovina s réoznou naplnou,

t) instantnou cestovinou cestovina, ktora sa vyraba
tak, aby bola pripravena na ludsku spotrebu bez va-
renia.

!) Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 z 20. decembra 2006 o vyzivovych a zdravotnych tvrdeniach o potravi-

nach (U. v. EU L 404, 30. 12. 2006) v platnom zneni.
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§3

Clenenie a oznacovanie pekarskych vyrobkov

(1) V nazve pekarskych vyrobkov sa musi uviest ich
zaclenenie podla prilohy ¢. 1 tabulky ¢. 1.

(2) V zlozeni chleba sa musi uviest percentualny po-
diel hlavnej mlynskej zlozky z celkovej hmotnosti zlo-
ziek pouzitych na jeho vyrobu.

(3) Nebaleny pekarsky vyrobok mozno oznadit slo-
vom ,Cerstvy*, ak spina podmienky podla § 2 pism. i).

(4) Nebaleny pekarsky vyrobok, ktory prevadzkova-
tel' v hotovom stave zmrazi, ale spotrebitelovi ho ponu-
ka v rozmrazenom stave, sa v mieste ponuky na predaj
viditelne oznaéi slovom ,rozmrazené"“.

(5) Pekarsky vyrobok vyrabany inde ako v pekarni
dopecenim z predpeceného chladeného alebo zmraze-
ného polotovaru sa v mieste ponuky na predaj viditelne
oznaci slovami ,vyrobené dopecenim z chladeného po-
lotovaru® alebo ,vyrobené dopecenim zo zmrazeného
polotovaru®.

(6) Ak ide o pekarsky polotovar umiestneny na trh,
v oznaceni sa musi uviest aj navod na pouzitie.

(7) Ak ide o nebaleny pekarsky vyrobok urceny na
predaj, musi sa uviest na dostupnom mieste jeho zlozZe-
nie a ¢lenenie podla prilohy ¢. 1 tabulky ¢. 1.

(8) Striuhanka vyrabana z chleba sa musi oznacit ako
~strihanka vyrabana z chleba®.

§4

Poziadavky na chlieb a pecivo

Chlieb musi mat rovnomerne sformovany tvar
a vzhlad podla vlastnej Specifikacie vyrobku. Korku
musi mat hladka alebo narezanu, alebo s odtlackom
oSatky, lesklu alebo pomucenu, celistvii alebo s po-
vrchovou upravou, bez zretelne obnazenej striedky,
ktora je dobre prepecend, porovita, pruzna podla dru-
hu, farby zodpovedajucej recepture jednotlivych dru-
hov chleba, neoddelujuca sa od korky. Praskliny, ktoré
nie su vysledkom povrchovej tpravy, moézu byt najviac
do jednej tretiny priemeru chleba alebo dizky chleba.

§5
Umiestnenie pekarskych vyrobkov na trh

(1) Krajané pekarske vyrobky sa musia umiestnovat
na trh balené.

(2) Prepravné obaly urcené na prepravu pekarskych
vyrobkov sa nesmu pouzivat na iné ucely.

(3) Nebaleny pekarsky vyrobok urceny na predaj
samoobsluznym spésobom sa musi ponukat na predaj
v zariadeni s ochrannym krytom, na ktorom je umiest-
nené poucenie o tom, ako sa moze zakaznik obsluzit pri
dodrzani zasad hygienického predaja.

§6

Oznacovanie cukrarskych vyrobkov

(1) Nebaleny cukrarsky vyrobok a cukrarsky poloto-
var urcené na predaj musia mat na dostupnom mieste
uvedené zloZenie.

(2) Cukrarsky vyrobok a cukrarsky polotovar, ktoré
maju trvanlivost viac ako 24 hodin, musia mat na obale
vyrobku uvedeny datum spotreby.?)

§7

Clenenie a oznadovanie cestovin

Na obale cestoviny sa musi uviest

a) v nazve cestoviny jej zaclenenie podla prilohy ¢. 1 ta-
bulky ¢. 2,

b) ak ide o vajecnu cestovinu, mnozstvo pouzitych va-
jecnych zloziek v prepocte na celé vajcia a na 1 kg
muky,

c) ak ide o nesuSenu cestovinu, idaj o tom, Ze je to ne-
suSena cestovina, podmienky jej skladovania a da-
tum spotreby,

d) ¢asovy udaj, do ktorého sa po otvoreni obalu odpo-
raca spotrebovat, ak ide o cestovinu balenu
v ochrannej atmosfére alebo o vakuovo balenu cesto-
vinu,

e) oznacenie naplne, ak ide o plnenu cestovinu.

§8

Poziadavky na cestovinu

Kvalitativne poziadavky na cestovinu su uvedené
v prilohe ¢. 1 tabulke ¢. 3.

§9

Umiestnenie cestovin na trh

(1) Cestovina sa musi umiestniovat na trh balena.

(2) Obal na cestovinu nesmie vizualne skreslovat
svojou farbou farbu cestoviny.

(3) Nesusena cestovina sa musi skladovat pri teplote
najviac 5 °C a vakuovo balena cestovina alebo cestovina
balena v inertnej atmosfére sa musi skladovat pri tep-
lote najviac 10 °C, ak vyrobca neustanovi iné podmien-
ky skladovania. NesuSena cestovina sa musi prepravo-
vat v izotermickom obale alebo v izotermickom
dopravnom prostriedku.

§ 10
Dovolena chyba
Dovolena zaporna chyba nebaleného pekarskeho vy-

robku a nebaleného cukrarskeho vyrobku je ustanove-
na v prilohe €. 2.

2) § 7 ods. 8 vyhlasky Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky ¢. 127/2012 Z. z. o ozna¢ovani potravin.
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§11

Prechodné ustanovenie

Pekarsky vyrobok, cukrarsky vyrobok a cestovina,
ktoré boli vyrobené podla predpisov platnych do 31. mar-
ca 2014, mozno uvadzat na trh do vyCerpania zasob.

§ 12

Zaverecné ustanovenie

(1) Poziadavky ustanovené touto vyhlaskou sa ne-
uplatnia na vyrobky, ktoré boli vyrobené alebo uvedené
na trh v niektorom ¢lenskom State Eurépskej tinie ale-
bo v Turecku, alebo boli uvedené na trh v sulade s pra-
vom niektorého zo statov Eurépskeho zdruzenia volné-
ho obchodu, ktoré su sucasne zmluvnou stranou
dohody o Eurépskom hospodarskom priestore.

(2) Tato vyhlaska bola prijata v sulade s pravne za-

vaznym aktom Europskej unie v oblasti technickych
noriem a technickych predpisov.?)

§ 13

Zrusovacie ustanovenie

ZruSuju sa Stvrty oddiel ,Cestoviny*®, piaty oddiel ,,Pe-
karske vyrobky z obilia“, siesty oddiel ,Specialne vyrob-
ky z obilia“ a siedmy oddiel ,Cukrarenské vyrobky* vy-
nosu Ministerstva podohospodarstva Slovenskej
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej re-
publiky z 21. oktobra 2004 ¢. 2657/2004-100, ktorym
sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej re-
publiky upravujuca jedlé obilie a vyrobky z obilia (ozna-
menie ¢. 360/2005 Z. z.).

§ 14

Tato vyhlaska nadobuda uc¢innost 1. aprila 2014.

Lubomir Jahnatek v. r.

%) Smernica Europskeho parlamentu a Rady 98/34/ES z 22. juna 1998, ktorou sa stanovuje postup pri poskytovani informacii v oblasti
technickych noriem a predpisov, ako aj pravidiel vztahujtiicich sa na sluzby informacénej spolo¢nosti (Mimoriadne vydanie U. v. EU,

kap. 13/zv. 20) v platnom zneni.
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Priloha ¢. 1
k vyhlaske €. 24/2014 Z. z.

Tabulka €. 1
Clenenie a oznaéovanie pekarskych vyrobkov

Druh tovaru Skupina Podskupina
chlieb _
bezné
i . pecivo jemné
ekars robok
P ky vy trvanlivé
strahanka, suchar, ty¢inky,
ostatné pekarske vyrobky . y ) ky
parené vyrobky a iné

Tabulka ¢&. 2

Clenenie a oznaéovanie cestoviny

Druh tovaru Skupina Podskupina
S susSena
vajecna .
L. nesusena
bezvajecna j
. . ) plnena
cestovina semolinova 3 3
. zmrazena alebo hlbokozmrazena
celozrnna o . 3
3} balena vakuovo alebo v ochrannej atmosfére
ostatna . )
instantna
Tabulka €. 3
Kvalitativne poziadavky na cestovinu
. . Vlhkost najmenej Vlhkost najviac
Podskupina cestovina
[2% hmot.] [2% hmot.]
susSena - 13
nesusSena 20 -
zmrazena 20 38
balena vakuovo alebo balena
. . 20 38
v ochrannej atmosfére
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Priloha ¢. 2
k vyhlaske ¢. 24/2014 Z. z.

DOVOLENE ZAPORNE CHYBY NEBALENEHO PEKARSKEHO VYROBKU
A NEBALENEHO CUKRARSKEHO VYROBKU

Vyrobok s hmotnostou Dovolena zaporna chyba
[g] [% hmot.]
Chlieb
nebaleny -6
Pecivo
do 300 ] ;
nad 300
Jemné pecivo _ =
do 150 6
nad 150
Trvanlivé pecéivo .
do 50 _g
51 - 100 7
101 - 250 _5
251 - 500 _3
nad 500
Ostatné pekarske vyrobky g
do 250 5
nad 250
Cukrarsky vyrobok*)
do 150 pri vazeni 5
1. 25 kusov
2. 10 kusov : g
nad 150 pri vazeni 5
1. 10 kusov
2. 1 kusa

*) Pri vazeni viacerych kusov je uvedena dovolena zaporna chyba pre priemer.
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