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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky

z 9. marca 2012

o hlbokozmrazenych potravinach

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka
Slovenskej republiky podla § 3 ods. 1 zakona Narodne;j
rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z. o potravi-
nach v zneni zakona ¢. 349/2011 Z. z. ustanovuje:

§1

(1) Hlbokozmrazenou potravinou ur¢enou na ludskua
spotrebu (dalej len ,hlbokozmrazena potravina®) je po-
travina, ktora bola podrobena vhodnému procesu
rychleho zmrazenia, pri ktorom je v zavislosti od typu
vyrobku ¢o najrychlejSie prekonana zéna maximalnej
krystalizacie a vysledna teplota vyrobku je vo vSetkych
jeho castiach trvalo udrziavana na urovni najmenej
- 18 °C alebo niz8ej. Pri uvadzani na trh musi byt tato
vlastnost uvedena na oznaceni.

(2) Hlbokozmrazenou potravinou nie je zmrzlina ani
mrazeny krém.

§2

(1) Suroviny na vyrobu hlbokozmrazenej potraviny
musia byt zdravotne neskodné, v pozadovanej kvalite
a cCerstvosti.

(2) Priprava a hlboké zmrazenie sa musia realizovat
okamzite za pouzitia vhodného technického zariade-
nia, aby sa chemické, biochemické a mikrobiologicke
zmeny obmedzili na minimum.

§3

(1) Na priame zmrazovanie mozno pouzivat v ¢istote
vhodnej na priamy styk s potravinami len tieto zmrazo-
vacie kvapalné latky:

a) vzduch,
b) dusik,
c) oxid uhlicity.

(2) Teplota hlbokozmrazenej potraviny musi byt sta-
la v kazdom bode a udrziavana na hodnote — 18 °C ale-
bo nizsej; kratke zvySenie teploty nie viac ako o0 3 °C je
mozné pocas prepravy.

(3) Pocéas uchovavania hlbokozmrazenej potraviny
v mraziacom zariadeni v prevadzkarni sa pri zachovani
spravnej skladovacej praxe moze teplota potraviny zvy-
it najviac o 3 "C za predpokladu, ze nebude ohrozena
teplota - 18 °C.
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§4

Hlbokozmrazena potravina, ktora je uréena na uve-
denie na trh koneé¢nému spotrebitelovi, musi byt bale-
na do vhodného obalu, ktory ju chrani pred vysuSenim,
znedistenim, mikrobialnou a inou vonkajSou kontami-
naciou.

§5

(1) Hlbokozmrazena potravina, ktora je urcena na
uvedenie na trh kone¢nému spotrebitelovi alebo resta-
uracii, nemocnici, zavodnej jedalni alebo inému zaria-
deniu spolo¢ného stravovania, musi mat
a) nazov doplneny slovom ,hlbokozmrazeny* v prislus-

nom gramatickom tvare,

b) okrem datumu minimalnej trvanlivosti uvedenu aj
lehotu, pocas ktorej moze konec¢ny spotrebitel ucho-
vavat tato potravinu, a teplotu uchovavania alebo
druh zariadenia, v akom sa musi uchovavat,

c) uvedené upozornenie, Ze po rozmrazeni sa potravina
nema znovu zmrazovat,

d) uvedeny udaj identifikujuci vyrobnu davku.

(2) Hlbokozmrazenu potravinu, ktora nie je urcena
na predaj koneénému spotrebitelovi ani reStauracii,
nemocnici, zavodnej jedalni alebo inému zariadeniu
spoloéného stravovania, postacuje oznacit na obale, na
nadobe alebo na Stitku pripojenom k obalu alebo k na-
dobe tymito tdajmi:

a) nazvom potraviny, ktory je doplneny slovom ,hlbo-
kozmrazeny*“ v prisluSnom gramatickom tvare,

b) tdajom o mnozstve v hmotnostnych jednotkach bez
hmotnosti obalu,

c) udajom identifikujucim vyrobnu davku,

d) menom alebo obchodnym menom a adresou vyrob-
cu, baliarne alebo predavajuceho.

(3) Hlbokozmrazené potraviny podla odsekov 1 a 2
mozno uvadzat na trh len pri dodrzani teploty podla

§ 3.
§6

Pri uradnej kontrole musia byt dodrzané postupy
odoberania vzoriek a analytické metédy kontroly teplot
hlbokozmrazenych potravin uvedené v prilohach ¢. 1
a 2. Analytické metody podla prilohy ¢. 2 mozno pouzit,
ak je dovodna pochybnost o prahovych teplotach hlbo-
kozmrazenych potravin; iné vedecké metody zistovania
teploty mozno pouzit, ak neprekazaju volnému pohybu
tovaru a vyhovuju pravidlam podla prilohy ¢. 2.
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§7

Vyrobok, ktory splna poziadavky podla doterajsich
predpisov, mozno uvadzat na trh do vycerpania zasob.

§8

Touto vyhlaskou sa preberaju pravne zavazné akty
Europskej tiinie uvedené v prilohe ¢. 3.

§9
Tato vyhlaska bola prijata v stilade s pravne zaviz-

nym aktom Euroépskej tnie v oblasti technickych no-
riem a technickych predpisov.’)

§ 10

Zrusuje sa vynos Ministerstva podohospodarstva
Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 27. oktébra 2003
€. 2986/2003-100, ktorym sa vydava hlava Potravino-
vého kodexu Slovenskej republiky upravujica hlbo-
kozmrazené potraviny a mrazené potraviny (oznamenie
€. 480/2003 Z. z.).

§11

Tato vyhlaska nadobuda uéinnost 1. aprila 2012.

Zsolt Simon v. r.

') Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 98/34/ES z 22. juna 1998, ktorou sa ustanovuje postup pri poskytovani informacii v oblasti
technickych noriem a predpisov, ako aj pravidiel vztahujuacich sa na sluzby informacnej spolo¢nosti (Mimoriadne vydanie U. v. EU,

kap. 13/zv. 20) v platnom zneni.
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Priloha ¢. 1
k vyhlaske ¢. 99/2012 Z. z.

Postup odoberania vzorky hlbokozmrazenych potravin

1. Odber vzorky

Odoberu sa také druhy a taky pocet kusov balenej potraviny, ktoré reprezentuju teplotu najteplejSich bodov kon-
trolovanej davky.

2. Odber vzoriek v mraziarenskych skladoch
Vzorky sa odoberu z roznych kritickych bodov mraziarenského skladu, napr. z blizkosti dveri z hornych a dolnych
vrstiev, zo stredu skladu z hornych a dolnych vrstiev a z miesta, kde sa vracia vzduch do chladiaceho zariadenia.
Pri odbere vzorky, pri merani teploty a pri hodnoteni vysledkov treba zohladnit ¢as potrebny na stabilizovanie tep-

loty.

3. Odber vzorky pocas prepravy

3.1. Ak sa musi odobrat vzorka pocas prepravy, kusy balenej potraviny sa odobert z najvyssieho a najnizsieho
bodu dodavky zo strany, kde sa dvere otvaraju.

3.2. Pocas vykladky nakladu sa odoberu Styri vzorky z niektorych z tychto kritickych bodov:
3.2.1. z najvyssieho a najnizSieho miesta uloZzeného nakladu zo strany, kde sa dvere otvaraju,
3.2.2. z najvzdialenejsieho kuta ulozeného nakladu, ktory je najdalej od chladiaceho zariadenia,
3.2.3. zo stredu ulozeného nakladu,
3.2.4. zostredu celnej strany uloZzeného nakladu nachadzajuceho sa ¢o najblizsie k chladiacemu zariadeniu,
3.2.5. z najvySsieho a najnizSieho rohu cCelnej strany ulozeného nakladu nachadzajticeho sa ¢o najblizsie

k miestu, kde sa vzduch vracia do chladiaceho zariadenia.

4. Odber vzorky v mraziacom zariadeni v prevadzkarni

Vzorky na sktiSanie sa odoberu z troch miest reprezentujucich najteplejSie body prislusného predajného zariade-
nia.

© IURA EDITION, spol. sr. 0.



www.zbierka.sk

Ciastka 25 Zbierka zakonov ¢. 99/2012 Strana 645

Priloha ¢. 2
k vyhlaske ¢. 99/2012 Z. z.

Metédy zistovania teploty hlbokozmrazenych potravin

1. Princip
Meranie teploty hlbokozmrazenych potravin je spravne zaznamenanie hodnoty teploty vzorky odobratej podla pri-
lohy €. 1 a zistenej pomocou vhodného pristroja na meranie teploty.

2. Pristroje

2.1.

2.2.

Pristroj na meranie teploty musi spinat tieto poziadavky:
2.1.1. pristroj musi do 3 minut od za¢iatku merania dosiahnut hodnotu 90 % rozdielu medzi za¢iatkom me-
rania a ukonéenim merania (reakény ¢as pristroja),

2.1.2. musi merat teplotu potraviny s presnostou * 0,5 ‘C pri teplotach - 20 °C az + 30 °C,

2.1.3. priokolitej teplote vrozsahu teplot — 20 °C az + 30 'C najvacsia dovolena chyba pristroja musi byt men-
§ia alebo rovna * 0,3 °C,

2.1.4. hodnota dielika stupnice pristroja musi byt 0,1 °C,

2.1.5. presnost pristroja sa musi kontrolovat,

2.1.6. musi mat platné osvedcenie o kalibracii,

2.1.7. snimac teploty musi byt lahko éistitelny,

2.1.8. snimac teploty musi byt zhotoveny tak, aby sa vytvoril dobry tepelny kontakt s vyrobkom,

2.1.9. elektrické pristroje musia mat ochranu pred neziaducim vplyvom kondenzujucich sa par.

Nastroj na vytvorenie otvoru v potravine, ktorym je §picaty kovovy predmet ako napr. dlato, neboziec alebo iny
druh vrtaka z lahko cistitelného materialu.

3. Postup merania

3.1.

3.2.

3.3.

Predchladenie nastrojov

Snimac pristroja na meranie teploty podla bodu 2.1 a nastroj na vytvorenie otvoru podla bodu 2.2 pred mera-

nim teploty potraviny sa predchladi tak, aby teplota oboch pristrojov sa ¢o mozno najviac priblizila teplote

kontrolovanej potraviny.

Priprava vzoriek na meranie teploty

Ak snima¢ pristroja na meranie teploty podla bodu 2.1 nie je konstruovany tak, aby mohol vytvorit otvor

v mrazenom alebo hlbokozmrazenom vyrobku, pomocou predchladeného nastroja podla bodu 2.2 sa vytvori

otvor na zasunutie snimaca. Rozmery otvoru musia umoznit ¢o najtesnejsi kontakt snimaca s potravinou. Ot-

vor sa vyhibi podla druhu vyrobku do hibky podla bodu 3.3.

Meranie teploty vyrobku

Priprava vzorky a kontrola jej teploty sa vykonava v prisluSnom mraziarenskom prostredi. Zistenie teploty po-

traviny sa vykonava takto:

3.3.1. Aktorozmery vyrobku umoznuju, predchladeny snimac sa zasunie do hibky 2,5 cm od povrchu vyrob-
ku.

3.3.2. Aknemozno postupovat podla bodu 3.3.1, snimac sa zasunie do hibky troj- az Stvornasobku priemeru
snimaca.

3.3.3. Teplota potraviny, ktorej rozmery alebo povaha neumoznuju vyvitanie otvoru na zistenie ich vnutor-
nej teploty, sa zistuje takto: vhodny §picaty snima¢ na meranie teploty sa predchladi na pozadovanu
teplotu a vlozi do stredu obalu tak, aby bol v kontakte s potravinou.

3.3.4. Po ustaleni sa od¢ita hodnota teploty.
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Priloha €. 3
k vyhlaske ¢. 99/2012 Z. z.
Zoznam preberanych pravne zavaznych aktov Europskej anie
1

. Smernica Rady 89/108/EHS z 21. decembra 1988 o aproximacii pravnych predpisov clenskych statov tykajucich
sa rychlozmrazenych potravin uréenych na Iudsku spotrebu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 9).

. Smernica Komisie 92/2/EHS z 13. januara 1992, ktora stanovuje postup pri odoberani vzoriek a analytickti meto-

du Spolocenstva pre uradnu kontrolu teplot rychlo zmrazenych potravin uréenych na Tudsku spotrebu (Mimo-
riadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 11).
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