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VYNOS

Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky

zo 17. januara 2005 ¢. 3390/2004-100,

ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej republiky
upravujuca konzumné zemiaky a vyrobky z nich

Ministerstvo poddohospodarstva Slovenskej re-
publiky a Ministerstvo zdravotnictva Slovenske;
republiky podl'a § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zdkona
Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995
Z.7. 0 potravinach ustanovuju:

TRETIA CAST
OSOBITNE POZIADAVKY
PATNASTA HLAVA

KONZUMNE ZEMIAKY A VYROBKY
Z NICH

Zakladné ustanovenia

§1

Uvodné ustanovenia

(1) Tato hlava Potravinového kodexu Sloven-
skej republiky (d’alej len ,,potravinovy kodex*) sa
vztahuje na konzumné zemiaky a na vyrobky
znich.

(2) Ak sa v tejto hlave potravinového kddexu
neustanovuje inak, vzt'ahuju sa na vyrobu a na
dovoz konzumnych zemiakov a vyrobkov z nich,
namanipuldciu s nimi a na ich uvadzanie do obehu
ustanovenia prvej a druhej Casti potravinového ko-
dexu.

§2

Vymedzenie pojmov

Natcely tejto hlavy potravinového kodexu sa
rozumie

a) konzumnymi zemiakmi hl'uzy rastliny Solanum
tuberosumL. a ich hybridov, urené po Giprave
na 'udsku spotrebu alebo na vyrobu vyrobkov
znich,

b) konzumnymi zemiakmi skorymi zemiaky zbe-
rané pred dosiahnutim uplne;j zrelosti, s l'ahko
sa olupujticou Supkou, uréené po Uprave na
Pudsku spotrebu alebo na vyrobu vyrobkov
z nich; nie su vhodné na dlhodobé uskladnenie,

¢) konzumnymi zemiakmi neskorymi zemiaky
zberané po dosiahnuti ich uplnej zrelosti,
s pevnou Supkou, ur€ené po uprave na l'udska
spotrebu alebo na vyrobu vyrobkov z nich; st
vhodné na dlhodobé uskladnenie,

d) konzumnymi zemiakmi zltomésovymi zemiaky,
ktorych duzina je na reze svetlozltd az ZIta,

e) konzumnymizemiakmi bielomésovymi zemiaky,
ktorych duzina je na reze biela az krémova,

f) konzumnymi zemiakmi ¢ervenoSupkatymi
(ruziakmi) zemiaky s ¢ervenou Supkou, ktoré
st po oSupani na povrchu ¢ervenkasté,

g) dlhoovalnymi zemiakmi zemiaky, ktorych prie-
merné dizka je najmenej dvojnasobne vicsia
ako ich priemerny priecny rez,

h) konzumnymi zemiakmi zdravymi zemiaky, ktoré
nie st na povrchu alebo vo vnutri duZiny napad-
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nuté chorobou alebo inak poSkodené tak, Ze
nie su vhodné na l'udski spotrebu ani na vyrobu
vyrobkov z nich,

1) zelenymi zemiakmi zemiaky, ktoré stina viac
ako na jednej osmine povrchu zelenej farby,

j) cudzimi primesami najmé zemina pril'nutd na
hl'uzéach, vol'na zemina, kamene, viat’ a klicky,

k) poskodenymi zemiakmi zemiaky, ktoré su
poskodené mechanicky, a to aj prerastanim
pyru, s prasklinami hlbsimi ako pat’ milimetrov
alebo otlacené na viac ako jednej Stvrtine
povrchu,

l) chrastavitymi zemiakmi zemiaky, ktoré st viac
ako na jednej Stvrtine povrchu napadnuté chras-
tavitost'ou (Streptomyces scabies),

m) varnymi typmi ozna¢enia konzistenénych
vlastnosti odrod konzumnych zemiakov nesko-
rych, ktoré urcujua vhodnost’ ich pouZitia,

n) vyrobkami z konzumnych zemiakov vyrobky,
ktoré st upravené technologickym postupom,
a to najma lupanim, konzervovanim, smazenim,
varenim, drvenim alebo suSenim, na priamu
spotrebu alebo na d’alSie pouzite, priCom musia
obsahovat’ najmenej 5,0 hmotnostného percen-
ta susiny zo zemiakov.

§3

Clenenie

(1) Konzumné zemiaky sa ¢lenia na
a) konzumné zemiaky skor¢,
b) konzumné zemiaky neskor¢.

(2) Vyrobky z konzumnych zemiakov sa ¢lenia
na
a) oSupané zemiaky,
b) vyrobky z varenych zemiakov,
¢) mrazené vyrobky zo zemiakov,
d) susené vyrobky zo zemiakov,
e) vyprazané vyrobKy zo zemiakov.

§ 4

Oznacovanie
(1) V oznaceni konzumnych zemiakov sa

uvadza
a) Clenenie podla § 3 ods. 1,
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b) nazov odrody,
c) farba duziny, tvar hliz, pripadne aj slovo ,,drob-

né",
d) krajina pévodu, pripadne aj oblast’ pestovania.

(2) V oznaceni konzumnych zemiakov mozno
uviest’aj varny typ a vhodnost’ jeho pouzitia podl'a
prilohy, tabul’ka €. 1. Ak ide o odrodu kombino-
vanych varnych typov, prevladajici varny typ sa
uvadza na prvom mieste.

§5
Poziadavky na kvalitu, uvadzanie
do obehu a skladovanie

(1) Konzumné zemiaky mozno uvéadzat’ do
obehu, len ak

a) zodpovedaju deklarovanej odrode, pestova-
tel'skej oblasti a deklarovanej vel'kosti podl'a
prilohy, tabul’ka¢.2a ¢. 3,

b) st odrodovo jednotné a neobsahuji necistoty
nad ramec pripustnych odchyliek podl'a pri-
lohy, tabul’ka €. 3,

c¢) strovnakého povodu, kvality, vyfarbenia po-
kozky a vyfarbenia duziny,

d) su pevné, Cisté, zdravé, celé, rastom nepo-
praskané a nedeformované, bez vonkajsich
a vnatornych poskodeni zhorSujtcich ich cel-
kovy vzhl'ad, neposkodené, nezelené, nenakli-
¢ené a nezamrznutg,

e) subeznadmernej povrchovej vlhkosti a bez
cudzej vone a chuti, bez hniloby, bez hnedych
Skvin vzniknutych teplom, bez Sedych, mod-
rych alebo ¢iernych skvin pod Supkou, bez
chrastovitosti, dutosti a inych vautornych chyb,

) neobsahuju kvalitativne nevyhovujice konzum-
né zemiaky nad ramec pripustnych odchyliek
podla prilohy, tabul’ka ¢. 4.

(2) Poziadavky na zaradenie konzumnych ze-
miakov podl'a vel’kosti sa nevzt'ahujii na dlho-
ovalne odrody nepravidelného tvaru; konzumné
zemiaky, ktoré presahuju najvacsiu povolenu vel-
kost’, moZno uvadzat’ do obehu len pod inym na-
zvoma v baleni, v ktorom rozdiel medzi najmensou
a najvacsou hl'uzou nie je vacsi ako 30 mm.



(3) Do obehu mozno uvadzat’ aj konzumné
zemiaky skoré

a) s Ciastocne chybajiicou Supkou,

b) sozelenym sfarbenim a svetlymi ohrani¢enymi
miestami, ktoré nepresahujii jednu osminu
povrchu a daja sa pri ¢isteni odstranit’,

c¢) sprasklinami, ak ich hibka nepresiahne 3,5 mm.

(4)Do obehu mozno uvadzat’ aj konzumné
zemiaky neskoré

a) s Ciastocne chybajicou Supkou,

b) sozelenym sfarbenim a svetlymi ohrani¢enymi
miestami, ktoré nepresahujii jednu osminu
povrchu a daja sa pri ¢isteni odstranit’,

¢) s prasklinami, pokial’ ich hibka nepresiahne
Smm,

d) s klickami, ak ich velkost nepresiahne 3 mm.

(5) Konzumné zemiaky skoré mozno skla-
dovat’len v priestoroch chranenych pred priamym
slne¢nym Ziarenim a so zabezpecenym vetranim,
aby sa zabranilo ich zapareniu a zvidnutiu.

(6) Konzumné zemiaky neskoré musia byt’ pred
skladovanim a d’alSou manipuléciou osuseng, so
zacelenymi poraneniami a mozno ich skladovat’ len
v chladnych skladoch, v pivniciach alebo zemia-
kérnach so zabezpecenim prirodzeného vetrania
alebo umelého vetrania.

(7) Pred balenim do obalov mozno konzumné
zemiaky neskoré upravovat’ pranim alebo ke-
fovanim.

§6

Vyrobky z konzumnych zemiakov

(1) Osupané zemiaky musia byt’ zbavené Supky
a ociek, ocistené, oplachnuté studenou pitnou vo-
dou, bez zapachu, neosliznuté a ich konzistencia
musi byt’ prirodzene pevna.

(2) Osupané zemiaky mézu obsahovat’ najviac
dve hmotnostné percentd zemiakov zelenych a naj-
viac osem hmotnostnych percent zemiakov so
zvySkami ociek a Supiek.

(3) Na vyrobu vyrobkov z varenych zemiakov
mozno pouZzivat’ len zemiaky o€istené, nerozva-
rené, bez zdpachu a ochladené. Ak sa vSak na vy-
robu vyrobkov z varenych zemiakov nepouZiju va-
rené zemiaky do 24 hodin po ich uvareni, musia
sa tieto zemiaky ihned’ ochladit’ na teplotu niz§iu
ako 6 °C.

(4) Na vyrobu mrazenych vyrobkov z konzum-
nych zemiakov mozZno pouZivat’ zemiaky surové,
varené alebo inak tepelne oSetrené, oCistené, nero-
zvarené, bez zapachu a ochladené.

(5) Na vyrobu susenych vyrobkov z konzum-
nych zemiakov mozno pouzivat’ len zemiaky kra-
jané alebo mleté, a to oSupané surové alebo 030-
pané predvarené zemiaky.

(6) Susené vyrobky z konzumnych zemiakov
musiamat’sypkt konzistenciu bez vihkych hrudiek,
prijemnu vonu; vlhkost’ moézu mat najviac 13 per-
cent.

(7) Vyprazané vyrobky z konzumnych zemiakov
mozno vyrabat’ len z oSupanych a o€istenych ze-
miakov.

(8) Na vyprazanie zemiakov alebo vyrobkov
z nich mozZno pouzivat’ jedlé rastlinné oleje a tuky
alebo Zivocisne oleje a tuky vhodné na vyprazanie
s ¢islom kyslosti najviac 2 mg hydroxidu drasel-
ného v 1 g tuku a bodom zadymenia najmenej
170 °C.

(9) Vyrobky z konzumnych zemiakov mozno
uvadzat’ do obehu len v ¢istych, funkéne vyhovu-
jucich, zdravotne neskodnych uzavretych a per-
forovanych obaloch.

(10) Na obale oSupanych zemiakov uvadza-
nych do obehu sa musia uvadzat’ tieto udaje:
a) ,,Pred pouZzitim oplachnut’ studenou pitnou
vodou*,
b) ,,Skladovat pri teplote 2 °C az 10 °C*.

(11) Varené vyrobky z konzumnych zemiakov
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a vyprazané vyrobky z konzumnych zemiakov
mozno uvadzat’ do obehu chladené, zmrazené,
alebo hlbokozmrazené.

§7

Prechodné ustanovenie

Konzumné zemiaky a vyrobky z nich z trody
roku 2004 mozno uvadzat’ do obehu do vypre-
dania zasob.

§8

ZruSovacie ustanovenie

Zru8uje sa vynos Ministerstva pédohospo-
darstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdra-
votnictva Slovenskej republiky zo 7. jina 2000
¢. 1541/1/2000-100, ktorym sa vydava hlava Po-
travinového kodexu Slovenskej republiky upra-

Minister zdravotnictva
Slovenskej republiky

Rudolf Zajac, v. r.
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vujlica konzumné zemiaky a vyrobky z nich (ozna-
menie ¢. 270/2000 Z. z.).

§9
Toto opatrenie bolo prijaté v stlade s prislus-
nym pravnym aktom Europskych spolocenstiev?
pod ¢islom notifikacie 2005/0024/SK.

§10
Uc¢innost’

Tento vynos nadobuida G¢innost’ dilom uverej-
nenia oznamenia o jeho vydani v Zbierke zékonov
Slovenskej republiky.

D Smernica Eurdpskeho parlamentu a Rady 98/34/ES o postupe
pri poskytovani informécii v oblasti technickych noriem
a prepisov v platnom zneni (U.v. ES L 204, 21.7.1998)

Minister pédohospodarstva
Slovenskej republiky

Zsolt Simon, v. r.



Priloha
k patnastej hlave tretej Casti
potravinového kédexu

Poziadavky na kvalitu konzumnych zemiakov

Tabulka 1: Varné typy konzumnych zemiakov podla ich vlastnosti

Varny Konzistencia Pouzitie
typ

pevna, lojovita, jemnej az stredne jemnej [na pripravu Salatov,
A [Struktury, nerozvarava, vel'mi slabo az  |ako samostatna priloha jedla
slabo mu¢nata

polopevna, polomtc¢nata jemnej az ako samostatna priloha jedla
B  |hrubsej Struktury, primerane vlhkéa az
suchsia
mucnata, stredne rozvarava, polohrubej |ako priloha jedla, na vyrobu vyrobkov zo
C  |Struktiry, stredne vlhka az sucha zemiakov ako su kasa, zemiakové cesto a
pod.

Tabul’ka 2: Kvalitativne poZiadavky na konzumné zemiaky podl’a prieCneho priemeru

Konzumné zemiaky Prie¢ny priemer v mm
skoré najmenej 28 najviac 80
neskoré najmenej 35 najviac 80
drobné najmenej 18 najviac 35
dlhoovalne skoré - najviac 75
dlhoovalne neskoré najmenej 30 najviac 75

Poznamka: Ak ide o obaly do hmotnosti 5 kg, rozdiel medzi najmensou a najvac¢sou hl'uzou
nesmie presiahnut’ 30 mm.

Tabul’ka 3: Povolené odchylky od odrodovej jednotnosti, jednotnosti vo vel’kosti a obsahu

necistot
Ukazovatel’ Konzumné zemiaky Konzumné
(v hmotnostnych percentach) skoré zemiaky neskoré
Pritomnost’ cudzich odrdd najviac 2 2
Pritomnost’ hI'iz nedeklarovanej 5 5
vel’kosti najviac
Pritomnost’ necistot 1 2
Z toho najviac | prilepenej zeminy - 1 % v ramci 2 % tolerancie

Tabul’ka 4: Povolené odchylky od kvalitativnych poZiadaviek na konzumné zemiaky

Ukazovatel Konzumné zemiaky Konzumné zemiaky
(v hmotnostnych percentach) skoré neskoré
Celkovo najviac 4 6
Z toho S mokrou hnilobou alebo 1 % v ramci 4 % 1% v ramci 6 %
najviac so suchou hnilobou tolerancie tolerancie
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