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VYNOS

Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 15. marca 2004 ¢. 328/2004 — 100,
ktorym sa meni a dopliia vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky ¢. 981/1996 — 100 z 20. maja 1996,
ktorym sa vydava prva €ast’ a prva, druha a tretia hlava druhej ¢asti
Potravinového kddexu Slovenskej republiky

Ministerstvo pddohospodérstva Slovenske; re-
publiky a Ministerstvo zdravotnictva Slovenske;j re-
publiky podl'a § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zdkona N4-
rodnej rady Slovenskej republiky €. 152/1995 Z. z.
0 potravinach ustanovuju:

CL1

Vynos Ministerstva pddohospodarstva Sloven-
skej republiky a Ministerstva zdravotnictva Sloven-
skej republiky €. 981/1996 — 100 z 20. m4ja 1996,
ktorym sa vydava prva Cast’ a prva, druh4 a tretia
hlava druhej ¢asti Potravinového kodexu Sloven-
skej republiky, sa v druhej Casti VSeobecné pozia-
davky prvé hlava VSeobecné hygienické poZia-
davky na vyrobu potravin, tabakovych vyrobkov
akozmetickych prostriedkov, na manipuldciu s nimi
anaichuvadzanie do obehu a niektoré osobitné hy-
gienické poziadavky meni a dopiiia takto:

1. Vnazve prvej hlavy druhej Casti sa slova,, TA-
BAKOVYCH VYROBKOV A KOZME-
TICKYCH PROSTRIEDKOV, vypuist'aju.

2. V§ 11 odsek 1 saslova ,,technologickych po-
mocnych latok a kozmetickych prostriedkov*
nahradzaju slovami ,,a technologickych po-
mocnych latok*.

3. V § 11 odsek 1 sa druha veta vypusta.

4. § 13 sa doplia odsekmi 4 a 5, ktoré zneju:

,»(4) Prevadzkaren musi byt udrziavana v ¢is-
tote a v dobrom technickom stave.

(5) Priestorové usporiadanie a viitorné ¢lenenie

prevadzkarne musi vytvarat’ podmienky na

a) Cistenie a dezinfekciu,

b) zabranenie hromadeniu necistoty a styku s to-
xickymi materialmi,

¢) ochranu proti kriZzovej kontaminécii medzi pra-
covnymi operaciami alebo pocas pracovnych
operacii s potravinami a pokrmami, techno-
logickymi zariadeniami, privodom vzduchu ale-
bo pohybom pracovnikov a zdrojmi vonkajse;
kontaminécie,

d) hygienické spracuvanie a skladovanie po-
travin.*.

5. § 14 odsek 2 znie:

,»(2) Prevadzkaren musi byt oddelena od prie-
storov, ktoré sa pouZivajii na iné ucely ako na vy-
robu potravin a musi vyhovovat’ poZiadavkam na
jednotlivé druhy vyroby, najmé sa v nej nesmu vy-
skytovat’ plesne.*.

6.V § 14 sa za odsek 2 vklada novy odsek 3,
ktory znie:

,»(3) Priestory prevadzkarne musia mat’

a) povrchy stien udrziavané v dobrom stave, 'ahko
Cistitel'né a dezinfikovatel'né, vyhotovené z ne-
priepustnych, nevpijavych a netoxickych ma-
teridlov alebo inych vhodnych materialov, ak
je to odovodnitel'né; musia mat’ hladky povrch



do vysky, ktord je primerana pre vykondvanu
¢innost,

b) stropy a stropné konstrukcie vyhotovené tak,
aby zamedzili hromadeniu necistot a znizovali
kondenzéciu vodnych par, rast plesni a odpa-
davanie CiastocCiek,

c¢) povrchy podlédh udrziavané v dobrom stave,
zhotovené z nepriepustnych, nevpijavych ane-
toxickych materialov s protiSmykovou tpravou
alebo inych vhodnych materilov, ak je to odo-
vodnitel'né, dobre Cistitelné a dezinfikovatel'né
ariesené tak, aby voda mohla dobre odtekat’
ku kanalizaénym vpustiam; v prevadzkarniach
s priamym odvodom odpadovych vod musi byt
odpad so siféonom s mriezkou alebo s inym
vhodnym uzaverom a podl'a potreby s lapacom
tuku,

d) okna, vetracie otvory pripadne iné otvory v pre-
vadzkarniach vyhotovené tak, aby zamedzovali
hromadeniu necistot. Ak sa otvéaraju do vonkaj-
Sieho prostredia, musia byt’ zabezpecené proti
vnikaniu hmyzu. Siete proti vnikaniu hmyzu na
oknéch a vetracich otvoroch musia byt’ I'ahko
snimatel'né a 'ahko Cistitel'né,

e) dvere I'ahko Cistitelné a dezinfikovatelné, vy-
hotovené z hladkych a nevpijavych materidlov
alebo inych vhodnych materialov, ak je to odo-
vodnitel'né, vonkajsie dvere a dvere ne skla-
doch musia byt’ v spodne;j Casti zabezpecené
proti vnikaniu hlodavcov.*.

Doterajsie odseky 3 aZ 6 sa oznacuju ako odseky

4az.

7.§ 14 odsek 7 znie:

,»(7) Kanalizicia nesmie byt’ zdrojom kon-
taminacie potravin. Kanaliza¢né potrubie nesmie
byt’ v prevadzkarni vol'ne vedené a nekryté.*.

8. § 15 odsek 2 znie:

,»(2) Ak je v prevadzkarni aj GiZitkova voda (ne-
pitna voda) pouzivana na vyvijanie pary, chladenie,
poZiarnu ochranu a iné potrebné ticely, tato voda
sa musi privadzat’ samostatnym potrubim farebne
oznacenym, ktoré nesmie mat’ Ziadne prepojenie
s rozvodom pitnej vody ani moznost’ spitného to-
ku do rozvodu pitnej vody.*.

9.V 8§15 odsek 4 znie:

,»(4) Lad pouzivany v prevadzkarniach sa musi
vyrabat’ z pitnej vody; pri jeho vyrobe, manipulécii
s nim a jeho skladovani sa musi zabranit’ jeho kon-
tamindcii.”.

10. V § 16 odseky 1 a2 znejt:

»(1) Odpad sa nesmie hromadit’ v miestnostiach
pre potraviny okrem nevyhnutného mnozstva,
ktoré suvisi s riadnym fungovanim prevadzkarne.

(2) Odpad sa musi ulozit’ do uzatvaracich na-
dob alebo do inych nadob alebo jednorazovych
obalov, ak je to odovodnitel'né. Nadoby na odpad
musia mat’ vhodnt1 konstrukciu, musia sa udrziavat’
v dobrom stave, viditeI'ne oznacené, I'ahko Cistitel -
né, dezinfikovatel'né a nepriepustné. Bezprostred-
ne po ich vyprazdneni sa musia vycistit a vydezin-
fikovat’.*.

Doterajsi odsek 1 sa oznacuje ako odsek 3 a do-
terajSie odseky 3 a 4 sa oznacuju ako odseky 4
as.

11.V 8 17 sa za odsek 1 vklada novy odsek 2,

ktory znie:

»(2) Prevadzkaren musi mat’ vhodné a dosta-
to¢né prostriedky na prirodzené vetranie alebo
umelé vetranie, aby sa zabranilo mechanickému
pradeniu vzduchu z necistej prevadzkarne do Cistej
prevadzkarne. Ventilacny systém musi umoznit’
T’'ahku dostupnost’ filtrov a inych Casti vyzadujucich
Cistenie alebo vymenu.*.

Doterajsie odseky 2 aZ 5 sa oznacuju ako odseky
3az6.

12. § 20 sa dopliia odsekom 7, ktory znie:
»(7) Zachody musia byt’ vybavené primeranym
prirodzenym alebo mechanickym vetranim..

13.V § 21 odsek 2 znie:

»(2) Zariadenie, nastroje a obaly musia sa udr-
Ziavat’ Cisté a v dobrom funkénom stave, aby ne-
ohrozovali bezpecnost’ potravin a pracovnikov.
Vsetky povrchy prichadzajuce do styku s potravi-
nami vratane povrchov zariadeni musia byt’ udrzia-
vané v dobrom stave, 'ahko CistiteI'né a dezinfi-



kovatel'né, vyhotovené z hladkych umyvatel'nych
anetoxickych materialov.*.

14. V § 24 sa za odsek 2 vkladaji nové odseky
3 az 8, ktoré zneju:

,»(3) Prevadzkareni nesmie prijat’ Ziadne suro-
viny alebo pridavné latky, o ktorych sa vie, alebo
o ktorych je mozné predpokladat’, ze st kontami-
nované parazitmi, patogénnymi mikroorganizmami
alebo toxickymi, rozkladnymi alebo cudzorodymi
latkami, ktoré po norméalnom vytriedent, alebo po
postupoch opracovania €i spracovania, hygienicky
vykonanymi potravinarskym priemyslom, zostant
stale nevhodnymi na 'udsku spotrebu.

(4) Suroviny a pridavné latky, ktoré sa skladuju
v prevadzkarniach, sa musia udrziavat’ vo vhod-
nych podmienkach, ktoré zabranujt ich rozkladu
a chrania ich pred kontaminéciou.

(5) Vsetky potraviny, s ktorymi sa naraba, sa
musia skladovat’, balit’, vystavovat’ a prepravovat’
takym spdsobom, aby sa chranili pred kontami-
naciou, v dosledku ktorej by sa mohli stat’ nepo-
Zivate'nymi, nebezpe¢nymi pre zdravie, alebo kon-
taminované takym spdsobom, Ze by bolo neodo-
vodnené o€akavat’, Ze sa v takom stave budu aj
konzumovat'. Potraviny musia byt umiestnené
a chranené tak, aby sa riziko kontaminécie znizilo
na minimum. Musia sa vykonat’ dostatoné opa-
trenia, aby sa zabezpecila ochrana proti Skodcom.

(6) Suroviny, pridavné latky, polovyrobky a vy-
robky, v ktorych by mohlo dgjst’ k pomnoZeniu
patogénnych mikroorganizmov, alebo by sa v nich
mohli tvorit’ toxiny, sa musia uchovavat’ pri teplo-
tach, pri ktorych nevznika zdravotné riziko. V st-
lade s bezpe€nost’'ou potravin je dovolené, na ob-
medzeny kratky ¢as, ak sa musi vykonat’ prakticky
zasah pocas pripravy, prepravy, skladovania, vy-
stavenia a podavania potraviny, vystavit’ potravinu
mimo priestor s kontrolovanou ochrannou teplotou.

(7) Ak sa potraviny musia uchovéavat’ v chlade
alebo sa maju podavat’ v chladenom stave, musia

sa po poslednom tepelnom oSetreni schladit’ tak
rychlo, ako je to len moZné; ak sa v zdverecnej
faze spracovania nepouZzije tepelné oSetrenie, mu-
sia sa ochladit’ na teplotu, ktora nespdsobi vznik
zdravotného rizika.

(8) Rizikové alebo nepozivatel'né latky, vratane
krmiv, sa musia oznacit’' vhodnym spdsobom a skla-
dovat’ oddelene a v zabezpecenych nadobach..
DoterajSie odseky 3 a 4 sa oznacuju ako odseky
9alo.

15. § 28 sa dopliiia odsekmi 1 a 2, ktoré zneju:

(1) V prevadzkarniach, kde je to nevyhnutné,
musi byt zabezpe€ené vhodné zariadenie na Cis-
tenie a dezinfekciu pracovného naradia; zariade-
nie musi byt” odolné voci korézii, musi byt l'ahko
Cistitené a s dostatocnym privodom teplej vody
s teplotou najmenej 50 °C a dostato¢nym privo-
dom studene;j pitnej vody.

(2) Vsetky predmety, sti¢iastky a zariadenia
prichadzajtce do styku s potravinami sa musia
udrziavat’ v ¢istote a musia byt
a) konStruované z takych materidlov a udrziavané

v takom technickom stave, aby sa riziko konta-

minécie potravin znizilo na minimum,

b) okrem nendvratnych nadob a obalov, konstruo-
vané z takych materialov a udrziavané v takom
technickom stave a vykone, aby mohli byt
dokladne Cistené a ak je to nevyhnutné dezin-
fikované v miere dostacujucej na dané tcely,

c) umiestnené tak, aby sa umoznilo primerané
Cistenie okolitého priestoru.*.

DoterajSie odseky 1 az 13 sa oznacujt ako odseky

3az15.

16.V § 30 ods. 2 saslova ,,na 80 °C*“ nahradzaju
slovami ,,na 50 °C*,

17.V § 30 odsek 5 znie:

,»(5) Smeti a odpadky treba odkladat’ do oso-
bitne oznacenych a uzatvaratelnych nadob a ak
je to odévodnitelné do inych nadob alebo jedno-
razovych obalov.*.



18. Za § 33 sa vklada § 33a, ktory znie:
.8 33a

Zamestnavatel’ musi zabezpecit’ dohl’ad, po-
ucenie a vyskolenie pracovnikov prichadzajucich
do styku s potravinami v otdzkach hygieny potra-
vin, a to v rozsahu zodpovedajicom ich pracovnej
naplni.“.

19. Doterajsi text § 34 sa oznacuje ako odsek 1
a dopliia sa odsekom 2, ktory znie:

,(2) Ziadna osoba, o ktorej sa vie alebo sa pred-
poklada, Ze je postihnuta chorobou, ktord sa moze
prenasat’ potravinami, alebo je bacilonosi¢om
takejto choroby, alebo je postihnuta infikovanymi
ranami, koznymi infekciami alebo hnackou, nesmie
pracovat’ v Ziadnych priestoroch, v ktorych sa
naraba s potravinami, ani nesmie vykonavat’ Ziadnu
précu, pri ktorej existuje pravdepodobnost’ pria-
meho alebo nepriameho kontaminovania potravin
patogénnymi mikroorganizmami.*.

20. 8 35 odsek 1 znie:

,(1) Pracovnici musia nosit’ vhodné, €isté pra-
covné oblecenie, pri praci s potravinami musia do-
drziavat’ osobnu hygienu po cely pracovny ¢as,
dokladne si umyvat ruky pred pracou, pri praci
ithned’ po kaZzdom znecisteni rik, po kazdom ukon-
¢eni jedného druhu prace, po fajceni, po uprave
Satstva a osobitne dokladne po kazdom pouZiti
zachodu.”.

21.V § 42 ods. 1 sa dopiia pismenom e), ktoré
nie:

,,&) aby boli udrziavané v dobrom technickom stave
avykone.*.

Minister zdravotnictva
Slovenskej republiky

Rudolf Zajac, v. r.

22. § 42 sa doplia odsekmi 5 az 8, ktoré zneju:

»(5) Lozné plochy na vozidlach alebo nadoby
sanesmu pouzivat na dopravu inych vyrobkov,
ako st potraviny, ak by pritom mohlo dojst’ k ich
kontamindécii. VoI'ne uloZené potraviny v tekutej,
granulovanej alebo praskovej forme sa musia na
loZnych plochach prepravovat’ v nadobéach alebo
cisternach vyhradenych vylu¢ne na prepravu po-
travin. Takéto nadoby musia byt oznacené slovami
,len pre potraviny*‘.

(6) Ak sa dopravné prostriedky a prepravné
nadoby pouZivaji na prepravu inych vyrobkov
spolu s potravinami, alebo na prepravu viacerych
rozlicnych potravin, tam kde je to nevyhnutné, musi
sa zabezpecit’ u¢inné oddelenie vyrobkov od po-
travin, aby sa predislo riziku kontaminacie.

(7) Ak sa dopravné prostriedky alebo pre-
pravné nadoby pouZivaji na prepravu inych ma-
teridlov, ako st potraviny, alebo na prepravu roz-
liénych potravin, medzi jednotlivymi zasielkami sa
musi vykonat’ u¢inné Cistenie, aby sa predislo riziku
kontamindcie.

(8) Potraviny ulozené v dopravnych pro-
striedkoch alebo v prepravnych nadobach musia
byt umiestnené a chranen¢ tak, aby sa predislo
riziku kontaminacie.*.

CLIL

Tento vynos nadobuida U¢innost’ 15. aprila
2004.

Minister péddohospodarstva
Slovenskej republiky

Zsolt Simon, v. .





