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VYNOS

Ministerstva pédohospodérstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 27. oktébra 2003 &. 2986/2003 - 100,

ktorym sa vyddva hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujica

hlbokozmrazené potraviny a mrazené potraviny

Ministerstvo pddohospoddrstva Slovenskej
republiky a Ministerstvo zdravotnictva Slovenskej
republiky podl'a § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zdkona Né-
rodnej rady Slovenskej republiky & 152/1995 Z. z.
o potravindch ustanovujd:

DRUHA CAsT

VSEOBECNE POZIADAVKY

DEVIATA HLAVA

HLBOKOZMRAZENE POTRAVINY A MRAZENE
POTRAVINY

81

Uvodné ustanovenia

(1) Tato hlava Potravinového kédexu Slovenskej
republiky (d'alej len ,potravinovy kédex”) ustanovuje
vieobecné poziadavky na vyrobu hlbokozmra-
zenych potravin uréenych na l'udskd spotrebu (dalej
len ,hlbokozmrazené potraviny”), na manipuldciu
s nimi a na ich uvddzanie do obehu.

(2) Ustanovenia tejto hlavy sa vztfahujd aj na

a) mrazené potraviny uvedené v prisluinych hla-
vach tretej &asti potravinového kédexu,

b) skladovanie, prepravu a uvadzanie do obehu
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mrazenych krémov, zmrzliny!! a ladu uréenych
koneénému spotrebitel'ovi?).

(3) Ustanovenia osobitnych predpisov, ktoré sa
vztahuji na zabezpedenie zdravotnej neikodnosti
a hygienickej bezchybnosti Zivoéisnych produktov,
na veterindrnu ochranu $tédtneho Gzemia, na pod-
mienky ochrany zvierat, na zabezpeéenie zdravot-
nej neskodnosti a hygienickej bezchybnosti pro-
duktov rastlinného pévodu, na ochranu zdravia rast-
lin a na ochranu $tdtneho Gzemia pred prenosom
ndkaz ochorenia rastlin, nie si tymto vynosom do-
tknuté.

§2

Vymedzenie pojmov

(1) HIbokozmrazené potraviny si potraviny ur-
¢ené na ludskd spotrebu alebo vyrobu potravin
a pokrmy, okrem mrazenych krémov, zmrzlin a ladu,
ktoré boli zmrazené procesom, pri ktorom féza
maximdlnej tvorby I'adovych krystalov v nich pre-
behla &o najrychlejsie, primerane druhu zmrazovanej
potraviny a po dosiahnuti koneénej teploty po jej
vyrovnani a stabilizécii sa v kazdom ich bode trvalo
udrZiava teplota -18 °C alebo nizsia a uvédzaji sa
do obehu tak, ze tdto ich vlastnost je uvedend v
oznaceni.

(2) Mrazené potraviny si potraviny uréené na
udskd spotrebu alebo vyrobu potravin, uvedené
v prisludnej hlave tretej &asti potravinového kédexu,
ktoré boli zmrazené procesom, pri ktorom fdza ma-
ximdlnej tvorby ladovych krystélov v nich prebehla
¢o najrychlejsie, primerane druhu zmrazovanej po-
traviny a po dosiahnuti koneénej teploty po jej vy-
rovnani a stabilizécii sa v kazdom ich bode trvalo
udrziava teplota najviac -12 °C a uvédzaji sa do
obehu tak, Ze tdto ich vlastnost je uvedend v ozna-
eni.

(3) Nestdle potraviny s potraviny a pokrmy, ktoré
nemozno uchovavaf pri beznej teplote, lebo podlie-
hajo neziaducim zmendm a znehodnocuji sa, najmé
tym, Ze sa kazia, mdézu menit svoju konzistenciu,
a preto vyzaduji skladovanie a uchovévanie pri
znizene| teplote.

1) Vynos Ministerstva pddohospoddrstva Slovenskej re-
publiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 15. decembra 1999 ¢&. 4312/2/1999 - 100, ktorym sa
vydéva hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky
upravujica mrazené krémy, zmrzliny a polotovary na ich
vyrobu. (oznédmenie & 57/2000 Z. z.).

2) 8§ 1 ods. 1 vynosu Ministerstva péddohospodarstva Slo-
venskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky z 28. oktébra 2002 &. 2745/2002 - 100, ktorym
sa vydéva hlava Potravinového kédexu Slovenskej re-
publiky upravujica oznalovanie potravin. (oznédmenie
& 634/2002 Z. z.).

(4) Teplota hlbokozmrazenej potraviny alebo tep-
lota mrazenej potraviny je hodnota namerand citli-
vou &asfou teplomera alebo pristroja na meranie
teploty v konkrétnom mieste potraviny.

(5) Maloobchodné predajné mraziace zariadenie
je otvorend alebo uzatvératel'nd skrina alebo vitrina
vybavend strojnym chladiacim zariadenim, ktoré je
spdsobilé vytvorif a trvale v nej udrziavaf ustano-
veny teplotu pre hlbokozmrazené potraviny alebo
mrazené potraviny a vybavend vhodnym pristrojom
na meranie teploty.

(6) lzotermicky prepravny prostriedok s nor-
mélnou tepelnou izoldciou je ohraniéeny priestor
dopravného prostriedku alebo prepravny prostriedok
(dalej len ,0lozny priestor”), ktorého steny, dvere,
podlaha a strop si tepelne izolované a obmedzuji
vymenu tepla medzi vonkaj$im a vniétornym
povrchom tak, Ze celkovy si¢initel’ prestupu tepla
.k” sa rovné alebo je mensi ako 0,70 W.m2. K.

(7) Izotermicky prepravny prostriedok so zosilne-
nou tepelnou izoldciou je prepravny prostriedok
s Oloznym priestorom, ktorého steny, dvere, podlaha
a strop sU tepelne izolované a obmedzujé vymenu
tepla medzi vonkaj$im a vnitornym povrchom tak,
ze celkovy soéinitel prestupu tepla ,k” sa rovnd alebo
je mendi ako 0,40 W.m2.K' alebo prepravny
prostriedok, ktorého 3irka presahuje 2,5 metrq,
ktorého hribka steny je najmenej 45 mm.

(8) Chladiaci prepravny prostriedok bez strojo-
vého chladenia je izotermicky prepravny prostriedok
bez mechanického strojového chladiaceho zaria-
denia a bez ,,absorbéného” chladiaceho zariadenia,
v ktorom sa pri priemernej okolitej teplote +30 °C
pouzitim zdroja chladu, najmé prirodného l'adu s pri-
danim soli alebo bez pridania soli, eutektickych do-
siek, suchého l'adu (tuhy oxid uhli¢ity) s reguldciou
jeho sublimdcie alebo bez nej, skvapalneného plynu
s reguldciou jeho vyparovania alebo bez nej a vhod-
ného zariadenia musi zniZit teplota vo vnitri prdzd-
neho Glozného priestoru a potom aj udrziavaf te-
plota takto:

a) ak ide o chladiaci prepravny prostriedok bez stro-
jového chladenia triedy B na drovni -10 °C a niz-
sej,

b) ak ide o chladici prepravny prostriedok bez stro-
jového chladenia triedy C na drovni -20 °C a niz-
Sej.

(9) Prepravny prostriedok podl'a odseku 8 musi
maf jednu komoru, nddobu alebo nddrz alebo viac
komér, nddob alebo nédrzi na chladiacu latku. Tieto
komory, nddoby alebo nédrze musia byt skonstruo-
vané tak, aby sa mohli plnif alebo doplfiaf zvonku.
Sdéinitel prestupu tepla ,k” vonkajdieho povrchu
a vnitorného povrchu Glozného priestoru chladiace-



ho prepravného prostriedku triedy B a C sa musi
rovnaf 0,40 W.m2.K"' alebo byt mensi.

(10) Chladiaci prepravny prostriedok so stro-
jovym chladenim je izotermicky prepravny prostrie-
dok vybaveny samostatnym chladiacim zariadenim
alebo chladiacim zariadenim spoloénym pre nie-
kolko jednotiek dopravnych prostriedkov alebo pre-
pravnych prostriedkov, napriklad mechanickym kom-
presorovym chladiacim agregdtom, absorb&nym
chladiacim zariadenim a im podobnym zariadeniam.
Toto chladiace zariadenie musi byt schopné pri
priemernej okolitej teplote +30 °C znizif teplotu vo
vnitri prédzdneho Glozného priestoru a potom ju qj
trvalo udrziavat takto:

a) ak ide o chladiaci prepravny prostriedok so stro-
jovym chladenim triedy B, musi byt vybaveny
zariadenim umozhujicim dosiahnut a udrziavaf
nastavend hodnotu teploty v rozmedzi +12 °C
az -10 °C,

b) ak ide o chladiaci prepravny prostriedok so stro-
jovym chladenim triedy C, musi byf vybaveny
zariadenim umoznujicim dosiahnut a udrziavaf
nastavend hodnotu teploty +12 °C az -20 °C,

c) ak ide o chladiaci prepravny prostriedok so stro-
jovym chladenim triedy E, musi byt vybaveny
chladiacim zariadenim umoziujicim dosiahnuf
a udrziavat teplotu -10 °C a niZSiv,

d) ak ide o chladiaci prepravny prostriedok so
strojovym chladenim triedy F, musi byt vybaveny
chladiacim zariadenim umoziujicim dosiahnuf
a udrziavat teplotu -20 °C a niZSiu.

(11) Sd&initel’ prestupu tepla ,k” vonkaijsieho po-
vrchu a vnitorného povrchu Glozného priestoru pre-
pravného prostriedku podla odseku 11 sa musi rovnat
0,40 W.m2.K" alebo byf men;i.

§3

Vieobecné poziadavky

(1) Oznaéenie podla § 9 ods. 1 pism. a) mozno
uvédzaf len v ndzve potraviny, ktord splia pozia-
davky podla § 2 ods. 1.

(2) Oznacenie podla § 9 ods. 2 mozno uvédzat
len v ndzve potraviny, ktord spliia poziadavky podla

§ 2 ods. 2.

§4

PoZiadavky na suroviny

(1) Suroviny na vyrobu potravin podla § 1 ods.1
musia byt zdravotne neskodné, pozivatelné, v po-
Zadovanej kvalite, ¢erstvosti a zrelosti, zbavené
nedistét a ak je to nevyhnutné, zbavené qj nejedlych
¢asti a poskodenych kusov.

(2) Uprdvo a priprava potravin na zmrazovanie
sa musia vykondvat tak, aby nedochddzalo k zhor-
$ovaniu ich kvality.

(3) Ak je nevyhnutné skladovat suroviny, &as
skladovania sa musi obmedzif na minimum a su-
roviny sa musia uchovavaf pri teplote a vlhkosti
vhodnej pre prislusni surovinu.

(4) Ak sa zmrazujo potraviny alebo pokrmy te-
pelne upravené bezprostredne pred zmrazenim,
musia sa
a) schladit &o najrychlejsie na teplotu vhodni na

zmrazovanie,

b) uchovévaft pri teplote vys$sej ako 60 °C az do
zadiatku schladzovania a zmrazovania.

§5

Proces zmrazovania

(1) Zariadenie na zmrazovanie potravin

a) musi mat chladiaci vykon primerany k spracd-
vanému mnozstvu a druhu suroviny, ktoré za-
bezpeéi prechod fdzou tvorby l'adovych krystalov
(- 1 °C az -5 °C) ¢o najrychlejsie,

b) musi byt vyhradené na tento Géel,

c) nesmé sa v fiom podas zmrazovacieho procesu
skladovaf hlbokozmrazené potraviny alebo mra-
zené potraviny.

(2) Zmrazenie sa musi vykonaf bezodkladne,
pouzitim zariadenia podla odseku 1 tak, aby sa ob-
medzili neZiaduce chemické, biochemické a mikro-
bidlne zmeny potravin na minimum.

(3) Teplota suroviny vstupujicej do zariadenia na
zmrazovanie potravin musi byt primerand chladiacej
kapacite tohto zariadenia.

(4) Na priame zmrazovanie potravin mozno po-
uzivat len tieto zmrazovacie latky v istote vhodnej
na priamy styk s potravinami:

a) kvapalny vzduch,
b) kvapalny dusik,
c) kvapalny oxid uhlicity.

§6
Teplota

(1) Teplota hlbokozmrazenej potraviny musi byt
stdla v kazdom bode a udrziavand na hodnote -18 °C
alebo nizsej; poéas prepravy sa priptsfa kratke pre-
chodné zvysenie teploty najviac o 3 °C.

(2) Teplota mrazenej potraviny musi byf stala
v kazdom jej bode a udrziavand na hodnote teploty
ustanovene| podla § 2 ods. 2 alebo niz3ej. Poéas



prepravy sa priposta kratke prechodné zvy3enie
teploty najviac o 3 °C.

(3) Po&as uchovdvania potravin uvedenych
v § 1 ods. 1 v malobochodnych predajnych mrazia-
cich zariadeniach sa pri zachovani spravnej sklado-
vacej praxe mdze teplota potraviny zvysif najviac
o 3 °C.

(4) Poéas miestneho rozvozu potravin uvede-
nych v § 1 ods. 1 sa pri zachovani spravnej preprav-
nej praxe mdze ich teplota zvysif najviac o 3 °C.

§7
Sledovanie teploty

(1) Sklady, prepravné prostriedky a zariadenia
v skladoch a predajniach, v ktorych sa nachdadzajo
potraviny uvedené v § 1 ods. 1, musia byt vybave-
né
a) tak, aby zabezpeéili udrzanie ustanovenej teplo-
ty s ¢o najmensim kolisanim teploty,
b) vhodnym registraénym pristrojom na sledovanie
a zaznamendvanie teploty vzduchu v priestore,
v ktorom si tieto potraviny ulozené, a to v &as-
tych a pravidelnych intervaloch.

(2) Pristroj podl'a odseku 1 pism. b) pouzivany
na sledovanie a zaznamendvanie teploty poéas
prepravy musi byf schvéleny prislusnym orgédnom
metrolégie krajiny, v ktorej je prepravny prostriedok
registrovany.

(3) Zdznamy podla odseku 1 pism. b) musia byt
oznaéené ddtumom ich zhotovenia a musia sa
uchovdvat najmenej jeden rok po uplynuti dédtumu
minimdlnej trvanlivosti prisludnych potravin.

(4) Po&as skladovania potravin uvedenych v § 1
ods. 1 v maloobchodnych predajnych mraziacich
zariadeniach a poéas ich miestneho rozvozu sa mu-
si snimaf teplota vzduchu aspoii jednym viditelne
umiestnenym teplomerom; ak ide o otvorené za-
riadenie, musi ukazovat teplotu vzduchu v mieste,
kde sa vzduch vracia do chladiaceho zariadenia na
Urovni najvyssie vyznaeného bodu ulozenia tovaru.

§8

Balenie

Hlbokozmrazené potraviny a mrazené potraviny
uréené na uvddzanie do obehu koneénému spotre-
bitelovi musia byt vyrobcom alebo baliarfiou balené
do vhodného obalu, ktory ich chréni pred vysuse-
nim, znedistenim, mikrobidlnou a inou vonkajsou
kontamindciou.

§9

Oznadovanie

(1) HiIbokozmrazené potraviny, ktoré si uréené
na uvédzanie do obehu kone&nému spotrebitelovi,
okrem mrazenych krémov, zmrzlin a ladu, musia
mat na obale uvedené Gdaje podla druhej hlavy
druhej éasti potravinového kédexu® s tym, Ze
a) v obchodnom nézve potraviny sa musi uvédzaf

slovo ,hlbokozmrazeny”,

b) okrem ddtumu minimdlnej trvanlivosti sa musi
uvddzat aj lehota, poéas ktorej méze koneény
spotrebitel uchovavat tieto potraviny a teplota
uchovévania alebo druh zariadenia, v akom sa
majo uchovévaf,

c) sa musi uvddzaf upozornenie, Ze po rozmrazeni
sa potravina nemd znovu zmrazovat, napr. slo-
vami ,po rozmrazeni znovu nezmrazovat”.

(2) Mrazené potraviny, ktoré si uréené na uvé-
dzanie do obehu koneénému spotrebitelovi sa
oznadéujy podla odseku 1 okrem pism. a) tak, ze
v obchodnom ndzve potraviny sa musi uvddzaf
slovo ,mrazeny”.

(3) HIbokozmrazené potraviny a mrazené potra-
viny, ktoré si uréené vyrobcom potravin a zaria-
deniam spoloéného stravovania na daldie spraco-
vanie alebo pouzitie, nie viak na priamy predaj
spotrebitel'ovi, postaduje oznalovaf na obale, na
nddobe alebo na $titku pripojenom k obalu alebo
k nddobe tymito Gdajmi:

a) ndzov potraviny doplneny slovom podl'a odseku

1 pism. a) alebo podla odseku 2,

b) mnozstvo v hmotnostnych jednotkéch bez hmot-
nosti obalu,

c) 0daj identifikujici vyrobni ddvku,

d) meno alebo obchodné meno a adresu vyrobcuy,
baliarne, dovozcu alebo distribdtora.

8§10
Preprava

(1) Na prepravu potravin uvedenych v § 1 ods. 1
mozno pouzival len prepravné prostriedky, ktoré
s ohl'adom na predpokladani okolitd teplotu poéas
prepravy s spdsobilé poéas celej prepravy udrzat
ustanoven( teplotu potravin a takym spésobom, aby
najvyssia hodnota teploty potravin polas prepravy
v ktoromkol'vek bode ndkladu nepresiahla ustano-
vent teplotu a spliiaji poziadavky podla § 11.

3) Vynos Ministerstva Pédohospodérstva Slovenskej re-

publiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 28. oktébra 2002, & 2745/2002 - 100.



(2) Ak je potrebné otvorit prepravny prostriedok,
napr. na vykonanie kontroly alebo vykladdky ndklady,
musi sa zabezpedit, aby sa s potravinami nema-
nipulovalo v rozpore s poziadavkami tejto hlavy po-
travinového kédexu.

(3) Ak sa poéas prepravy potravin uvedenych
v § 1 ods. 1 nedodrzali ustanovenia tejto hlavy po-
travinového kédexu, po ukonéeni prepravy sa okrem
ulozenia do mraziarenského skladu nesmie inak
manipulovaf s potravinami, az kym prisludny orgdn
potravinového dozoru nerozhodne o pouzitelnosti po-
traviny; orgdn potravinového dozoru méze nariadif
taky spdsob pouzitia potraviny, ktorym sa zabezpeéi
jej zdravotnd neskodnost.

(4) Orgén potravinového dozoru méze vzhladom
na neplnenie hygienickych alebo veterindrnych po-
ziadaviek zakdzaf d'aliiv prepravu potravin.

§1

Prepravné prostriedky

(1) Overenie toho, & prepravny prostriedok splia
poziadavky uvedené v § 2 ods. 6 az 11 vykonava
akreditované laboratérium skdsanim jeho izolaénych
vlastnosti a jeho chladiaceho vykonu podla oso-
bitného predpisu*!

a) pred uvedenim prepravného prostriedku do pre-
vadzky,

b) periodicky, najmenej raz za 3est rokov,

c) ak to v odévodnenych pripadoch nariadi orgén
potravinového dozoru.

(2) Skutoénost, e prepravny prostriedok spifia
poziadavky podla tejto hlavy potravinového kédexu,
sa osvedluje protokolom o skiske a zdznamom
v technickom preukaze prislusného prepravného pro-
striedku a na $titku, ktory musi byt natrvalo upev-
neny na prepravnom prostriedku na dobre viditelnom
mieste. Stitok musi maf tvar obdiznika so ¥irkou
najmenej 160 mm a vy3kou najmenej 100 mm a musi
byt z ohfiovzdorného a nehrdzavejiceho materidlu.
Na Stitku musia byf &itatelne a nezmazatel'ne podla
vzoru v prilohe & 1 uvedené tieto Gdaje:

a) pismend ,ATP” a za nimi slovd ,SCHVALENE

NA PREPRAVU NESTALYCH POTRAVIN”,

b) slova ,CiSLO OSVEDCENIA” a za nimi me-
dzindrodné skratka statu, ktory osvedéenie vydal

a pismend alebo é&isla, uvedené na vydanom

osveddéeni,

4) Vyhléska ministra zahraniénych veci & 61/1983 Zb. o Do-
hode o medzindrodnych prepravéch skazitel'nych potravin
a o Specializovanych prostriedkoch uréenych na tieto pre-
pravy (ATP).
Deviata &ast vyhlasky Ministerstva dopravy, pdst a tele-
komunikdcii Slovenskej republiky & 116/1997 Z. z. o pod-
mienkach prepravy vozidiel na pozemnych komuniké-
ciach v zneni vyhlasky & 308/1999 Z. z.

c) slova ,CiSLO PROSTRIEDKU” a za nimi &islo
identifikujice tento prepravny prostriedok, ktorym
mdze byt aj jeho vyrobné &islo,

d) slové ,ZNACKA ATP” a za nimi zna&ka podla
prilohy &. 2, vzfahujica sa na prisludnd triedu
prepravného prostriedku,

e) slové ,PLATI DO” a za nimi ddtum platnosti
osvedéenia prepravného prostriedku v poradi
mesiac - rok; ak sa platnost osvedZenia predizi
na zdklade skisky alebo prehliadky, uvedie sa
dodatoény ddtum skonéenia platnosti osvedéenia
v tom istom riadku.

(3) Pismend ,ATP” a pismend znacky podla od-
seku 2 musia mat vysku priblizne 20 mm a ostatné
pismend a &islice musia mat vy$ku najmenej 5 mm.

(4) Udaje na titku prepravného prostriedku pou-
zivaného na medzindrodnd prepravu potravin musia
byt uvedené najmenej v jednom z tychto jazykov,
a to anglickom, francizskom alebo ruskom jazyku.

(5) Na tepelne izolovanych é&astiach prepravnych
prostriedkov a na ich chladiacich zariadeniach, ak
sé nimi vybavené, sa trvalo umiestni prislusné
znagka podl'a prilohy & 2 napisand velkym pismom
tmavomodrej farby na bielom podklade o vyske
pismen najmenej 100 mm a za fou ddtum (mesiac
a rok) ukonéenia platnosti osvedéenie podl'a odseku
2; tadto znacka musi byt z nich odstrdnend, ak pre-
pravny prostriedok nespliia uvedené poziadavky.

(6) Vyrobca prepravného prostriedku uvedeného
v § 2 ods. 6 az 8 a 10 musi na prepravnom pro-
striedku umiestnit tieto Gdaje:
a) ndzov $tétu, v ktorom bol prepravny prostriedok
vyrobeny alebo jeho medzindrodni skratku,
b) meno alebo obchodné meno vyrobcu,
c) typové oznalenie (¢islice alebo pismend),
d) vyrobné é&islo,
e) mesiac a rok vyroby.

§12
Uradné kontrola

Orgény potravinového dozoru vykondvaj¢®

a) overovanie splnenia poziadaviek tejto hlavy potra-
vinového kédexu tykajicich sa zmrazovacich za-
riadeni, skladov, prepravnych prostriedkov a ma-
loobchodnych predajnych mraziacich zariadeni,

b) néhodné kontroly teploty hlbokozmrazenych a mra-
zenych potravin, pri¢om ak majé dévodné po-
dozrenie, ze neboli, alebo nie s0 dodrzané teploty
ustanovené v § 6, odoberd vzorky postupom
podla prilohy & 3 a vykonajo overenie teploty
tychto potravin postupom podl'a prilohy ¢&. 4.

5) § 19 zdkona Ndrodnej rady Slovenskej republiky & 152/
1995 Z. z. o potravindch v zneni zdkona &. 23/2002 Z. z.



§13
Prechodné ustanovenia

(1) Hlbokozmrazené potraviny sa musia v ob-
chodnom ndzve oznadovat slovom ,hlbokozmra-
zené” najneskér od 1. méja 2004.

(2) Hibokozmrazené potraviny, ktoré boli vyrobené
do 30. aprila 2004 a nie si v obchodnom nézve ozna-
éené slovom ,hlbokozmrazené”, mozno uvdadzat do
obehu najneskédr do ich ddtumu minimélnej trvanli-
vosti alebo datumu spotreby.

Minister zdravotnictva
Slovenskej republiky

Rudolf Zajac, v. r.

§14
Transpozicia

Tymto vynosom sa transponujd prdvne akty
Eurépskej Unie uvedené v prilohe &. 5.

Uéinnosf

Tento vynos nadobidda G&innost 1. decembra
2003.

Minister pddohospodarstva
Slovenskej republiky

Zsolt Simon, v. r.



Priloha €. 1
k deviatej hlave druhej (‘.asu
pmravi llllll cho kodexu

SCHVALENE NA PREPRAVU A
ATP NESTALYCH POTRAVIN
b CISLO OSVEDCENIA: [GB-LR 456789]* -
¢ CISLO PROSTRIEDKU : [AB12C987]* ;
d ZNACKA ATP : [RNA]* ;
e PLATNE DO : [11-1985]*
E > 160 mm >v

*) Udaje v hranatych zatvorkach st uvedené ako priklad



=g=g= APPROVED FOR TRANSPORT 4
ATP OF PERISHABLE FOODSTUFFS
b APPROVAL NUMBER : [GB-LR 456789]*
c EQUIPMENT NUMBER : [AB12C987]*

*
d ATP MARK : [RNA]
e VALID UNTIL : [11-1985]*

4 > 160 mm >

> 100 mm

*) Udaje v hranatych zatvorkach si uvedené ako priklad



Priloha &. 2
k deviatej hlave druhej &asti
potravinového kédexu
Znaéky na prepravnych prostriedkoch uréenych na prepravu potravin podlia § 1 ods. 1
1. Na oznadovanie prepravnych prostriedkov uréenych na prepravu potravin podla § 1 ods. 1 mozno pouzivaf

len tieto znaéky:

Druh prepravného prostriedku

Znaika
Izotermicky prepravny prostriedok s normalnou izoléciou IN
Izotermicky prepravny prostriedok so zosilnenou izoldciou IR
Chladiaci prepravny prostriedok bez strojového chladenia triedy B
so zosilnenou izoldciou RRB
Chladiaci prepravny prostriedok bez strojového chladenia triedy C
so zosilnenou izoldciou RRC
Chladiaci prepravny prostriedok so strojovym chladenim triedy B
s normdlnou izoldciou FNB
Chladiaci prepravny prostriedok so strojovym chladenim triedy B
so zosilnenou izoldciou FRB
Chladiaci prepravny prostriedok so strojovym chladenim triedy C
s normdlnou izoldciou FNC
Chladiaci prepravny prostriedok so strojovym chladenim triedy C
so zosilnenou izoldciou FRC
Chladiaci prepravny prostriedok so strojovym chladenim triedy E
s normdlnou izoldciou FNE
Chladiaci prepravny prostriedok so strojovym chladenim triedy E
so zosilnenou izoldciou FRE
Chladiaci prepravny prostriedok so strojovym chladenim triedy F
s normdlnou izoldciou FNF
Chladiaci prepravny prostriedok so strojovym chladenim triedy F
so zosilnenou izoldciou FRF

2. Ak je prepravny prosiriedok vybaveny snimatelnym alebo externym zariadenim na vytvaranie chladu, za
znaikou sa uvddza pismeno ,X”



Priloha &. 3
k deviatej hlave druhej &asti
potravinového kédexu

Postup odoberania vzorky hlbokozmrazenych potravin alebo mrazenych potravin

1. Odber vzorky
Odoberi sa také druhy a taky poéet kusov balenej potraviny, ktoré reprezentuji teplotu najteplejsich bodov
kontrolovanej davky.

2. Odber vzoriek v mraziarenskych skladoch
Vzorky sa odoberi z réznych kritickych bodov mraziarenského skladu, napr. z blizkosti dveri z hornych
a dolnych vrstiev, zo stredu skladu z hornych a dolnych vrstiev a z miesta, kde sa vracia vzduch do
chladiaceho zariadenia. Pri odbere vzorky, pri merani teploty a pri hodnoteni vysledkov treba zohladnit ¢as
potrebny na stabilizovanie teploty.

3. Odber vzorky poéas prepravy

3.1. Ak sa musi odobraf vzorka poéas prepravy, kusy balenej potraviny sa odoberid z najvysiieho a najnizsieho

bodu doddavky zo strany, kde sa dvere otvéraji.

3.2. Poéas vyklddky nékladu sa odoberd $tyri vzorky z niektorych z tychto kritickych bodov:

3.2.1. z najvyssieho a najnizsieho miesta ulozeného ndkladu zo strany, kde sa dvere otvérajy,

3.2.2. z najvzdialenejsieho kita ulozeného ndkladu, ktory je najdalej od chladiaceho zariadeniaq,

3.2.3. zo stredu ulozeného ndkladu,

3.2.4. zo stredu Celnej strany ulozeného ndkladu nachddzajiceho sa éo najblizsie k chladiacemu zariadeniy,

3.2.5. z najvysSieho a najniziieho rohu &elnej strany ulozeného nékladu nachddzajiceho sa &o najblizsie k

miestu, kde sa vzduch vracia do chladiaceho zariadenia.

4. Odber vzorky v maloobchodnych predajnych mraziacich zariadeniach
Vzorky na ski3anie sa odoberd z troch miest reprezentujicich najteplejSie body prislusného predajného
zariadenia.
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Priloha &. 4
k deviatej hlave druhej &asti
potravinového kédexu

Postup zistovania teploty hlbokozmrazenych potravin a mrazenych potravin

1. Princip
Meranie teploty hlbokozmrazenych potravin a mrazenych potravin je sprédvne zaznamenanie hodnoty teploty

vzorky odobratej podla prilohy ¢. 3 a zistene] pomocou vhodného pristroja na meranie teploty.
2. Pristroje

2.1
2.1.1.

2.1.2.
2.1.3.

2.1.4.
2.1.5.
2.1.6.
2.1.7.
2.1.8.
2.1.9.
2.2

Pristroj na meranie teploty musi spiiiat tieto poziadavky:
pristroj musi do troch mindt od zaéiatku merania dosiahnut hodnotu 90 % rozdielu medzi zaiatkom
merania a ukonéenim merania (reakény &as pristroja),
musi meraf teplotu potraviny s presnostou * 0,5 °C pri teplotdch -20 °C az +30 °C,
pri okolitej teplote v rozsahu teplét -20 °C az +30 °C najvédsia pripustnd chyba pristroja musi byf
mensia alebo rovnd 0,3 °C,
hodnota dielika stupnice pristroja musi byt 0,1 °C,
presnosf pristroja sa musi kontrolovaf v pravidelnych intervaloch,
musi maf platné osvedéenie o kalibrdcii,
snimaé teploty musi byt l'ahko ¢istitel'ny,
snima& teploty musi byt zhotoveny tak, aby sa vytvoril dobry tepelny kontakt s vyrobkom,
elektrické pristroje musia maf ochranu pred neziaducim vplyvom kondenzujicich sa par.
Ndstroj na vytvorenie otvoru v potravine, kiorym je 3picaty kovovy predmet, ako napr. dléto, nebozZiec
alebo iny druh vrtdka z l'ahko &istitelného materiélu.

3. Postup merania

3.1

3.2.

3.3.

3.3.1.

3.3.2.

3.3.3.

3.3.4.

Predchladenie ndstrojov
Snima¢ pristroja na meranie teploty podl'a bodu 2.1 a néstroj na vytvorenie otvoru podla bodu 2.2 pred
meranim teploty potraviny sa predchladi tak, aby teplota oboch pristrojov sa &o mozno najviac priblizila
teplote kontrolovanej potraviny.
Priprava vzoriek na meranie teploty
Ak snimag pristroja na meranie teploty podl'a bodu 2.1 nie je konstruovany tak, aby mohol vytvorit otvor
v mrazenom alebo hlbokozmrazenom vyrobku, pomocou predchladeného néstroja podla bodu 2.2 sa
vytvori otvor na zasunutie snimala. Rozmery otvoru musia umoznif &o najtesnej$i kontakt snimaéa
s potravinou. Otvor sa vyhibi podla druhu vyrobku do hibky podla bodu 3.3.
Meranie teploty vyrobku
Priprava vzorky a kontrola jej teploty sa vykondva v prisluinom mraziarenskom prostredi. Zistenie
teploty potraviny sa vykonéva takto:
Ak to rozmery vyrobku umoziuji, predchladeny snimaé& sa zasunie do hibky 2,5 cm od povrchu
vyrobku.
Ak nemozno postupovaf podla bodu 3.3.1, snimaé& sa zasunie do hibky troj az $tvorndsobku priemeru
snimaca.
Teplota potraviny, kiorej rozmery alebo povaha neumoziiujé vyvitanie otvoru na zistenie ich vnitornej
teploty, napr. zeleny hra3ok, sa zistuje takto: vhodny 3picaty snimaé na meranie teploty sa predchladi
na pozadovani teplotu a vlozi do stredu obalu tak, aby bol v kontakte s potravinou.
Po ustéleni sa odéita hodnota teploty.
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Priloha &. 5
k deviatej hlave druhej &asti
potravinového kédexu

Zoznam transponovanych préavnych aktov

Tymto vynosom sa transponujy tieto prdvne akty Eurépskej Unie:

v

. Smernica Rady Eurépskych spolo&enstiev &. 89/108/EHS z 11. februdra 1989 o aproximdcii zdkonov

lenskych statov tykajicich sa hlbokozmrazenych potravin uréenych na l'udskd konzuméciu.

. Smernica Komisie Eurépskych spoloéenstiev &. 92/1/EHS z 13. janudra 1992 o sledovani teplét v dopravnych

prostriedkoch, velkoobchodoch a skladoch hlbokozmrazenych potravin uréenych na l'udskd konzumdciu.

. Smernica Komisie Eurépskych spololenstiev z 13. janudra 1992 & 92/2/EHS ustanovujica postup odberu

vzoriek a metédu Gradného overovania teploty hlbokozmrazenych potravin uréenych na l'udskd konzuméciu.





