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VYNOS

Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
a
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
zo 14. marca 2011 €. 02374-OL-2011,
ktorym sa meni a dopiiia vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 11. februara 2008
¢. 04650/2008-OL, ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej
republiky upravujuca pridavné latky v potravinach v zneni neskorSich predpisov

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja ods. 1 a § 30 ods. 1 zdkona Narodnej rady Slo-
vidieka Slovenskej republiky a Ministerstvo venskej republiky €. 152/1995 Z. z. o potravinach
zdravotnictva Slovenskej republiky podla § 3 v zneni zédkona €. 195/2007 Z. z. ustanovuji:



CLI

Vynos Ministerstva podohospodarstva Slo-
venskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 11. februara 2008
¢. 04650/2008-OL, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kodexu Slovenskej republiky
upravujuca pridavné latky v potravinach
(oznamenie €. 67/2008 Z. z.) v zneni vynosu
Ministerstva podohospodarstva Slovenskej
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slo-
venskej republiky z 15. marca 2010 €. 08936/

2010-OL (oznamenie ¢. 149/2010 Z. z.) a vyno-
su Ministerstva podohospodarstva, zivotného
prostredia a regionalneho rozvoja Slovenske;j
republiky a Ministerstva zdravotnictva Sloven-
skej republiky z 30. septembra 2010 ¢. 18764/
2010-OL (oznamenie €. 397/2010 Z. z.), sa meni
a dopliia takto:

1. V prilohe €. 1 Casti C tabulke €. 9 sa text
vzt'ahujuci sa na potravinu "Balené mésové
pripravky z Cerstvého mletého mésa" na-
hradza textom, ktory znie:

,, | Balené misové

E 261 octan draselny

pripravky z Cerstvého E 2621 octan sodny

mletého mésa E 262ii hydrogénoctan sodny
E 300 kyselina askorbova NM
E 301 askorban sodny
E 302 askorban vapenaty

E 325 mlie¢nan sodny

E 326 mlie¢nan draselny
E 330 kyselina citronova
E 331 citrany sodika

E 332 citrany draslika

E 333 citrany véapnika
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2.V prilohe &. 1 &asti C sa tabul’ka &. 9 dopliia textom, ktory znie:

3.V prilohe ¢. 1 &asti C sa tabul’ka &. 10 dopliiia textom, ktory znie:

,» | Vyrobky z neochutenej
kyslej smotany so
zivymi kultirami a jej
nahrady s mnozstvom
tuku menej ako 20 %

E 406 agar

E 407 karagénan

E 410 karobova guma

E 412 guarova guma

E 415 xantanova guma

E 440 pektiny

E 460 celul6za

E 466 karboxymetylceluloza

E 471 monoglyceridy

a diglyceridy mastnych kyselin
E 1404 oxidovany Skrob

E 1410 monoskrobfosfat

E 1412 diskrobfosfat

E 1413 fosfatovy diskrobfosfat
E 1414 acetylovany
diSkrobfosfat

E 1420 acetylovany Skrob

E 1422 acetylovany
diskrobadipat

E 1440 hydroxypropylskrob

E 1442 hydroxypropyl
disSkrobfosfat

E 1450 skrobovy
oktenyljantaran sodny

E 1451 acetylovany oxidovany
Skrob

NM

Nahrady vyrobkov zryb
na baze morskych rias

1 000 | 500

Pivo v sudoch

s mnozstvom viac ako 0,5
% pridanych kvasiteI'nych
cukrov alebo ovocnych
Stiav (samostatne alebo

v kombinécii)

200 | 200 400

Cerstvé neltipané citrusové
plody (len na oSetrenie
povrchu)

20

Vyzivové doplnky v tuhej
forme s mnoZstvom
vitaminu A a v kombinacii
vitaminov A a D

(v produkte pripravenom
na konzum)

1 000
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4.V prilohe ¢&. 1 ¢asti C sa tabul’ka &. 11 dopliia textom, ktory znie:

,,Cucoriedky (len 10
Vaccinium corymbosium)
Skorica (len 150
Cinnamomum
ceylanicum)
5. V prilohe €. 1 €asti C tabul’ka €. 13 znie:
v Najvyssie Najvyssie
Kéd povolené pripustné
E davkovanie mnozstvo
Latka Potravina v mg.l’ rezidui
v mg.kg”’
E 234 | Nizin Pudingy krupicové zo 3
semoliny, pudingy
z tapiokov a obdobné
vyrobky
Zrejlce syry a tavené syry 12,5
Clotted cream, 10
Mascarpone
Pasterizované tekuté vajcia 6,25
(bielok, Zltok alebo celé
vajce)
E 235 Natamycin Tvrdé, polotvrdé
(Pimaricin) a polomikké syry — len
na oSetrenie povrchu
1 mg.dm™
Trvanlivé susené salamy a . )
. y . (nepritomnost
klobasy, len na oSetrenie :
v hlbke 5 mm)
povrchu
E 239 Hexametylén- Syr Provolone 25
tetramin (ako
formaldehyd)
E 242 Dimetyldikarbo- Ochutené nealkoholické 250 Nedetekovatel'né
nét napoje
Tekuté ¢ajové koncentraty 250 Nedetekovatelné
Nealkoholické vino 250 Nedetekovatelné
Jablény must (cider),
Bﬁzkovy must, ovocne 250 Nedetekovatelné




Vino so znizenym 250 Nedetekovatelné
mnozstvom alkoholu

Néapoje na baze vina
a aromatizované vina,
aromatizované napoje na

baze vina a aromatizované 250 Nedetekovatel'né
koktaily
z aromatizovanych vinnych
produktov
E 284 Kyselina borita Ikry z jesetera (Kaviar) 4 000
E 285 Tetraboritan sodny
(borax)
(ako kyselina
borita)
E 280 Kyselina Baleny krajany chlieb
propionova vratane razného 3000

E 281 Propionan sodny

E 282 Propionan vapenaty
E 283 Propionan draselny
(ako kyselina
propionova)

Baleny chlieb so znizenou
energetickou hodnotou

Baleny predpeceny chlieb
a jemné pecivo (vratane
mucnych cukrarskych 2 000
vyrobkov) s aktivitou vody
viac ako 0,65

Rolls, balené rozky,
briosky a pitta

Baleny chlieb 1 000
Christmas pudding

Baleny polsebrod, boller a 2 000
dansk flutes

Syry a nahrady syrov (len NM
na osetrenie povrchu)
E 1105 | Lyzozym Zrejuce syry NM
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6. V prilohe ¢. 1 casti C tabul’ke ¢. 14 sa za text vzt'ahujuci sa na pridavnu latku ,,E 316
Erytorban sodny* vklada text, ktory znie:

» | E392 | Extrakty Rastlinné oleje (okrem 30
Z rozmarinu panenskych a olivovych (vyjadrené na tuk)
(vyjadrené ako | olejov) urcené na pouzitie
suma v tepelne neopracovanych
karnozolu potravinovych vyrobkoch
a kyseliny s mnozstvom
karnozolovej) | polynenasytenych
(vyjadrené na | mastnych kyselin vy$§im
tuk) ako 15 hmotnostnych %




celkovych mastnych
kyselin

Rybi olej a olej

z morskych rias
Bravcova mast’, hovadzi
loj, hydinovy tuk, barani
loj a bravCovy tuk

Tuky a oleje urcené na 50

priemyselna vyrobu (vyjadrené na tuk)

tepelne opracovanych

potravin

Tuky a oleje na vyprazanie

okrem olivového oleja

z olivovych vyliskov

Snacky na baze obila,

zemiakov alebo Skrobu

Omacky 100
(vyjadrené na tuk)

Jemné pecivo 200
(vyjadrené na tuk)

Vyzivové doplnky 400

Dehydrované zemiaky 200

Vajecné vyrobky

Zuvacky

Susené mlieko do 200

automatov (vyjadrené na tuk)

Koreniny a ochucovadla

Lupané orechy

Dehydrované polievky 50

a vyvary

Dehydrované méso 150

Maisové vyrobky 150

a vyrobky z ryb okrem (vyjadrené na tuk)

dehydrovaného mésa

a suSenej klobasy

Susend klobasa 100

Aromy 1 000

Susené mlieko na vyrobu 30

zmrzliny




7. V prilohe ¢. 1 ¢asti C tabulka €. 15 znie:

Najvyssie
Koéd Potravina pripustné
E mnozstvo
v mg.kg ™" alebo
mg.I"’
E 338 | Kyselina fosfore¢na Nealkoholické napoje 700
aromatizované
E 339 | Fosforecnany sodné Mlieko sterilizované a UHT 1 000
1) dihydrogénfosforecnan | Zahustené mlieko s mnozstvom 1 000
sodny susiny menej ako 28 %
i1) hydrogénfosfore¢nan | Zahustené mlieko s mnozstvom 1 500
sodny suSiny viac ako 28 %
iii) fosfore¢nan sodny
E 340 | Fosfore¢nany draselné Susené mlieko a susené 2500
odtu¢nené mlieko
1) dihydrogénfosforecnan | Pasterizovana, sterilizovana 5000
draselny a UHT smotana
ii) hydrogénfosfore¢nan | SPaha¢ka a rastlinné nahrady 5000
draselny tukov
iii) fosfore¢nan draselny | Cerstvé syry okrem Mozzarelly 2 000
E 341 | Fosforecnany vapenaté Tavené syry a ich ndhrady 20 000
1) dihydrogénfosfore¢nan Misové vyrobky 5000
vapenaty
i1) hydrogénfosfore¢nan | Napoje pre Sportovcov 500
vapenaty a pripravovane stolové vody
iii) fosfore¢nan vapenaty | Vyzivové doplnky NM
E 343 | FosforeCnany hore¢naté | Jedla sol’ a jej ndhrady 10 000
1) dihydrogénfosfore¢nan | Népoje z rastlinnych bielkovin 20 000
hore¢naty
i1) hydrogénfosfore¢nan | Nahrady mlieka do napojov 30 000
hore¢naty
E 450 | Difosforecnany Néhrady mlieka do napojov pre 50 000
automaty
1) dihydrogéndifosfore¢- | Zmrzliny 1 000
nan sodny Dezerty 3 000
i1) hydrogénfosforecnan | Suché dezerty v prasku 7 000
sodny
ii1) difosforecnan sodny | Jemné pecivo 20 000
v) difosfore¢nan draselny | Muka 2500
vi) difosfore¢nan Muka s kypriacim 20 000
vapenaty prostriedkom
vii) dihydrogendifosforec- | Kandizované ovocie 800
nan vapenaty Pripravky na baze ovocia 800
E 451 | Trifosfore¢nany Soda bread (nekysnuty chlieb) 20 000
1) trifosfore¢nan sodny Vaje¢né hmoty tekuté (bielok, 10 000
Zitok alebo vaje¢na zmes)
i1) trifosfore¢nan Omacky 5000

draselny




E 452

Polyfosfaty
1) polyfosfore¢nan sodny

i1) polyfosfore¢nan
draselny
ii1) polyfosfore¢nan
sodnovapenaty
iv) polyfosfore¢nan
vapenaty

Polievky a vyvary 3 000
Instantné ¢aje a instantné 2 000
bylinné ¢aje
Zuvacky NM
Susené potraviny v prasku 10 000
Cokoladové a sladové népoje 2 000
na baze mlieka
Alkoholické népoje (okrem 1 000
vina a piva)
Obilné ranajky 5000
Snacky 5000
Surimi 1 000
Pasty z ryb a kdrovcov 5000
Polevy, a to sirupy na 3 000
palacinky, aromatizované
sirupy do koktailov a
mrazenych smotanovych
krémov a obdobné vyrobky —
Toppingy
Potraviny na osobitné 5000
vyzivové ucely
Povrchova vrstva (glazara) na 4 000
misové vyrobky a zeleninové
vyrobky
Cukrovinky 5000
Praskovy cukor 10 000
Rezance 2 000
Trené cesta (Batters) 12 000
Mrazené a hlbokozmrazené 5000
filety z nespracovanych ryb
Mrazené a hlbokozmrazené 5000
vyrobky z nespracovanych
a spracovanych korovcov
a makkySov
Spracované zemiakové 5000
vyrobky vratane mrazenych,
hlbokozmrazenych, chladenych
a suSenych a predsmazené
mrazené a hlbokozmrazené
zemiaky
Népoje na baze kavy pre 2000
automaty
Vodné emulzné spreje na 30 000
povrchové potretie plechov

Natierky okrem masla 5000

Beurre de creme acide
(maslo z kyslej smotany)




Konzervované vyrobky 1 000
z korovcov
Arémy 40 000
Népoje pre Sportovcov 4 000
s mnozstvom srvatkového
proteinu
E 468 | Sietovana sodna sol’ Tuhé vyzivové doplnky 30 000
karboxymetylcelulozy
E 297 | Kyselina fumarova Plnky a polevy (topingy) na 2500
jemné pecivo
Cukrovinky 1 000
Dezerty so zelé 4 000
Dezerty s ovocnou arbmou 1 000
Dezertné zmesi v prasku 1 000
Instantné praskové napoje na 2 000
baze ovocia
E 353 | Kyselina metavinna Domace vino (made wine) 100
E 355 | Kyselina adipova Plnky a polevy (toppingy) na 2 000
E 356 | Adipat sodny jemné pecivo
E 357 | Adipat draselny Suché dezertné zmesi v prasku 1 000
(ako kyselina adipova) Dezerty so zelé 6 000
Dezerty s ovocnou arbmou 1 000
Prasky na domécu pripravu 10 000
napojov
E 363 | Kyselina jantarova Dezerty 6 000
Polievky a vyvary 5000
PraSky na domacu pripravu 3000
napojov
E 385 | Dvojsodno-vépenatd sol’ | Emulgované omacky 75
kyseliny etyléndiamino- | Strukoviny, huby a artiCoky
tetraoctove;j v plechovkéch a v skle 250
(CaNa,EDTA) Mikkyse a korovce
v plechovkéch a v skle 75
Ryby v plechovkach a v skle 75
Tukové natierky (najviac 100
41 % tuku)
Mrazené a hlbokozmrazené 75
korovce
Libamaj, egészben és tombben 250
E 405 | Propan 1,2-diol alginat Tukové emulzie 3 000
Jemné pecivo 2 000
Plnky, polevy (toppingy)
a glazry na jemné pecivo 5000
a dezerty
Cukrovinky 1 500
Vodové zmrzliny 3 000
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Mlie¢ne dezerty a obdobné
vyrobky

Néplne, polevy a povlakové
latky na jemné pecivo a dezerty
Tavené syry

Omacky a Salatové dresingy
Dehydrované polievky

a vyvary

Obilné snacky a zemiakové 3 000
snacky
Omacky 8 000
Pivo 100
Zuvalky 5000
Ovocné pripravky 5000
a zeleninové pripravky
Nealkoholické 300
aromatizované napoje
Emulgované likéry 10 000
Diétne potraviny na osobitné
vyzivové ucely, diétne zmesi
ako nahrada celodenne;j
stravy alebo jednotlivého 1200
jedla na redukénu diétu
Vyzivové doplnky 1 000
Stavy okrem cidre bouché 100
E 416 | Guma karaya Obilné snacky a zemiakové 5000
snacky
Polevy na orechy 10 000
Plnky a polevy na jemné 5000
pecivo 6 000
Dezerty 10 000
Emulgované omacky 10 000
Likéry na baze vajec NM
Vyzivové doplnky 5000
Zuvacky 50 000
Aromy
E 420 | Sorbitol" Potraviny vSeobecne
i) Sorbitol okrem napojov a potravin, na
i1) Sorbitolovy sirup ktoré sa vztahuje bod 6
E 421 | Manitol" textovej Casti C NM
E 953 | Izomalt" Mrazené a hlbokozmrazené
E 965 | Maltitol" nespracované ryby, korovce,
1) Maltitol mikkyse a hlavonozce
ii) Maltitolovy sirup Likéry
E 966 | Laktitol"”
E 967 | Xylitol"
E 968 | Erytritol "
E 427 | Kasiova guma Zmrzliny
Fermentované mlie¢ne vyrobky
okrem neochutenych
fermentovanych zivych
mlie¢nych vyrobkov 2500




Tepelne oSetrené mésové 1 500
vyrobky
E 432 | Polyoxyetylén sorbitan Jemné pecivo 3 000
monolaurat (polysorbat Emulgované tuky — majonézy
20)? na pedenie 10 000
E 433 | Polyoxyetylén sorbitan Néhrady mlieka a smotany 5000
monooelat  (polysorbat | Zmrzliny 1 000
80)? Dezerty 3000
E 434 | Polyoxyetylén sorbitan Cukrovinky necokoladové 1000
monopalmitat” Emulgované omacky 5000
(polysorbat 40) Polievky 1 000
E 435 | Polyoxyetylén sorbitan Zuvacky 5000
monostearat” (polysorbat | Vyzivové doplnky NM
60) Diétne potraviny na osobitné
E 436 | Polyoxyetylén sorbitan vyzivové Gcely, diétne zmesi
tristearat” (polysorbat ako nahrada celodenne;
65) stravy alebo jednotlivého 1 000
jedla na reduk¢nu diétu
Aromy okrem tekutych 10 000
dymovych arém a arém na
baze oleoresinu '
Aromy obsahujuce tekuté 1000
dymové aromy na baze
oleoresinu
E 442 | Fosfatidy aménne Kakaové vyrobky a cokoladové
vyrobky vratane naplni 10 000
Cukrovinky na baze tychto
vyrobkov
E 444 | Izobutyrat Aromatizované nealkoholické
sacharozoacetatu kalné napoje 300
Aromatizované lichoviny so
zakalom s mnoZstvom
alkoholu menej ako
15 objemového %
E 445 | Glycerol-estery zivic | Aromatizované nealkoholické 100
dreva (kolofénie) kalné népoje, lichoviny so
zakalom s mnozstvom alkoholu
menej ako 15 objemového %
Povrchové oSetrenie 50
citrusového ovocia
E 473 | Sachar6zové estery ‘l Kvapalna kava 1 000
mastnych kyselin® v plechovkach
E 474 | Sacharézové glyceroly” J Tepelne opracované midsové 5000
(na tuk) vyrobky (na tuk)
Emulgované tuky na pecenie 10 000
Jemné pecivo 10 000
Bielidla do napojov 20 000
Zmrzliny a mrazené krémy 5000
Necokoladové cukrovinky 5000
Dezerty 5000
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Omacky 10 000
Polievky a vyvary 2 000
Cerstvé ovocie na oSetrenie NM
povrchu
Nealkoholické népoje na 5000
baze anizu
Nealkoholické napoje 5000
kokosové a mandl'ové
Alkoholické napoje okrem 5000
vina a piva
Prasky na pripravu horucich 10 000
napojov
Mlie¢ne napoje 5000
Vyzivové doplnky NM
Diétne potraviny na osobitné
medicinske ucely, diétne
zmesi ako ndhrada 5000
celodennej stravy alebo
jednotlivého jedla na
redukénu diétu
Zuvalky 10 000
(samostatne
alebo
v kombinacii)
Nahrady smotany 5000
Sterilizovana smotana
a sterilizovana smotana 5000
s redukovanym mnozstvom
tuku
E 426 Séjova hemiceluldza Népoje na baze mlieka urcené 5000
pre maloobchod
Vyzivové doplnky 1 500
Emulgované omacky 30 000
Balené jemné pekarske 10 000
vyrobky uréené pre
maloobchod
Balené hotové orientalne 10 000
rezance urc¢ené pre maloobchod
Predbalena hotové ryza urcena 10 000
pre maloobchod
Balené spracované zemiakové 10 000
a ryzoveé vyrobky (vratane
mrazenych, hlbokozmrazenych,
chladenych a suSenych
spracovanych vyrobkov)
uréenych pre maloobchod
Dehydrované, koncentrované, 10 000

mrazené a hlbokozmrazené
vajecné vyrobky




Zelé cukovinky okrem Zelé 10 000
cukrikov vo forme pruznych
kaliskov alebo malych kapsul
(jelly mini cups)
E 475 | Polyglycerol-estery Jemné pecivo 10 000
mastnych kyselin Emulgované likéry 5000
Vajecné vyrobky 1 000
Bielidla do napojov 500
Zuvacky 5000
Tukové emulzie 5000
Néhrady mlieka a smotany 5000
Necokoladové cukrovinky 2 000
Dezerty 2 000
Vyzivové doplnky NM
Diétne potraviny na osobitné
medicinske ucely, diétne
zmesi ako ndhrada
celodennej stravy alebo 5000
jednotlivého jedla na
redukénu diétu
Obilné ranajky granulované 10 000
E 479b | Termicky oxidovany Tuky na vyprazanie (fritovacie 5000
sojovy olej s monoacyl- | tuky)
glycerolmi a diacyl-
glycerolmi mastnych
kyselin
E 481 | Stearoyl-2-laktylat Jemné pecivo 5000
sodny” Predvarend ryza 4 000
Obilné ranajky 5000
E 482 | Stearoyl-2-laktylat Emulgované likéry 8 000
Vépenatyz) Liehoviny s menSim
mnozstvom alkoholu ako 8 000
15 objemovych %
Potraviny na baze obilia, 2 000
snacky
Zuvacky 2 000
Tukové emulzie 10 000
Dezerty, ne€okoladové 5000
cukrovinky
Bielidla do napojov na baze 3 000
rastlinnych tukov
Obilné snacky a zemiakové 5000
snacky
Konzervované mleté 4 000
a krajané misové vyrobky
PraSky na pripravu horucich 2 000
napojov
Diétne potraviny na osobitné
vyzivové ucely, diétne zmesi
ako nahrada celodenne;j 2 000
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stravy alebo jednotlivého
jedla na redukénu diétu

Chlieb okrem druhov, na 3000
ktoré sa vzt'ahuje tab. €. 9
Mostarda di frutta 2 000
E 483 | Stearyl-tartrat Pecivo okrem druhov, na ktoré
sa vzt'ahuje tab. €. 9 4 000
Dezerty 5000
E 491 | Sorbitan monostearat” Jemné pecivo 10 000
E 492 | Sorbitan tristearat” Polevy (topingy) a glazury na
E 493 | Sorbitan monolaurat® jemné pecivo 5000
E 494 | Sorbitan monooleat” Rdsolovité marmelady 259
E 495 | Sorbitan monopalmitat® Tukové emulzie 10 000
(ako kyselina sorbova) Néhrady mlieka a smotany 5000
Bielidla do napojov na baze
rastlinnych tukov 5000
Tekuté ¢ajové koncentraty
a tekuté ovocné a bylinné 500
koncentraty
Zmrzliny a mrazené krémy 500
Cukrovinky na baze kakaa,
vratane &okolady 10 000 ¥
Emulgované omécky 5000
Vyzivové doplnky NM
Drozdie na pecenie NM
Zuvalky 5000
Diétne potraviny na osobitné
vyzivové ucely, diétne zmesi
ako nahrada celodenne;j
stravy alebo jednotlivého 5000
jedla na redukénu diétu
Dezerty, neCokoladové 5000
cukrovinky
E 512 | Chlorid cinaty (ako Sn) | Biela Spargl'a v plechovkach 25
a v skle
E 520 | Siran hlinity” Vajeény bielok 30
E 521 | Siran hlinitosodny” Kandizované ovocie
E 522 | Siran hlinitodraselny” a kandizovana zelenina 200
E 523 | Siran hlinitoaménny?
(ako Al)
E 535 | Ferokyanid sodny” Jedla sol’ a jej ndhrady 20
E 536 | Ferokyanid draselny”
E 538 | Ferokyanid vapenaty®
(ako anhydrid
ferokyanidu draselného)
E 541 | Hydrogénfosfore¢nan Jemné pecivo (piskotove 1 000
hlinitosodny a ¢ajove)
(ako Al)
E 551 | Oxid kremicity Susené praskové potraviny




E 552 | Kremicitan vapenaty (vratane cukru) 10 000
E 553a | i) Kremicitan hore¢naty Jedla sol’ a jej nahrady 10 000
i1) Trikremicitan VyzZivové doplnky NM
E 553b | hore¢naty Potraviny vo forme
E 554 | Mastenec ” (talk) komprimatov a obalovanych NM
E 555 | Kremicitan sodnohlinity tabliet
E 556 | Kremicitan Platkovy syr alebo strithany 10 000”
E 559 | draselnohlinity tvrdy, polotvrdy a taveny syr
Kremicitan a ich analégy
vapenatohlinity Arémy (len E 551) 50 000
Kremicitan hlinity
(kaolin)
Zuvacky
Ryza NM ©
Salamy, klobasy len na
povrchovu Gpravu
Koreniny 30 000
Cukrovinky okrem ¢okolady,
len na povrchové oSetrenie NM
Pripravky na potieranie 30 000
plechov na peCenie
E 579 | Glukonan zeleznaty Olivy stmavnuté oxidaciou 150
E 585 | Mlie¢nan Zeleznaty
(ako Fe)
E 620 | Kyselina glutamova Potraviny vSeobecne okrem
E 621 | Glutaman sodny tych, na ktoré sa vztahuje bod 10 000”
E 622 | Glutaman draselny 6 textovej Casti C
E 623 | Diglutaman vapenaty
E 624 | Glutaman amonny
E 625 | Diglutaman hore¢naty
(ako kyselina glutdmova)
Koreninové zmesi NM
E 626 | Kyselina guanylova®
E 627 | Guanylan disodny” Potraviny vSeobecne okrem
E 628 | Guanylan didraselny” tych, na ktoré sa vzt'ahuje bod 500
E 629 | Guanylan vapenaty” 6 textovej Casti C
E 630 | Inozinova kyselina®
(ako kyselina guanylova)
E 631 | Inozinan disodny Koreninové zmesi NM
E 632 | Inozinan didraselny
E 633 | Inozinan vépenaty
E 634 | Vépenaté soli
5'-ribonukleotidov
E 635 | Dvojsodné soli
5'-ribonukleotidov
E 900 | Dimetylpolysiloxan Dzemy, rosoly, marmelady

a obdobné ovocné natierky
vratane nizkoenergetickych
Polievky a vyvary
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Oleje a tuky na vyprazanie
Cukrovinky okrem ¢okolady
Nealkoholické aromatizované
napoje

Ananésova §tava

Ovocie a zelenina

v plechovkéch a v skle
Sod...saft

Trené cesta (Batters)
Jablény must okrem cidre
bouché

Aromy

10

Zuvalky

100

E 901
E 902
E 904

Biely a zIty véeli vosk
YOSk kandelila
Selak

Len na pot'ahovanie

a) cukroviniek vratane
cokolady,

b) drobného jemného peciva
potahovaného cokoladou,

c) snackov,

d) orechov,

e) kavovych zin

f) Dbalenych oblatok

obsahujucich zmrzlinu (len pre

E 901)

Vyzivové doplnky

Cerstvé citrusové ovocie,

melony, jablka, hrusky, anands

a broskyne, len na povrchové

osetrenie

NM

Arémy v nealkoholickych
aromatizovanych napojoch
(len pre E 901)

200

E 903

Karnaubsky vosk

Len na pot'ahovanie
a) cukroviniek vratane
cokolady,

b) drobného jemného peciva
potahovaného ¢okoladou,

c) snackov,

d) orechov,

e) kévovych zin

500
1 200 (len pre
zuvacky)
200

200
200
200

Vyzivové doplnky

Cerstvé citrusové ovocie,
melony, jablka, hrusky, ananés
a broskyne, len na povrchové
oSetrenie

200
200
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E 905

Mikrokrystalicky vosk

Na povrchové oSetrenie

a) cukroviniek okrem
cokolady,

b) zuvaciek,

NM




c) melonov, papaje a avokada

E 912
E914

Estery

montanovej
Oxidovany
polyetylénovy vosk

kyseliny

Cerstvé citrusové ovocie, (len
na povrchové oSetrenie)

NM

Cerstvy melon, mango, papaja,
avokado a anands (len na
povrchové oSetrenie)

E 927b

Mocovina (karbamid)

Zuvaéky bez pridavku cukru

30

E 950
E 951
E 957

Acesulfam draselny”"®

. 7),8)

Zuvagky s pridavkom cukru®

800
2500
10

Aromatizované nealko napoje
Dezerty — mliecne a nemlie¢ne

0,5

E 959

Neohesperidin DC™®

Zuvacky s pridavkom cukru”

150

Margarin

Minarine

Maisové vyrobky
Ovocné Zelé
Rastlinné bielkoviny

E 961

Neotam "

Aromatizované napoje so
zniZzenou energetickou
hodnotou alebo bez pridavku
cukru na baze vody

Népoje so znizenou
energetickou hodnotou alebo
bez pridavku cukru na baze
mlieka a mlie¢nych derivatov
alebo na baze ovocnych Stiav

»Snacky* — rozne ochutené,
solené, pikantné, suché
vyrobky na baze skrobu,
obal'ované oriesky pripravené
na konzum

Cukrovinky so zniZenou
energetickou hodnotou alebo
bez pridavku cukru na baze
Skrobu

Drobné cukriky (pastilky) na
osviezenie dychu bez pridavku
cukru

Silne aromatizované
osviezujuce pastilky na hrdlo,
bez pridavku cukru

Zuvacky s pridavkom cukru
Dzemy, rosoly a marmelady so
zniZzenou energetickou
hodnotou

(98]
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Omacky 2
Vyzivové doplnky v tekutej 2
forme
Vyzivové doplnky v tuhej 2
forme
Vyzivové doplnky na baze 2
vitaminov a mineralnych latok
dodavané vo forme sirupov
alebo nezuvacich tabliet
E 999 | Extrakt quillaia Aromatizované nealkoholické 200
(na bezvody extrakt) napoje
Jablény must okrem cidre
bouché
E 1201 | Polyvinylpyrolidon Vyzivové doplnky vo forme NM
E 1202 | Polyvinylpolypyrolidon | tabliet
a potahovanych tabliet
E 1203 | Polyvinylalkohol Vyzivové doplnky vo forme 18 000
kapsul alebo tabliet
E 1505 | Trietylcitrat SuSeny vajecny bielok NM
Vyzivové doplnky vo forme 3500
kapsul alebo tabliet
E 1518 | Glyceryltriacetat Zuvalky NM
E 459 | Beta-cyklodextrin Potraviny vo forme tabliet NM
a pot'ahovanych tabliet
Arémy v kapsuliach
a) v aromatizovanych ¢ajoch
a aromatizovanych 500
praskovych instantnych
napojoch 1000
b) aromatizovanych snackoch v konzumne;j
forme alebo vo
forme
pripravenej
podl'a navodu
na pouzitie
E 425 | Konjak ?-” Potraviny vSeobecne (okrem 10 000
1) Konjakovd guma | tych, na ktoré sa vztahuje bod
i1) Konjak — 6 textovej Casti C a zelé
glukomanan cukriky vo forme pruznych
kaliskov alebo malych kapsul
(jelly mini cups)
E 650 | Octan zino¢naty Zuvacky 1 000
E 943a | Butan Rastlinny olej ako sprej na
E 943b | I1zobutan panvice (len profesionalne) NM
E 944 | Propan Emulzné spraje na baze vody
E 907 | Hydrogenovany poly-1- | Ako lestiace ¢inidlo pre 2000
decén cukrovinky z cukru a pre
suSené ovocie
E 1505 | Trietylcitrat Aromy 3000




E 1517 | Glyceryl diacetat zo vsetkych
E 1518 | (diacetin) druhov potravin
E 1520 | Glyceryl triacetat v konzumej
(triacetin) forme
Propan-1,2-diol pripravene;j
(propylénglykol) podla navodu
na pouzitie;
samostatne
alebo
v kombinacii.
Ak ide o napoje
okrem
krémovych
likérov, pre E
1520 je hodnota
1000
E 1519 | Benzyl alkohol Aromy pre
a) likéry, aromatizované vina, 100
aromatizované napoje na
baze vin a aromatizované
vinové vyrobky, koktaily
b) cukrovinky vratane coko-
lady a jemné pecivo 250 zo
vsetkych
druhov potravin
v konzumej
forme
pripravenej
podl'a navodu
na pouzitie
E 1204 | Pullulan Vyzivové doplnky vo forme NM
kapsul alebo tabliet
Drobné cukrovinky na NM
osviezenie dychu vo forme
tenkych platkov
E 1452 | Skrobovy oktenyl Vyzivové doplnky — 35000 (vo
jantaran hlinity vitaminové vo forme kapstl vyzZivovom
doplnku)
E 1521 | Polyetylénglykol Vyzivové doplnky vo forme 10 000
kapsul alebo tabliet

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

10)

Na iné ako sladiace tcely.

Samostatne alebo v kombimacii.

Len E 493.
Len E 492.

Neobsahuje azbest.
Len E 553b.
Len na zvyraznenie vone a chuti.

Ak sa latky E 950, E 951, E 957 a E 959 pouzivaju v kombinacii v zuvackach, najvyssie pripustné mnozstvo sa
redukuje proporcionalne.

Tieto latky sa nesmu pouzivat na vyrobu dehydrovanych potravin, ktoré sa rehydruji po konzumacii v zazivacom
trakte.

Oleoresiny st definované ako extrakty korenin, z ktorych po odpareni zostane zmes prchavého oleja a Zivicovy

s 66
material. .
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8. V prilohe ¢. 1 casti C tabulke ¢. 16 sa text vzt'ahujuci sa na pridavnu latku ,,Polyetylén-
glykol 6000° nahradza textom, ktory znie:

E 1521 | Polyetylénglykol 6000 | sladidl4

2

9.V prilohe &. 1 ¢asti C sa tabul’ka &. 19 dopliia textom, ktory znie:

» | E920 L-cystein Keksy a suSienky pre 1 000
dojcatd a malé deti yor

10. V prilohe €. 2 tabulke €. 2 text vzt'ahujuci sa na pridavnu latku ,,E 160d Lykopén* vratane
jej nazvu znie:

»E 160d Lykopén
1. Synteticky lykopén

Definicia

Chemicky nazov (synonyma) a vzorec: y.y-karotén, trans-lykopén,  (E)-lykopén,
(E)-2,6,10,14,19,23,27,31-oktametyl-
2,6,8,10,12,14,16,18,20,22,24,26,30-
dotriakontatridekaén; lykopén ziskany che-
mickou syntézou; je zmesou geometrickych
izomérov lykopénov a produkuje sa Wittin-
govou kondenzéciou syntetickych medzipro-
duktov, ktoré sa bezne pouzivaju pri vyrobe
inych karotenoidov pouzivanych v potravi-
nach. Pozostdva prevazne z lykopénu, ktory
ma vyluéne trans vézby a obsahuje 5-cis-
lykopén a menSie mnozstva dalSich izomé-
rov. Komer¢né lykopénové pripravky uréené
na pouzivanie v potravinach su pripravo-
vané vo forme suspenzii v jedlych olejoch
alebo vo forme prasku dispergovaného vo
vode alebo rozpustného vo vode; CyqoHse

Molekulova hmotnost’: 536,85
Kody: 75125 (C.1.), 207-949-1 (Einecs), E 160d

Chemicky rozbor: Minimalne 96 % celkovych lykopénov (mi-
nimalne 70 % lykopénu, ktory ma vylucne
trans vizby)
Eiom * pri 465 — 475 nm v hexane (pre 100 %
Cisty lykopén, ktory mé vylucne trans vizby)
je 3450

Opis: cerveny krystalicky prasok
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Identifikécia
Spektrofotometria:

Test na karotenoidy:

Rozpustnost’”:
Vlastnosti 1 % roztoku v chloroforme

Cistota
Strata suSenim:
Apo-12’-lykopénal:
Trifenylfosfinoxid:
Rezidua rozpustadiel - metanol:
hexén, propan-2-ol:
dichlérmetan:

Olovo:
2. Lykopén 7 Cervenych paradajok

Definicia

Chemicky nazov (synonyma) a vzorec:

Molekulova hmotnost’:
Kody:
Chemicky rozbor:

Opis:

roztok v hexdne ukazuje absorbéné maxi-
mum pri priblizne 470 nm

farba roztoku vzorky v acetoéne sa strati po
naslednych pridaniach 5 % roztoku dusitanu
sodného a 1N kyseliny sirovej

nerozpustny vo vode, volne rozpustny v
chloroforme

je ¢iry a ma vyraznu ¢erveno-oranzovu farbu

max. 0,5 % (40 °C, 4 hod. pri 20 mm Hg)
max. 0,15 %

max. 0,01 %

max. 200 mg. kg’

max. 10 mg.kg” (samostatne)

max. 10 mgkg ' (len v komerénych priprav-
koch)

max. | mg.kg’

Prirodna zIta 27, y,y-karotén, trans-lykopén,
(E)-lykopén, (E)-2,6,10,14,19,23,27,31-
oktametyl-
2,6,8,10,12,14,16,18,20,22,24,26,30-
dotriakontatridekaén; ziskava sa extrakciou
rozpustadlom z ¢ervenych paradajok
(Lycopersicon esculentum L.) snaslednym
odstranenim rozpustadla. Mozno pouzit' na-
sledovné rozpustadla: oxid uhlic¢ity, etylace-
tat, aceton, propan-2-ol, metanol, etanol,
hexan. Hlavnou farbiacou latkou paradajok je
lykopén; mozu byt pritomné menSie mnoz-
stva aj inych karotenoidnych pigmentov.
Okrem inych pigmentov moéze extrakt ob-
sahovat’ oleje, tuky, vosky a aromaticke
zlozky prirodzene sa vyskytujuce v paradaj-
kéICh; C40H56

536,85

75125 (C.1.), 207-949-1 (Einecs), E 160d
Eiom * pri 465 — 475 nm v hexane (pre 100 %
Cisty lykopén, ktory mé vylucne trans vizby)
je 3 450; obsah najmenej 5 % celkovych far-
biv

tmavocervena viskozna kvapalina
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Identifikécia
Spektrofotometria:
Cistota

Zvysky rozpustadiel (etylacetdt, metanol,
etanol, aceton, hexan, propan-2-ol):

Sulfatovy popol:
Arzén:

Olovo:

Ortut’”:
Kadmium:

3. Lykopén 7 Blakeslea trispora

Definicia
Chemicky nazov (synonyma) a vzorec:

Molekulova hmotnost’:
Kody:
Chemicky rozbor:

Opis:
Identifikacia
Spektrofotometria:

Test na karotenoidy:

Rozpustnost™:

Vlastnosti 1 % roztoku v chloroforme:

22

max. v hexéne pri priblizne 472 nm

max. 50 mgkg"' (samostatne alebo v kom-
binacii)

max. 1 %

max. 3 mg.kg"
max 2 mg.kg"
max. | mg.kg’
max. | mg.kg"

Prirodna zIta 27, y,y-karotén, trans-lykopén,
(E)-lykopén, (E)-2,6,10,14,19,23,27,31-
oktametyl-2,6,8,10,12,14,16,18,20,
22,24,26,30-dotriakontatridekaén; ziskava sa
z hubovej biomasya ¢isti sa prostrednictvom
krystalizécie a filtracie. Pozostdva prevazne
z lykopénu, ktory ma vylucne trans vézby.
Moézu byt pritomné mensSie mnozstva aj
inych karotenoidov. Izopropylalkohol a izo-
butylacetdit st jedinymi rozpustadlami
pouzivanymi pri vyrobe. Komeréné lykopé-
nové pripravky urcené na pouzivanie v potra-
vinach s pripravené vo forme suspenzii
v jedlych olejoch alebo vo forme prasku
dispergovaného vo vode alebo rozpustného
vo vode; C4oHsg

536,85

75125 (C.1.), 207-949-1 (Einecs), E 160d
minimalne 95 % celkovych lykopénov
a minimalne 90 % lykopénu vSetkych farbiv,
ktory ma vyluéne trans vizby. Ejem' * pri 465
— 475 nm v hexane (pre 100 % cisty lykopén,
ktory ma vyluéne trans vizby) je 3 450
cerveny krystalicky praSok

max. v hexéne pri priblizne 470 nm

farba roztoku vzorky v acetone sa strati po
naslednych pridaniach 5 % roztoku dusitanu
sodného a 1N kyseliny sirove;j
nerozpustny vo vode, volne
v chloroforme

¢iry s vyraznou ¢ervenooranzovou farbou

rozpustny



Cistota
Strata suSenim:
In¢ karotenoidy:

Rezidua rozpustadiel — propan-2-ol:
izobutylacetéat:
dichlérmetén:

Sulfatovy popol:
Olovo:

max. 0,5 % (40 °C, 4 hod. pri 20 mm Hg)
max. 5 %

max. 0,1 %

max. 1,0 %

max. 10 mgkg" (len v komerénych priprav-
koch)

max. 0,3 %

max. 1 mgkg” ...
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11. V prilohe €. 2 tabulke ¢. 2 text vztahujuci sa na pridavnu latku ,,E 290 Oxid uhlicity*

vratane jej ndzvu znie:

»E 290 Oxid uhlicity

Definicia

Chemicky ndzov (synonyma) a vzorec:

Molekulova hmotnost™
Kody:

Obsah:

Popis:

Identifikacia

Tvorba zrazeniny:

Cistota

Acidita:

Redukujuce latky, fosfin a sirovodik, (fosfan
a sulfan):

Oxid uhol'naty:
Obsah oleja:

24

Carbon dioxide, carbonic acid gas, Carbonic
anhydride, suchy I'ad (v pevnej forme); CO,
44,01

204-696-9 (Einecs), E 290

namenej 99 % v/v (ako plyn)

za normalnych podmienok bezfarebny plyn
so slabo Stiplavym zapachom. Dodava sa
skvapalneny v tlakovych nadobach alebo ako
suchy l'ad, ktory obsahuje r6zne primesy

pri jeho zavedeni do vodného roztoku
hydroxidu barnatého sa vytvori biela
zrazenina, ktora sa rozpusta v zriedene;j
kyseline octovej, pritom sa uvoltuje plyn

pri prebublani 915 ml plynného CO, cez 50
ml Cerstvo prevarenej vody sa nesmie zvysit
kyslost’ na indikator metyloranz viacej ako 1
ml 0,01 N HCI v 50 ml Cerstvo prevarenej
vody

prebublanim 915 ml plynného CO, v 25 ml
amoniakalneho roztoku AgNOs (s pridavkom
3 ml amoniaku) roztok sa nesmie zakalit’
alebo s¢ernat’

max. 10 pl.1?
max. 5 mg.kg’

l‘(



12. V prilohe €. 2 tabul’ke €. 2 sa za text vzt'ahjlci sa na pridavnu latku ,,E 385 Etyléndiamin
tetraacetat vapenato-disodny* vklada text, ktory znie:

»,E 392 Extrakty z rozmarinu

Chemicky ndzov (synonyma) a vzorec:

Skupina
Kody:
Popis:

Identifikacia

Referencné antioxida¢né zltceniny: fenolové
diterpény:

Hlavné referen¢né prchavé latky:

Hustota:
Rozpustnost’”:

Cistota
Strata suSenim:

Arzén:
Olovo:

extrakt z rozmarinového listu (antioxidant);
extrakty z rozmarinu (Rosmarinus officinalis)
obsahuju niekol’ko =zloziek s dokazanymi
antioxida¢nymi uUc¢inkami, mézu tieZ obsa-
hovat’ triterpény a latku extrahovatelnu orga-
nickym rozpustadlom.

fenolové kyseliny, flavonoidy, diterpenoidy
283-291-9 (EINECS), E 392

antioxidant extrahovany z rozmarinovych
listov sa pripravuje extrakciou z listov
Rosmarinus officinalis s pouzitim
rozpustacieho systému povoleného pre
potraviny. Extrakty mozu byt’ d’alej zbavené
zapachu a farby a mézu byt Standardizované

Kyselina karnozova (CyH»304) a karnozol
(C20H2604), ktoré Zahf'flajli aspoﬁ 90 %
celkovych fenolovych diterpénov

borneol, bornyl, acetat, gafor, 1,8 — cineol,
verbenon

>0,25 gml’”

nerozpustny vo vode

<5%
max. 3 mg.kg"
max. 2 mg.kg"

1. Extrakty 7 rozmarinu ziskané zo suSenych rozmarinovych listov acetonovou extrakciou

Popis:

ziskané zo suSenych rozmarinovych listov
acetonovou extrakciou, filtraciou, purifi-
kaciou a vyparovanim rozpustadla po ktorom
nasleduje suSenie a preosievanie s cielom zi-
skat’ jemny prasok alebo tekutinu
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Identifikacia

Obsah referenénych antioxidacnych zluce-
nin:

Pomer antioxida¢nych /prchavych latok:

Rezidualne rozpustadla — aceton:

> 10 % v/v ( ako celkové mnoZstvo kyseliny
karnozovej a karnozolu)

(celkové % h/h  kyseliny karnozovej
akarnozolu) > 15 (% v/v hlavnych
referencnych prchavych latok)* (* ako
percento z celkového mnozstva prchavych
latok v extrakte, merané plynovou chroma-
tografiou — zistovanim hmoty spektro-
metriou, ,,GC-MSD*)

max. 500 mg.kg™

2. Extrakty 7 rozmarinu ziskané zo suSenych rozmarinovych listov pomocou superkritic-

kého oxidu uhlicitéeho

Popis:

Identifik4cia

Obsah referen¢nych antioxidaénych zluce-
nin:

Pomer antioxidaénych /prchavych latok:

Rezidualne rozpustadla — etanol:

ziskané extrakciou zo suSenych rozmarino-
vych listov pomocou superkritického oxidu
uhli¢itého s malym mnozstvom etanolu ako
pomocného rozpustadla

> 13 % v/v ( ako celkové mnozstvo kyseliny
karnozovej a karnozolu)

(celkové % v/v  kyseliny karnozovej
a karnozolu) > 15 (% v/v hlavnych
referenénych prchavych latok*) (* ako
percento z celkového mnozstva prchavych
latok v extrakte, merané plynovou chro-
matografiou — zistovanim hmoty spektro-
metriou, ,,GC-MSD*)

max. 2 %

3. Extrakty 7 rozmarinu ziskané z etanolového extraktu 7 rozmarinu zhaveného zapachu

Popis:

26

ziskané z etanolového extraktu z rozmarinu
zbaveného zapachu; extrakty mozu byt” d’alej
purifikované, napr. oSetrené prostrednictvom
aktivneho uhlika alebo molekulovou desti-
laciou; mo6zu sa suspendovat vo vhodnych
a povolenych nosi¢och alebo sus$it’ roz-
prasovanim



Identifikacia

Obsah referencnych antioxidacnych zla-

¢enin:

Pomer antioxidacnych /prchavych latok:

Rezidualne rozpustadla — etanol:

4. Extrakty zrozmarinu,

> 5 % v/v (ako celkové mnozstvo kyseliny
karnozovej a karnozolu)

(celkové % v/v  kyseliny karnozovej
akarnozolu) > 15 (% v/v hlavnych
referencnych prchavych latok)* (* ako
percento z celkového mnozstva prchavych
latok v extrakte, merané plynovou chroma-
tografiou — zistovanim hmoty spektro-

metriou, ,,GC-MSD*)

max. 500 mg kg™

ktoré boli zbavené farby a zdpachu a ktoré sa ziskali

dvojstupiiovou extrakciou s pouZitim hexdanu a etanolu

Popis:

Identifikacia

Obsah referen¢nych antioxidacnych zluce-
nin:

Pomer antioxidacnych /prchavych latok:

Rezidualne rozpustadla — etanol:
hexan:

ziskané z etanolového extraktu z rozmarinu
zbaveného zapachu; extrakty mézu byt d’alej
purifikované, napr. oSetrené prostrednictvom
aktivneho uhlika alebo molekulovou destila-
ciou; moézu sa suspendovat vo vhodnych
a povolenych nosi¢och alebo susit’ rozpra-
Sovanim

> 5 % v/v (ako celkové mnozstvo kyseliny
karnozovej a karnozolu)

(celkové % v/v kyseliny karnozovej
akarnozolu) > 15 (% v/v hlavnych
referencnych prchavych latok)* (* ako
percento z celkového mnozstva prchavych
latok v extrakte, merané plynovou chroma-
tografiou — zistovanim hmoty spektro-
metriou, ,,GC-MSD*)

max. 500 mg kg
max. 25 mgkg" ...
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13. V prilohe ¢. 2 tabulke ¢. 2 text vztahujici sa na pridavnu latku ,,E 426 Sojova

hemicelul6za* vratane jej ndzvu znie:

»E 426 Sojova hemiceluloza

Definicia

Chemicky nazov (synonyma):

Obsah:
Kody:
Popis:

Identifikécia

Rozpustnost™:

pH 1 % roztoku:
Viskozita 10 % roztoku:

Cistota

Strata suSenim:
Protein:
Popol celkom:
Arzén:
Olovo:
Ortut’:
Kadmium:
Etanol:

Mikrobiologické kritéria

CPM
Kvasinky a plesne:
E. coli:

28

sojova hemiceluldza je rafinovany polysacharid
rozpustny vo vode, ziskany z Cistej kultary
sojovej vladkniny extrakciou teplou vodou;
nepouziva sa ziadne in¢ organické zrazadlo ako
etanol

najmenej 74 % sacharidov
E 426
sypky biely az Zltkastobiely praSok

rozpustna v teplej a studenej vode bez tvorby
gélu

55+1,5

max. 200 mPa.s

max. 7 % (105 °C, 4 hod.)
max. 14 %

max. 9,5 % (600 °C, 4 hod.)
max. 2 mg.kg™"

max. 5 mg.kg"

max. | mg.kg"

max. 1 mg.kg”

max. 2 %

max. 3000 kolonif.g™
max. 100 kolonii.g™
negativnav 10 g “.



14. V prilohe ¢. 2 tabulke €. 2 sa za text vztahujuci sa na pridavnu latku ,,E 426 Sojova
hemicelul6za“ vklada text, ktory znie:

,E 427 Kasia guma

Definicia a vzorec: mlety, purifikovany endosperm semien
Cassia tora a Cassia obtusifoli
(Leguminosae) menej ako 0,05 % Cassia
occidentalis. Pozostdva  z polysacharidov
vysokej molekulovej hmotnosti zlozenych
najma z linedrneho ret’azca jednotiek 1,4- B-
D- manopyrandzy s jednotkami 1,6- o —D —
galaktopyrandzy. Pomer mandzy ku galak-
toze je priblizne 5 : 1. Pri vyrobe sa semena
zbavuju pliev aklickov mechanickym te-
pelnym oSetrenim, po ktorom nasleduje
mletie a skrining endospermu. Mlety endo-
sperm sa dalej purifikuje extrakciou izo-
propanolom.

Test obsahu: najmenej 75 % galaktomananu
Kody: E 392
Popis: bledozlty az Spinavobiely praSok bez za-
pachu
Identifikacia

Tvorba gélu boritanom: Do vodnej disperzie vzorky sa prida
dostatocné mnozstvo skuSobného roztoku
boritanu sodného (TS) na zvysenie pH nad 9;
vytvori sa gél

Tvorba gélu xantanovou zivicou: Odvazi sa 1,5 g vzorky a 1,5 g xantanovej
zivice azmieSajui sa. Tato zmes sa za
rychleho mieSania prida do 300 ml 80 °C
vody v 400 ml kadicke. Zmes sa mieSa kym
sa nerozpusti. Nasledne sa pokracuje
v mieSani d’alSich 30 minut, pricom teplota
sa udrziava na 60 °C. Po ukonceni mieSania
sa necha zmes vychladnut’ pri izbovej teplote
aspon 2 hodiny.
Pri poklese teploty pod 40 °C sa vytvori
husty viskéznoelasticky gél. Takyto gél sa
nevytvori v1 % kontrolnom roztoku
samotnej kasia gumy alebo xantdnovej Zivice
pripravenej obdobnym spdsobom.

Rozpustnost”: nerozpustny v etanole, rozptyl'uje sa dobre
v studenej vode, pricom vytvara koloidny
roztok
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Viskozita:

Cistota

Latka nerozpustna v kyseline:

pH:

Surovy tuk:

Bielkoviny:

Celkovy popol:

Strata suSenim:

Celkovy obsah antrachinénov:

Rezidua rozpustadiel - izopropylalkohol:
Olovo:

Mikrobiologické kritéria

Celkovy pocet mikroorganizmov na dosticke:

Kvasinky a plesne:
Salmonella spp:
E. Coli:
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menej ako 500 mPa.s (25 °C, 2 hod, 1 %
roztok), ¢o zodpovedd priemernej moleku-
lovej hmotnosti 200 000 — 300 000 D.

max. 2,0 %

5,5 - 8 (1 % vodny roztok)

max. 1 %

max. 7 %

max. 1,2 %

max. 12 % (5 hodin, 105 °C)
max. 0,5 mg.kg" (detekény limit)
max. 750 mg.kg™

max. | mg.kg"

max. 5000 jednotiek vytvarajucich ko-
16niu.g™

max. 100 jednotiek vytvarajucich koloniu.g™
nepritomna v 25 g
nepritomnav 1l g

(13



15. V prilohe ¢. 2 tabulke ¢. 2 text vztahujuci sa na pridavna latku ,,E 463 Hydro-

xypropylcelul6za® vratane jej ndzvu znie:

»E 463 Hydroxypropylceluloza

Definicia

Chemicky ndzov (synonyma) a vzorec:

Obsah:

Molekulova hmotnost’:
Kody:
Popis:

Identifikécia

Rozpustnost™:

Chromatografické analyza (plynova):

Hydroxypropylcellulose, hydroxypropyléter

celulozy; celuldza sa priamo ziskava

z vlaknitych rastlinnych materialov, je

Ciastocne éterifikovana hydroxypropylovymi

skupinami. Polymér obsahuje substituované

anhydrogluk6zové jednotky, ktoré mozno

vSeobecne popisat’ tymto vzorcom:

CcH702(0OR)(OR2)(OR3),

kde kazdd zo skupin R;, R, R3; moze

predstavovat’

- H

- CH,CHOHCH;

- CH,CHO(CH,CHOHCHj;)CHj3

- CH,CHO[CH,CHO(CH,CHOHCHj3)
CH;]CH3

najviac 80,5 % hydroxypropoxylovych
skupin (-OCH,CHOHCHj3), ¢o v priemere
zodpoveda najviac 4,6 tychto skupin na
jednu anhydrogluk6zovil jednotku (ako
anhydrid)

cca 30 000 az 1 000 000

E 463

biely, slabo nazltly alebo nasedly prasok
zrnitého alebo vlaknitého charakteru, slabo
hygroskopicky, bez zapachu a chuti

vo vode bobtna pri vzniku ¢ireho az
opaleskujuceho viskdzneho koloidného
roztoku, rozpustna v etanole, nerozpustna
v éteri

identifikacia prislusnych substituentov
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Cistota max. 10 % (105 °C, 3 hod.)
max. 0,5 % pri (800+25) °C

5,0 az 8,0
Strata susenim: max. 3 mg.kg”
Sulfatovy popol: max. 5 mg.kg"
pH 1 % koloidného roztoku: max. 1 mg.kg"
Arzén: max. 1 mg.kg”
Olovo: max. 20 mg.kg" «.
Ortut’:
Kadmium:
Tazké kovy (ako Pb):
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16. V prilohe €. 2 tabul’ke €. 2 text vzt'ahujlci sa na pridavnu latku ,,E 949 Vodik* vratane jej

nazvu znie:
»E 949 Vodik
Definicia

Chemicky nazov (synonyma) a vzorec: Vodik; H,

Molekulova hmotnost’: 2

Obsah: najmenej 99,9 %

Kody: 215-605-7 (Einecs)

Popis: bezfarebny plyn alebo kvapalina s jemnym
5 charakteristickym zadpachom
Cistota

Voda: max. 0,005 % v/v

Kyslik: max. 0,001 % v/v

Dusik: max. 0,07 % v/v “.
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17. V prilohe €. 2 tabulke ¢. 2 sa za text vztahujici sa na pridavnu latku ,,E 1202
Polyvinylpolypyrolidon* vklada text, ktory znie:

,E 1203 Polyvinylalkohol

Definicia, chemicky nazov (synonyma) Polymér vinylalkoholu, PVOH; synteticka

a vzorec: zivica ziskand polymerizaciou vinylacetatu,
po ktorej nasleduje ¢iastocna hydrolyza este-
ru za pritomnosti zdsadit¢ho katalyzatora.
Fyzikalne vlastnosti vyrobku zavisia od stup-
nla polymerizacie a stupiia hydrolyzy.
Poly(1-hydroxyetylén); (C,H30R),, kde R =
H alebo COCH;

Kody: E 1203
Popis: priesvitny zrnity praSok bielej alebo smo-
tanovej farby bez chuti a zdpachu
Identifikécia

Rozpustost™: rozpustny vo vode, slabo rozpustny v etanole

Zréazacia reakcia: vzorka s hmotnostou 0,25 g sa pri zohrievani
rozpusti v5 ml vody aroztok sa necha
vychladnit’ na izbovl teplotu. Pridanim 10
ml etanolu do tohto roztoku vznikne biela
zakalend alebo vlockovita zrazenina.

Farebna reakcia: Vzorka shmotnostou 0,01 g sa pri zo-
hrievani rozpusti v 100 ml vody a roztok sa
necha vychladnat' na izbovl teplotu. Pri-
danim jednej kvapky skusobného roztoku jo-
du a zopar kvapiek roztoku kyseliny boritej
(do 5 ml roztoku) vznikne modra farba.
Vzorka s hmotnostou 0,5 g sa pri zohrievani
rozpusti v 10 ml vody aroztok sa necha
vychladnit’ na izbovu teplotu. Pridanim jed-
nej kvapky skuSobného roztoku jodu do 5 ml
roztoku vznikne tmavocervena az modra far-
ba.

Viskozita: 4,8 az 5,8 mPa.s (4 % roztok pri 20 °C) ¢o
zodpoveda priemernej molekulovej hmot-
nosti 26 000 — 300 000 D.
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Cistota

Vo vode rozpustné latky:
Esterové Cislo:

Stupeii hydrolyzy:

Hodnota kyslosti:

Rezidua rozpustadiel - metanol:

metylacetat:

pH:

Strata suSenim:
Reziduum po Zihani:
Olovo:

max. 0,1 %

125 mg - 153 mg KOH.g!
86,5 az 89,0 %

max. 3,0

max. 1,0 %

max. 1,0 %

5,0 - 6,5 (4 % roztok)

max. 5,0 % (102 °C, 3 hodiny)
max. 1,0 %

max. 2,0 mg.kg™” ..
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18. V prilohe €. 2 tabulke €. 2 text vztahujlci sa na pridavnu latku ,,Polyetylénglykol 6000
vratane jej nazvu znie:

-E 1521 Polyetylénglykoly

Definicia

Chemicky nazov (synonyma) a vzorec: Alfa-hydro-omega-hydroxypoly (oxy-1,2-
etandiol), Makrogol, PEG, polyetylénoxid;
HOCH; - (CH,- O — CH,), - CH,OH

Priemerna molekulova hmotnost’: 380 -9 000 D.

Test obsahu: PEG 400: najmenej 95 % a najviac 105 %
PEG 3000: najmenej 90 % a najviac 110 %
PEG 3350: najmenej 90 % a najviac 110 %
PEG 4000: najmenej 90 % a najviac 110 %
PEG 6000: najmenej 90 % a najviac 110 %
PEG 8000: najmenej 87,5 % a najviac 112,5 %

Popis: PEG 400 je ¢ira, viskdzna, bezfarebna alebo
takmer bezfarebnd hygroskopicka kvapalina
PEG 3000, PEG 3350, PEG 4000, PEG 6000
a PEG 8000 su biele alebo takmer biele pevné
latky s voskovym alebo parafinovym vzhl'adom

Identifikacia

Teplota topenia: PEG 400: 4 °C az 8 °C
PEG 3000: 50 °C az 56 °C
PEG 3350: 53 °C az 57 °C
PEG 4000: 53 °C az 59 °C
PEG 6000: 55 °C az 61 °C
PEG 8000: 55 °C az 62 °C

Viskozita: PEG 400: 105 az 130 mPa.s pri 20 °C
PEG 3000: 75 az 100 mPa.s pri 20 °C
PEG 3350: 83 az 120 mPa.s pri 20 °C
PEG 4000: 110 az 170 mPa.s pri 20 °C
PEG 6000: 200 az 270 mPa.s pri 20 °C
PEG 8000: 260 az 510 mPa.s pri 20 °C
v pripade  polyetylénglykolov s priemernou
molekulovou hmotnostou vicSou ako 400 sa
viskozita urcuje na 50 percentnom m/m roztoku
prislusnej latky vo vode

Rozpustnost™: PEG 400 je miesatelny s vodou, I'ahko rozpustny
v acetone, alkohole a metylénchloride, prakticky
nerozpustny v mastnych olejoch a mineralnych
olejoch
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Cistota

Kyslost alebo zésaditost™:

Hydroxylové ¢islo:

Sulfatovy popol:

1,4 — dioxan:

Etylénoxid:

Etylénglykol a dietylénglykol:

Olovo:

PEG 3000 a PEG 3350: I'ahko rozpustny vo vode
a v metylénchloride, velmi tazko rozpustny
v alkohole a prakticky nerozpustny v mastnych
olejoch a mineralnych olejoch

PEG 4000, PEG 6000 aPEG 8000: Tlahko
rozpustny vo vode a v metylénchloride, prakticky
nerozpustny v alkohole av mastnych olejoch
a mineralnych olejoch

Rozpusti sa 5,0 g v 50 ml vody zbavenej oxidu
uhli¢ittho a pridd sa 0,15 ml roztoku
bromtymolovej modrej. Roztok je ZIty alebo
zeleny. Na zmenu farby indikdtora na modra
treba najviac 0,1 ml 0,1 M roztoku hydroxidu
sodného.

PEG 400: 264 az 300
PEG 3000: 34 az 42
PEG 3350: 30 az 38
PEG 4000: 25 az 32
PEG 6000: 16 az 22
PEG 8000: 12 az 16

max. 0,2 %

max. 10 mg.kg™

max. 0,2 mg.kg"

spolu max. 0,25 % v/v jednotlivo alebo v kom-
binécii

max. 1 mg.kg™!«.
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19. Priloha ¢. 5 sa doplia siedmym az deviatym bodom, ktoré znej:

,/7. Smernica Komisie 2010/67/EU z 20. oktobra 2010, ktorou sa meni a dopiﬁa smernica
2008/84/ES ustanovujica osobitné kritéria Cistoty potravinarskych pridavnych latok
inych ako farbiva a sladidla (U. v. EU L 277, 21.10.2010).

8. Smernica Komisie 2010/69/EU z 22. oktébra 2010, ktorou sa menia a dopliiaju prilohy
k smernici Europskeho parlamentu a Rady 95/2/ES o potravinarskych pridavnych
latkach inych ako farbiva a sladidla (U. v. EU L 279, 23.10.2010).

9. Smernica Komisie 2011/3/EU zo 17. januara 2011, ktorou sa meni a dopliia smernica

2008/128/ES, ktorou sa stanovujii osobitné kritéria Cistoty tykajuce sa farbiv ur¢enych
na pouzivanie v potravinach (U. v. EU L 13, 18.1.2011).%.

CL1I
Tento vynos nadobuda uc¢innost’ 31. marca 2011.
Minister pédohospodarstva

arozvoja vidieka
Slovenskej republiky

Minister zdravotnictva
Slovenskej republiky

Ivan Uhliarik, v. r. Zsolt Simon, v. r.
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