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VYNOS

Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky

z 9. septembra 2004 ¢. 2264/2004-100,

ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujuca

zahustené mlieko, suSené mlieko, kazeiny a kazeinaty

Ministerstvo pddohospodarstva Slovenske;j TRETIA CAST
republiky a Ministerstvo zdravotnictva Slovenskej
republiky podl’a § 3 ods. 1a§ 30 ods. 1 zakona Na- OSOBITNE POZIADAVKY

rodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z.
o potravinach ustanovuju: TRIDSIATATRETIA HLAVA



ZAHUSTENE MLIEKO, SUSENE MLIEKO,
KAZEINY A KAZEINATY

Prvy oddiel

Zakladné ustanovenia

§1

Uvodné ustanovenia

(1) Této hlava Potravinového kddexu Sloven-
skej republiky (d’alej len ,,potravinovy kodex™)
upravuje poziadavky na vyrobu a na dovoz za-
hustené¢ho mlieka, suSeného mlieka, kazeinov a ka-
zeinatov, na manipuldciu s nimi a naich uvadzanie
do obehu.

(2) Ak sa v tejto hlave potravinového kddexu
neustanovuje inak, vzt'ahuji sa na vyrobu a na do-
voz zahusteného mlieka, suSeného mlieka, kazeinov
a kazeinatov, na manipuléciu s nimi a na ich uva-
dzanie do obehu ustanovenia prvej Casti a druhej
Casti potravinového kodexu.

(3) Tymto vynosom nie st dotknuté ustanovenia
osobitnych predpisov".

Zahustené mlieko

§2

Vymedzenie pojmu

Zahustené mlieko je vyrobok v tekutom stave
vyrabany ¢iastonym odstranenim vody z mlieka,
z ¢iastoCne odtu¢neného mlieka, z odtuéneného
mlieka alebo z ich zmesi. Tento vyrobok mozno
vyrabat’ s prisadou smotany alebo tplne dehydro-
vaného mlieka alebo obidvoch, pricom pridavok
uplne dehydrovaného mlieka v hotovych vyrob-
koch neprevysuje 25 % celkovej mliecnej susiny;
mozno ho vyréabat’ aj ako zahustené mlieko sladené
pridanim sacharézy.

D Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 312/2003 Z.z.

o zdravotnych poziadavkach na vyrobu a uvadzanie na trh

surového mlieka, tepelne oSetreného mlieka a mliecnych vy-

robkov v zneni nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢&. 284/
2004 Z.z.

§3

Poziadavky na kvalitu zahusteného mlieka

(1) Na vyrobu zahusteného mlieka mozno po-
uzivat’ len tepelne oSetrené mlieko.

(2) Zahustené mlieko sa vyraba v nasledovnych
trhovych druhoch, ktoré musia spiniat’ tieto po-
ziadavky:

a) zahustené mlieko nesladené

1. zahustené mlieko o mnozstve tuku najmene;
7,5 hmotnostného percenta a 0 mnozstve
mliecnej suSiny najmenej 25,0 hmotnostného
percenta

2. zahustené mlieko ¢iasto¢ne odtu¢nené o
mnozstve tuku viac ako 1,0 hmotnostného
percenta a menej ako 7,5 hmotnostného per-
centa a 0o mnozstve mliecnej susiny najmenej
20,0 hmotnostného percenta

3. zahustené mlieko odtu¢nené o mnoZzstve tu-
ku najviac 1,0 hmotnostného percenta a o
mnozstve mliecnej susiny najmenej 20,0 hmot-
nostného percenta,

4. zahustené mlieko vysokotu¢né o mnozstve
tuku najmenej 15,0 hmotnostného percenta
a o0 mnozstve mliecnej suSiny najmenej
26,5 hmotnostného percenta

5. zahustend smotana o mnozstve tuku naj-
menej 20,0 hmotnostného percenta a o mnoz-
stve mlie¢nej suSiny najmenej 33,0 hmot-
nostného percenta,

b) zahustené mlieko sladené

1. sladené zahustené mlieko s pridavkom sa-
chardzy a s obsahom tuku najmenej 8,0 hmot-
nostného percenta a o mnoZzstve mliecnej
suSiny najmenej 28,0 hmotnostného per-
centa,

2. sladené zahustené mlieko Ciastocne odtuc-
nené s pridavkom sachar6zy a s obsahom tuku
viac ako 1,0 hmotnostného percenta a me-
nej ako 8,0 hmotnostného percenta a o
mnozstve mlie¢nej susiny najmenej 24,0 hmot-
nostného percenta,

3. sladené zahustené mlieko odtu¢nené s pri-
davkom sachar6zy a s obsahom tuku menej
ako 1,0 hmotnostného percenta a 0 mnoz-



stve mlie¢nej suSiny najmenej 24,0 hmot-
nostného percenta,

4. sladené zahustené mlieko vysokotucné s pri-
davkom sachar6zy a s obsahom tuku najme-
nej 16,0 hmotnostného percenta a 0 mnoz-
stve mlie¢nej suSiny najmenej 30,0 hmot-
nostného percenta.

5. sladend zahusten4 smotana s pridavkom sa-
char6zy as obsahom tuku najmenej 20,0 hmot-
nostného percenta a 0 mnoZzstve mliecnej
suSiny najmenej 33,0 hmotnostného per-
centa.

(3) Konzervovanie zahusteného mlieka sa do-

siahne

a) tepelnym oSetrenim (sterilizacia, UHT a in¢),
ak ide o vyrobky uvedené v odseku 2 pism.
a),

b) pridanim cukru, ak ide o vyrobky uvedené v od-
seku 2 pismeno b),
pricom nie si dotknuté poziadavky osobitnych
predpisov".

(4) Pridavanie vitaminov podl'a osobitnych
predpisov?je povolené.

(5) Na vyrobu vyrobkov uvedenych v odseku
2 pism. b) mozno pouzivat’ dopliiujice mnozstvo
laktdzy nepresahujuce 0,3 hmotnostného percenta.

(6) Kvalita zahustenych mlie¢nych vyrobkov sa
skiiSa metédami uvedenymi v slovenskych tech-
nickych normach?.

§ 4

Oznacovanie zahusteného mlieka

(1) Nazov zahusteného mlieka sa utvara podl’a
§ 3 ods. 2.

2 Vynos Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky
z 24. juna 2002 ¢. 1519/2002-100, ktorym sa ustanovuje
rozsah vyzivového tvrdenia, spdsob uvadzania vyzivovej hod-
noty potravin a spdsob jej vypoctu (oznamenie ¢. 394/2002
Z.z.) v zneni vynosu Ministerstva podohospodarstva Sloven-
skej republiky z 28. oktobra 2002 ¢. 2743/2002-100 (ozna-
menie ¢. 625/2002 Z.z.).

»  STN P 57 0004 Metody odberu vzoriek zahustenych a su-
Senych mlie¢nych vyrobkov na chemické skusanie.

STN P 57 0105-10 Metody sktsania zahustenych a susenych
mlie¢nych vyrobkov na l'udskd vyzivu.

(2) V oznaceni zahusteného mlieka sa musi uva-
dzat’ spdsob konzervacie podl'a § 3 ods. 3.

(3) V oznaceni zahusteného mlieka sa musi
uvadzat’ mnozstvo mlie¢neho tuku, okrem za-
husteného mlieka podl'a § 3 ods. 2 pism. a)
treticho bodu a § 3 ods. 2 pism. b) treticho bodu
amnozstvo mliecnej susiny podl’a § 2 ods. 2; tieto
mnozstva sa uvadzaju v hmotnostnych percentach.
Tieto tidaje sa uvadzaju v blizkosti ndzvu.

(4) Ak je zahustené mlieko s hmotnost'ou menej
ako 20 g balené do druhého vonkajsieho obalu,
udaje podl'a tohto paragrafu mozno uvadzat iba

na vonkajSom obale, okrem udajov podl'a odse-
ku 1.

Druhy oddiel

SusSené mlieko

§5

Vymedzenie pojmu

Susené mlieko je vyrobok v suchom stave,
v ktorom obsah vody nepresahuje 5 hmotnostnych
percent, ziskavany priamo odstranenim vody z
mlieka, Giplne alebo Ciastone odtu¢neného mlieka,
zo smotany alebo zo zmesi tychto vyrobkov.

§6

Poziadavky na kvalitu suSeného mlieka

(1) Susené mlieko mozno vyrabat’ len z tepelne
oSetrené¢ho mlieka.

(2) Susené mlieko sa ¢leni na tieto trhové druhy:

a) susené mlieko plnotu¢né s obsahom tuku naj-
menej 26 hmotnostnych percent a menej ako
42 hmotnostnych percent,

b) susené mlieko ¢iastocne odtucnené s obsahom
tuku viac ako 1,5 hmotnostného percenta a me-
nej ako 26 hmotnostnych percent,

¢) susené mlieko odtu¢nené s obsahom tuku naj-
viac 1,5 hmotnostného percenta,

d) suSend smotana s obsahom tuku najmene;j
42 hmotnostnych percent.



(3) Susené mliecne vyrobky nesmi1 obsahovat’
neutraliza¢né latky, ani konzerva¢né latky. Konzer-
vovanie vyrobkov uvedenych v odseku 2 sa do-
siahne dehydrovanim, pricom nie st dotknuté po-
ziadavky osobitnych predpisov?.

(4) Kvalita susenych mlie¢nych vyrobkov sa
skiSa metddami uvedenymi v slovenskych tech-
nickych normach?.

§7

Oznacovanie suSené¢ho mlieka

(1) Nazov suSené¢ho mlieka sa musi utvorit’
podla § 6 ods. 2.

(2) Ciastoéne odtuénené susené mlieko s ob-
sahom tuku 12 hmotnostnych percent aZ 14 hmot-
nostnych percent mozno oznacovat’ v nazve slo-
vami ,,polotucné susené mlieko®.

(3) V nazve rychlorozpustného suseného mlieka
sa uvadza oznacenie slovom ,,rychlorozpustné*
alebo ,,instantné*.

(4) V oznaceni susené¢ho mliecka sa musi uvadzat’
obsah tuku v hmotnostnych percentach; tento tidaj
sauvadza v blizkosti nazvu.

(5) V oznaceni susené¢ho mlieka uréeného pre
kone¢ného spotrebitel'a musia byt uvedené od-
poruacania tykajuce sa spdsobu ich riedenia alebo
obnovenia vratane idajov o obsahu tuku v takto
zriedenom alebo obnovenom mlieku.

(6) Ak je susené mlieko s hmotnostou menej
ako 20 g balené do druhého vonkajsieho obalu,
udaje podl'a tohto paragrafu mozno uvadzat’ iba
na vonkajSom obale, okrem udajov podl'a odse-
kul.

(7) V oznaceni susené¢ho mlieka uréeného pre
konec¢ného spotrebitel'a sa musia uviest’slova,,Nie
je ur¢eny ako potravina pre dojcata do 12 mesia-
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Cov. .

Treti oddiel
Kazeiny a kazeinaty

§ 8

Vymedzenie pojmov

(1) Mliec¢ne bielkoviny st mliecne vyrobky
s obsahom mliecnych bielkovin v susine najmene;
85 hmotnostnych percent.

(2) Mliecne bielkovinové vyrobky su mlie¢ne
vyrobky s obsahom mlie¢nych bielkovin v ich susi-
ne najmenej 50 hmotnostnych percent a menej ako
85 hmotnostnych percent.

(3) Mliecne bielkovinové koncentraty su vy-
robky vyrabané z mlieka a z mlie¢nych vyrobkov
pouzZitim separa¢nych a koncentraénych postupov,
napr. membranovou filtraciou.

(4) Potravinarsky kysly kazein je vyrobok zi-
skany zrazanim s pouzitim technologickych po-
mocnych latok (kyselina mlie¢na, kyselina chloro-
vodikova, kyselina sirova, kyselina citronova, ky-
selina octova, kyselina fosfore¢nd) a bakterialnych
kultar produkujicich kyselinu mliecnu, ktory sa
ziskava kyslym zrazanim odtu¢neného mlieka.

(5) Potravinarsky sladky kazein je vyrobok
ziskany zrazanim s pouzitim technologickych po-
mocnych latok (syridla a bakteridlnych kultur -
enzymov koagulujucich mlieko), ktory sa ziskava
zrazanim odtu¢neného mlieka.

(6) Potravinarsky kazeinat je suSeny vyrobok
ziskany z potravinarskeho kazeinu spracované¢ho
neutralizujicimi latkami a tlmiacimi latkami (hyd-
roxid sodny, uhlicitan draselny, fosfore¢nan vape-
naty, citran amonny alebo citran horecnaty).

§9
Poziadavky na kvalitu potravinarskych
kazeinov a potravinarskych kazeinatov

(1) Navyrobu potravinarskych kazeinov a potra-



vinarskych kazeinatov mozno pouZivat’ len tepelne
oSetrené odtucnené mlieko, ktoré¢ho vysledok skus-
ky fosfatdzovej aktivity je negativny.

(2) Potravinarske kazeiny sa podl'a spdsobu
ziskavania zrazeniny a zloZenia ¢lenia na tieto
trhové druhy:

a) potravinarsky kysly kazein
1. mliecne bielkoviny v susine, najmenej 90,0
hmotnostného percenta,
z toho kazein najmenej 95,0 hmotnostného
percenta,

2. vlhkost’, najviac 10,0 hmotnostného per-

centa,

3. mliecny tuk, najviac 2,25 hmotnostného per-

centa,

4. sediment (zhorené Castice), najviac 22,5 mg

v25g,

5. popol vratane P,0,, najviac 2,5 hmot-

nostného percenta,

6. bezvoda laktoza, najviac 1,0 hmotnostného

percenta,

7. titracna kyslost’, najviac 0,27 ml 0,1 N

NaOHnal g,
b) potravinarsky sladky kazein

1. mlie¢ne bielkoviny v suSine, najmenej 84,0

hmotnostného percenta,
z toho kazein najmenej 95,0 hmotnostného
percenta,

2. vlhkost’, najviac 10,0 hmotnostného per-

centa,

3. mlie¢ny tuk, najviac 2,0 hmotnostného per-

centa,

4. sediment (zhorené Castice), najviac 22,5 mg

v25g,

5. popol vratane P, 0, najviac 7,5 hmotnost-

ného percenta,

6. bezvoda laktoza, najviac 1,0 hmotnostného

percenta.

(3) Potravinarsky kazein musi spifat’ tieto
organoleptické poZiadavky:

a) vzhl'ad - farba biela az krémovobiela; vyrobok
nesmie obsahovat’ zZiadne hrudky, ktor¢ by sa
nerozpadli pod miernym tlakom,

b) vona - bez cudzieho pachu.

(4) Potravinarske kazeinaty sa podl'a kationu
pouzitého neutralizaéného ¢inidla v trhovych dru-
hoch ¢lenia na napr. sodny, vapenaty a draselny.

(5) Poziadavky na zlozenie potravinarskeho

kazeinatu su

a) mlie¢ny kazein v mlie¢nej bielkovine, najmene;j
88 hmotnostnych percent v susine,

b) vlhkost’, najviac 8§ hmotnostnych percent,

¢) mliecny tuk, najviac 2 hmotnostné percenta,

d) sediment (zhorené Castice), v 25 g vzorky
kazeintu najviac 22,5 mg,

e) bezvoda laktdza, najviac 1 hmotnostné per-
cento,

f) hodnota pH 6,0 az 8,0.

(6) V potravinarskom kazeine a v potravinar-
skom kazeinate maximalny obsah olova nesmie
presiahnut’ 1 mg.kg"' anecistoty 0v25 g.

(7) Potravinarsky kazeinat musi spiiat’ tieto
organoleptické poZiadavky:

a) vzhlad - farba biela az krémovobiela; vyrobok
nesmie obsahovat Ziadne hrudky, ktoré by sa
nerozpadli pod miernym tlakom,

b) rozpustnost - takmer Gplne rozpustné v destilo-
vanej vode okrem kazeinatu vapenatého,

¢) vona - vel'mi slabé cudzie prichute a pachy.

(8) Kvalita potravinarskych kazeinov a ka-
zeinatov sa skiisa metodami uvedenymi v sloven-
skych technickych normach®.

§ 10
Suroviny a d’alSie zloZky na vyrobu
potravinarskych kazeinov
a potravinarskych kazeinatov

(1) Na vyrobu potravinarskeho kazeinu mozno
pouzivat’ len odtu¢nené mlieko, technologicky po-
mocné latky a bakterialne kulttiry podla § 8 ods.
4as.

9 STN P 57 0006 Metody odberu vzoriek potravinarskych ka-
zeinov a kazeinatov na chemické skusanie.
STN P 57 0111-12 Metody skuSania potravinarskych kazei-
nov a kazeinatov.



(2) Na vyrobu potravinarskeho kazeinatu z po-
travinarskeho kazeinu zraZanim mozno pouzit
technologicky pomocné latky podl’a § 8 ods. 6.

§11
Oznacovanie kazeinov a kazeinatov

(1) Nazov potravinarskych kazeinov sa uvadza
podla § 9 ods. 2.

(2) V nazve potravinarskych kazeinatov sa
uvadza aj pouzity kation alebo kationy podl’a § 9
ods.4.

(3) Ak samlie¢ne bielkoviny uvadzaji do obehu
ako zmesi mlie¢nych bielkovin, musi sa vich nazve
uvadzat’, Ze ide o zmes, pricom sa musia vyme-
novat’ mliecne bielkoviny, zktorych sa zmes sklada,
ato v klesajucom poradi podl'a hmotnosti.

(4) Ak zmesi mliecnych bielkovin obsahuju
kazeinaty, musi sa uvadzat’ mnoZzstvo mlie¢nych
bielkovin v zmesi a oznacenie kationu v kazeinate.

(5) V oznaceni kazeinov a kazeinatov sa uvadza

a) cista hmotnost’ vyjadrena v kilogramoch alebo
gramoch,

b) meno a priezvisko alebo obchodné meno a ad-
resa vyrobcu, baliarne alebo predavajiiceho
ustanoveného v rdmci spolocenstva,

¢) krajina povodu, ak ide o vyrobky dovazané z
tretich krajin,

d) datum vyroby alebo oznacenie, podl’a ktorého
mozno identifikovat’ davku.

(6) Zakazuje sa obchodovat’ s kazeinmi a ka-
zeinatmi, ak udaje podl'a odsekov 1 az 4, a ods.
5 pism. ¢) a d) nie st uvedené v jazyku zrozumi-
tel'nom pre kupujiceho, ak tento neziskal infor-
maécie inymi prostriedkami; toto ustanovenie ne-
vylu€uje uvedenie udajov vo viacerych jazykoch.

Minister zdravotnictva
Slovenskej republiky

Rudolf Zajac, v. r.

Udaje o obsahu proteinov, ak ide o zmesi obsa-
hujtce kazeinaty, €istd hmotnost’, meno a priezvis-
ko alebo obchodné meno podl'a odseku 5 pism.
b) a krajina povodu podl'a odseku 5 pism. ¢) mu-
sia byt uvedené iba v sprievodnom dokumente.
Ak ide o hromadnu prepravu sprievodna doku-
mentacia moZze byt’ rozSirend aj o oznacenie katio-
nu, ak ide o kazein a datum vyroby alebo ozna-
¢enie, podl'a ktorého mozno identifikovat’ davku.

§12
Prechodné ustanovenie

Maslo vyrobené v Slovenskej republike
a oznacené podl'a doterajSich predpisov mozno
uvadzat’ do obehu v Slovenskej republike do 31.
marca 2005.

Zaverecéné a zruSovacie ustanovenia
§13

Tymto vynosom sa preberaju pravne akty Eu-
ropskych spolocenstiev uvedené v prilohe.

§ 14

Zrusuju sa siedmy az deviaty oddiel (§ 36 az
55) a jedenasty oddiel (§ 67 az 72) vynosu Mi-
nisterstva pddohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 22. marca 2000 ¢. 636/1/2000 - 100, ktorym
sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenske;j
republiky upravujuca mlieko a vyrobky z mlieka
(ozndmenie ¢. 163/2000 Z. z.).

§ 15
Uc¢innost’

Tento vynos nadobuda ti¢innost’ 15. oktdbra
2004.

Minister pédohospodarstva
Slovenskej republiky

Zsolt Simon, v. r.



Priloha
k tridsiatej tretej hlave tretej ¢asti
potravinového kodexu

Zoznam preberanych pravnych aktov Eurdpskych spolocenstiev a Eurépskej tinie

1. Smernica Rady 83/417/EHS z 25. jala 1983 o aproximacii pravnych predpisov ¢lenskych Statov
tykajicich sa niektorych laktoproteinov (kazeinov a kazeinatov) uréenych na l'udsku spotrebu (U. v.
ES, L 274,7.10.1083).

2. Smernica Rady 2001/114/ES z 20. decembra 2001 o ur¢itom ¢iastocne alebo tplne dehydrovanom
konzervovanom mlieku na 'udsku spotrebu (U. v. ES, L 015, 17.1.2002).





