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VYNOS

Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 25. augusta 2008 ¢. 1903/2008 - 100,
ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujica
produkty rybolovu a vyrobky z nich

Ministerstvo podohospodarstva Slovenske;j
republiky a Ministerstvo zdravotnictva Slovenske;j
republiky podl'a § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zakona
Nérodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995
Z.z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov
ustanovuja:

TRETIA CAST
OSOBITNE POZIADAVKY
STVRTAHLAVA

PRODUKTY RYBOLOVU A VYROBKY
Z NICH

§1

Uvodné ustanovenia

(1) Tato hlava Potravinového kddexu Sloven-
skej republiky (d’alej len "potravinovy kodex")
upravuje poziadavky na nespracované produkty
rybolovu?, upravené produkty rybolovu® a spra-
cované produkty rybolovu®, ur¢ené na 'udsk
spotrebu, na ich dovoz z tretich Statov, na ma-
nipuldciu s nimi a na ich umiestiovanie na trh.

b (L 2 ods. 1 pism. n) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Ra-
dy (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin
(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom
zneni.

2 Priloha ¢. 1 bod 3.6 nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Ra-
dy (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny zivoc¢isneho po-
vodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom
zneni.

»  Priloha ¢. 1 bod 7.4 nariadenia (ES) ¢. 853/2004. (Mimoriadne
vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

(2) Ak sa v tejto hlave potravinového kddexu
neustanovuje inak, vzt'ahuju sa na produkty
rybolovu a vyrobky z nich?, na ich dovoz z tretich
krajin, namanipuléciu s nimi a na ich umiestiiovanie
na trh ustanovenia prvej Casti a druhej Casti potra-
vinového kodexu.

§2

Vymedzenie pojmov

(1)Ryby st vsetky studenokrvné vodné sta-
vovce dychajuce Ziabrami, ktoré su vyuZiteI'né na
I'udsku spotrebu okrem ziab a plazov.

(2)Zivé ryby st ryby, ktoré vykazuju Zivotné
pochody najmi dychanie, ktoré sa prejavuje po-
hybom Zziabrovych krytov.

(3)Sladkovodné ryby su ryby, ktorych pri-
rodzeny zivotny cyklus alebo jeho Cast’ je viazana
na pevninské alebo vntitrozemské oblasti sladkych
vod a st vhodné na 'udsku spotrebu.

(4) Zivé sladkovodné trhové ryby st celé slad-
kovodné ryby podl'a odseku 3, ktoré sa umiestiiu-
Janatrh maloobchodnym predajom v zivom stave
kone¢nému spotrebitel'ovi alebo sa po zabiti
pouzivaju na d’alSiu Gpravu alebo spracovanie.

(5) Sédkovanie zivych trhovych sladkovodnych
ryb je ¢innost,, pri ktorej sa vylovené ziveé trhoveé

4 Priloha €. 1 bod 3.1 nariadenia (ES) &. 853/2004. (Mimoriadne
vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

67



sladkovodné ryby z akvakultiry (hospodarskeho
chovu) prechodnym pobytom v ¢istej vode so za-
medzenim prijmu potravy zbavujti pred umiestiio-
vanim na trh obsahu zazivacieho ustrojenstva
a pripadnych cudzich pachov.

(6)Cerstvo zadusené ryby su ryby, ktoré ne-
vykazuju bezné zivotné pochody, ale ani ziadne
zmeny, svedCiace o ochoreni alebo zaciatku roz-
kladnych procesov.

(7)Pohlavné organy (gonady) s vajecniky s
ikrami a mliecie dospelych ryb.

(8)Ikry su vajicka (oocyty) oddelené od spo-
jivovych tkaniv vajecnikov ryb.

(9)Kaviar je soleny produkt rybolovu urceny
na priamu spotrebu vyrobeny z ikier ryb z ¢el'ade
jeseterovité (Acipenseridae).

(10) Celé ryby st nepitvané a inak neupravené
ryby veelku tak, ako boli vylovené.

(11) Hmotnost’ ryby je hmotnost’ celej ryby po
odkvapkani prebyto¢nej vody.

(12) Hmotnost’ tela ryby je hmotnost’ upravenej
ryby bez Casti tela, ako st hlava, vntitorné organy,
Supiny a plutvy, v zavislosti od druhu ryby, ktoré¢
sa do vytaznosti nezapocitavaju.

(13)Vytaznost rybieho misa je pomer hmot-
nosti tela ryby k hmotnosti celej ryby.

(14) Stolova hodnota ryby je sihrn zmyslovo
posudzovanych vlastnosti ryby pred tepelnou
upravou a po nej.

(15) Zaladované produkty rybolovu st Cerstvé
produkty rybolovu ¥, ktorych trvanlivost’ je predi-
zend pridavkom drveného I'adu a jedlej soli, alebo
bez ne;j.

9 Priloha €. 1 bod 3.5 nariadenia (ES) ¢. 853/2004. (Mimoriadne
vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.
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(16) Glazurovanie je technologicka operacia
vytvarania ochrannej vrstvy I'adu na celom po-
vrchu mrazenych a hlbokozmrazenych produktov
rybolovu, a to ich postrekovanim alebo pondranim
do ¢istej morskej vody, do pitnej vody alebo do
pitnej vody s pridavnymi latkami.

(17) Netto hmotnost’ glazirovanych produktov
rybolovu, alebo hmotnost’ pevného podielu® je
hmotnost’ produktu rybolovu v zmrazenom stave
bez glazliry a bez obalového materialu.

(18) Filety su platky rovnakého druhu ryb
nepravidelnej vel’kosti a tvaru s kozou alebo bez
koze, ziskané z tiel ryb rezmi rovnobeznymi s
chrbtovou kost'ou.

(19) Rezy (steaky) st porcie ryb s kozou alebo
bez koze, ziskané rezmi kolmymi na chrbtovi kost’.

(20) Delenie je ru¢né rozdel'ovanie alebo me-
chanizované rozdel'ovanie, pilenie alebo rezanie
velkospotrebitel'skych blokov hibokozmrazenych
ryb vybalenych z priameho obalu na kusy alebo
porcie vhodné na obal'ovanie alebo na balenie pre
kone¢ného spotrebitel’a.

(21) Solené produkty rybolovu su produkty,
ktoré boli spracované solenim na sucho, solenim
na mokro, nakladanim alebo nastrekovanim
sol'ného roztoku alebo kombinéciou tychto pro-
Cesov.

(22) Nasol’'ovanie produktov rybolovu (solenie
na sucho) je zasypanie ich povrchu krystalickou
jedlou sol'ou a ich uchovavanie vo vrstvach takym
spdsobom, aby odtekala uvol'nend tekutina.

(23) Solenie produktov rybolovu na mokro je
ich nalozenie do soI'ného roztoku s koncentraciou

® § 5 ods. 6 vynosu Ministerstva pddohospodarstva Slovenske;j
republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 28. aprila 2004 ¢. 1187/2004 - 100, ktorym sa vydava hla-
va Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujica
oznafovanie potravin (oznamenie ¢. 265/2004 Z. z.) v zneni
neskorsich predpisov.



soli podl'a druhu vyrobku na ¢as dostato¢ny na
to, aby rybacie tkaniva absorbovali Specifikované
mnozstvo soli.

(24) SoI'ny roztok je roztok jedlej soli a inych
zrecich soli a prisad v pitnej vode.

(25) Nastrekovanie sol'nym roztokom je pro-
ces, pri ktorom sa sol'ny roztok vstrekuje ithlami
injektora priamo do rybacieho mésa.

(26) Udenie produktov rybolovu teplym dy-
mom (Udenie za tepla) je proces, pri ktorom sa
ryby tdia vyvijanym dymom pri vhodnej kom-
binacii teploty a Casu, ktora je dostatocna na to,
aby nastala tiplna koagulacia bielkovin rybacieho
masa, a ktora zvyc€ajne postacuje na usmrtenie
parazitov, zni¢enie nesporulujicich bakteridlnych
patogénov a poSkodenie sporulujtcich baktérii,
ktoré maju zdravotny vyznam.

(27) Udenie produktov rybolovu studenym
dymom (udenie za studena) je proces oSetrenia
ryb vyvijanym dymom pri takej kombinacii teploty
a Casu, ktora nie je dostato¢na na to, aby nastala
vyznamna koagulécia bielkovin rybacieho mésa,
ale ktora vyvolava urCité zniZenie aktivity vody (a, )
rybacieho mésa.

(28) Udené produkty rybolovu st produkty ry-
bolovu spracované udenim studenym dymom ale-

bo tidenim teplym dymom vyvijanym z tlejaceho
dreva alebo inych vhodnych rastlinnych materidlov
alebo udenim regenerovanym dymom v udia-
renskom zariadeni. Ryby ochutené dymom st ryby
alebo pripravky z ryb, ktoré neboli spracované
udenim, ale boli oSetrené preparatmi udiarenskych
ochucovadiel” regenerovanymi z kondenzatu
dymu ziskanymi rovnakym spdsobom, ako je
vyvijanie dymu pri udeni drevom alebo inym vhod-
nym rastlinnym materialom alebo oSetrené zmesou
umelych udiarenskych ochucovadiel pripravenych

?  Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 2065/2003
z 10. novembra 2003 o udiarenskych dochucovadlach po-
uzivanych alebo uréenych na pouzitie v potravinach alebo na
potravinach (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 32).

zmieSanim chemicky definovanych latok v urce-
nych mnozstvach s pouzitim technologickych po-
stupov, ako je namacanie, postrekovanie, vstre-
kovanie alebo naptstanie idiacim preparatom; za
udiaci preparat sa nepovazuje filtrovany dym
(alebo "dym bez chuti"), ako je oxid uhol'naty.

(29) Polotovary z produktov rybolovu st ne-
spracované, CiastoCne spracované alebo spra-
cované produkty rybolovu urcené na 'udsku spo-
trebu po predchadzajiicom tepelnom oSetreni pred
konzumaciou, ako st pripravené chladené a hlbo-
kozmrazené pokrmy z produktov rybolovu, oba-
Iované surové, predsmazené, alebo smazené pro-
dukty rybolovu alebo rybacie polievky.

(30)Predsmazenie je smazenie obalovanych
produktov rybolovu v oleji takym sposobom, Ze
stred vyrobku zostava zmrazeny.

(31) Smazené vyrobky z produktov rybolovu
su potraviny urcené na priamu spotrebu, pri kto-
rych sa surovina uplne tepelne spractiva poso-
benim vysokej teploty smazenim.

(32) Polokonzervy z produktov rybolovu su
vyrobky na priamu spotrebu v hermeticky uza-
vretych obaloch®, ktorych trvanlivost’ je predizend
pasterizaciou”, alebo pouzitim chemickych kon-
zervacnych latok.

(33)Konzervy z produktov rybolovu st vyrob-
Ky na priamu spotrebu termosterilizované® v pev-
nych hermeticky uzavretych obaloch s hodnotou
ucinnosti termosterilizacie (F ) vySSou ako 3.

(34)Susené ryby st spracované ryby, v ktorych
sa prirodzenym sposobom alebo umelym sp6-
sobom znizilo mnoZzstvo vol'nej vody natol’ko, ze
prakticky nastalo zastavenie ¢innosti mikro-
organizmov, a tym sa prediZila trvanlivost’ tychto
vyrobkov ur¢enych na priamu spotrebu.

® (I 2 ods. 1 pism. 1) nariadenia (ES) ¢&. 852/2004. (Mimoriadne
vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom zneni.

9 Priloha II kapitola XI ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 852/2004
(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platnom
zneni.
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(35) Surimi je premyty stabilizovany proteinovy
gél vyrobeny zo separovaného rybacieho misa.

(36) Pripravky zo surimi, ako je surimi gél alebo
napodobeniny (imitécie) vyrobkov z kdrovcov
azmakkysov, s vyrobky vyrobené zo surimi s pri-
danim zloZiek, arom a ochucovadiel.

§3
Clenenie spracovanych
produktov rybolovu

Spracované produkty rybolovu sa podl'a pro-
cesov spracuvania, ktoré podstatne menia po-
vodné nespracované suroviny alebo ich kombinacii
¢lenia na tieto skupiny:

a) solené,

b) udené,

¢) marinované,

d) smazené,

e) vareng,

f) polokonzervované,
g) konzervovang,

h) susené.

§ 4
Oznacovanie produktov rybolovu

(1)Okrem vseobecnych poziadaviek na ozna-
¢ovanie potravin sa musia produkty rybolovu
a akvakultary (hospodarskeho chovu) ktoré sa
ponukaji do maloobchodného predaja konec-
nému spotrebitel'ovi na kazdom stupni obcho-
dovania s prislusnym Zivo¢isSnym druhom ozna-
Covat’ podla osobitnych predpisov.'”

19" Napr. nariadenie Komisie (ES) ¢. 2065/2001 stanovujuce po-
drobné pravidla uplatiiovania nariadenia Rady (ES) ¢.104/
2000 o informovani spotrebitel'a o produktoch rybolovu a ak-
vakultiry (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 4/zv. 5) v plat-
nom zneni; nariadenie Rady (ES) ¢. 104/2000 zo 17. decembra
1999 o spolocnej organizacii trhov s vyrobkami rybolovu a akva-
kultary (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 4/zv. 4) v platnom
zneni; nariadenie Rady EHS ¢. 2136/89 z 21. juna 1989
stanovujuce spolo¢né normy na odbyt pre konzervované sar-
dinky a obchodné opisy pre konzervované sardinky a vyrobky
typu sardiniek ( Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 4/zv. 1)
v platnom zneni, nariadenie Rady (EHS) ¢. 1536/92 z 9. juna
1992 ustanovujice spolo¢né trhové normy pre konzervované
tuniaky a malé makrely (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.
4/zv. 2) v platnom zneni.
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(2)V néazve produktov rybolovu mozno
uvadzat’ slovo "Cerstvy", len ak ide o Cerstvé pro-
dukty rybolovu, ktoré boli vychladené na teplotu,
ktora sa blizi teplote topenia I'adu.

(3) Skupinové oznacenie "rybie vyrobky" alebo
"rybacie vyrobky" mozno uvadzat’, len ak ide o
vyrobky z ryb.

(4) Ak ide o imitaciu produktov rybolovu alebo
neprave vyrobKy, musi sa informacia o tom slovne
uvadzat’ v oznaceni tak, aby spotrebitel’ nemohol
byt uvedeny do omylu, napr. slovami "nepravy
kaviar" s uvedenim prisluSného druhu ryb, ak ide
o ikry z inych druhov ryb, ako su ryby z ¢el'ade
jeseterovité (Acipenseridae), "krabie tyCinky -
mleté rybie médso s krabou aromou" alebo "surimi
s krabou arémou" alebo slovami "nepravy losos",
ak ide o vyrobky z inych druhov ryb, ako st ryby
z ¢elade lososovité (Salmonidae) z rodov Salmo
a Oncorhynchus.

(5)Nazvom "kaviar" mozno oznacovat len
pravy kaviar vyrobeny z ikier ryb z ¢el'ade jesete-
rovité (Acipenseridae).

(6) Pod nazvom "losos" mozno umiestiiovat’ na
trh len ryby z ¢el'ade lososovité (Salmonidae) z
rodov Salmo a Oncorhynchus a vyrobky z nich.
Pod ndzvom "pstruh"mozno umiestiiovat' na trh len
ryby z druhov pstruh potoény (Salmo trutta)
a pstruh duhovy (Oncorhynchus mikiss).

(7)Ak ide o glazirované produkty rybolovu,
musi sa v ndzve potraviny alebo v jeho blizkosti
uvadzat’daj o tomto osobitnom spdsobe ochrany
slovom "glazirované". Ak ide o produkt rybolovu
glazurovany inak, ako pitnou vodou, napr. ¢istou
morskou vodou, ¢istou vodou alebo pitnou vodou
s pridavnymi latkami, musi sa to uvadzat’ v ozna-
¢eni. V oznaceni sa musi uvadzat netto hmotnost’
podla § 2 ods. 17.

') Napriklad ¢l. 3 nariadenia (EHS) ¢. 1536/92 (Mimoriadne
vydanie U. v. EU. 4/zv. 2) v platnom zneni.



(8)V nazve potraviny alebo v jeho bezpro-
strednej blizkosti sa musi uvadzat’ tidaj o spdsobe
upravy produktu rybolovu, napr. slovami "nepit-
vang", "pitvané", ""celé", "filety", "rezy", "vykostené",
"bez hlavy", "s kozou", "kasky", "ulomky", "drve-
ny"!'Y, "separovany" a tieZ aj o spdsobe spraco-
vania, ak ide o spracované produkty rybolovu,

napr. "udené studenym dymom", "tdené teplym
dymom", alebo "marinované".

(9) Ak pouzity nalev tvori sucast’ nazvu vy-
robku, musi sa uvadzat’ jeho zvyc€ajny nazov alebo
nazov podl'a osobitnych predpisov.'?

(10) Ak ide o produkty rybolovu umiestiiované
na trh rozmrazené, musi byt’ spotrebitel’ o tom
informovany.

(1T)Upravené ryby alebo spracované ryby
mozno oznacovat’ slovami "bez kosti" len ak znich
boli tplne odstranené kosti vratane ihlicovitych
kosti.

(12)Upravené ryby alebo spracované ryby
mozno oznacovat’ slovom "vykostené", len ak
v 1 kg ryby nie je viac ako jedna kost’, ktora je
dlha 10 mm a viac alebo ma priemere 1 mm alebo
viac; kost’ktora je dlha 5 mm a viac sa nepovazuje
za chybu, ak ma priemer najviac 2 mm.

(13)Ak ide o obalované polotovary z pro-
duktov rybolovu, musi sa v oznaceni uvadzat’
mnozstvo produktu bez obal'ovacej zmesi v per-
centach.

(14)V oznaceni mozno pouzit’ slovo "udené",
len ak ide o ryby oSetrené procesmi podla § 2
ods. 26 a 27 alebo preparatmi tidiarenskych ochu-
covadiel” regenerovanymi z kondenzatu dymu
ziskaného rovnakym sposobom, ako je vyvijanie
dymu pri tdeni drevom alebo inym vhodnym

12) Cl. 5 nariadenia (EHS) & 2136/89 (Mimoriadne vydanie U. v.
EU, kap. 4/zv. 1) v platnom zneni; ¢l. 4 nariadenia (EHS)
&. 1536/92 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, 4/zv. 2) v platnom
zneni.

rastlinnym materialom aplikovanym v udiarenskom
zariadeni pri kombinaciach teploty a ¢asu ob-
dobnymi, ako st uvedené v § 2 ods. 26 a27. Ak
ide o ryby, ktoré nepresli procesom tidenia, ale
boli oSetrené kondenzatmi dymu alebo ochutené
zmesou umelych udiarenskych ochucovadiel s po-
uzitim technologickych postupov, ako je postre-
kovanie, vstrekovanie alebo naptistanie udiacim
preparatom, musia byt’ oznacené slovami "s pri-
chutou dymu" alebo slovami "ochutené dymovym
preparatom.

§5

Poziadavky na zivé sladkovodné trhové
ryby

(1)Zivé sladkovodné trhové ryby uréené na
umiestiiovanie na trh na I'udska spotrebu musia
byt’ bez zjavnych patologickych zmien, priznakov
ochorenia alebo inych abnormalit, ktoré ne-
priaznivo ovplyviiuju ich bezpecnost’ a kvalitu, bez
cudzich pachov, deformacii, poranenia zasa-
hujtceho do svaloviny alebo kosti hlavy a bez me-
chanického poskodenia presahujuceho 10 percent
celkového povrchu tela ryby.

(2)Jednotlivé druhy sladkovodnych trhovych
ryb umiestiiovanych na trh v zivom stave alebo
dodavanych na d’alSie spracuvanie musia dosa-

vwve

cvvr

stolovej hodnoty, ktoré su pre jednotlivé druhy ryb
uvedené v prilohe. Ryby, ktoré nedosiahnu pred-
pisant hmotnost’, vytaznost alebo stolovi hod-
notu sa hodnotia ako neStandardné.

(3) Ryby z akvakultar, ktoré¢ uhynuli pred vy-
lovom, okrem Cerstvo zadusenych ryb, sa nesmu
umiestnovat’ na trh na ucely l'udskej spotreby, ani
dodévat a pouzivat’ na tpravu alebo spracovanie.

(4)Zivé ryby, ktoré nespliiajti poziadavky
podla odseku 1 nemozno dodévat’ do maloob-
chodného predaja. Na spracovanie mozno pouZzi-
vat’ len tie ryby, ktoré¢ maji len malé odchylky od
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ustanovenych ukazovatel'ov kvality, alebo ak ide
o0 odchylky zivych ryb, ktoré mozno bez toho, aby
to ovplyvnilo bezpecnost’ alebo kvalitu kone¢ného
vyrobku spolahlivo odstranit’ v silade so spravnou
praxou prevadzkovatel’a potravinarskeho pod-
niku, v ktorom sa spractivaju.

§ 6
Poziadavky pri vylove, sadkovani, preprave
a manipulacii so Zivymi sladkovodnymi
trhovymi rybami a ich umiestiiovani na trh

(1)Pri vylove sladkovodnych ryb musi pre-
vadzkovatel’ farmového chovu ryb dbat’na to, aby
a) zivé ryby neboli vystavené zbytocnému stresu

amanipulacia s nimi bola Setrna,

b) nedochéadzalo k poraneniu ryb nevhodnym
rybarskym nacinim,

¢) nedochadzalo k duseniu ryb v désledku dlhého
zotrvania ryb mimo vodného prostredia, pre-
pliovania nadob rybami alebo v désledku ne-
dostato¢nej vymeny vody v nadobach alebo

v nadrziach s rybami.

(2) Po vylove musi prevadzkovatel’ farmového
chovu ryby roztriedit’. Ryby, ktoré nespliiaji
poziadavky kvality na zivé trhové ryby podla § 5,
musia sa umiestnit’ v sadkach oddelene.

(3)Pred dodanim do maloobchodu alebo pred
prepravou na d’alSiu tipravu alebo spracovanie sa
musia Zivé sladkovodné ryby sadkovat’. Cas sad-
kovania sa urcuje podl'a rocného obdobia a Spe-
cifickych poziadaviek jednotlivych druhov ryb.
Podmienky sadkovania a manipulacie s rybami
v sadkach urcuje prevadzkovatel’ farmového
chovu alebo sadky podla zasad spravnej vyrobnej
praxe'?.

(4)Sladkovodné trhové ryby sa musia pri
umiestiiovani na trh v Zivom stave vratane malo-
obchodného predaja prepravovat’? tak , aby sa

13 Priloha I nariadenia (ES) ¢. 852/2004 (Mimoriadne vydanie
U. v. EU, kap. 13/zv. 34) v platom zneni.

4 Priloha III oddiel VIII kapitola VIII bod 4 nariadenia (ES)
&. 853/2004. (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45)
v platnom zneni.
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nepriaznivo neovplyviiovala bezpecnost’ potravin
znich vyrabanych, zivotaschopnost’ tychto ryb
a aby sa dodrzali poziadavky podl'a osobitného
predpisu.'®

(5)Zivé sladkovodné trhové ryby mozno pre-
davat’ kone¢nému spotrebitel'ovi len na miestach
maloobchodného predaja, ktoré st na tento ucel
vhodne vybavené. Ak ide o maloobchodny predaj
musia sa Zivé ryby uchovavat’ pri takej teplote
a takym spdsobom, ktory nepriaznivo neovplyv-
fiuje bezpecnost potravin z nich pripravenych,
alebo zivotaschopnost’ ryb'® a aby sa dodrzali
poziadavky podl'a osobitného predpisu.'>

(6)Cerstvo zadusené ryby sa musia z vody
thned’ odstranit’ a vhodne uchovévat’. Na malo-
obchodny predaj kone¢nému spotrebitel'ovi alebo
na d’alSie spracovanie na ucely 'udskej spotreby
ich mozno pouzivat’ az po uprave a kontrole vo
vhodne vybavenom trvalom zariadeni uréenom na
umiestiiovanie na trh zabitych, upravenych Cerst-
vych produktov rybolovu alebo spracovanych
produktov rybolovu, na ktoré¢ musi byt ambulantny
maloobchodny predaj viazany.

§7
Poziadavky na mrazené
produkty rybolovu

(1)Zmrazovanie, oznaCovanie, skladovanie,
preprava a umiestiiovanie na trh vratane ma-
loobchodného predaja hlbokozmrazenych pro-
duktov rybolovu musi spifiat’ poziadavky usta-
novené osobitnymi predpismi.!”

19 Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢&. 315/2003 Z. z.,

ktorym sa ustanovuju poziadavky na ochranu zvierat v
Case ich zabijania alebo usmrcovania v zneni nariadenia
vlady Slovenskej republiky ¢. 497/2003 Z. z.

19 Priloha III oddiel VIII kapitola VII bod 3 nariadenia (ES)
&. 853/2004. (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45)
v platnom zneni.

17 Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 28. feb-
ruara 2007 ¢. 1207/2007 - 100, ktorym sa vydava hlava Po-
travinového kodexu Slovenskej republiky upravujuca .jedlé
rastlinné tuky a jedlé rastlinné oleje a vyrobky z nich ozna-
menie ¢. 536/2007 Z. z.



(2) Rozmrazené produkty rybolovu sa musia pri
maloobchodnom predaji skladovat’ a uchovavat’
pri teplote, ktora sa priblizuje teplote topenia 'adu.

(3) Ak pri delenti, rezani, pileni alebo preba-
I'ovani hlbokozmrazenych produktov rybolovu,
nastalo len kratkodobé temperovanie ich povrchu,
pri ktorom vSak vnatornd teplota produktov ne-
presiahla teplotu ustanovent osobitnymi pred-
pismi'” a ¢o najskor po baleni do obalov uréenych
pre konecného spotrebitel’a sa na tieto produkty
rybolovu znovu uplatnil ustanoveny postup hl-
bokého zmrazenia'” na teplotu najviac -18 °C
v kazdom bode vyrobku, mozno tieto umiestiiovat’
na trh ako hlbokozmrazené.

§8
Poziadavky na hlbokozmrazené polotovary
z produktov rybolovu

(1)Hlbokozmrazené rybacie tyCinky (rybie
prsty), hlbokozmrazené rybacie filety alebo rezy,
hlbokozmrazené rybacie fil¢ alebo iné porcie, ako
su rezy z blokov hlbokozmrazeného rybacieho
maésa alebo formované porcie z rybacej svaloviny,
mozno umiestiiovat’ na trh ako obal'ované alebo
neobal’'ované, surové, Ciastocne tepelne opraco-
vané, napr. predsmazené, urcené na spotrebu po
tepelnom oSetreni alebo Gplne tepelne spracované
aurcené na priamu spotrebu. Uvedené vyrobky
musia spliiat’ tieto poziadavky:

a) rybacie tyCinky (rybie prsty) musia mat’, vratane

zmesi na obal'ovanie, hmotnost’' najmenej 20 g

anajviac 50 g; musia byt’ tvarované tak, aby

Minister zdravotnictva
Slovenskej republiky
Richard Rasi, v.r.

ich dizka bola najmenej trojnasobkom najvécse;
Sirky. Kazda ty¢inka musi mat’ hribku najmenej
10 mm,

b) obal'ované alebo neobal’ované rybacie fil¢,
filety, krokety alebo formované vyrobky in¢ ako
rybacie tyCinky (rybie prsty) podl'a pismena a)
mdbzu mat’ Tubovolny tvar, hmotnost’ a rozmery,

¢) vyrobky podl'a pismen a) a b) mozno vyrabat’
z jedného druhu ryb alebo zo zmesi druhov
s obdobnymi organoleptickymi vlastnost’ami,

d) filety arezy z celistvej rybacej svaloviny, mézu
byt’ s kozou alebo bez koze.

(2) Tuky a oleje pouzivané na smazenie a pred-
smazanie rybacich polotovarov musia spliat’ po-
ziadavky podl'a osobitného predpisu.'”

§9

ZruSovacie ustanovenia

ZruSuje sa vynos Ministerstva pddohospodar-
stva Slovenskej republiky a Ministerstva zdra-
votnictva Slovenskej republiky z 26. marca 2001
¢.877/2001 - 100, ktorym sa vydava hlava Potra-
vinového kodexu Slovenskej republiky upravujica
produkty rybolovu a vyrobky z nich (oznamenie
¢. 186/2001 Z. z.).

§ 10
Utinnost’

Tento vynos nadobuda t¢innost’ diiom uve-
rejnenia oznamenia o jeho vydani v Zbierke za-
konov Slovenskej republiky.

Minister podohospodarstva
Slovenskej republiky
Stanislav Becik, v. r.
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Priloha
k Stvrtej hlave tretej casti
potravinového kodexu

Znaky kvality jednotlivych druhov sladkovodnych trhovych ryb

NajnizSia NajmenSia
Druh ryby hmotnost’ vytaznost’
vg v %

Amur biely 800 60
Bufalo ¢ierny 250 75
Bufalo vel’kotsty 250 75
Zubac velkousty 400 55
Pleskac vysoky 1. 300 62
II. 100 60
Kapor rybni¢ny vyberovy 2 500 57
L. 1 000 57
II. 700 56
1. 500 52
Karas zlatisty 150 50
Karas striebristy 200 52
Lien sliznaty 150 80
Lipen tymidnovy 150 70
Ostriez zelenkavy 1. 150 55
I1. 100 50
Ostracka vel’kousta 150 60
Plotica cervenooka 150 55
Pstruh dihovy 150 78
Pstruh poto¢ny 150 71
Sivon americky 150 72
Sih peled’ 150 75
Sih maréna 150 75
Sumec velky 1 000 62
Sumcek Skvrnity 150 77
Stuka severna 500 60
Tolstolobik biely 700 58
Tolstolobik pestry 700 56
Uhor rieény I 500 85
I1. 250 85
Tilapia nilska 1. 150 80
11 20 80




