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VYNOS

Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
z 25. augusta 2008 ¢. 1859/2008 - 100,
ktorym sa meni a dopliia vynos Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 9. septembra 2004
¢.2264/2004-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slovenskej
republiky upravujica zahustené mlieko, suSené mlieko, kazeiny a kazeinaty

Ministerstvo podohospodarstva Slovenske; re-
publiky a Ministerstvo zdravotnictva Slovenske; re-
publiky podl'a § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zdkona Na-
rodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 7. z.
o potravinach v zneni zdkona ¢. 195/2007 Z. z.
ustanovuju:

CLI

Vynos Ministerstva podohospodarstva Slo-
venskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 9. septembra 2004
¢. 2264/2004-100, ktorym sa vydava hlava Po-
travinového kodexu Slovenskej republiky upravu-
juca zahustené mlieko, susené mlieko, kazeiny
a kazeinaty, sa meni a dopliia takto:

1. §2a 3 vratane nadpisov zneju:

~§2
Vymedzenie pojmov

(1) Zahustené mlieko je vyrobok v tekutom sta-
ve vyrabany ¢iastoénym odstranenim vody
z mlieka, z ¢iastocne odtu¢neného mlieka, z od-
tuéneného mlieka alebo z ich zmesi. Tento vyrobok
mozno vyrabat s prisadou smotany alebo uplne
dehydrovaného mlieka alebo obidvoch, pricom
pridavok tplne dehydrovaného mlieka v hotovych
vyrobkoch neprevysuje 25 % celkovej mlie¢ne;j
susiny; mozno ho vyrabat’ aj ako zahustené mlieko
osladené pridanim sachardzy.

(2) Mlie¢ny bielkovinovy koncentrat je vy-
robok;, ktory mozno ziskavat’ zahust'ovanim mliec-
nych bielkovin ultrafiltraciou mlieka, ¢iasto¢ne
odtu¢neného mlieka alebo odtu¢neného mlieka.

(3) Mlie¢ny permeat je vyrobok, ktory mozno
ziskavat’ odstranovanim mlie¢nych bielkovin
a mlie¢neho tuku z mlieka, a to zmlieka ¢iasto¢ne
odtu¢neného alebo odtuéneného, ultrafiltraciou.

(4) Laktoza je prirodzena zlozka mlieka, ktora
mozno ziskavat spravidla zo srvatky s obsahom
bezvodej laktozy v susine najmenej 99 hmot-
nostnych percent. MézZe byt anhydridom, ob-
sahovat’ jednu molekulu krystalickej vody alebo
moze byt’ zmesou oboch foriem.

§3

Poziadavky na kvalitu zahusteného mlieka

(1) Na vyrobu zahusteného mlieka mozno
pouzivat’ len tepelne oSetrené mlieko.

(2) Zahustené mlieko mozno vyrabat’ v tychto
trhovych druhoch, ktoré musia spifiat’ tieto po-
ziadavky:

a) zahustené mlicko nesladené
1. zahustené mlieko o mnoZstve tuku najmene;
7,5 hmotnostného percenta a 0 mnozstve
mliecnej susiny najmenej 25 hmotnostného
percenta,
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2. zahustené mlieko ¢iasto¢ne odtu¢nené o
mnozstve tuku viac ako 1 hmotnostného
percenta a menej ako 7,5 hmotnostného
percenta a o mnozstve mlie¢nej susiny naj-
menej 20 hmotnostného percenta,

3. zahustené mlieko odtu¢nené o mnozstve
tuku najviac 1 hmotnostného percenta
a o mnozstve mlie¢nej susiny najmenej
20,0 hmotnostného percenta,

4. zahustené mlieko vysoko tuéné o mnozstve
tuku najmenej 15 hmotnostného percenta
a o mnozstve mlie¢nej susiny najmenej
26,5 hmotnostného percenta,

5. zahustena smotana o mnozstve tuku naj-
menej 20 hmotnostného percentaa o mnoz-
stve mlie¢nej susiny najmenej 33 hmotnost-
ného percenta,

b) zahustené mlieko sladené

1. sladené zahustené mlieko s pridavkom sa-
chardzy a s obsahom tuku najmenej 8 hmot-
nostného percenta a o mnozstve mlie¢nej
susiny najmenej 28 hmotnostného percenta,

2. sladené zahustené mlieko Ciastocne odtuc-
nené s pridavkom sachar6zy a s obsahom
tuku viac ako 1 hmotnostného percenta
a menej ako 8 hmotnostného percenta
a o mnozstve mlie¢nej susiny najmenej
24 hmotnostného percenta,

3. sladené zahustené mlieko odtu¢nené s pri-
davkom sachardzy a s obsahom tuku menej
ako 1 hmotnostného percenta a 0 mnozstve
mlie¢nej susiny najmenej 24 hmotnostného
percenta,

4. sladené zahustené mlieko vysoko tu¢né
s pridavkom sacharézy a s obsahom tuku
najmenej 16 hmotnostného percenta
a o mnozstve mlie¢nej susiny najmenej
30 hmotnostného percenta.

5. sladend zahustena smotana s pridav-
kom sachardzy a s obsahom tuku najmenej
20 hmotnostného percenta a 0 mnozstve
mlie¢nej susiny najmenej 33 hmotnostného
percenta.

(3) Konzervovanie zahusteného mlieka mozno

dosiahnut’, okrem poziadaviek podl'a osobitnych
predpisov,"
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a) tepelnym oSetrenim, ak ide o vyrobky uvedené
v odseku 2 pism. a),

b) pridanim sachardzy, ak ide o vyrobky uvedené
v odseku 2 pism. b),

¢) dehydrovanim, ak ide o vyrobky uvedené
v § 6 ods. 2.

(4) Obsah bielkovin v zahustenom mlieku
a v suSenom mlieku mozno upravit’ na hodnotu
najmenej 34 hmotnostnych percent v beztukovej
susine pridanim alebo odstranenim zloziek mlieka,
a to spdsobom, pri ktorom sa v upravenom mlieku
nezmeni pomer srvatkovych bielkovin ku kazeinu;
poziadavky ustanovenév § 3 a 6 pritom musia
byt’ zachované.

(5) Do zahusteného mlieka mozno pridavat’
a) vitaminy a mineralne latky podl'a osobitného
predpisu,?
b) povolené suroviny na ucely Gpravy obsahu
bielkovin, a to:
1. mlie¢ny bielkovinovy koncentrat,
2. mlieny permeat,
3. laktozu.

(6) Na vyrobu vyrobkov podl'a odseku 2 pism.
b) mozno pouzivat’ ako dopliiujiice mnozstvo
najviac 0,3 hmotnostného percenta laktozy.

(7) Kvalita zahustenych mlie¢nych vyrobkov sa
skusa metdédami uvedenymi v slovenskych tech-
nickych normach?.*.

Poznamky pod ¢iarou k odkazom 1 az 3 zneju:

" Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004
z29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju hygienické predpisy
pre potraviny Zivogisneho povodu (Mimoriadne vydanie U.
v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.

»  Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1925/2006
z 20. decembra 2006 o pridavani vitaminov a mineralnych
latok a niektorych daldich latok do potravin (U.v. EU L
404, 30.12.2006).

» STN 57 0004 Metody odberu vzoriek zahustenych a sudenych
mlie¢nych vyrobkov na chemické skusanie.

STN 57 0105-10 Metody skusania zahustenych a suSenych
mlie¢nych vyrobkov na ludsku vyzivu.®.

2. V § Ssazaslovom,,ziskavany* vypusta slovo
,,priamo*.

3. Priloha sa dopiiia bodom 3, ktory znie:



,»3.Smernica Rady (ES) ¢. 2007/61/ES z 26. sep-
tembra 2007, ktorou sa meni a dopiiia smer-
nica 2001/114/ES o ur¢itom ¢iastocne alebo
uplne dehydrovanom konzervovanom mlieku
na Pudsku spotrebu (U. v. EU L 258, 4. 10.
2007)..

Minister zdravotnictva
Slovenskej republiky
Richard Rasi, v. r.

CLII

Tento vynos nadobuda u¢innost’ 15. septembra
2008.

Minister pédohospodiarstva
Slovenskej republiky
Stanislav Becik, v. r.

21





