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VYNOS

Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky,

z 28. februara 2007%. 1207/2007-100,

ktorym sa vydava hlava Potravinového kdédexu Slovenskej republiky
upravujlca jedlé rastlinné tuky a jedlé rastlinné oleje a vyrobky z nich

Ministerstvo podohospodarstva Slovenskej
republiky a Ministerstvo zdravotnictva Slovenskej
republiky podl'a § 3 ods. 1 a § 30 ods. 1 zdkona Na-
rodnej rady Slovenskej republiky €. 152/1995 Z. z.
o potravinach ustanovuju:

Tretia ¢ast’
OSOBITNE POZIADAVKY
DESIATA HLAVA

JEDLE RASTLINNE TUKY A JEDLE
RASTLINNE OLEJE A VYROBKY ZNICH

§1
Predmet tpravy

(1) Tato hlava Potravinového kodexu Slo-
venskej republiky (d’alej len ,,potravinovy kodex*)
upravuje poziadavky na vyrobu a na dovoz jedlych
rastlinnych tukov a jedlych rastlinnych olejov
avyrobkov z nich uréenych na priamu 'udsku spo-
trebu, na manipulaciu s nimi a na ich umiestiovanie
natrh.

(2) Této hlava potravinového kodexu sa nevzt'a-
huje na rastlinné tuky a rastlinné oleje, ktoré neboli
technologicky upravené na ucel ich pre€istenia tak,
aby boli vhodné na I'udsku spotrebu.

(3) Ak sa v tejto hlave potravinového kodexu
neustanovuje inak, vztahuju sa na vyrobu a na
dovozjedlych rastlinnych tukov a jedlych rastli-
nnych olejov a vyrobkov z nich, na manipulaciu s
nimi a na ich umiestiiovanie na trh ustanovenia prvej
a druhej Casti potravinového kodexu.

§2
Wmedzenie pojmov

Na ticely tohto vynosu sa rozumeju

a) jedlymi rastlinnymi tukmi a jedlymi rastlinnymi
olejmi technologicky upravené vyrobky rast-
linného pdvodu urcené na priamu 'udski spo-
trebu a na vyrobu potravinarskych vyrobkov
zloZené z triacylglycerolov mastnych kyselin;
rastlinné tuky a oleje mézu obsahovat’ aj iné
lipidové a nelipidové latky pochadzajice z vy-
chodiskovej suroviny, napriklad fosfolipidy,
vol'né mastné kyseliny alebo nezmydelnitel'né
latky a v zavislosti od zloZenia mastnych kyselin
sa vyskytuju v polotuhej forme alebo v tuhe;j
forme, alebo vo forme visk6znych kvapalin,
pricom jedlé rastlinné tuky st pri teplote 20 °C
tuhé alebo polotuhé¢ a jedlé rastlinné oleje st
pri teplote 20 °C viskdzne kvapaliny,
surovymi rastlinnymi tukmi a surovymi rastlin-
nymi olejmi technologicky neupravené rastlinné
tuky a oleje ziskané zo semien, plodov alebo
jadier plodov olejnatych rastlin lisovanim,
extrakciou alebo lisovanim a extrakciou,

b)
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¢) rafinovanymi rastlinnymi tukmi a rafinovanymi
rastlinnymi olejmi tuky a oleje vyrabané zo su-
rovychrastlinnych tukov a surovychrastlin-nych
olejov Specidlnymi rafinacnymi postupmi,

d) zmesami rastlinnych tukov a rastlinnych olejov
zmesi dvoch druhov rastlinnych tukov arastlin-
nych olejov alebo viacerych druhov rastlinnych
tukov a olejov,

e) panenskymi rastlinnymi olejmi a panenskymi
rastlinnymi tukmi oleje a tuky ziskané mecha-
nickymi alebo fyzikalnymi technologickymi po-
stupmi za ustanovenych teplotnych podmienok
zo semien, plodov alebo jadier plodov olejna-
tych rastlin bez Specialnych rafinaénych postu-
pov okrem oleja ziskaného extrakciou roz-
pustadlami alebo preesterifikaciou,

f) pokrmovymi (koncentrovanymi) tukmi tuky ur-
¢ené na pripravu pokrmov alebo na iné potra-
vinarske ucely s obsahom tuku najmene;j
90 hmotnostnych percent; vyrabaju sa z rafi-
novanych stuZenych tukov a stuZzenych olejov
alebo zrafinovanych preesterifikovanych tukov
a olejov, alebo rafinovanych frakcionovanych
rastlinnych tukov a rastlinnych olejov, a to sa-
motnych alebo ich zmest s rastlinnymi tukmi
arastlinnymi olejmi alebo so ZivociSnymi jedlymi
tukmi a olejmi; pokrmové tuky moZno upravo-
vat’ Specidlnymi technoldgiami, napriklad
Sl'ahanim,

g) emulgovanymi jedlymi tukmi tuky vyrabané
emulgéciou tukovej fazy s vodnou fazou; tukova
fdzu mozu tvorit’rastlinné jedlé tuky a rastlinné
jedlé oleje alebo ich zmesi s jedlymi Zivo€isnymi
tukmi a olejmi, ktoré st technologicky neupra-
vené alebo upravené, napriklad hydrogenaciou,
frakcionéciou alebo preesterifikaciou a vodna
fazu moze tvorit’ najmd voda, mlieko, smotana
alebo srvatka.

§3

Clenenie rastlinnych tukov
arastlinnych olejov

(1) Rastlinné tuky a rastlinné oleje sa €lenia na
a) jednodruhové

1. kokosovy tuk,

2. palmovy tuk,
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palmojadrovy tuk,
repkovy olej,
repkovy olej nizkoerukovy,
slne¢nicovy olej,
slne¢nicovy olej s vyssim podielom kyseliny
olejove;j,
8. sojovyolej,
9. olivovyolej,
10.ostatné jednodruhové rastlinné tuky a rast-
linné oleje,
b) zmesirastlinnych tukov a rastlinnych olejov,
¢) rastlinné tuky a rastlinné oleje jednodruhové
alebo ich zmesi fortifikované vitaminmi alebo
ochutené prisadami alebo pridavnymi latkami.

Nk Ww

(2) Podl’a pouzitych technologickych postupov
vyroby sarastlinné tuky a rastlinné oleje ¢lenia na
a) panenskeé,

b) rafinované.

§4
Suroviny

(1) Zakladnou surovinou na vyrobu rastlinnych
tukov arastlinnych olejov st semend, plody alebo
jadra plodov olejnatych rastlin.

(2) Kokosovy tuk sa ziskava z duziny (kopry)
kokosového orecha, plodu palmy kokosovej (Co-
cos nucifera).

(3) Palmovy tuk sa ziskava z duZiny plodov pal-
my olejnej (Elaeis guineensis

(4) Palmojadrovy tuk sa ziskava z jadra plodov
palmy olejnej (Elaeis guineensis).

(5) Repkovy olej sa ziskava zo semien repky
olejnej (Brassica napus).

(6) Repkovy olej nizkoerukovy sa ziskava zo
semien vyS§l'achtenych odrdd repky olejnej (Bra-
ssica napus); obsahuje najviac 2 hmotnostné per-
centa kyseliny erukovej z celkového mnozstva
mastnych kyselin v oleji.

(7) Slnecnicovy olej sa ziskava zo semien sl-
necnice (Helianthus annuus) - typ A; obsahuje



najmenej 50 hmotnostnych percent kyseliny
linolove;j z celkového mnozstva mastnych kyselin.

(8) Slnecnicovy olej s vyssim podielom kyseliny
olejovej sa ziskava zo semien Sl'achtenych hybri-
dov slnecnice (Helianthus annuus) - typ B; ob-
sahuje najmenej 75 hmotnostnych percent kyseliny
olejovej z celkového mnozstva mastnych kyselin.

(9) Sojovy olej sa ziskava zo semien (bobov)
soje (Glycine max.)

(10) Olivovy olej sa ziskava z plodov olivov-
nikov (Olea europaea).

(11) Bavinikovy olej sa ziskava zo semien roz-
nych kultivarov bavlnika (Gossypium spp.).

(12) Podzemnicovy olej sa ziskava z jadier
podzemnice olejnej (Arachis hypogaea).

(13) Sezamovy olej sa ziskava zo sezamovych
semien (Sesamum indicum).

(14) Klickovy kukuri¢ny olej sa ziskava z
klickov kukurice (Zea mays).

(15) Saflorovy (svetlicovy) olej sa ziskava zo
semien pozltu farbiarskeho (Carthamus tincto-
rius).

(16) Hroznovy olej sa ziskava zo zrniek hrozna
(Vitis vinifera).

(17) Babasovy olej sa ziskava z jadier plodov
viacerych druhov palmy babassu (Attalea fu-

nifera).

(18) Olej z hor€icovych semien sa ziskava zo
semien horcice bielej (Sinapis alba), hor¢ice hne-
dej (Brassica iuncea) a hor€ice Ciernej (Brassica

nigra).

§5
Prisady, pridavné latky a technologické
pomocné latky

Do rastlinnych tukov a rastlinnych olejov,
okrem olivovych olejov a okrem tukov a olejov

podl’a § 3 ods. 1 pism. ¢), mozno pouzivat’ chut’o-
vé latky a vonné latky len na Standardizéciu chute
avone na ucel obnovenia ich prirodzeného mnoz-
stva v dosledku strat, ktoré boli spdsobené ich
technologickou ipravou.

§6
Poeiadavky na kvalitu rastlinnych tukov
a rastlinnych olejov

(1) Rastlinné tuky a rastlinné oleje, okrem oli-
vovych olejov, musia spiiiat’ tieto organoleptické
poziadavky:

a) vzhl'ad pri teplote 20 °C

1. rastlinné tuky musia mat’ vzhl'ad charak-
teristicky pre prislusny druh tuku,

2. rastlinné oleje musia byt’ ¢ire, bez usadenin;
chybou nie je zakal sposobeny prirodzenymi
zlozkami oleja, ktory sa odstrani pri zahrie-
vani oleja na teplotu 80 °C v trvani 30 minut
za ob¢asného premieSavania a neobnovi sa
prinaslednom ochladeni olejana 40 °C,

b) farba pri teplote 20 °C musi byt’ charakte-
ristickd pre prislusny druh tuku alebo oleja; ak

ide o rastlinné tuky a rastlinné oleje podl’a § 3

ods. 1 pism. ¢), je pripustnd farba po ochu-

cujucej zlozke,

¢) vona a chut’ pri teplote 20 °C musia byt bez
cudzieho pachu a cudzej prichute; pripustna je
slabd prichut’ a vona po surovine a ak ide o tu-
ky aoleje podl'a § 3 ods. 1 pism. ¢), po pouzitej
ochucujtcej zlozke.

(2) Rastlinné tuky a rastlinné oleje, okrem oli-
vovych olejov, musia spifiat’ poziadavky uvedené
v prilohe €. 1.

(3) Poziadavky na kvalitu olivovych olejov usta-
novuju osobitné predpisy”.

D Napriklad nariadenie Komisie (EHS) ¢. 2568/91 z 11. jula
1991 o charakteristikach olivového oleja a oleja z olivovych
zvyskov a o prislusnych analytickych metédach v platnom
zneni (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 1), nariadenie
Komisie (ES) ¢. 1019/2002 z 13. jina 2002 o obchodnych
normach na olivovy olej (Mimoriadne vydanie U. v. EU,
kap. 3/zv. 36, nariadenie Rady ¢. 136/66/EHS z 22. septembra
1966 o vytvoreni spolo¢nej organizacie trhu s olejmi a tukmi
(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 1), v platnom
zneni, nariadenie Rady (ES) ¢. 865/2004 z 29. 4. 2004 o spo-
lo¢nej organizacii trhu s olivovym olejom a stolovymi olivami
a ktorym sa meni a dopifia nariadenie (EHS) &. 827/68
(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45).
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(4) Jedlé tuky a jedlé oleje alebo ich zmesi,
ako aj potraviny s pridavkom tukov a olejov alebo
ich zmesi va¢s$im ako pét hmotnostnych percent
moZu obsahovat’ najviac pit’ hmotnostnych per-
centkyseliny erukovej z celkového mnoZstva mas-
tnych kyselin v tukovej zlozke. MnoZzstvo kyseliny
erukovej v nich sa stanovuje postupom podl'a oso-
bitného predpisu?.

§7

Oznaéovanie rastlinnych tukov
a rastlinnych olejov

(1) V ndzve rastlinnych tukov a rastlinnych ole-
jov alebo v jeho blizkosti sa musi uvadzat’

a) druh rastlinného tuku alebo rastlinného oleja,
ak ide o jednodruhovy rastlinny tuk alebo ras-
tlinny olej,

b) oznacenie,,zmes rastlinnych tukov*“ alebo ,,zmes
rastlinnych olejov®, ak ide o zmes rastlinnych
tukov alebo rastlinnych olejov,

¢) pridané ochucujice zlozky, ak ide o rastlinné
tuky a rastlinné oleje podla § 3 ods. 1 pism.
c),

d) druh a mnoZzstvo pridanych vitaminov podl'a
osobitného predpisu®.

(2) V néazve rastlinnych tukov a olejov mozno
uvadzat’ oznacenie ,,panensky tuk* alebo ,,panen-
sky olej*, len ak ide o jednodruhové tuky a oleje,
ktorych technologicky proces vyroby sa vykondva
podl'a § 2 pism. e).

(3) Ak rastlinny tuk alebo olej je preesteri-
fikovany, hydrogenovany alebo frakcionovy, v do-
sledku ¢oho sa zmeni zloZenie jeho mastnych ky-
selin alebo triacylglycerolov, nemozno pouZzivat' na-
zov tuku alebo oleja podla pdvodnej suroviny.

2 Nariadenie Komisie (ES) ¢. 2316/1999 z 22. oktdbra 1999,
ktoré ustanovuje podrobné pravidla na uplatiiovanie nariadenia
Rady (ES) ¢. 1251/1999, ktorym sa zriad'uje systém podpory
pre producentov uréitych plodin pestovanych na ornej pode
(Mimoriadne vydanie U. v. EU kap. 3/zv.26).

»  Vynos Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky
z 24. juna 2002 ¢. 1519/2002-100, ktorym sa ustanovuje
rozsah vyzivového tvrdenia, sposob uvadzania vyzivovej hod-
noty potravin a spdsob jej vypoétu (oznamenie ¢. 394/2002
Z .z.) v zneni neskor§ich predpisov, nariadenie Eurdpskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1925/2006 z 20. decembra 2006 o
pridavani vitaminov a mineralnych latok a niektorych d’alsich
latok do potravin (U. v. EU L 404, 30.12.2006).
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(4) PoZiadavky na oznacovanie olivovych ole-
jov upravuju osobitné predpisy?.

§8
Balenie rastlinnych tukov
a rastlinnych olejov

(1) Nabalenie rastlinnych tukov a olejov mozno
pouzivat len zdravotne neSkodné a funk¢ne vy-
hovujtce obaly.

(2) Rastlinné tuky a rastlinné oleje, okrem
olivovych olejov", mozno dodavat’ aj v prepra-
vnych obaloch, a to v sudoch, kontajneroch alebo
v cisternach. Prepravné obaly musia spiiat’ po-
Ziadavky podl'a osobitnych predpisov?.

§9
Skladovanie a preprava a umiestiiovanie
na trh rastlinnych tukov
arastlinnych olejov

(1) Balené rastlinné tuky a rastlinné oleje sa
musia skladovat’ v €istych krytych skladoch, chré-
nené pred priamym slne¢nym Ziarenim, oddelene
od latok s pachom alebo inych latok, ktoré moézu
negativne ovplyvnit ich kvalitu. Ak si charakter
vyrobku vyzaduje $pecidlne podmienky skla-
dovania a uchovavania, urci ich vyrobca v tech-
nickej dokumentécii a uvedie na obale.

(2) Rastlinné oleje mozno uchovavat’ v na-
drZiach pri teplote najviac 40 °C, rastlinné tuky
mozno uchovavat’ v nadrZiach pri teplote najviac
15 °C nad teplotu topenia skladovaného tuku .

(3) Balené rastlinné tuky a rastlinné oleje sa
prepravuju v ¢istych a v krytych dopravnych pro-
striedkoch, chranené proti prachu, priamemu sl-
ne¢nému ziareniu a pred nepriaznivymi pove-
ternostnymi vplyvmi. Ak si charakter vyrobku vy-
Zaduje Specidlne podmienky prepravy, urciich vy-
robca v technickej dokumentécii.

9 Napriklad nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES)

¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (Mimoriadne
vydanie U. v. EU kap. 13/zv. 34).



(4) Rastlinné tuky a rastlinné oleje mozno pre-
pravovat’ aj v cisternach, a to oleje pri teplote naj-
viac 40 °C a tuky pri teplote najviac 15 °C nad
teplotou topenia prepravovaného tuku.

(5) Balené rastlinné tuky a rastlinné oleje sa
nesmu pri ich umiestiiovani na trh a pri manipulécii
s nimi prebal’'ovat’ ani prelievat’ do inych obalov.

(6) Rastlinné tuky a rastlinné oleje sa priich
umiestiiovani na trh musia chranit’ pred priamym
slne¢nym ziarenim. Ich vystavovanie vo vykladoch
je zakazané.

(7) Vel'koobjemova preprava kvapalnych ole-
Jjov atukov po mori musi spliiat’ poZiadavky podl'a
prilohy €. 2.

§10

Clenenie vyrobkov z rastlinnych tukov
arastlinnych olejov

Vyrobky z rastlinnych tukov a rastlinnych olejov
alebo z ich zmesi so Zivo¢iSnymi tukmi a Zivo-
¢iSnymi olejmi sa €lenia na
a) roztieratel'né tuky, ktorymi si emulgované jedlé

tuky, ktoré st pri teplote 20 °C tuhé a spinaju

poziadavky osobitnych predpisov”,

b) emulgované jedlé tuky tekuté, v ktorych je
mnozstvo tuku najmenej 10 hmotnostnych per-
cent a menej ako 90 hmotnostnych percent
aktoré st pri teplote 20 °C viskdzne kvapaliny,

c¢) pokrmové tuky (koncentrované tuky), v ktorych
je mnozstvo tuku najmenej 90 hmotnostnych
percent.

> Nariadenie Rady (EHS) ¢. 2991/94 z 5. decembra 1994, ktorym
sa ustanovuju normy pre roztierateI'né tuky (Mimoriadne
vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 17).
Nariadenie Komisie (ES) ¢. 577/97 z 1. aprila 1997, ktorym
sa ustanovuju niektoré podrobné pravidla pre uplatiovanie
nariadenia Rady (ES) ¢. 2991/94, ktorym sa ustanovuji normy
pre roztieratené tuky a nariadenia Rady (EHS) ¢. 1898/87 o
ochrane oznaceni pouzivanych pri predaji mlicka a mliecnych
vyrobkov v platnom zneni (Mimoriadne vydanie U. v. EU,
kap. 3/zv. 20).

§11

Oznacovanie vyrobkov z rastlinnych tukov
arastlinnych olejov

(1) V nazve vyrobku z rastlinnych tukov a ras-
tlinnych olejov sa musi uvadzat’ jeho zaclenenie
podrla § 10.

(2) V nazve tekutého emulgovaného tuku alebo
pokrmového (koncentrovaného) tuku mozno
uvadzat slovo , rastlinny*, len ak obsahuje najviac
dve hmotnostné percenta tuku Zivo¢iSneho povodu
z celkového mnoZstva tuku.

8§12
Balenie vyrobkov z rastlinnych tukov
a rastlinnych olejov

(1) Vyrobky z rastlinnych tukov a rastlinnych
olejov mozno balit’ len do funkéne vyhovujicich
a zdravotne neskodnych obalov, ktoré chrania vy-
robok pred svetlom a prachom.

(2) Balené vyrobky zrastlinnych tukov a rastlin-
nych olejov nemozno prebal'ovat’ do inych obalov
priich umiestiiovani na trh a pri manipulécii s nimi.

(3) Vyrobky zrastlinnych tukov a rastlinnych
olejov podl'a § 10 moZno dodévat aj v preprav-
nych obaloch, a to v sudoch, kontajneroch alebo
v cisternach, ktoré musia spiiiat’ poziadavky podl'a
osobitnych predpisov?.

§13

Skladovanie, preprava a umiestiiovanie
na trh vyrobkov z rastlinnych tukov
arastlinnych olejov

(1) Balené vyrobky z rastlinnych tukov a ras-
tlinnych olejov sa musia skladovat’ v €istych, kry-
tych skladoch, chranené pred priamym slne¢nym
Ziarenim, oddelene od latok s pachom alebo inych
latok, ktoré méZzu negativne ovplyvnit’ich kvalitu
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pri teplote, ktort ur¢i vyrobea podl’a charakteru
vyrobku v technickej dokumentécii k vyrobku a
uvedie na obale.

(2) Vyrobky zrastlinnych tukov a rastlinnych
olejov sa musia prepravovat' v €istych krytych
dopravnych prostriedkoch, chranené proti prachu,
priamemu slne¢nému Ziareniu a nepriaznivym
poveternostnym vplyvom pri teplote, ktor(i uréi vy-
robca v technickej dokumentacii.

(3) Je zakdzané vystavovat’ vyrobky z rastlin-
nych tukov a rastlinnych olejov vo vykladoch.

Zaverecné ustanovenia
814

Poziadavky tohto vynosu sa okrem § 6 ods. 4,
§ 9 ods. 7 a prilohy €. 2 neuplatnia na rastlinné
tuky arastlinné oleje a vyrobky z rastlinnych tukov
arastlinnych olejov vyrobené alebo umiestnené na
trh v inom ¢lenskom $tate Eurdpskeho spolo-
¢enstva alebo v Turecku, alebo ktoré maju pdvod
v niektorom zo Statov Eur6pskeho zdruZenia vol’-
ného obchodu, ktoré st si¢asne zmluvnou stranou
Eurépskeho hospodarskeho priestoru za pred-
pokladu, Ze zodpovedaju
a) predpisom, ktoré st pre vyrobu tychto potravin
alebo ich uvedenie na trh v niektorom z tychto
Statov zdvidzné a ktoré su zarukou ich
zdravotnej neSkodnosti, alebo
b) vyrobnym postupom a pravidlam spravnej
vyrobnej praxe pouZivanym v niektorych z
tychto Statov, pre ktoré existuje dostatocne po-
drobné dokumentécia, na zaklade ktorej v pri-
pade potreby mozno vykonat’ dodato¢né zisto-
vanie podrobnosti.

minister podohospodarstva
Slovenskej republiky

Miroslav Jurena, v. r.
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§15

Tymto vynosom sa preberaju pravne akty
Eurdpskych spolocenstiev a Eurdpskej unie uve-
dené v prilohe €. 3.

§16

Tento vynos bol prijaty v stilade s pravne za-
vaznym aktom Eur6pskych spolocenstiev a oso-
bitnymi predpismi o poskytovani informécii v ob-
lasti technickych noriem a technickych predpisov®’
pod ¢islom notifikéacie 2007/0140/SK.

§17

ZruSuje sa vynos Ministerstva pddohospodar-
stva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravot-
nictva Slovenskej republiky ¢. 3235/1/2001-100,
ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu
Slovenskej republiky upravujica jedlé rastlinné
tuky a jedlé rastlinné oleje a vyrobKy z nich (ozna-
menie ¢. 102/2002 Z. z.) v zneni vynosu Mi-
nisterstva podohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky
¢. 1779/2005-100 (ozndmenie €.134/2005 Z. z).

8§18
Utinnost’

Tento vynos nadobtida G¢innost’ dilom uverej-
nenia oznamenia o jeho vydani v Zbierke zdkonov
Slovenskej republiky.

®  Zakon ¢. 264/1999 Z. z. o technickych poziadavkach na vy-
robky a o posudzovani zhody a o zmene a doplneni niektorych
zakonov v zneni neskorsich predpisov.
Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 453/2002 Z. z. o
postupoch pri poskytovani informacii v oblasti technickych
predpisov a technickych noriem.

minister zdravotnictva
Slovenskej republiky

Ivan Valentovic, v. r.



Priloha ¢. 1

k desiatej hlave tretej Casti
potravinového kodexu

Fyzikalne a chemické poziadavky na rastlinné tuky a rastlinné oleje a ich zmesi okrem
olivového oleja

Druh tuku | Cislo kyslosti | Peroxidové Mnozstvo vody Nerozpustné Mnozstvo
alebo oleja Cislo a prchavych latok | necistoty mydiel
pri 105 °C v hmotnostnych

vmg KOH.g"' |vmmol O.kg" |v hmotnostnych percentach v hmotnostnych

najviac najviac percentach percentach
rafinované |0,6 10,0. najviac 0,005
tuky a oleje
panenské 4,0 15,0 najviac 0,2 najviac 0,05 negativne
tuky a oleje
panensky 10,0.
palmovy
tuk
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Priloha ¢. 2
k desiatej hlave tretej Casti
potravinového kodexu

Velkoobjemova preprava kvapalnych olejov a tukov po mori

. Velkoobjemova preprava kvapalnych olejov a tukov, ktoré st po spracovani ur¢ené na

vyzivu T'udi alebo budu pravdepodobne pouzité na vyzivu l'udi, je na namornych plavid-
ach povolena v nadrziach, ktoré nie st vylucne vyhradené na prepravu potravin, za tychto
podmienok:

ak sa olej alebo tuk prepravuje v nadrzi z nehrdzavejucej ocele alebo v nadrzi obloZenej
epoxidovou zivicou, alebo jej technickym ekvivalentom, bezprostredne predchadzajuci
naklad prepravovany v nadrzi, musia byt potraviny alebo naklad zo zoznamu prijatelnych
predchadzajucich nékladov, ktory je uvedeny v tabulke,

ak sa olej alebo tuk prepravuje v nadrzi vyrobenej z inych materidlov, ako je uvedené v
pismene a), musia byt tri predchddzajuce naklady prepravované v nadrzi potraviny alebo
naklad zo zoznamu prijatel'nych predchadzajtcich nakladov, ktory je uvedeny v tabulke.

Velkoobjemova preprava kvapalnych olejov a tukov, ktoré su bez d’alSiecho spracovania
urc¢ené na vyzivu l'udi alebo budu pravdepodobne pouzité na vyzivu l'udi, je na ndmornych
plavidlach povolend v nadrziach, ktoré nie su vylu¢ne vyhradené na prepravu potravin, za
tychto podmienok:

nadrz je z nehrdzavejicej ocele alebo je oblozena epoxidovou zivicou alebo jej tech-
nickym ekvivalentom;

tri predchadzajice néklady prepravované v nadrzi boli potraviny.

Kapitan ndmorného plavidla, ktoré prepravuje v nadrziach kvapalné oleje a tuky, ktoré su
uréené na vyzivu l'udi alebo budu pravdepodobne pouzité na vyzivu l'udi, vedie presna
dokumentaénu evidenciu tykajucu sa troch predchadzajucich nakladov prepravovanych v
uvedenych nadrziach, ako aj dokumentéaciu o G€innosti procesu Cistenia vykonaného me-
dzi prepravami tychto nakladov.

Ak bol naklad prelozeny na inu lod’, kapitan preberajiiceho plavidla musi viest okrem do-
kumentécie podl'a odseku 3 aj presnii dokumentaént evidenciu o tom, Ze velkoobjemova
preprava oleja a tuku bola pocas predchadzajucej prepravy v sulade s ustanoveniami od-
sekov 1 a 2, ako aj o ucinnosti procesu Cistenia vykonaného medzi prepravami tychto na-
kladov na druhom plavidle.

Kapitan plavidla poskytne na poziadanie prislusnym kompetentnym organom tradnej kon-
troly dokumentaént evidenciu podl’a bodov 3 a 4.



Tabulka

Zoznam prijateP’nych predchadzajucich lodnych nakladov*

Latka (synonyma) Cislo CAS
Kyselina octova 64-19-7
Anhydrid kyseliny octovej (anhydrid etdnovy) 108-24-7
Aceton (dimetylketon; 2-propandn) 67-64-1

Oleje kyselin a destilaty mastnych kyselin — z rastlinnych olejov a rastlinnych tukov a/alebo

ich zmesi a ZivociSnych tukov a olejov a tukov a olejov z morskych Zivocich

ov

Hydroxid amonny (¢pavkovy roztok; vodny roztok ¢pavku) 1336-21-6
Polyfosfat amonny 6833-79-9
10124-31-9

Zivocisne, morské a rastlinné a hydrogenované oleje a tuky (okrem oleja z orechov kesu a

surového talového oleja)

Veéeli vosk (biely a ZIty) 8006-40-4
8012-89-3
Benzylalkohol (len farmaceutické a reagencné akostné triedy) 100-51-6
Cislo CAS
Butylacetaty (n-; sek-; terc-) 123-86-4
105-46-4
540-88-5
Roztok chloridu vapenatého je prijatel'ny ako predchadzajuci lodny naklad, | 10043-52-4
len ak jeho bezprostredne predchadzajuci néklad je na zozname a nie je
podobne obmedzeny.
Lignosulfonat vapenaty 8061-52-7
Kandelilovy vosk 8006-44-8
Karnaubsky vosk - (brazilsky vosk) 8015-86-9
Cyklohexén (hexametylén; hexanaftén; hexalhydrobenzén) 110-82-7
Epoxidazovany sdjovy olej (s miniméalne 7% a maximalne s 8% obsahom | 8013-07-8
oxiranového kyslika)
Etanol (etylalkohol) 64-17-5
Etylacetat (octan etylnaty, ester kyseliny octovej, octova nafta) 141-78-6
2-etylhexanol (2-etylhexylalkohol) 104-76-7
Mastné kyseliny:
Kyselina arachidové (kyselina n-eikozanova) 506-30-9
Kyselina behenova (kyselina n-dokozanovd) 112-85-6
Kyselina maslova (kyselina n-butylova; kyselina butanova; kyselina 107-92-6
etyloctové; propyl kyseliny mravce))
Kyselina kaprinové (kyselina n-dekanova) 334-48-5
Kyselina kapronova (kyselina n-hexanova) 142-62-1
Kyselina kaprylova (kyselina n-oktanova) 124-07-2
Kyselina erukova (kyselina cis-13-behenovd) 112-86-7
Kyselina heptylové (kyselina n-heptdnova) 111-14-8
Kyselina laurova (kyselina n-dodekanova) 143-07-7
Kyselina laurylové (kyselina dedekdnova) 4998-71-4
Kyselina linolové (kyselina 9, 12-oktadekadiénova) 60-33-3
Kyselina linolénova (kyselina 9, 12, 15-oktadekatriéova) 463-40-1
Kyselina myristova (kyselina n-tetradekanova) 544-63-8
Kyselina myristolénova (kyselina n-tetradecénova) 544-64-9
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Kyselina olejova (kyselina n-oktadecénova) 112-80-1
Kyselina palmitové (kyselina n-hexadekdnovd) 57-10-3
Kyselina palmitolejova (kyselina cis-9-hexadecénova) 373-49-9
Kyselina pelargonova (kyselina n-nonanova) 112-05-0
Kyselina ricinolejové (kyselina cis-12-hydroxyoktadec-9-énova) 141-22-0
Kyselina stearova (kyselina n-oktadekdnova) 57-11-4
Kyselina valerové (kyselina n-pentdnova) 109-52-4
Mastné alkoholy:
Butylalkohol (1-butanol; butyralkohol) 71-36-3
Capronalalkohol (1-hexanol; hexylalkohol) 111-27-3
Kaprylalkohol (1-n-oktanol; heptylkarbinol) 111-87-5
Cetylalkohol (alkohol C-16; 1-hexadekanol; alkohol cetylovy; 36653-82-4
palmitylalkohol, primérny n-hexadecylalkohol)
Decylalkohol (1-dekanol) 112-30-1
Enantylalkohol (1-heptanol; heptylalkohol) 111-70-6
Laurylalkohol (n-dodekanol; dodecylalkohol) 112-53-8
Mpyristylalkohol (1-tetradekanol; tetradekanol) 112-72-1
Nonylalkohol (1-nonanol; alkohol pelargdnovy; oktylkarbinol) 143-08-8
Oleylalkohol (oktadecenol) 143-28-2
Stearylalkohol (1-octadekanol) 112-92-5
Tridecylalkohol (1-tridekanol) 27458-92-0
112-70-9
Zmesi mastnych alkoholov:
Laurylmyristylalkohol (C12-C14)
Cetylstearylalkohol (C16-C18)

Estery mastnych kyselin — kazdy ester ziskany kombinaciou mastnych kyselin uvedenych
vyssie, s ktorymkol'vek mastnym alkoholom uvedenym vyssie. Ich prikladmi st
butylmyristrat, oleylpalmitét a cetylstearat

Metylestery mastnych kyselin:

Metyllaurat (methyl dodekanoét) 111-82-0
Metylpalmitat (metylexadekanoat) 112-39-0
Metylstearat (metyloktadekanodt) 112-61-8
Metyloleat (metyloktadecenat) 112-62-9
Kyselina mrav¢ia (kyselina metanova; kyselina hydrogénkarboxylovd) |64-18-6
Glycerin (glycerol; glycerin) 56-81-5
Glykoly:
Butandiol
1,3 butandiol (1,3 butylénglykol) 107-88-0
1,4 buténdiol (1,4 butylénglykol) 110-63-4
Polypropylénglykol (molekuldrna hmotnost’ vi¢sia ako 400) 25322-69-4
Propylénglykol (1,2 propylénglykol; propan-1,2-diol; 1,2- 57-55-6
dihydroxypropan; mono-propylénglykol (MPQG); metylglykol)
1,3-propylénglykol (trimetylénglykol+ 1,3-propandiol) 504-63-2
n-heptan 142-82-5
n-hexan (technické akostné triedy) 110-54-3
64742-49-0
Izobutylacetat 110-19-0
Izodekanol (izodecylalkohol) 25339-17-7
Izononanol (izononylalkohol) 27458-94-2
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Izooktanol (izooktylalkohol) 26952-21-6
Roztok chloridu hore¢natého 7786-30-3
Metanol (metylalkohol) 67-56-1
Metyletylketon (2-butandn) 78-93-3
Metylizobutylketon (4-methyl-2-pentanén) 108-10-1
Metylterciarybutyléter (MBTE) 1634-04-4
Melasy 57-50-1
Montanny vosk 8002-53-7
Parafinovy vosk 8002-74-2
63231-60-7
Pentan 109-66-0
Kyselina fosforecné (kyselina ortofosforecnd) 7664-38-2

Pitna voda je prijatel'na ako predchadzajici lodny naklad, len ak jej bezprostredne

predchadzajlici ndklad je na zozname a nie je podobne obmedzeny

Hydroxid draselny (lth draselny) je prijatel'ny ako predchadzajici lodny 1310-58-3
naklad, len ak jeho bezprostredne predchddzajici néklad je na zozname a

nie je podobne obmedzeny

n-propylacetat 109-60-4
Tetramér propylénu 6842-15-5
Propylalkohol (propén-1-ol; 1-propanol) 71-23-8
Hydroxid sodny (sodny lih) je prijatel'ny ako predchddzajici lodny naklad, | 1310-73-2
len ak jej bezprostredne predchadzajuci néklad je na zozname a nie je

podobne obmedzeny

Oxid kremicity (mikrokremik) 7631-86-9
Kremicitan sodny (vodné sklo) 1344-09-8
Sorbitol (D-sorbitol; Sestmocny alkohol; D-sorbit) 50-70-4
Kyselina sirova 7664-93-9
Roztok nitratu ¢pavku (UAN)

Vinny kal (vypalky, vinaccia, argol, vini, argil, ne€isteny vinny kamen, 868-14-4
weinstein, nespracovany kysly vinan draselny)

Biele minerélne oleje 8042-47-5"
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Priloha €. 3
k desiatej hlave tretej Casti
potravinového kodexu

Zoznam preberanych pravnych aktov Eurépskych spolo¢enstiev a Eurépskej tnie

Smernica Rady 76/621/EHS z 20. jula 1976, tykajica sa stanovenia maximalneho obsahu
kyseliny erukovej v olejoch a tukoch, ktoré s uréené na l'udska vyzivu a v potravinich
obsahujtcich pridané oleje alebo tuky (Mimoriadne vydanie U. v. EU kap. 13/zv. 3).
Smernica Komisie 80/891/EHS z 25. jala 1980 tykajica sa analytickej metddy stanovenia
obsahu kyseliny erukovej v olejoch a tukoch uréenych na l'udskua spotrebu a v potravinach
obsahujtcich pridané oleje a tuky platna v ramci spolo¢enstva (Mimoriadne vydanie U. v.
kap. 13/zv. 6).

Smernica Komisie 96/3/ES z 26. januara 1996, ktorou sa udel'uje vynimka z niektorych
ustanoveni smernice Rady 93/43/EHS o hygiene potravin v suvislosti s namornou
dopravou hromadne naloZenych kvapalnych olejov a tukov (Mimoriadne vydanie U. v.
kap. 13/zv. 15).

Smernica Komisie 2004/4/ES z 15. januara 2004, ktorou sa meni a dopliia smernica
96/3/ES, ktorou sa udel'uje vynimka z niektorych ustanoveni smernice Rady 93/43/EHS o
hygiene potravin v stvislosti s ndmornou dopravou hromadne naloZenych kvapalnych
olejov a tukov (Mimoriadne vydanie U. v. kap. 13/zv. 33).





