SK: La Espaiiola — Extra panensky olivovy olej
DE: La Espaiiola — Natives Olivendl Extra




Nutri¢né hodnoty

Krajina | Energia Tuk NMK MNMK na | PNMK Sacharidy | Cukry VIdknina Bielkoviny | Sol Vitamin

na 100 ml | na100 ml | na 100 ml | 100 ml Na 100ml | na100ml | nal00ml | nal00ml | na100ml | na 100 Emg
SK 18
DE -
RSD%

NMK — nasytené mastné kyseliny
MNMK —mononenasytené mastné kyseliny
PNMK- polynenasytené mastné kyseliny

Ostatné udaje v oznaceni

SK DE

SK, CZ, RUS DE




ANALYZY

Krajina/analyza SK DE

% Acidity / % Kyslosti 0,27 % 0,27 %
Peroxide value / Peroxidové ¢islo 7,41 meqg/kg 5,47 meqg/kg
UV spectrometry K270 / Extinkény koeficient K270 0,19 0,18

UV spectrometry K232 / Extinkény koeficient K232 2,03 1,81
Delta K 0,002 0,002

Butyric acid / kyselina maslova / C4:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Capronic acid / kyselina kaprénova / C6:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

< 1L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoicacid) / kyselina laurova / C12:0

< L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

<L0Q (0,03 % w/w)

<L0Q (0,03 % w/w)

Mpyristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

< L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0 11,73 % w/w 11,10 % z w/w
Palmitoleic acid / kyselina palmitolejova/ C16:1 1,0 % w/w 0,80 % w/w
Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0 <LOQ 0,07 % w/w
Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1 < 1L0Q (0,05 % w/w) <1L0Q (0,05 % w/w)
Stearic acid / kyselina stearova / C18:0 3,21 % w/w 3,13 % w/w
Elaidic acid/ kyselina elaidova / C18:1 (n-9) <L0Q (0,05 % w/w) <L0Q (0,05 % w/w)
Oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9) 74,79 % w/w 78,50 % w/w

Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6)

Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6)

Alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3)

< L0Q (0,05 % w/w)

0,73 % w/w

<L0Q (0,05 % w/w)

0,69 % w/w




Gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3 (n-6)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0

0,43 % w/w

0,41 % w/w

Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9)

0,27 % w/w

0,27 % w/w

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2 (n-9)

< 1L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

< L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / C20:3(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

0,1 % w/w

0,1 % w/w

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

< L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova / C20:5

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova / C22:2

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0

< 1L0Q (0,05 % w/w)

< 1L0Q (0,05 % w/w)

Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0

0,06 % w/w

0,07 % w/w

Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova / C22:6

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Saturated fatty acids / Nasytené mastné kyseliny

15,56 g/100g

14,90 g/100g

Monounsaturated fatty acids / Mononenasytené mastné kyseliny

Polyunsaturated fatty acids / Polynenasytené mastné kyseliny

76,06 g/100g

79,57 g/100g

Benzo(a)anthracene / Benzo(a)antracén <0,5 pg/kg <0,5 pg/kg
Chrysene / Chryzén <0,5 pg/kg <0,5 pg/kg
Benzo(b)fluorantene / Benzo(b)fluorantén <0,9 pg/kg <0,9 pg/kg
Benzo(a)pyrene / Benzo(a)pyrén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Sum of Benzo(a)anthracene, Chrysene, Benzo(b)fluorantene, <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg

Benzo(a)pyrene / Suma benzo(a)antracénu, chryzénu,
benzo(b)fluoranténu a benzo(a)pyrénu

Stigmasta-3,5-diene / Stigmasta-3,5-dién

<0,02 mg/kg

<0,02 mg/kg

*KOMENTAR Mastné kyseliny:




Nariadenie komisie(ES) ¢.702/2007 z 21.jiina 2007, ktorym sa meni a dopliia nariadenie(EHS) ¢.2568/91 o charakteristikdch olivového oleja a
oleja z olivovych zvyskov a o prislusnych analytickych metédach uvédza obsah kyseliny linolovej v rozmedzi 2,50 — 21,0 %. Obidva oleje spltiaju
tuto poziadavku. Rozdiel v parametri polynenasytené mastné kyseliny suvisi s obsahom kyseliny linolovej. Jednd sa o dve rozdielne Sarie
olivového oleja, ktoré spifiaju poziadavky na zloZenie olivového oleja podla horeuvedeného nariadenia.

Senzoricka analyza
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)




SK DE
vzhlad Ciry Ciry
farba olivovo-zelena - olivovo-zelend
pach olivovy olivovy
chut olivova, horkasta, mierne Stiplava olivova, -, mierne Stiplava

BOL ZISTENY ROZDIEL




SK: K CLASSIC — Extra Virgin Olive Oil — Extra panensky olivovy olej
DE: K Classic — Natives Olivendl Extra




VYZIVOVE HODNOTY

Krajina | Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina Bielkoviny Sol’
na 100 ml na 100 ml na 100 ml na 100 mi na 100 ml na 100 mi na 100 mi na 100 ml

SK 3378 kJ 91g 13 g

8020 822 kcal

DE 3404 kJ 92¢g l4¢g

7641 828 kcal

RSD % 0,5 0,8 5,2

NMK — nasytené mastné kyseliny

OSTATNE UDAJE V OZNACENI

SK

DE

SK, CZ

DE

Extra Virgin Olive Qil Extra panensky olivovy olej
krajina povodu: Spanielsko

Natives Olivendl extra.

Italien.

Mischung von Olivendlen aus Spanien, Griechenland und




ANALYZY

Krajina /analyza SK DE
Acidity % / % kyslosti 0,24 % 0,21 %
Peroxide value / Peroxidové Cislo 7,12 meqg/kg 6,3 meq/kg
UV spectrometry / Extinkény koeficient K270 0,19 0,19

UV spectrometry / Extinkény koeficient K232

Delta K

Butyric acid / kyselina maslova / C4:0

1,96

< L0Q (0,05 % w/w)

1,83

< L0Q (0,05 % w/w)

Capronic acid / kyselina kapréonova / C6:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoicacid) / kyselina laurova / C12:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

<L0Q (0,03 % w/w)

<L0Q (0,03 % w/w)

Myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0 11,78 % w/w 9,88 % w/w
Palmitoleic acid / kyselina palmitolejova/ C16:1

Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0 0,07% w/w 0,11 % w/w
Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1 <L0Q (0,05 % w/w) <L0Q (0,05 % w/w)
Stearic acid / kyselina stearova / C18:0 2,87% w/w 3,31 % w/w
Elaidic acid / kyselina elaidova / C18:1(n-9) <L0Q (0,05 % w/w) <L0Q (0,05 % w/w)
Oleic acid / kyselina olejova / C18:1(n-9) 77,72% w/w 78,99 % w/w

Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)




Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6) 5,17% w/w 5,54 % w/w
Alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3) 0,67% w/w 0,67 % w/w
Gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) <L0Q (0,05 % w/w)
Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0 0,41% w/w 0,4 % w/w
Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9) 0,27% w/w 0,29 % w/w

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

<L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / C20:3(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

0,1% w/w

0,1 % w/w

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova / C20:5

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova / C22:2

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0

0,07% w/w

0,06 % w/w

Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova / C22:6

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Saturated fatty acids / Nasytené mastné kyseliny 15,31 g/100g 13,91 g/100g |
Monounsaturated fatty acids / Mononenasytené mastné kyseliny 78,84 g/100g 79,87 g/100g
Polyunsaturated fatty acids / Polynenasytené mastné kyseliny 5,85 g/100g 6,22 g/100g
Benzo(a)anthracene / Benzo(a)antracén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Chrysene / Chryzén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Benzo(b)fluorantene / Benzo(b)fluorantén <0,9 ug/kg <0,9 ug/kg
Benzo(a)pyrene / Benzo(a)pyrén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Sum of Benzo(a)anthracene, Chrysene, Benzo(b)fluorantene, <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg

Benzo(a)pyrene / Suma benzo(a)antracénu, chryzénu,
benzo(b)fluoranténu a benzo(a)pyrénu

Stigmasta-3,5-diene / Stigmasta-3,5-dién

<0,02 mg/kg

<0,02 mg/kg
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*KOMENTAR Mastné kyseliny:

Nariadenie komisie(ES) ¢.702/2007 z 21.jiina 2007, ktorym sa meni a doplria nariadenie(EHS) ¢.2568/91 o charakteristikdch olivového oleja a
oleja z olivovych zvyskov a o prislusnych analytickych metédach uvadza obsah kyseliny palmitoolejovej v rozmedzi 0,30 — 3,50 %. Obidva oleje
spifiaju tato poziadavku.

** Koeficient K 232 sa moze pohybovat v intervale od 1,5 do 2,5
Vyssia hodnota mozZe podla literarnych udajov suvisiet s pripadnou oxidaciou pri technologickom procese (olivy skladované prilis dlho pred
spracovanim, chyby pocas transportu, vyssia teplota extrakcie).

Koeficient K 270 vyjadruje tvorbu oxida¢no-redukénych produktov pocas skladovania, hovori o Cerstvosti olivového oleja,
Hodnota sa mdze pohybovat v intervale od 0,15 do 0,22

Delta K je vypocitand z hodn6t K 266, K 270 a K274

K 266 a K 274 su hodnoty namerané pri prislusnych vinovych dizkach.

evve

Zmes rozdielnych olivovych olejov vedie k vyssej odchylke v hodnote Delta K
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE
vzhlad ciry ciry
farba - olivovo-zelend - olivovo-zelena
pach olivovy olivovy, -
chut olivova olivova

BOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Monini Classico — Extra panensky olivovy olej
DE: Monini Classico — Natives Olivenol Extra
AT: Monini Classico — Natives Olivenol Extra
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Nutri¢né hodnoty

Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina Bielkoviny Sol Vitamin E
na 100 mi nal00Oml | nal100ml | nal00ml | nal00ml | na 100 mi na100 ml | na 100 mli

SK

DE

AT

RSD %

NMK — nasytené mastné kyseliny

OSTATNE UDAJE V OZNACENI

SK DE AT

SK, CZ DE AT

14



ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT
Acidity % / % Kyslosti 0,26 % 0,3 % 0,28 %
Peroxide value / Peroxidové ¢islo 6,99 meqg/kg 8,2 meq/kg 7,31 meqg/kg
UV spectrometry / Extinkény koeficient K270 0,16 0,15 0,15

UV spectrometry / Extinkény koeficient K232 2,02 1,91 1,96
Delta K 0,003 0,003 0,002

Butyric acid / kyselina maslova / C4:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Capronic acid / kyselina kaprénova / C6:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

< L0Q (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoic acid) / kyselina laurova / C12:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

<L0Q (0,03 % w/w)

<L0Q (0,03 % w/w)

<L0Q (0,03 % w/w)

Myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

<L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

< L0Q (0,05 % w/w)

(
(
(
(
< L0Q (0,05 % w/w)
(
(
(
(
(

< L0Q (0,05 % w/w)

(
(
(
(
< L0Q (0,05 % w/w)
(
(
(
(
(

< L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0 11,97 % w/w 11,92 % w/w 12,22 % w/w
Palmitoleic acid / kyselina palmitolejova/ C16:1 0,93% w/w 0,88 % w/w 0,95 % w/w
Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0 0,10% w/w 0,09 % w/w 0,10 % w/w
Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1 <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Stearic acid / kyselina stearova / C18:0 2,85% w/w 2,69 % w/w 2,58 % w/w
Elaidic acid / kyselina elaidova / C18:1(n-9) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9) 75,68% w/w 76,48 % w/w 75,92 % w/w
Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6) 6,87% w/w 6,31 % w/w 6,61 % w/w
alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3) 0,66% w/w 0,68 % w/w 0,67 % w/w

gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3(n-6)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)
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Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0

0,44% w/w

0,44 % w/w

0,43 % w/w

Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9)

0,30 % w/w

0,32 % w/w

0,31 % w/w

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) /
€20:3(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

0,1% w/w

0,1 % w/w

0,1 % w/w

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova /
C20:5

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova /
C22:2

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0

0,07% w/w

0,07 % w/w

0,07 % w/w

Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova /
C22:6

<L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Saturated fatty acids / Nasytené mastné kyseliny 15,55 g/100g 15,36 g/100g 15,54 g/100g
Monounsaturated fatty acids / Mononenasytené mastné 76,91 g/100g 77,67 g/100g 77,17 g/100g
kyseliny

Polyunsaturated fatty acids / Polynenasytené mastné 7,54 g/100g 6,98 g/100g 7,28 g/100g
kyseliny

Benzo(a)anthracene / Benzo(a)antracén <0,5 ug/kg <0,5 pg/kg <0,5 pg/kg
Chrysene / Chryzén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Benzo(b)fluorantene / Benzo(b)fluorantén <0,9 ug/kg <0,9 ug/kg <0,9 ug/kg
Benzo(a)pyrene / Benzo(a)pyrén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Sum of Benzo(a)anthracene, Chrysene, <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg

Benzo(b)fluorantene, Benzo(a)pyrene / Suma
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benzo(a)antracénu, chryzénu, benzo(b)fluoranténu a
benzo(a)pyrénu
Stigmasta-3,5-diene / Stigmasta-3,5-dién

% w/w =X % by weight (napr. 10 % w/w = 10 g nejakej latky zo 100 g produktu

SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)




1 DE SK

Vzhlad | ¢iry Ciry

Farba | olivovo-zelena olivovo-zelena

Pach olivovy olivovy

Chut | olivov4, menej horka, menej stiplava | olivova, horka, stiplava

BOL ZISTENY ROZDIEL

Pikantnost podla normy je vnimana ako pozitivny atribut. Intenzita pikantnosti moze suvisiet s odrodou oliv.

2 AT DE
Vzhlad | Ciry Ciry
Farba | olivovo-zelend olivovo-zelena
Pach olivovy olivovy
Chut olivova, horkasta | olivova, horkasta
NEBOL ZISTENY ROZDIEL

3 SK AT
Vzhlad | Ciry Ciry
Farba | olivovo-zelend olivovo-zelena
Pach olivovy olivovy
Chut olivova, horkasta | olivova, horkasta
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Brandlevita Omega - 3rastlinny olej
DE: Brdndle vita Omega - 3 Pflanzendl

-

SK DE

—

PODOBNE OBALY
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Priemerné vyzivové hodnoty na 100 ml:
Krajina | Energia Tuk NMK MMK PMK Sacharidy Cukry Bielkoviny Sol Vitamin E

SK

DE

RSD %

NMK — nasytené mastné kyseliny

MMK - Mononenasytené mastné kyseliny

PMK — Polynenasytené mastné kyseliny

*zodpovedd 342% odporucanej dennej davky.

*entspricht 342% der Referenzmenge fiir die tagliche Zufuhr-Nahrstoffbezugswerte (nutrient reference values).

Zlozenie
SK DE

v rGznom pomere

Ostatné udaje v oznaceni

SK DE
8032 7643
PL, CZ, SK DE
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ANALYZY

Krajina/analyza

SK

DE

Acidity % / % Kyslost

0,12 mg KOH/g

0,12 mg KOH/g

Peroxide value / Peroxidové ¢islo

1,51 mmol/kg

1,63 mmol/kg

Insoluble impurities/ Nerozpustné necistoty

0,02 %

0,02 %

Matter volatile at 105°C/Obsah vody a prchavych latok

0,02 %

0,02 %

Butyric acid / kyselina maslova / C4:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Capronic acid / kyselina kapréonova / C6:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoic acid) / kyselina laurova / C12:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

<L0Q (0,03 % w/w)

<L0Q (0,03 % w/w)

Myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0 5,61 % w/w 5,57 % w/w
Palmitoleic acid / kyselina palmitolejova/ C16:1 0,15 % w/w 0,15 % w/w
Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0 0,08 % w/w 0,07 % w/w
Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1 < L0Q (0,05 % w/w) < L0Q (0,05 % w/w)
Stearic acid / kyselina stearova / C18:0 2,87 % w/w 2,95 % w/w
Elaidic acid / kyselina elaidova / C18:1(n-9) <1L0Q (0,05 % w/w) <L0Q (0,05 % w/w)
Oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9) 43,06 % w/w 44,24 % w/w
Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) <L0Q (0,05 % w/w)
Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6) 37,62 % w/w 37,30 % w/w
Alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3) 8,66 % w/w 7,91 % w/w
Gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) <L0Q (0,05 % w/w)
Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0 0,37 % w/w 0,37 % w/w
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Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9)

0,66 % w/w

0,60 % w/w

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / C20:3(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova / C20:5

0,5 % w/w

<L0Q (0,05 % w/w)

0,5 % w/w

<L0Q (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova / C22:2

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0

0,18 % w/w

0,19 % w/w

Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova / C22:6

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Saturated fatty acids / Nasytené mastné kyseliny 9,64 g/100g 9,69 g/100g
Monounsaturated fatty acids / Mononenasytené mastné kyseliny 44,07 g/100g 45,10 g/100g
Polyunsaturated fatty acids / Polynenasytené mastné kyseliny 46,28 g/100g 45,21 g/100g
Benzo(a)anthracene / Benzo(a)antracén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Chrysene / Chryzén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Benzo(b)fluorantene / Benzo(b)fluorantén <0,9 ug/kg <0,9 ug/kg
Benzo(a)pyrene / Benzo(a)pyrén <0,5 ug/kg <0,5 pg/kg
Sum of Benzo(a)anthracene, Chrysene, Benzo(b)fluorantene, <0,5 ug/kg <0,5 pg/kg

Benzo(a)pyrene / Suma benzo(a)antracénu, chryzénu,
benzo(b)fluoranténu a benzo(a)pyrénu

*KOMENTAR Mastné kyseliny:

CX-STAN 210-1999 — Codex Alimentarius zloZenie mastnych kyselin uvadza zloZenie mastnych kyselin jednodruhovych olejov. V pripade
rozdielu kyseliny erukovej ide pravdepodobne o pridavok ré6znych repkovych olejov s rozdielnym zastupenim kyseliny erukovej do zmesného
oleja tvoreného slnec¢nicovym, repkovym a fanovym olejom. Kyselina erukova ma skodlivy vplyv na zdravie, preto sa vyslachtili nizko erukové
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odrody repky a mnozstvo kyseliny erukovej je neustdle sledované ako kontaminant. V oboch olejoch vyhovuje mnoZstvo kyseliny erukovej aj
Nariadeniu Komisie 1881/2006.

Senzoricka analyza
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

23



SK DE
vzhlad Ciry Ciry
farba svetlozltd svetloZlta
pach Cistd, bez cudzich pachov a prichuti Cistd, bez cudzich pachov a prichuti
chut

Nebol zisteny rozdiel
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SK: BILLA BIO slnecnicovy olej
DE: REWE Sonnen-Blumenol
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Nutricné hodnoty

Krajina | Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina Bielkoviny Sol Vitamin E
na 100
ml/100g
SK/ na 3700kJ/ 100 g 8,37¢g Og Og Og Og Og 47,9mg
100g 900 kcal
DE/ na 3404kJ/ 92¢g 10g Og Og Og Og Og -
100ml 828 kcal

NMK — nasytené mastné kyseliny

Nutriéné hodnoty nie je moZné porovnat z dévodu rozdielneho vyjadrenia v g (SK) a v ml (DE)

Ostatné uUdaje v oznaceni

SK

DE

PL, CZ, SK

DE
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ANALYZY

Country/Krajina/
Analysis/ analyza

SK

Acidity %/% Kyslost

Peroxide value/Peroxidové &islo

2,3 mmol/kg

DE

1,78 mmol/kg

Insolubleimpurities/Nerozpustné necistoty

0,03 %

Obsah vody a prchavych l[atok

butyricacid / kyselina maslova / C4:0

< L0Q (0,05 % w/w)

0,03 %

< L0Q (0,05 % w/w)

Capronic acid / kyselina kapréonova / C6:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)
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Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

<L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoicacid) / kyselina laurova / C12:0

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

<L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

<L0Q (0,03 % w/w) | < LOQ (0,03 % w/w)

Myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0

Palmitoleic acid / kyselina palmitoolejova/ C16:1

Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0

<L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1

<L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Stearic acid / kyselina stearova / C18:0

Elaidic acid / kyselina elaidova / C18:1(n-9)

<1L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05%w/w) | |

Oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9)

Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6)

<10Q (0,05 % w/w) | <LOQ(0,05%w/w) | |

Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6)

Alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3)

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3(n-6)

<L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0

0,33 % w/w 0,27 % w/w

Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9)

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / C20:3(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

<L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova / C20:5

<L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova / C22:2

< L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)

28



Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0 < L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)
Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0 0,35 % w/w 0,23 % w/w
Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1 <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova / C22:6 < L0Q (0,05 % w/w) | < LOQ (0,05 % w/w)
Saturatedfatty acids / Nasytené mastné kyseliny 9,69 g/100g 11,46 g/100g

Monounsaturatedfatty acids / Mononenasytené mastné kyseliny

Polyunsaturatedfatty acids / Polynenasytené mastné kyseliny

Benzo(a)anthracene / Benzo(a)antracén < 0,5 pg/kg < 0,5 pg/kg
Chrysene / Chryzén < 0,5 pg/kg < 0,5 pg/kg
Benzo(b)fluorantene / Benzo(b)fluorantén < 0,9 ug/kg < 0,9 ug/kg
Benzo(a)pyrene / Benzo(a)pyrén < 0,5 ug/kg < 0,5 ug/kg
Sum of Benzo(a)anthracene, Chrysene, Benzo(b)fluorantene, Benzo(a)pyrene < 0,5 ug/kg < 0,5 ug/kg
/ Suma benzo(a)antracénu, chryzénu, benzo(b)fluoranténu a

benzo(a)pyrénu

*KOMENTAR Mastné kyseliny:

Rozdiel v profile mastnych kyselin tychto dvoch sIne¢nicovych olejov zodpoveda zloZzeniu mastnych kyselin sine¢nicového oleja podla Codex
Alimentarius (CX-STAN 210-1999 — Codex Alimentarius zloZzenie mastnych kyselin). R6zne odrody sIne¢nice maju rézny podiel jednotlivych
mastnych kyselin, Codex Alimentarius rozliSuje tri druhy slne¢nicovych olejov Sunflower seed oil, Sunflower seed oil (high oleic acid)

a Sunflower seed oil (mid-oleic acid). Vzorka “BILLA BIO sInecnicovy olej“ predstavuje slnecnicovy olej s vysokym zastupenim kyseliny olejovej
(Sunflower seed oil (high oleic acid) rozsah 75,0 - 90,7 %), vzorka “REWE Sonnen-Blumenol“ predstavuje sine¢nicovy olej s nizkym zastipenim
kyseliny olejovej (Sunflower seed oil - rozsah 14,0 - 39,4 %).
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Senzoricka analyza
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE
vzhlad Ciry Ciry
farba ZIta svetlejsia zlta
pach Cisty, bez cudzich pachov a prichuti Cisty, bez cudzich pachov a prichuti
chut

Bol zisteny rozdiel
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SK: Refined Sunflower Oil with natural vitamin E
DE: Reines Sonnen-bliimendl Reich an natiirlichem Vitamin E und undesagttigten Fetsauren
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Nutri¢né hodnoty

Krajina Energia Tuk NMK MNMK | PNMK
na na na na na
100 ml 100 ml | 100 ml | 100 ml | 100 ml
SK - -
DE 28 54
RSD%

NMK — nasytené mastné kyseliny

Ostatné udaje v oznaceni

Sacharidy
na 100 ml

Cukry
na 100 ml

VIdknina
na 100 ml

Bielkoviny | Sol

na 100 ml

na 100 ml

Vitamin E

SK

DE

CZ, HR, SK,

DE
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ANALYZY

Krajina/analyza SK DE
Acidity % / % Kyslost 0,12 mg KOH/g 0,12 mg KOH/g
Peroxide value / Peroxidové ¢islo 1,9 mmol/kg 2,14 mmol/kg
Insoluble impurities / Nerozpustné necistoty 0,02 % 0,02 %
Content of water and volatile substances / Obsah vody a prchavych latok 0,02 % 0,02 %

Butyric acid / kyselina maslova / C4:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Capronic acid / kyselina kapréonova / C6:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoicacid) / kyselina laurova / C12:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

<1L0Q (0,03 % w/w)

0,08 % w/w

Myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

<1L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0

6,27 % w/w

6,28 % w/w

Palmitoleic acid / kyselina palmitolejova/ C16:1

0,11% w/w

0,12% w/w

Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Stearic acid / kyselina stearova / C18:0 3,34% w/w 3,32% w/w
Elaidic acid / kyselina elaidova / C18:1(n-9) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9) 35,56% w/w 35,26% w/w
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Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6)

53,17% w/w

53,44% w/w

alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3(n-6)

< 1L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0

0,27% w/w

0,26% w/w

Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9)

0,17% w/w

0,17% w/w

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / C20:3(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

0,8% w/w

0,8% w/w

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

< 1L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova / C20:5

< 1L0Q (0,05 % w/w)

<1L0Q (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova / C22:2

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0

0,29% w/w

0,28% w/w

Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova / C22:6

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Saturated fatty acids / Nasytené mastné kyseliny 10,98 g/100g 11,02 g/100g
Monounsaturated fatty acids / Mononenasytené mastné kyseliny 35,85 g/100g 35,54 g/100g
Polyunsaturated fatty acids / Polynenasytené mastné kyseliny 53,17 g/100g 53,44 g/100g
Benzo(a)anthracene / Benzo(a)antracén <0,5 u/kg <0,5 p/kg
Chrysene / Chryzén <0,5 u/kg <0,5 p/kg
Benzo(b)fluorantene / Benzo(b)fluorantén <0,9 p/kg <0,9 u/kg
Benzo(a)pyrene / Benzo(a)pyrén <0,5 p/kg <0,5 p/kg
Sum of Benzo(a)anthracene, Chrysene, Benzo(b)fluorantene, <0,5 p/kg <0,5 u/kg

Benzo(a)pyrene / Suma benzo(a)antracénu, chryzénu,
benzo(b)fluoranténu a benzo(a)pyrénu
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Senzoricka analyza
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoduchd popisna skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE
vzhlad Ciry Ciry
farba svetloZItd svetloZlta - svetlejsSia
pach Cisty bez cudzich pachov Cisty bez cudzich pachov
chut jemna po pouZitej surovine vyraznejsia po pouZitej surovine

Bol rozdiel
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SK: Refined rapseed Oil — Jedly rastlinny jednodruhovy repkovy olej
DE: Reines Rapsol, raffiniert — mit natiirlichem Vitamin E
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Nutri¢né hodnoty

Krajina | Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina Bielkoviny Sol Vitamin E
na 100 ml | na 100 ml na 100 ml/ na 100 ml na 100 ml | na 100 ml na 100 ml na 100 ml

SK 7,48

DE 6,5g

RSD% 9,2

DE vzorka v zloZzeni MK ma navySe mononenasytené a polynenasytené MK — informativne, nepovinné udaje
NMK — nasytené mastné kyseliny

Ostatné udaje v oznaceni

SK DE

CZ, PL, SK DE
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ANALYZY

Krajina/analyza

Acidity % / % Kyslost

Peroxide value/Peroxidové ¢islo

1,05 mmol/kg

1,22 mmol/kg

Insoluble impurities/Nerozpustné necistoty

0,02 %

0,02 %

Matter volatile at 105°C /Obsah vody a prchavych latok

0,03 %

0,02 %

Butyric acid / kyselina maslova / C4:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Capronic acid / kyselina kapréonova / C6:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoicacid) / kyselina laurova / C12:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

0,05 % w/w

0,05 % w/w

Myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0

4,62 % w/w

4,52 % w/w
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Palmitoleic acid / kyselina palmitolejova/ C16:1

0,23 % w/w

0,20 % w/w

Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Stearic acid / kyselina stearova / C18:0 1,62 % w/w 1,62 % w/w
Elaidic acid/ kyselina elaidova / C18:1 (n-9) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9) 63,07 % w/w 63,82 % w/w
Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6) 19,5 % w/w 18,79 % w/w
Alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3) 8,34 % w/w 8,06 % w/w
Gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3 (n-6) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0 0,57 % w/w 0,55 % w/w
Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9) 1,29 % w/w 1,38 % w/w

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2 (n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / C20:3(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

0,3 % w/w

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova / C20:5

< L0Q (0,05 % w/w)

0,3 % w/w

< L0Q (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova / C22:2

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0 0,14 % w/w 0,12 % w/w
Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1 0,15 % w/w 0,13 % w/w
Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova / C22:6 <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Saturatedfatty acids / Nasytené mastné kyseliny 7,31 g/100g 7,22 g/100g
Monounsaturated fatty acids / Mononenasytené mastné kyseliny 64,85 g/100g 65,94 g/100g
Polyunsaturated fatty acids / Polynenasytené mastné kyseliny 27,83 g/100g 26,85 g/100g
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Benzo(a)anthracene / Benzo(a)antracén <0,5 pg/kg <0,5 ug/kg

Chrysene / Chryzén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Benzo(b)fluorantene / Benzo(b)fluorantén <0,9 pg/kg <0,9 ug/kg
Benzo(a)pyrene / Benzo(a)pyrén <0,5 pg/kg <0,5 ug/kg
Sum of Benzo(a)anthracene, Chrysene, Benzo(b)fluorantene, <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg

Benzo(a)pyrene / Suma benzo(a)antracénu, chryzénu,
benzo(b)fluoranténu a benzo(a)pyrénu

*KOMENTAR Mastné kyseliny:

CX-STAN 210-1999 — Codex Alimentarius zloZenie mastnych kyselin uvadza zlozenie mastnych kyselin jednodruhovych olejov. Pre repkovy olej
s nizkym obsahom kyseliny olejovej méze byt kyselina erukova zastipena do 2 %. V tomto pripade rozdielu kyseliny erukovej ide
pravdepodobne o dva rézne repkové oleje s rozdielnym zastipenim kyseliny erukovej. Kyselina erukovéd ma skodlivy vplyv na zdravie a
mnoZstvo kyseliny erukovej je neustale sledované ako kontaminant. V oboch olejoch mnozstvo kyseliny erukovej vyhovuje aj Nariadeniu
Komisie 1881/2006 aj CX-STAN 210-1999 — Codex Alimentarius zloZenie mastnych kyselin.
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Senzoricka analyza
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE
vzhlad Ciry Ciry
farba svetloZlta svetloZlta
pach Cista, bez cudzich pachov a prichuti, jemna po Cista, bez cudzich pachov a prichuti, jemna po pouZitej surovine
chut pouzitej surovine
Bez rozdielu
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SK: Rapso —100 % repkovy olej
DE: Rapso— 100 % reines Rapsol
AT: Rapso-100 % reines Rapsol
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 ML VYROBKU:

Krajina Energia Tuk | NMK MMK PMK Sacharidy | Cukry Bielkoviny Sol’ Vitamin E
SK 27 mg
(229% NRV*)
AT 27,5 mg**
(229% NRV*)
DE 27,5 mg**
(229% NRV*)
RSD % 1,1

NMK — nasytené mastné kyseliny

MMK — mononenasytené mastné kyseliny

PMK — polynenasytené mastné kyseliny

*NRV — Referencné vyZzivové hodnoty vitaminov a minerdlnych latok
** natirliches Vitamin E

OSTATNE UDAJE V OZNACENI

SK AT DE

SK AT AT
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ANALYZY

Krajina / analyza SK AT DE
Acidity % / % Kyslost 0,11 mg KOH/g 0,11 mg KOH/g 0,02 mg KOH/g *EN>1
En1=3,8, En2=3,8,
En3=7,7

Peroxide number / Peroxidové ¢islo 0,77 mmol/kg 0,85 mmol/kg 0,56 mmol/kg

Insoluble impurities / Nerozpustné necistoty

Content of water and volatile substances / Obsah vody
a prchavych latok

butyric acid / kyselina maslova / C4:0

capronic acid / kyselina kaprénova / C6:0

caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0

capric acid / kyselina kaprinova / C10:0

undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

lauric acid (dodecanoic acid) / kyselina laurova / C12:0

tridecanoic acid / kyselina tridekdanova / C13:0

myristic acid / kyselina myristova / C14:0

myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0
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pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

<L0Q (0,05 %

<L0Q (0,05 %

<L0Q (0,05 %

w/w) w/w) w/w)
palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0 4,58 % w/w 4,56 % w/w 4,49 % w/w
palmitoleic acid / kyselina palmitolejovd/ C16:1 0,21 % w/w 0,21 % w/w 0,20 % w/w
heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0 0,12 % w/w 0,12 % w/w 0,12 % w/w
heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1 <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
w/w) w/w) w/w)
stearic acid / kyselina stearova / C18:0 1,57 % w/w 1,55 % w/w 1,56 % w/w
elaidic acid / kyselina elaidova / C18:1(n-9) <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
w/w) w/w) w/w)
oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9) 65,90 % w/w 65,75 % w/w 67,63 % w/w
linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6) <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
w/w) w/w) w/w)
linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6) 17,13 % w/w 17,34 % w/w 16,33 % w/w
alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3) 8,16 % w/w 8,17 % w/w 7,35 % w/w
gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
C18:3(n-6) w/w) w/w) w/w)
arachidic acid / kyselina arachova / C20:0 0,55 % w/w 0,54 % w/w 0,54 % w/w
eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9) 1,22 % w/w 1,22 % w/w 1,24 % w/w
eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2(n-9) <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
w/w) w/w) w/w)
heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0 <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
w/w) w/w) w/w)
eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
C20:3(n-9) w/w) w/w) w/w)
arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6) <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
w/w) w/w) w/w)
eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
C20:3 w/w) w/w) w/w)
behenic acid / kyselina behénova / C22:0 0,3 % w/w 0,3 % w/w 0,3 % w/w
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erucic acid / kyselina erukova / C22:1 <0,08 % w/w <0,08 % w/w <0,08 % w/w
eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
eikosapentaénova / C20:5 w/w) w/w) w/w)
docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
/ C22:2 w/w) w/w) w/w)
tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0 <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
w/w) w/w) w/w)
lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0 0,12 % w/w 0,11 % w/w 0,13 % w/w
nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1 0,13 % w/w 0,13 % w/w 0,12 % w/w
docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 % <L0Q (0,05 %
dokosahexaénova / C22:6 w/w) w/w) w/w)
Saturated fatty acids / Nasytené mastné kyseliny 7,24 g/100g 7,18 g/100g 7,12 g/100g
Monounsaturated fatty acids / Mononenasytené 67,47 g/100g 67,31 g/100g 69,2 g/100g

mastné kyseliny

Polyunsaturated fatty acids / Polynenasytené mastné
kyseliny

25,29 g/100g

25,51 g/100g

23,68 g/100g

Benzo(a)anthracene / Benzo(a)antracén <0,5 pg/kg <0,5 ug/kg <0,5 pg/kg
Chrysene / Chryzén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Benzo(b)fluorantene / Benzo(b)fluorantén <0,9 ug/kg <0,9 ug/kg <0,9 ug/kg
Benzo(a)pyrene / Benzo(a)pyrén <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg
Sum of Benzo(a)anthracene, Chrysene, <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg <0,5 ug/kg

Benzo(b)fluorantene, Benzo(a)pyrene / Suma
benzo(a)antracénu, chryzénu, benzo(b)fluoranténu a
benzo(a)pyrénu

*vzhladom na limit kyslosti 0,6 mg KOH/g tuku je zisteny rozdiel nevyznamny.
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)

1 DE SK
Vzhlad | ¢iry Ciry
Farba | svetlozltd svetloZlta
Pach Cista, bez cudzich pachov a prichuti, | Cista, bez cudzich pachov a prichuti,
Chut | jemna po poufZitej surovine jemna po pouZitej surovine
NEBOL ZISTENY ROZDIEL

47



2 SK AT

Vzhlad | Ciry Ciry

Farba | svetloZltd svetloZlta

Pach Cista, bez cudzich pachov a prichuti, | ista, bez cudzich pachov a prichuti,

Chut | jemna po pouZitej surovine jemna po pouZitej surovine
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
3 AT DE
Vzhlad | Ciry Ciry
Farba | svetloZltd svetloZlta
Pach Cista, bez cudzich pachov a prichuti, | ¢istd, bez cudzich pachov a prichuti,
Chut | jemnad po poufZitej surovine jemna po pouZitej surovine

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: KIRI z tvarohu a smotany
DE: KIRI mit Sahne
AT: KIRI mit Sahne

DE, AT rovnaké obaly
SK podobny obal

PODOBNE OBALY
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Nutricné hodnoty na 100g

Krajina | Energia ki/kcal | Tukg | NMKg | Sacharidyg | Cukry g | Bielkoviny g | Sol' g | Vapnik mg | Porcia/g
SK 1242/301 28,5 19 8,5 1,5 520 16,66
DE 1252/303 29 19,5 8,5 1,3 500 18
AT 1252/303 29 19,5 8,5 1,3 500 18
RSD % 0,5/0,4 1 1,5 0 8,5 2 4,4
DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY
Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %
Tuk v suSine % 65 65 65 0
Tvaroh % 76 - -
Z toho smotana % 56
Frischkadse % - 50 50
Z toho pasterizované % - 37 37
mlieko
Smotana % - 28 28
ZLOZKY
SK DE AT
Tvaroh Frischkase Frischkase
Pitna voda Trinkwasser Trinkwasser
Mliecne bielkoviny Milcheiweill Milcheiweil
Jedla sol Speisesalz Speisesalz
Mlie¢ny mineralny koncentrat Milchmineralkonzentrat Milchmineralkonzentrat

Z deklarovaného zloZenia a podmienok skladovania pri predaji (+24°C do 21 dni) mdZeme usudzovat, Ze sa v SK jedna o rozdielny typ
vyrobku (pritomnost taviacich soli a zahustovadla).
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DALSIE INFORMACIE

SK DE AT
CZ, SK DE AT

FR 72.264.001 CE FR 72.264.001 CE
ANALYSES /ANALYZY
Krajina /analyza SK DE AT
Fat / Tuk 29,51% 29,49% 29,49%
Foreign fat in milk fat / Cudzi tuk v mlie¢nom tuku ND %hm. ND %hm. ND %hm.
Fat in dry matter / Tuk v susine 68,26 g/100g 65,83 g/100g 65,99 g/100g
Salt / Sol (Nax2,5) 1,59 g/100g 1,56 g/100g | 1,57 g/100g
Dry matter / Obsah susiny 43,20 g/100g 44,8 g/100g 44,70g/100g
Sodium / Sodik 6386,0mg/kg 6256,0 mg/kg | 6277,0 mg/kg
Benzoic acid / Kyselina benzoova 19,5mg/kg 23,6 mg/kg 23,4 mg/kg
P —hydroxybenzoic acid /Kyselina p-hydroxybenzoova (PHB) <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
pH 5,98 5,63
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SENZORICKA ANALYZA
/Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)
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Napriek niz$ej susine v SK konzistencia vyrobku bola tuh$ia, menej roztieratelnd, éo mohlo byt spdsobené pouZitim taviacich soli a

zahustovadla

1 SK DE
Vzhlad | jednotlivé porcie taveného syra jednotlivé porcie taveného syra
Textura | makka,
Farba smotanovo-biela smotanovo-biela
Pach syrova, smotanovo-tvarohova, -* syrova, smotanovo-tvarohova
Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL

2 DE AT
Vzhlad | jednotlivé porcie taveného syra | jednotlivé porcie taveného syra
Textura | makka, roztieratelna makka, roztieratelna
Farba smotanovo-biela smotanovo-biela
Pach syrova, smotanovo-tvarohova | syrova, smotanovo-tvarohova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL

3 AT SK
Vzhlad | jednotlivé porcie taveného syra | jednotlivé porcie taveného syra
Textura makka,
Farba smotanovo-biela smotanovo-biela
Pach syrova, smotanovo-tvarohova, | syrova, smotanovo-tvarohova, ‘
Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL

*kyslejSia chut bola potvrdena aj analyticky znizenou hodnotou pH
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SK: Almette tvarohovy syr s bylinkami
DE: Almette Krauter Alpenfrischkase

PODOBNE OBALY
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VYZIVOVE UDAJE

NMK — nasytené mastné kyseliny

ZLOZKY

SK DE
Tvaroh Frischkadse
Cibula Zwiebeln
Jedld sol Speisesalz
Cesnak Knoblauch

Krajina | Energia k) | Tuk g/100g | NMK g/100 g | Sacharidy g/100 g | Cukry g/100 g | Bielkoviny g/100 g | Sol' g/100 g
SK 1023 23 16 5,9 0,92
DE/7719 1113 26 17 5,9 1,0
RSD % 6,0 8,7 4,3 0 5,9

OSTATNE UDAJE
SK DE
EN, UA, CZ/SK, PL, HU DE
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ANALYZY

Krajina / analyza SK DE
Benzoic acid / Kyselina benzoova 12,4 mg/kg 17,4 mg/kg
P —hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova (PHB) <0,2mg/kg <0,2mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova <0,1mg/kg <0,1mg/kg
Sodium / sodik 3481 mg/kg 4285 mg/kg
Fat / Tuk 22,05% 23,4%
Proteins / Bielkoviny 6,91% 5,58%
NaCl o L R
Foreign fat in milk fat / Cudzi tuk v mlie¢cnom tuku ND %hm. ND %hm.
Fat in dry matter / Tuk v susine 62,62 g/100g 66,7 g/100g
Fructose / Fruktéza <0,1g/100g <0,1g/100g
Glucose / Glukéza <0,1 g/100g <0,1g/100g
Sucrose / Sachardza <0,1 g/100g <0,1g/100g
Maltose / Maltéza <0,1g/100g <0,1g/100g
Lactose / Laktdza 3,42 g/100g 3,91 g/100g
Sugars / Cukry celkové 3,42 g/100g 3,91 g/100g
Salt / Sol (Nax2,5) 0,87 g/100g 1,07g/100g
Dry matter/ susina 35,20 g/100g 35,10 g/100g
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

SK

SK

DE

Vzhlad tvarohovy syr s bylinkami tvarohovy syr s bylinkami
Textura makka, roztieratelna, _ makka, roztieratelna, -
Farba bielo — krémova bielo — krémova

bylinky: zelena bylinky: zelena
Pach

Cista, charakteristickd, mlie¢ne kysla, po bylinkach, Cista, charakteristickd, mlie¢ne kysla, po bylinkach,
Chut menej kysl, menej slang

Bol zisteny rozdiel
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SK: Mini Babybel polomadkky zrejuci plnotucny syr
DE: Mini Babybel Halbfester Schnittkase
AT: Mini Babybel Halbfester Schnittkase
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G VYROBKU

Krajina | Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Bielkoviny Sol’ Vapnik

kJ/kcal g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g mg/100g
SK 1225 /295 23 15,5 <0,5 <0,5 22 1,8 680
DE 1225 /295 23 15,5 <0,01 <0,01 22 1,8 680
AT 1225 /295 23 15,5 <0,01 <0,01 22 1,8 680
RSD % 0 0 0 0 0 0
NMK — nasytené mastné kyseliny
DE, AT uvedené navyse % z referencného prijmu priemerného dospelého
DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY
Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %
Tuk v susine % 45 45 45 0
ZLOZKY

SK DE AT
Mlieko Pasteurisierte Milch | Pasteurisierte Milch
Jedla sol Speisesalz Speisesalz
Mliekarenské kultury | Milchsdaurebakterien | Milchsaurebakterien
Mikrobidlny enzym Mikrobielles Lab. Mikrobielles Lab.
OSTATNE UDAIE

SK DE AT

SK DE DE

59




ANALYZY

Krajina / analyza SK AT DE
Proteins / Bielkoviny 22,11 % 21,00% 21,44%
Fat / Tuk 23,09 % 23,11% 23,08%
Foreign fat in milk fat / Cudzi tuk v mlie¢cnom tuku ND %hm. ND % hm. ND %hm.
Fat in dry matter / Tuk v susine 44,64 g/1kg d. m. 46,3 g/1kg d. m. 47,8 g/1kg d. m.
Fructose / Fruktdza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Glucose / Glukéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Sucrose / Sachardza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Maltose / Maltéza <0,1 g/100g <0,1g/100g <0,1 g/100g
Lactose / Laktdza <0,1 g/100g <0,1g/100g <0,1 g/100g
Sugars / Cukry celkové <0,1g/100g <0,1 g/100g <0,1g/100g
Salt / Sol (Nax2,5) 1,71 g/100g 1,84g/100g 1,84g/100g
Dry matter / susina 51,7 g/100g 50,0 g/100g 48,3 g/100g
Aflatoxin M1 / Aflatoxin M1 <0,001 pg/kg <0,001 pg/kg <0,001 pg/kg
Sodium / Sodik 6828,0 mg/kg 7379 mg/kg 7392mg/kg

e d. m.—dry matter
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)




1

AT

SK

Vzhlad | syrv tvare bochnicka, povrch uzavrety, celistvy, hladky | syr v tvare bochnicka, povrch uzavrety, celistvy, hladky
Textura | makka, pruzna, rovnoroda makka, pruzna, rovnoroda
Farba smotanovo Zlta smotanovo Zlta
Pach syrovo-mlie¢ny syrovo-mlie¢ny
Chut syrovo-mlie¢na, mierne sland syrovo-mlie€¢na, mierne slana
NEBOL ZISTENY ROZDIEL

2 DE AT
Vzhlad | syr v tvare bochnicka, povrch uzavrety, celistvy, hladky | syr v tvare bochnicka, povrch uzavrety, celistvy, hladky
Textura makka, pruzna, rovnoroda
Farba smotanovo Zlta
Pach syrovo-mlie¢ny syrovo-mlie¢ny
Chut syrovo-mlie€¢na, mierne sland syrovo-mlie€¢na, mierne slana

BOL ZISTENY ROZDIEL

3 DE SK
Vzhlad | syrv tvare bochnicka, povrch uzavrety, celistvy, hladky | syr v tvare bochnicka, povrch uzavrety, celistvy, hladky
Textura makkad, pruzna, rovnoroda
Farba smotanovo Zlta
Pach syrovo-mlie¢ny syrovo-mlie¢ny
Chut syrovo-mlie¢na, mierne sland syrovo-mlie€¢na, mierne slana

BOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Leerdammer Original — Tendrement fruité Nutty & Mellow polotvrdy zrejtci plnotucny syr porciovany.
DE: Leerdammer Original — Schnittkdse — mild - nussig
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G VYROBKU

Krajina Energia Tuk NMK | Sacharidy | Cukry
SK

DE
RSD%
*denny referencny prijem

Bielkoviny Sol Vapnik/mg/

DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY

Krajina Pocet platkov Susina % Tuk v susine %
SK 5 57

DE 7 Scheiben -

ZLOZKY

SK DE

DALSIE INFORMACIE

SK DE

SK, CZ DE

Ovaélna znacka: NL 20740 EG Ovaélna znacka: NL Z0740 EG
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ANALYZY

Krajina /analyza SK DE

Fat / Tuk 27,59 % 27,57 %
Foreign fat in milk fat / Cudzi tuk v mlie¢nom tuku ND ND
Fructose / Fruktdza <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Glucose / Glukdza <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Sucrose / Sacharéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Maltose / Maltéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Lactose / Laktdza <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Sugars / Cukry celkové <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Proteins / Bielkoviny 26,32 % 26,04 g/100g
Salt / Sol (Nax2,5) 1,28 g/100g 1,18 g/100g

Aflatoxin M1 / Aflatoxin M1

0,002 pg/kg

0,002 pg/kg

Sodium / Sodik

5132,0 mg/kg

4702,0 mg/kg

Benzoic acid / Kyselina benzoova 9,2 mg/kg 8,5 mg/kg
P —hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova (PHB) <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
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SENSORY ANALYSIS / SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoduchd popisna skaska (STN EN I1SO 6658)

SK DE
vzhlad platky syra ementdlskeho typu s okami v ceste platky syra ementdlskeho typu s okami v ceste
textura celistva, vlacna az pruzna celistva, vlacna az pruzna
farba syrovo-Zlta syrovo-Zlta
5;5? charakteristicka pre tento druh syra, charakteristicka pre tento druh syra,
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Miillermilch — Mlieény napoj s ¢okolddovou prichutou, vysokopasterizovany
DE: Miillermilch — Milchmischerzeugnis mit Schokoladengeschmack, warmebehandelt
AT: Miillermilch — Milchmischerzeugnis mit Schokoladengeschmack, warmebehandelt

DE, AT, rovnaké obaly
SK podobny obal

PODOBNE OBALY
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NUTRICNE HODNOTY

Krajina Energia Tuk NMK | Sacharidy | Cukry | Bielkoviny Sol’ Vitamin E | Vitamin B6 | Vitamin B2 | Vitamin B1
ki/kcal | g/100g | g/100g g/100g | g/100g | g/100g | g/100g | mg/100g | mg/100g

SK

DE

AT

RSD %

NMK — nasytené mastné kyseliny

DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY

Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %
Tuk v nazve % 1,6 1,5 1,5 3,8
Obsah mlie¢nej zlozky v nazve % 88% - -

Cokolada v prasku | % | 38 | 38 | 38 [ |

ZLOZENIE
SK DE AT
Polotuc¢né mlieko Fettarme milch Fettarme milch

*Koncentrat laktdzy — nespravny preklad pouzitej zlozky
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Dalsie informacie

SK DE AT

CZ, SK,PL,H,RO DE/AT,CH DE/AT

ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT
Fructose / Fruktdza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Glucose / Glukdza 2,49 g/100g 2,49 g/100g 2,56 g/100g
Sucrose / Sachardza 3,12 g/100g 3,06 g/100g 3,33 g/100g
Maltose / Maltéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Lactose / Lakt6za 4,95 g/100g 4,82 g/100g 4,99 g/100g
Sugars / Cukry celkové 10,56 g/100g 10,37 g/100g 10,88 g/100g
Acesulfame K / Acesulfam K <0,1 mg/kg <0,1 mg/kg <0,1 mg/kg
Aflatoxin M1 / Aflatoxin M1 <0,001 pg/kg | <0,001 ug/kg | <0,001 pg/kg
Aspartame / Aspartdm <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Cyclamicacid and salts / Kyselina cykldmova a jej soli Na, Ca <10,0 mg/kg <10,0 mg/kg <10,0 mg/kg
Neohesperidine / Neohesperidin DC <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
Sacharine and salts / Sacharin a jeho soli Na, K, Ca <2,0mg/kg <2,0mg/kg <2,0mg/kg
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SENZORICKA ANALYZA
/Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

1 SK DE 2 AT SK
Vzhlad | mlieény napoj mlie¢ny napoj Vzhlad | mlieény napoj mlie¢ny napoj
Textura | homogénna, tekuta homogénna, tekuta Textura | homogénna, tekuta, hustejsia | homogénna, tekuta, redsia
Farba hneda hneda Farba hneda hneda
Pach mliecny, ¢okoladovy mlie¢ny, ¢okoladovy Pach cokoladovy cokoladovy
Chut sladka, mlie¢ne ¢okolddova | sladka, mlieéne ¢okoladova Chut sladka, mlie¢ne ¢okoladova sladka, mliecne ¢okoladova

NEBOL ZISTENY ROZDIEL

BOL ZISTENY ROZDIEL
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3

DE

AT

Vzhlad | mlie¢ny napoj mlieCny napoj

Textura | homogénna, tekutd, redsia | homogénna, tekutd, hustejsia
Farba hnedd hneda

Pach cokoladovy Cokoladovy

Chut sladka, mliecne ¢okoladova | sladkd, mliecne ¢okolddova

BOL ZISTENY ROZDIEL
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SK:  Grand Dessert — Double Choc — ¢okoladovy dezert s kakaovou Slahackou.
DE: Grand Dessert — Double Choc — Schokocréme mit Schokosahne

PODOBNE OBALY

NAzZOV
SK: Grand Dessert — Double Choc

DE:  Grand Dessert — Double Choc _
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NUTRICNE HODNOTY
Krajina | Energia | Tuk g/100g NMK g/100g | Sacharidy g/100g Cukry g/100g Bielkoviny g/100g Sol' g/100g

NMK — nasytené mastné kyseliny

DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY
Zlozky Jednotka SK DE RSD%

Odtucnené % 1,7 1,6
kakao
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ZLOZKY

SK DE

OSTATNE UDAJE V OZNACENI
SK DE
SK, CZ, NL DE
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ANALYZY

Krajina / analyza SK DE
Fructose / Fruktéza 1,87 g/100g 1,52 g/100g
Glucose / Glukdza 2,68 g/100g 2,64 g/100g
Sucrose / Sacharoza 4,39g/100g 4,52 g/100g
Maltose / Maltdza 0,91g/100g 0,9 g/100g
Lactose / Laktdza 2,96g/100g 2,97 g/100g
Sugars / Cukry celkové 12,81 g/100g 12,55 g/100g
Acesulfame K /Acesulfam K <1,0 mg/kg <1,0 g/100g
Aspartame / Aspartam <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Cyclami acid and salts / Kyselina cyklamova a jej soli Na,K,Ca <10,0 mg/kg <10,0 mg/kg
Steviozideglycozides / Glykozidysteviolu <5,0 mg/kg <5,0 mg/kg
Neohesperidine / Neohesperidin DC <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
Sacharine and salts / Sacharin a jeho soli Na,K,Ca <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN I1SO 6658)

|
SK DE

vzhlad dezert so Slahackou dezert so Slahackou
textura homogénna, makka, homogénna, makk3,

Slahacka: naslahana sfahacka: naslahana
farba tmavohneda tmavohneda

slahacka: hneda sfahacka: hneda
pach mliecna, sladka, cokoladova mliecna, sladka, cokoladova
chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Zott Monte — Mliecny dezert cokoladovy s lieskovym orieSkom
DE: Zott Monte — Milch Dessert mit Schoko und Haselnuss
AT: Zott Monte — Milch Dessert mit Schoko und Haselnuss

VYZIVOVE HODNOTY NA 100 G

7



Krajina | Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Bielkoviny Sol Vapnik Vitamin A
kJ/kcal g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g | mg/100g Mg

SK
DE
AT
RSD %
NMK — nasytené mastné kyseliny

Deklaracia — kvantitativne zlozky

Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %
mlieko %
Kakaovy prasok %
Pasta z lieskovych %
orieSkov
Cokoladovy %
prasok
ZLOZKY

SK DE AT




Ostatné udaje

SK DE AT
CZ, SK, HU, GB, RO, DE DE
ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT
Fructose / Fruktéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Glucose / Glukéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Sucrose / Sachardza 10,22 g/100g 10,82 g/100g 11,16 g/100g
Maltose / Maltéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Lactose / Laktdza 3,3 g/100g 3,51 g/100g 3,59 g/100g
Sugars / Cukry celkové 13,52 g/100g 14,33 g/100g 14,75 g/100g
Peanuts / Arasidy negative negative negative
Soya / Séja negative negative negative
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

80



1 AT DE
Vzhlad | ¢okolddovo-mliecny dezert v dvoch vrstvach | ¢okoladovo-mlie¢ny dezert v dvoch vrstvach
Textura | homogénna homogénna
Farba hnedd a krémovo-biela hneda a krémovo-biela
Pach sladka, mliecna, cokoladova, orieskova sladka, mliecna, cokoladova, orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL

2 DE SK
Vzhlad | ¢okolddovo-mliecny dezert v dvoch vrstvach | ¢okoladovo-mlie¢ny dezert v dvoch vrstvach
Textura | homogénna homogénna
Farba hnedd a krémovo-biela hneda a krémovo-biela
Pach sladkda, mliecna, cokoladova, orieskova sladka, mliecna, cokoladova, orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL

3 SK AT
Vzhlad | ¢okolddovo-mliecny dezert v dvoch vrstvach | ¢okoladovo-mlie¢ny dezert v dvoch vrstvach
Textura | homogénna homogénna
Farba hnedd a krémovo-biela hneda a krémovo-biela
Pach sladkda, mliecna, cokoladova, orieskova sladka, mliecna, cokoladova, orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Kinder Maxi King Oblatka s mliecno - karamelovou naplnou (56 %) v mlie¢nej cokolade s drvenymi lieskovcami
DE: Kinder Maxi King — Haselnuss — Milchcreme (45 %) — Spezialitdt in Waffel (4%) mit Milchschokolade liberzogen
AT: Kinder Maxi King — Haselnuss — Milchcreme (45 %) — Spezialitdt in Waffel (4%) mit Milchschokolade iiberzogen

T
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NUTRICNE HODNOTY

Tuk g/100g

Energia kJ/kcal

Krajina

SK 8025
DE 7674
AT 7737

NMK — nasytené mastné kyseliny

DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY

NMK g/100g

Sacharidy g/100g | Cukry g/100g

Bielkoviny g/100g | Sol g/100g

Zlozky Jednotka SK DE AT
*Mliecno-karamelova napli % 56 - -
*QOrieSkovo mlie¢ny krém % - 45 45
*Wafla, oblatka % - 4 4

Plnotucné susené mlieko (v mliecnej éokolade) | % | 155 | - | - |

Sladené kondenzované mlieko v karameli % | s | - | - |

e Rozdiel v rozS§irenom nazve vyrobku (Wafla alebo oblatka) je iba rozdiel v pouZitej terminoldgii, jedna sa o tu istu senzoricky

nerozliSenu zlozku

e QUID sa uvadza u zlozky, ktord je sucastou nazvu alebo je vyznamna pre dany produkt — rozdiel stvisi s rozdielnym opisnym

nazvom produktu
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ZLOZKY

SK DE AT

e Muka tapioka je jemny prasok ziskany z korena rastliny manioku. Ide o tu istu zlozku slovne vyjadrend inym nazvom.
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Ostatné udaje v oznaceni

SK DE AT

CZ, SK, PL, DE DE

ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT
Fructose / Fruktéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Glucose / Glukdza 0,6 g/100g 0,53 g/100g 0,55 g/100g
Sucrose / Sachardza 27,2 g/100g 28,0 g/100g 26,47 g/100g
Maltose / Maltdza <0,5 g/100g <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Lactose / Laktdza 6,82 g/100g 6,81 g/100g 6,64 g/100g
Sugars / Cukry celkové 34,62 g/100g 35,34 g/100g 33,66 g/100g
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoduchd popisna skaska (STN EN I1SO 6658)

86



1

DE

SK

Vzhlad | oblatka s mlie¢no-karamelovou naplfiou v ¢okolade, s drvenymi | oblatka s mlie€no-karamelovou ndpliou v ¢okolade, s drvenymi
orieskami orieskami
Textura | ¢okolada: tuhd ¢okolada: tuha
napln: polotuha napln: polotuha
Farba cokolada: hnedd cokolada: hnedd
napln: biela napln: biela
karamel: Zltohned3a karamel: Zltohned3a
Pach sladka, mliecne karamelova, orieskova sladka, mliecne karamelova, orieskova
Chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
2 SK AT
Vzhlad | oblatka s mlie¢no-karamelovou naplfiou v ¢okolade, s drvenymi | oblatka s mlie€no-karamelovou ndpliiou v ¢okolade, s drvenymi
orieskami orieskami
Textura | ¢cokolada: tuha cokolada: tuha
napln: polotuha napln: polotuha
Farba cokolada: hnedd cokolada: hnedd
napln: biela napln: biela
karamel: Zltohned3a karamel: Zltohned3a
Pach sladka, mliecne karamelova, orieskova sladka, mliecne karamelova, orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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3

AT DE
Vzhlad | oblatka s mlie¢no-karamelovou naplfiou v ¢okolade, s drvenymi | oblatka s mlie€no-karamelovou ndpliiou v ¢okolade, s drvenymi
orieskami orieskami
Textura | ¢okolada: tuhd ¢okolada: tuha
napln: polotuha napln: polotuha
Farba ¢okoldda: hnedd ¢okoldda: hneda
napln: biela napln: biela
karamel: Zltohned3a karamel: Zltohned3a
Pach sladka, mliecne karamelova, orieskova sladka, mliecne karamelova, orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Kinder Pingui Cokolada
DE: Kinder Pingui Schoko
AT: Kinder Pingui Schoko
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NUTRICNE HODNOTY

Krajina Energia kJ/kcal | Tuk g/100g | NMK g/100g | Sacharidy g/100g | Cukry g/100g | Bielkoviny g/100g | Sol g/100g
SK/8024 1858/ 446 28,3 18,1 41,5 34,5
DE7675 1873/450 29,7 20,0 37,8 33,1
AT 7738 1873/ 450 29,7 20,0 37,8 33,1
RSD% 0,5 2,8 5,7 5,5 2,4

NMK — nasytené mastné kyseliny

DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY

Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %
Mlie¢na napln % 45 48,5 48,5 4,3
Pasterizované mlieko/ Frische Vollmilch % 21 24 24 7,5
Cokolada % 20 21 21 2,8
Odtucénené susené mlieko %

Mlie¢na ¢okolada % - 1 1 -
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ZLOZKY

SK

DE

AT

Pasterizované mlieko

Frische VOLLMILCH

Frische VOLLMILCH

Cokoldda (cukor, kakaova hmota,
kakaové maslo, emulgator: lecitiny,
(SOJOVE); vanilin)

Halbbitterschokolade (Zucker, Kakao-masse,
Kakaobutter, Emulgator Lecithine, Vanilin)

Halbbitterschokolade (Zucker, Kakao-masse,
Kakaobutter, Emulgator Lecithine, Vanilin)

Cukor Zucker Zucker
Palmovy olej Palmol Palmol
PSenicna muka WEIZENMEHL WEIZENMEHL

Susené odtu¢nené mlieko

MAGERMILCHPULVER

MAGERMILCHPULVER

Kakao - -

MASLOVY tuk Butterreinfett Butterreinfett
- Kakaobutter Kakaobutter
VAICIA VOLLEIPULVER VOLLEIPULVER

VOLLMILCHSCHOKOLADE (Zucker,
VOLLMILCHPULVER, Kakaobutter, Kakaomasse,
Emulgator Lecithine (SOJA), Vanilin)

VOLLMILCHSCHOKOLADE (Zucker,
VOLLMILCHPULVER, Kakaobutter, Kakaomasse,
Emulgator Lecithine (SOJA), Vanilin)

Kakaovy prasok so znizenym
mnozstvom tuku

Fettarmer Kakao

Fettarmer Kakao

Kvasnice

Backhefe

Backhefe

Aréomy

Natirliches Aroma

Natirliches Aroma

Emulgator (mono-
a diglyceridymastnych kyselin

Emulgator Mono — und Diglyceride von
Speisefettsauren

Emulgator Mono — und Diglyceride von
Speisefettsauren

Sol

Salz

Salz




Ostatné udaje v oznaceni

SK, CZ DE AT
ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT

Fructose / Fruktéza 1,36 g/100g 1,11 g/100g 1,1 g/100g
Glucose / Glukéza 2,7 g/100g 2,85 g/100g
Sucrose / Sachardza 24,9 g/100g 21,71 g/100g 21,96 g/100g

Maltose / Maltdza

<0,5 g/100g

Lactose / Lakt6za

Sugars / Cukry celkové

33,95 g/100g

Vanillin / Vanilin

Aflatoxin M1 / Aflatoxin M1

Bielkoviny

<0,001pg/kg

<0,5 g/100g

6,18 g/100g

31,7 g/100g

<0,001 pg/kg

<0,5 g/100g

32,71g/100g |

<0,001 pg/kg

6,94 %
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Senzoricka analyza
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

1 DE SK

Vzhlad | piSkétové rezy s napliiou poliate ¢okolddovou polevou piskétové rezy s napliou poliate ¢okoladovou polevou
na reze: piSkétové rezy s mlie¢nou napliou predelené v strede na reze: piskotové rezy s mlieCnou napliou predelené v strede
¢okolddovou plnkou; macané v cokolade ¢okolddovou plnkou; macéané v cokolade

Textura | rezy: dobre prepecena, poérovitejsia rezy: dobre prepecena, menej pérovita
napli: rovnoroda, jemna naplni: rovnoroda, jemna
poleva: tuha poleva: tuha

Farba rezy: hneda rezy: hneda
napln: biela napln: biela
poleva: hneda poleva: hneda

Pach sladka, mliecna, kakaova sladka, mliecna, kakaova

Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL
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SK

AT

Vzhlad | piskétové rezy s napliou poliate ¢okoladovou polevou piskdtové rezy s napliou poliate cokoladovou polevou
na reze: piskétové rezy s mlieCnou napliou predelené v strede na reze: piskotové rezy s mliecnou naplniou predelené v strede
cokoladovou plnkou; macané v cokolade ¢okoladovou plnkou; macané v cokolade

Textura | rezy: dobre prepecena, menej porovita rezy: dobre prepecena, porovitejSia
napln: rovnoroda, jemna napln: rovnoroda, jemna
poleva: tuha poleva: tuha

Farba rezy: hneda rezy: hneda
napli: biela napln: biela
poleva: hneda poleva: hneda

Pach sladka, mlie¢na, kakaova sladka, mlie¢na, kakaova

Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL
3 AT DE

Vzhlad | piskétové rezy s napliou poliate ¢okoladovou polevou piskdtové rezy s napliou poliate cokoladovou polevou
na reze: piskétové rezy s mlieCnou napliou predelené v strede na reze: piskotové rezy s mliecnou naplnou predelené v strede
¢okolddovou plnkou; macané v cokolade ¢okolddovou plnkou; macéané v cokolade

Textura | rezy: dobre prepecena, porovitd rezy: dobre prepecena, porovita
napli: rovnoroda, jemna naplni: rovnoroda, jemna
poleva: tuha poleva: tuha

Farba rezy: hneda rezy: hneda
napli: biela napln: biela
poleva: hneda poleva: hneda

Pach sladka, mliecna, kakaova sladka, mliecna, kakaova

Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Nutella B-ready Ferrero
DE: Nutella B-ready Ferrero
AT: Nutella B-ready Ferrero
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Nutricné hodnoty na 100 g vyrobku

Krajina Energia kJ/kcal | Tuk g/100g | NMK g/100g | Sacharidy g/100g | Cukry g/100g | Bielkoviny g/100g | Sol g/100g

SK

DE

AT

RSD %

NMK — nasytené mastné kyseliny

DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY

Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %

Natierka z lieskovcov a kakaa

Lieskové oriesky

Susené odtu¢nené mlieko

Kakaovy prasok so znizenym obsahom tuku

wafle

PSenicné chrumky

ZLOZKY
SK DE AT
Chrumkava oblatka plnena natierkou Waffel Spezialitat gefillt mit Nuss- Nugat- Waffel Spezialitat gefallt mit Nuss- Nugat-
z lieskovcov a kakaa a malymi pseni¢nymi Creme und Weizen Crisp Creme und Weizen Crisp
chrumkami
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Ostatné udaje v oznaceni

SK

DE AT
HU, CZ, SK, RO, BG, FR, DE A/D, CH, FI,DK/SE/NO
ANALYZY
Krajina / analyza SK DE AT
Sodium / Sodik 1804,0 mg/kg 1823,0 mg/kg 1843,0 mg/kg

Peanuts / Arasidy




SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)
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1

AT

SK

Vzhlad | oblatka s naplfiou a malymi chrumkami | oblatka s naplfiou a malymi chrumkami
Textura | oblatka: krehka, chrumkava oblatka: krehka, chrumkava

napln: polotuha napli: polotuha

chrumky: chrumkava chrumky: chrumkava
Farba oblatka a chrumky: zlatohneda oblatka a chrumky: zlatohneda

napln: hneda napln: hneda
Pach sladka, oblatkova, kakaovo-orieskova sladka, oblatkova, kakaovo-orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
2 DE AT

Vzhlad | oblatka s ndplfiou a malymi chrumkami | oblatka s naplfiou a malymi chrumkami
Textura | oblatka: krehka, chrumkava oblatka: krehka, chrumkava

napln: polotuha napli: polotuha

chrumky: chrumkava chrumky: chrumkava
Farba oblatka a chrumky: zlatohneda oblatka a chrumky: zlatohneda

napln: hneda napln: hneda
Pach sladka, oblatkova, kakaovo-orieskova sladka, oblatkova, kakaovo-orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
3 DE SK

Vzhlad | oblatka s ndplfiou a malymi chrumkami | oblatka s naplfiou a malymi chrumkami
Textura | oblatka: krehka, chrumkava oblatka: krehka, chrumkava

napln: polotuha napli: polotuha

chrumky: chrumkava chrumky: chrumkava
Farba oblatka a chrumky: zlatohneda oblatka a chrumky: zlatohneda

napln: hneda napln: hneda
Pach sladka, oblatkova, kakaovo-orieskova sladka, oblatkova, kakaovo-orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Nutella Ferrero
DE: Nutella Ferrero
AT: Nutella Ferrero
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Vyzivové udaje

Krajina Energia ki/kcal | Tuk g/100g

NMK g/100g | Sacharidy g/100g | Cukry g/100g | Bielkoviny g/100g | Sol g/100g

NMK — nasytené mastné kyseliny

DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY

Zlozky

Jednotka

Lieskové oriesky

Susené odtucnené mlieko

Kakaovy prasok so znizenym mnozstvom tuku

SK

7,4

DE

AT

7,4

RSD %

ZLOZKY

SK

OSTATNE UDAJE

DE

AT

SK

DE

AT

SK, CZ, HU, RO

DE

AT
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ANALYZY

Krajina/ analyza SK DE AT
Vanilline / Vanilin 93,0 mg/kg 94,5 mg/kg 95,7 mg/kg
Hazelnuts / Lieskové orechy positive positive positive
Peanuts / Arasidy negative negative negative
Walnuts / Vlasské orechy negative negative negative
SENZORICKA ANALYZA

Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)
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1

AT

SK

Vzhlad | homogénna natierka homogénna natierka
Textura | rovnorod3, polotuh3, roztieratelnd | rovnoroda, polotuha, roztieratelnd
Farba hneda hneda
Pach sladka, kakaova orieskova sladka, kakaova oriesSkova
Chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
2 SK DE
Vzhlad | homogénna natierka homogénna natierka
Textura | rovnorod3, polotuh3, roztieratelnd | rovnoroda, polotuha, roztieratelnd
Farba hneda hneda
Pach sladka, kakaova orieskova sladka, kakaova oriesSkova
Chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
3 DE AT
Vzhlad | homogénna natierka homogénna natierka
Textura | rovnorod3, polotuh3, roztieratelnd | rovnoroda, polotuha, roztieratelnd
Farba hneda hneda
Pach sladka, kakaova orieskova sladka, kakaova orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK:K Classic Mackerel Fillets in tomato sauce - Filety z makrely v rajcinovej omacke
DE: K Classic Makrelen — Filets in Tomaten sauce
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G
Krajina Energia NMK | Sacharidy | Cukry Vldaknina | Bielkoviny

ZLOZENIE:
SK

DALSIE INFORMACIE

SK DE

CZ, PL, SK, DE

Ovalna znacka: DK 2044 EF Ovalna znacka: DK 2044 EF
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ANALYZY

Krajina / analyza SK DE

Salt /Sol (Nax2,5) 1 g/100g 1 g/100g
Drained weight (weight of solids) / Hmotnost pevného podielu 63,7 g 60,3 g
Net weight / Hmotnost obsahu 129,0g 128,6 g
Amaranth / Amarant, C.I. 16 185, E 123 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Cadmium / Kadmium 0,005 mg/kg 0,007 mg/kg
Lead / Olovo 0,02 mg/kg 0,025 mg/kg
Mercury / Ortut 0,03624 mg/kg 0,03551 mg/kg
Tin / Cin <0,15 <0,15
Sodium / Sodik 4015,0 mg/kg 4119,0 mg/kg
Quinoline Yellow /Chinolinova ZIt4, C.I. 47 005, E 104 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Erythrosine / Erytrozin, C.I. 45 430, E 127 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Benzoicacid / Kyselina benzoova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
P-hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
Ponceau 4R / Ponceau 4 R (kosenilova ¢ervena), C.I. 16 255, E 129 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Sunset Yellow / ZIt4 SY (FCF), C.I. 15 985, E 110 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Dyes group Il / Farbiva skupina Ill <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg




SENSORY ANALYSIS / SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN I1SO 6658)

Sk >3

SK DE
vzhlad kusky rybacieho masa v raj¢inovej omacke kusky rybacieho masa v raj¢inovej omacke
textura primerane makka, sudrznd primerane makka, sidrzna
farba cerveno- hneda Cerveno- hneda
pach charakteristicka rybacia, primerane slana charakteristicka rybacia, primerane slana
chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK:K Classic Herring fillets Tomato — Filety zo sleda obycajného v raj¢inovej omacke
DE: K Classic Herings — Filets in Tomaten-Sauce
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G

Krajina Energia NMK | Sacharidy | Cukry Vldaknina | Bielkoviny

ZLOZENIE:
SK DE RSD%

raj¢inovy pretlak (14,4%) Tomatenmark (14%)

*Gewichtverlust durch Erhitzen.
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DALSIE INFORMACIE

SK DE

CZ, SK, HR DE

Ovalna znacka: DE MV — EFB 008 EG Ovalna znacka: DE MV — EFB 008 EG

ANALYZY

Krajina / analyza SK DE
Drained weight (weight of solids) / Hmotnost pevného podielu

Net weight / Hmotnost obsahu 208,7g 211,8g
Cadmium / Kadmium 0,005mg/kg 0,008mg/kg
Lead / Olovo 0,026mg/kg 0,022mg/kg
Mercury / Ortut 0,0633mg/kg 0,0518mg/kg
Tin / Cin <0,15mg/kg <0,15mg/kg
Sodium / Sodik

Sol' / Salt

Quinoline Yellow / Chinolinova ZIta C.I. 47 005, E 104 <0,5mg/kg <0,5mg/kg
Erythrosine / Erytrozin C.I. 45 430, E127 <0,5mg/kg <0,5mg/kg
Benzoic acid / Kyselina benzoova 11,0mg/kg 11,0mg/kg
P —hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova (PHB) <2,0mg/kg <2,0mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova <1,0mg/kg <1,0mg/kg
Ponceau 4R / Ponceau 4R (kosenilova ¢ervenda A) C.l. 16 255, E 124 <0,5mg/kg <0,5mg/kg
Sunset Yellow / ZIta SY (FCF), C.I. 15 985, E 110 <0,5mg/kg <0,5mg/kg
Dyes group Il / Farbiva-skupina llI <0,5mg/kg <0,5mg/kg

110




SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE
vzhlad rybacie filety v raj¢inovej omacke rybacie filety v raj¢inovej omacke
textura primerane makka, sidrzna primerane makka, sudrznd
farba cerveno- hneda Cerveno- hneda
pach charakteristicka rybacia, primerane slana charakteristicka rybacia, primerane slana
chut

Nebol zisteny rozdiel
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SK: Appel Hering - Filety zo sleda v paradajkovej omacke
DE: Appel Hering — Zarte Filets in Tomaten - Creme
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VYZIVOVE UDAIJE V 100 G

Krajina Energia
SK 7839
DE 7670

ZLOZENIE:

NMK | Sacharidy | Cukry | Bielkoviny

SK

DALSIE INFORMACIE

DE

RSD %

SK

DE

CZ, SK, HU

DE

Ovélna znacka: DE NI 27472 EG

Ovélna znacka: DE NI 27472 EG
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ANALYZY

Krajina / analyza SK DE
Drained weight (weight of solids) / Hmotnost pevného podielu 90,6 g 90,2 g
Net weight / Hmotnost obsahu 2115¢ 211,8¢g
Amaranth / Amarant, C.l., E 123 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Cadmium / Kadmium 0,005 mg/kg 0,008 mg/kg
Lead / Olovo 0,02 mg/kg 0,022 mg/kg
Mercury / Ortut 0,04213 mg/kg 0,0518 mg/kg
Tin / Cin <0,15 mg/kg <0,15 mg/kg
Sodium / Sodik 3708,0 mg/kg 3542,0 mg/kg
Quinoline Yellow / Chinolinova ZIta, C.I. 47 005, E104 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Erythrosine / Erytrozin C.I. 45 430, E127 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Benzoic acid / Kyselina benzoova 13,6 mg/kg 11,0 mg/kg
P —hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova (PHB) <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
Ponceau 4R / Ponceau 4R (kosenilova cervena A) C.l. 16 255, E 124 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Sunset Yellow / ZIta SY (FCF), C.I. 15 985, E 110 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Dyes group Il / Farbiva-skupina llI <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

5k

SK DE
vzhlad rybacie filety v raj¢inovej omacke rybacie filety v raj¢inovej omacke
textura primerane makka sudrzna primerane makka sudrzna
farba cerveno- hned3 - svetlejsia cerveno- hnedd
pach charakteristicka rybacia, paradajkova charakteristicka rybacia, paradajkova
chut

BOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: RIO mare — Tuniak v olivovom oleji
DE: RIO mare — Thunfisch - Filets in Olivendl — geschnitten
AT: RIO mare — Thunfisch in Olivenol

AT, SK rovnaké obaly
DE odlisny obal
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G VYROBKU

Krajina Energia Tuk NMK | Sacharidy | Cukry | Vldknina | Bielkoviny | Sol
SK 1667 kJ/403 kcal | 37g 6,08

AT 1695 kJ/410 kcal | 38¢g 6,28

RSD % 1,2 1,9 2,3

VyZivové udaje na 100 g pevného podielu

Krajina Energia Tuk NMK | Sacharidy | Cukry | Vlaknina | Bielkoviny Sol
DE 815kJ/195 kcal | 11g 2g Og Og Og 24 ¢ 13¢
ZLOZENIE:

DALSIE INFORMACIE

SK

AT

DE

CZ, SK, BG, PL, RO/MD

I/CH, GB/M, D/A/CH, F/CH, B/NL, DK,

DE

Oznacenie na vnutornej strane obalu

SK

AT

17

DE




ANALYZY

Krajina / analyza SK AT DE

Weight of solids / Hmotnost pevného podielu 103,11 g 108,5g 140,2 g Neporovnatelné ako trojica
Content of weight / Hmotnost obsahu 160,98 g 160,6 g 186,2 g Neporovnatelné ako trojica
Cadmium / Kadmium 0,008 mg/kg 0,013 mg/kg 0,01 mg/kg

Lead / Olovo

Mercury / Ortut 0,05642 mg/kg 0,07091 mg/kg 0,08276 mg/kg

Tin / Cin

Sol' / Salt 0,81 % 0,73 % 0,75 %

SENZORICKA ANALYZA

Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)
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1 DE SK
Vzhlad | kusky rybacieho masa v oleji kusky rybacieho masa v oleji
Textura | primerane krehka, viac sudrzna primerane krehka, menej sudrzna
Farba ruzovo-hneda ruzovo-hneda
Pach po rybacom mase, oleji, menej sland | po rybacom mase, oleji, slanSia
Chut
BOL ZISTENY ROZDIEL

2 DE AT
Vzhlad | kusky rybacieho masa v oleji kusky rybacieho masa v oleji
Textura | primerane krehka primerane krehka
Farba ruzovo-hneda ruzovo-hneda
Pach po rybacom mase, oleji po rybacom mase, oleji,
Chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL

3 AT SK
Vzhlad | kusky rybacieho masa v oleji kusky rybacieho masa v oleji
Textura | primerane krehka, viac sudrzna primerane krehka, menej sudrzna
Farba ruzovo-hneda ruzovo-hneda
Pach po rybacom mase, oleji, menej sland | po rybacom mase, oleji, slanSia
Chut
BOL ZISTENY ROZDIEL

Vzhlad posudzovanych vzoriek nezodpoveda obrazovej prezentacii na obale vyrobku.
Na obale vzorky z DE je uvedena informdcia ,,geschnitten”
Napriek tomu, Ze je pri zobrazeni na obale uvedena informacia: priklad na servirovanie, obrazova informacia je zavadzajuca
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SK: K- To go Smoothie — ovocna $tava z viacerych druhov ovocia s ovocnou dreriou. Jahoda-banan a iné ovocie
DE: K-To go Smoothie — Mehrfruchtgetrank, Fruchtgehalt: 100%
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Nutri¢né hodnoty

Krajina | Energia Tuk g/100g | NMK Sacharidy | Cukry VlIdknina Bielkoviny Sol
kJ/kcal g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g g/100g

SK
DE

RSD%
NMK — nasytené mastné kyseliny

Deklaracia — kvantitativne zlozky

Zlozky Jednotka SK DE RSD %

Obsah ovocia v nazve

Jahodovy pretlak

Bananovy pretlak

Hroznova $tava

Citrénova $tava

Pomarancova duzina

Pomarancova $tava

Zlozky

SK DE

121



Dalsie informacie na obale

SK DE

CZ, HR, RO/MD, SK DE

ANALYZY

Krajina/analyza SK DE
Refractometric dry matter/ Refraktometricka susina 14,0 % BRIX 13,5 % BRIX
Fructose / Fruktdza 3,95 g/100ml 4,54 g/100g
Glucose / Glukdza 4,14 g/100ml 4,66 g/100g
Sucrose / Sacharéza 2,71 g/100ml 2,17 g/100g
Maltose / Maltéza <0,1 g/100ml <0,1g/10g
Lactose / Laktdza <0,1 g/100ml <0,1g/10g
Sugars / Cukry celkové 10,8 g/100ml 11,37 g/100ml
Amaranth /Amarant, C.I: 16 185 E 123 <0,1 mg/kg <0,1 mg/kg
Cadmium/ Kadmium < 0,003 mg/kg < 0,003 mg/kg
Lead/ Olovo 0,011 mg/kg 0,02 mg/kg
Quinoline Yellow / Chinolinova zIta, C.l. 47 005 E 104 <0,1 mg/kg <0,1 mg/kg
Erytrosine / Erytrozin, C.I. 45 430 E 127 <0,2 mg/kg < 0,2 mg/kg
Carminic acid / KoSenila, kyselina karminova E120 <1,5 mg/kg < 1,5 mg/kg
Benzoic acid / Kyselina benzoovd E 210 <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
P —hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova (PHB) <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova E 200 <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
Ponceau 4R / Ponceau 4 R(kosSenilova cervena A) , C.I. 16 255 E124 < 0,1 mg/kg < 0,1 mg/kg
Sunset Yellow / ZIta S.Y.(FCF), C.I. 15985 E 110 < 0,1 mg/kg <0,1 mg/kg
Dyes group Il / Syntetické farbiva skupina IlI <0,1 mg/kg < 0,1 mg/kg
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Senzoricka analyza

Trojuholnikovy test (STN EN I1SO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN I1SO 6658)

sladko-kysld, ovocna

sladko-kysld, ovocna

SK DE
vzhlad zakalena tekutina zakalena tekutina
farba hnedo-ruzova hnedo-ruzova
pach ovocny ovocny
chut

Nebol zisteny rozdiel
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SK: Pfanner 100 % Jablkova stava
DE: Pfanner 100% Apfelsaft aus Apfelsaftkonzentrat
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Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Bielkoviny Sol
g/100g g/100g | g/100g g/100g g/100g g/100g

SK

DE

RSD%

Deklaracia — kvantitativne zlozky

Zlozky Jednotka SK DE RSD %

Jablkova 3tava

Ostatné udaje v oznaceni

SK DE

F, E, NL, S, FIN, HU, SK, SLO, HR/BiH,/MNE, RO, AL, BG, | F, E, NL, S, FIN, HU, SK, SLO, HR/BiH,/MNE, RO, AL, BG,
GR, D/A, 1,CZ, GB GR, D/A, 1,CZ, GB
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ANALYZY

Krajina/analyza SK DE
Corresponding BRIX / Refraktometricka susina 11 % Brix 11 % Brix
pH 3,5 3,4
Fructose / Fruktdza 7,44 g/100ml 7,05 g/100ml
Glucose / Glukdza 3,15 g/100ml 2,99 g/100ml
Sucrose / Sachardza 1,16 g/100ml 1,05 g/100ml
Maltose / Maltéza <0,1g/100ml <0,1g/100ml
Lactose / Laktdza <0,1g/100ml <0,1g/100ml

Sugars / Cukry celkové

11,75 g/100ml

11,09 g/100ml

Aminomethylphosphoric acid

< 0,05 mg/kg

< 0,05 mg/kg

Glufosinate ammonium

< 0,01 mg/kg

< 0,01 mg/kg

Glyphosate < 0,01 mg/kg < 0,01 mg/kg
Acesulfame K / Acesulfam K < 1,0 mg/kg < 1,0 mg/kg
Aspartame / Aspartam < 2,0 mg/kg < 2,0 mg/kg
Neohesperidine /Neohesperidin DC < 1,0 mg/kg < 1,0 mg/kg
Saccharine and salts / Sacharin a jeho soli Na, K,Ca < 2,0 mg/kg < 2,0 mg/kg
Cyclamic acid and salts / Kyselina cyklamova a jej soli Na, Ca < 10,0 mg/kg < 10,0 mg/kg
Patulin / Patulin < 5,0 ug/kg < 5,0 ug/kg
Benzoic acid / Kyselina benzoova <1,0 mg/kg < 1,0 mg/kg
P — hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova(PHB) < 2,0 mg/kg < 2,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova < 1,0 mg/kg < 1,0 mg/kg
Amaranth / Amarant,C.l. 16 185, E 123 < 0,1 mg/kg < 0,1 mg/kg
Quinoline Yellow / Chinolinova ZIta, C.l. 47 005, E104 < 0,1 mg/kg < 0,1 mg/kg
Erythrosine / Erytrozin, C.I. 45 430, E 127 < 0,2 mg/kg < 0,2 mg/kg
Sunset Yellow / ZIt4 SY(FCF), C.I. 15 985, E 110 < 0,1 mg/kg <0,1 mg/kg
Ponceau 4R / Ponceau 4R (kosenilova ¢ervenda A) C.1.16 255, E 124 < 0,1 mg/kg <0,1 mg/kg
Dyes group lIl / Farbiva-skupina Ill < 0,1 mg/kg < 0,1 mg/kg
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Senzoricka analyza

Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE
vzhlad Cira tekutina Cira tekutina
farba zlato-zIta zlato-ZIta
Pach sladko-kysl3, jablkova sladko-kysl3, jablkova
chut

Nebol zisteny rozdiel

127




SK: K Classic Bolognese — paradajkova omacka s mletym hovadzim masom
DE: K Classic Bolognese — Tomatensauce mit Rinderhackfleisch

mit Rindfleisch

L

- ) %
N\Qﬂgé' e

ROVNAKE OBALY
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G VYROBKU

Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina Bielkoviny Sol
SK 363 kJ/87 kcal 4,8¢g 2,4g 6,4g 46¢g 0,7g 4,2¢g 10g
DE 363 kJ/87 kcal 48¢g 24¢g 6,4¢g 468 0,78 428 10g
RSD % 0 0 0 0 0 0 0 0
NMK — nasytené mastné kyseliny
Zlozky Jednotka SK DE RSD %
paradajky % 33 33 0
hovadzie maso % 21 21 0
paradajkovy pretlak
cibula % 4,4 4,4 0
VyZivové udaje na porciu len na DE 7638

Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina Bielkoviny Sol

pro Portion (210 g) 763 kJ/183 kcal 10g 50¢g 13 g 9,7g 1,5g 8,8¢g 2,1g
RM* pro Portion 9% 14% 25% 5% 11% - 18% 35%

NMK — nasytené mastné kyseliny
*RM = Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ / 2000 kcal).
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ZLOZENIE:
SK DE

paradajkovy pretlak Tomatenmark doppelt konzentriert

OSTATNE UDAJE V OZNACEN:I:

SK DE

RO, MD, SK DE
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ANALYZY

Krajina / analyza SK DE
NaCl 10780 mg/kg 10830 mg/kg
pH 4,6 4,6
Fructose / Fruktoza 1,62 g/100g 1,51 g/100g
Glucose / Glukdza 1,57 g/100g 1,42 g/100g
Sucrose / Sachardza 1,02 g/100g 1,00 g/100g
Maltose / Maltéza <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Lactose / Laktoza <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Sugars / Cukry celkové 4,21 g/100g 3,93 g/100g
Salt / Sol (Nax2,5) 1,094 g/100g 1,12 g/100g
Amaranth / Amarant, C.I. 16 185, E123 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Sodium / Sodik 4374,0 mg/kg 4479,0 mg/kg
Quinoline Yellow / Chinolinova ZIta, C.I. 47 005, E 104 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Erythrosine / Erytrozin, C.I. 45 430, E127 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Benzoic acid / Kyselina benzoova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
P —hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova (PHB) <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Sunset Yellow / ZIt4 SY(FCF), C.I. 15 985, E 110 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Ponceau 4R/ Ponceau 4R (kosenilova ¢ervena A) C.1.15 985, E 124 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Dyes group Il / Syntetické farbiva skupina Il <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Pork proteins /Proteiny bravCového masa negative negative
Poultry proteins / Proteiny hydinového mésa negative negative
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE

vzhlad zahustend omacka s kiskami mletého masa, paradajok a | zahustend omacka s kiskami mletého masa, paradajok a

zeleniny zeleniny
textura omacka: zahustend omadcka: zahustena

zelenina: makka, sudrzna zelenina: makka, sudrzna
farba cerveno-hnedd ¢erveno-hnedd
pach sladko-kysld, paradajkovd, primerane slana, po pouzitych |sladko-kysld, paradajkovd, primerane slana, po pouzitych
chut surovinach surovinach

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Barilla BASILICO 100% POMODORO ITALIANO - rajciakova omacka s bazalkou
DE: Barilla BASILICO 100% POMODORO ITALIANO — Tomatensauce mit Basilikum
AT: Barilla BASILICO 100% POMODORO ITALIANO — Tomatensauce mit Basilikum

-
—

( Barilla) |

BASILICO

'@
BASILICO BASILICO “

100%
pOMODCE! - . o
N T

g j et
\ -] AL

Rovnaké obaly
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Vyzivové udaje na 100 g
Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry VlIdknina Bielkoviny Sol

SK
AT
DE
RSD %
NMK — nasytené mastné kyseliny

ZLOZENIE:
SK AT DE RSD %

OSTATNE UDAJE V OZNACENI

SK AT DE

Etiketa s jazykovymi mutdciami prelepena D, F, NL, GR, SLO, HR, D, F, NL, GR, SLO, HR,
dolepkou v SK jazyku
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ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT
Fructose / Fruktéza 2,48 g/100g 2,51 g/100g 2,82 g/100g
Glucose / Glukdza 2,55 g/100g 2,61 g/100g 2,90 g/100g
Sucrose / Sacharoza 0,94 g/100g 0,99 g/100g 0,99 g/100g
Maltose / Maltéza <0,1g/100g <0,1g/100g <0,1g/100g
Lactose / Laktdza <0,1g/100g <0,1g/100g <0,1g/100g
Sugars / Cukry celkové 5,97 g/100g 6,11 g/100g 6,71 g/100g
Salt / Sol (Nax2,5) 0,84 g/100g 0,87 g/100g | 0,86 g/100g
Sodium / Sodik 3372,0 mg/kg 3486,0 mg/kg | 3444,0 mg/kg
Benzoic acid / Kyselina benzoova < 1,0 mg/kg < 1,0 mg/kg < 1,0 mg/kg
P —hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova (PHB) < 2,0 mg/kg < 2,0 mg/kg < 2,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova < 1,0 mg/kg < 1,0 mg/kg < 1,0 mg/kg
Amaranth / Amarant, C.I. 16 185, E123 < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Quinoline Yellow / Chinolinova ZIta, C.I. 47 005, E 104 < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg
Erythrosine / Erytrozin, C.I. 45 430, E127 < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg
Sunset Yellow / ZIt4 SY(FCF), C.I. 15 985, E 110 < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg
Ponceau 4R / Ponceau 4R (kosenilova ¢ervenda A) C.1.15 985, E 124 < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg <0,5mg/ kg
Dyes group Il / Syntetické farbiva skupina Il < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg < 0,5 mg/kg
Gluten / glutén negative negative negative
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoduchd popisna skuska (STN EN I1SO 6658)

DE S
AT

1 DE AT
Vzhlad | omacka s kdskami cibule a bazalky omacka s kuskami cibule a bazalky
Textura | kasovita kasovita
Farba ¢erveno — hneda Cerveno — hneda
Pach paradajkovo — bazalkova, po pouZitych surovinach, paradajkovo — bazalkova, po pouZitych surovinach,
Chut primerane sland, sladko kysla - kyslejsSia primerane slana, kyslo-sladka

BOL ZISTENY ROZDIEL
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2 SK DE
Vzhlad | omacka s kidskami cibule a bazalky omacka s kuskami cibule a bazalky
Textura | kasovitd kasovitd
Farba cerveno — hnedad cerveno — hneda
Pach paradajkovo — bazalkova, po pouzitych surovinach, paradajkovo — bazalkova, po pouzitych surovinach,
Chut primerane slana primerane sland
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
3 AT SK
Vzhlad | omacka s kidskami cibule a bazalky omacka s kuskami cibule a bazalky
Textura | kasovitd kasovitd
Farba cerveno — hnedd cerveno — hneda
Pach paradajkovo — bazalkova, po pouzitych surovindch, paradajkovo — bazalkova, po pouZitych surovindch,
Chut primerane slana primerane sland
NEBOL ZISTENY ROZDIEL

Rozdielna chut méze byt spdsobené pouzitim inych kyslejsich paradajok. Nejde o rovnaku $arzu. Paradajkovy zaklad nebol zrejme identicky

a to sa nasledne prejavilo v rozdielnej chuti.
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SK: CHOCO Bobbles 7 vitamins — Obilné gul'6¢ky s ¢okoladovou prichutou, obohatené 7 vitaminmi.
Extrudovany vyrobok.
DE: CHOCO Bobbles mit Schokoladengeschmack. Extrudierte Getreidekugeln mit Schokoladenpulver

PODOBNE OBALY

Vyrobok SK — baleny v nespevnene] zatavene] farebne] félii v tvare vrecka (druh materidlu: iny 7)
Vyrobok DE — baleny v zatavene] plastove] f6lil vioZene] v papierove]j skladatke (kartén)
Vyrobok DE ma v d6sledku dvojitého obalu lepSie chranenu potravinu pred mechanickym poskodenim
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VYZIVOVE UDAIJE

Krajina Energia Sacharidy Cukry na | Vldknina na | Bielkoviny | Sol na 100g
na 100g na 100g 100g 100g na 100g
SK 1626 kJ 80¢g 25¢g
384 kcal
DE 1560 kJ 78 g 25¢g
368 kcal
RSD % 2,9 1,8 0
Vitaminy
Krajina Vitamin E Vitamin B1 | Vitamin B2 | Niacin Vitamin B6 Kyselina Kyselina
(Thiamin) (Riboflavin) listova pantotenova
SK/8017 12 mg 1,1mg 1,4 mg 16 mg 1,4 mg 200 pg 6 mg
(100%*) (100%*) (100%*) (100%*) (100%*) (100%*) (100%*)

*Percento denného referencného prijmu vitaminov (dospeli)

139




ZLOZENIE:

SK

DE

Muka 38,7 %
(pSeni¢na muka, ryZzova muka)

Getreide 67,8 % (Weizenmehl, Maisgriess,
Reismehl)

kukuri¢na krupica 30,9 %

cukor

Zucker

Kakao so znizenym mnozstvom tuku 6%

Schokoladenpulver 19,9 % (Zucker,
Kakaopulver 32 %, t. j. 6,4 % kakaa)

Jedla sol

prirodna aréma

Nie je informacia o kvalite pouzitého kakaa
z pohladu obsahu tuku

Jodsalz (Speisesalz, Kaliumiodat)

Naturliches Aroma

Vitaminy (vitamin E, vitamin B1, vitamin
B2, niacin, vitamin B6, kyselina listova,
kyselina pantotenova)

Emulgator: sIne¢nicovy lecitin

Emulgator: Sonnenblumenlecithine

Vyrobok méze obsahovat arasidy,
orechy, séju, mlieko a sezamové
semena

Schalenfriichten enthalten.

Produkt kann Spuren von Soja, Erdniissen und
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Zlozky Jednotka SK DE

Muka % 38,7 67,8

kukuri¢na krupica % 30,9 -je zahrnuta v

muke

Kakao so znizenym % 6 -

mnozstvom tuku

Schokoladenpulver % - 19,9
Davon 32 %
Kakaopulver

DALSIE INFORMACIE

SK DE

CZ, HR, PL, RO, MD, SK, BG DE

ANALYZY

Krajina / analyza SK DE
Acrylamide / Akrylamid 47 ug/kg 63 ug/kg
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

\ﬂ"

SK DE
vzhlad extrudat v tvare guliciek, _ extrudat v tvare guliciek, t
textira krehks, [RGB krehk, ERRRGN
farba _ hneda
pach sladka, viac kakaova, vyraznejsia sladka, kakaova
chut

BOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Choco Happs - Obilné musli¢ky s ¢okoladovou prichutou, obohatené 7 vitaminmi. Extrudovany vyrobok.
DE: Choco Happs mit Schokoladengeschmack. Weizeneextrudate in Schalenform mit Schokoladengeschmack

PODOBNE OBALY

Vyrobok SK — baleny v nespevnene] zatavene] farebne] félii v tvare vrecka (druh materidlu: iny 7)
Vyrobok DE — baleny v zatavene] plastove) félil vioZene) v paplerove]j skladake (kartén)
Vyrobok DE ma v d6sledku dvojitého obalu lepSie chranenu potravinu pred mechanickym poskodenim
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G

Krajina Energia | Tuk | NMK | Sacharidy | Cukry | Vlaknina | Bielkoviny | Sol
kd/kcal g g g g g g g

SK 1639/387 1,4 79 25 4,1 9,4
DE 1552/367 1,6 70 25 4,5 9,6
RSD % 3,9/3,8 9,4 8,5 0 6,6 1,5
Krajina Vitamin E Thiamin Riboflavin Niacin Vitamin B6 | Kyselina listova | Kyselina pantoténova

/mg/ mg/ /mg/ /mg/ /mg/ /ug/ /mg/
SK/8019 12 1,1 1,4 16 1,4 200 6
DE
DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY

Zlozky Jednotka SK DE RSD%
PSeni¢na muka % 67,6 63,1 4,9
Kakao % 6 -
Cokoladovy prasok (cukor, kakaovy % - 28 (32 % kakaového prasku
prasok ) v ¢okoladdovom prasku = 8,96% )
Kakao so znizenym mnozZstvom tuku % 1 -
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ZLOZKY

SK DE
Pseni¢na muka Weizenmehl
Cukor

Kakao, kakao so znizenym mnozstvom tuku

Schokoladenpulver ( Zucker, Kakaopulver)

Dextrose

Glukdzovy sirup

Jedla sol

Jodsalz (Speisesalz, Kaliumiodat)

Vitaminy (vitamin E, vitamin B1, vitamin B2,
niacin, vitamin B6, kyselina listov3, kyselina
pantoténova)

Prirodna aroma

natirliches Aroma

Emulgator (sInecnicovy lecitin)

Emulgator: Sonnenblumenlecithine

DALSIE INFORMACIE

SK DE

CZ, HR, PL, RO, MD, SK, BG DE

JANALYZY

Krajina / analyza SK DE

Acrylamide / Akrylamid

63 pg/kg 83 pg/kg
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN I1SO 6658)

e

D
r

i

-

DE SK
SK DE
vzhlad extrudat v tvare musliciek, _ extrudat v tvare musliciek, _
textura krehka, chrumkavejsia, tvrdsia krehkd, chrumkava
farba _ hneda
pach sladka, kakaova sladka, kakaova
chut

BOL ZISTENY ROZDIEL

146




SK: Nestlé Fitness
AT: Nestlé Fitness

PODOBNE OBALY

Vyrobok SK — baleny v C/LDPE zatavene] farebnej félii v tvare vrecka
Vyrobok AT — baleny v zatavene] plastove)] f6lil vioZene] v paplerove]j skladatke (kartén)

Vyrobok AT ma v dosledku dvojitého obalu lepSie chranenu potravinu pred mechanickym poskodenim
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VYZIVOVE HODNOTY/100 G

Krajina | Energia Tuk NMK | Sacharidy | Cukry Vlaknina Bielkoviny Sol’

SK 1558/368 kcal 1,8 0,6 74,9 10,8 7,4 9,4 0,95

AT 1558/368 kcal 1,8 0,6 75 11 7,4 9,4 0,95

RSD % 0 0 0,1 1,3 0 0 0

NMK — nasytené mastné kyseliny

Krajina Riboflavin | Niacin /mg/ | Vitamin B6 | Kyselina listova Kyselina Pantoténova Vapnik Zelezo
/mg/ /mg/ /ug/ /mg/ /mg/ /mg/

SK 1,25 12,8 1,14 153 5,18 637 12,8

AT 1,3 13 1,1 153 5,2 637 13

RSD % 2,8 1,1 2,5 0 0,3 0 1,1

DEKLARACIA — KVANTITATIVNE ZLOZKY

Zlozky Jednotka SK AT RSD %

Celozrnné cereialie % 57,9 -

pSenica % 50,8 50,8 0

Ovsené vlocky % 7,1 7,1 0

ryza % 37,4 -
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ZLOZKY

SK

DALSIE INFORMACIE

AT

SK

AT

PL, RO, SK

DE, FR
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ANALYZY

Krajina /analyza SK AT
Fructose / Fruktéza 0,58 g/100g 0,63 g/100g
Glucose / Glukdza 0,55 g/100g 0,61 g/100g
Sucrose / Sacharoza 8,81g/100g 9,32 g/100g
Maltose / Maltéza 0,49 g/100g 0,43 g/100g
Lactose / Laktdza <0,1 g/100g <0,1 g/100g
Sugars / Cukry celkové 10,43 g/100g 10,99 g/100g
Acesulfame K /Acesulfam K <1,0 mg/kg <0,1 g/100g
Sodium / Sodik 4087,0 mg/kg 4052,0 mg/kg
Aspartame / Aspartam <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Benzoic acid / Kyselina benzoova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
P —hydroxybenzoic acid / Kyselina p-hydroxybenzoova(PHB) <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg
Sorbic acid / Kyselina sorbova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
Neohesperidine / Neohesperidin DC <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg
Sacharine and salts / Sacharin a jeho soli Na,K,Ca <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg

150




SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)

SK AT
vzhlad celozrnné cerealne lupienky celozrnné ceredlne lupienky
textura krehka, chrumkava krehkda, chrumkava
farba svetlohneda svetlohneda

h . , , .
pac , sladka, ceredlna sladka, ceredlna
chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK:  Tuc Original — Krekery
DE: Tuc Original — Gesalzene Kracker
AT: Tuc Original — Kracker
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G VYROBKU

Krajina Energia kJ/kcal | Tukg | NMK g | Sacharidy g | Cukry g | Vlaknina g | Bielkoviny g | Sol'g
SK 2069/493 1,7 70 2,8 8,8 1,72
DE 2042/486 1,7 69 2,5 8,8 1,72
AT3 2006/478 1,9 67 2,4 8,3 1,75
RSD % 1,6/1,5 6,5 2,2 8,1 3,3 1,0
Deklaracia — kvantitativne zlozky

Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %

SInecnicovy olej %

Jedla sol %

ZLOZKY

SK DE AT

- - Emulgator (Sonnenblumenlecithin)

DALSIE INFORMACIE

SK DE AT

CZ, LV, SK, HU,LT,EE BE, NL, PT, DE, AT, GR BE, NL, PT, DE, AT, GR
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ANALYZY

Krajina /analyza

SK

AT

DE

NaCl

Fructose / Fruktdza

Glucose / Glukdza

15 260 mg/kg

15 770 mg/kg

14 460 mg/kg

Sucrose / Sachardza 0,25 g/100g 0,22 g/100g 0,21 g/100g

Maltose / Maltéza 4,63 g/100g 5,12 g/100g 3,88 g/100g

Lactose / Laktoza 0,11 g/100g <0,1g/100g <0,1g/100g

Sugars / Cukry celkové 7,06 g/100g 5,97 g/100g 5,44 g/100g

Salt / Sol' (Nax2,5) 1,59 g/100g 1,69 g/100g En>1;En=1,1
Water activity/ Aktivita vody 0,24 0,34 0,32

Sodium / Sodik 6380 mg/kg 6743 mg/kg En>1;En=1,1
Benzoic acid / Kyselina benzoova 1,0 mg/kg 1,4 mg/kg 2,0 mg/kg

P- hydroxybenzoic acid /Kyselina p- < 2,0 mg/kg <2,0 mg/kg <2,0 mg/kg

hydroxybenzoova (PHB)

Sorbic acid / Kyselina sorbova <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg <1,0 mg/kg

Sulfur dioxide / Oxid siricity 17,82 mg/kg 16,17 mg/kg 15,84 mg/kg

Aktivita vody 0,34 0,32 En>1;En=1,4
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SENZORICKA ANALYZA

Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)




1 DE AT
Vzhlad | krekery obdiznikového tvaru s vpichmi na povrchu | krekery obdiznikového tvaru s vpichmi na povrchu
Textura | krehka, chrumkava krehka, chrumkava
Farba zlatohneda zlatohneda
Pach charakteristicka pre krekery, primerane slana charakteristicka pre krekery, slansia
Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL

2 AT SK
Vzhlad | krekery obdiZnikového tvaru s vpichmi na povrchu, | krekery obdiZnikového tvaru s vpichmi na povrchu,
Textura | krehka, chrumkava krehka, chrumkava
Farba
Pach charakteristicka pre krekery, primerane slana charakteristicka pre krekery, primerane sland
Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL

3 SK DE
Vzhlad | krekery obdiZnikového tvaru s vpichmi na povrchu, | krekery obdiZnikového tvaru s vpichmi na povrchu,
Textura | krehka, chrumkava krehka, chrumkava
Farba
Pach charakteristicka pre krekery, primerane slana charakteristicka pre krekery, primerane sland
Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: K Classic Cashews natural — jadra keSu orechov
DE: K Classic Cashewkerne Natur

CASHEW-
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VYZIVOVE UDAJE:

Krajina Energia Tuk NMK | Sacharidy Cukry Vlaknina Bielkoviny Sol

SK

DE

RSD%

NMK — nasytené mastné kyseliny

ZLOZKY:

SK DE

DALSIE INFORMACIE:

SK DE

CZ, HR, PL, RO, MD, SK, BG DE

Jadra kesu orechov. Cashewkerne, natur
ANALYZY

Krajina / analyza

Aflatoxin B1 / Aflatoxin B1

Aflatoxins B1-G2 / Aflatoxiny (suma B1,B2,G1,G2)

Salmonella sp. / Salmonella sp.

Moulds / Plesne

Coliform Bacteria / Koliformné baktérie
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE
vzhlad celé a polené jadra kesSu orechov oblickovitého tvaru, s celé a polené jadra keSu orechov obli¢kovitého tvaru, s ojedinelym
ojedinelym vyskytom osemenia, povrch hladky az mierne vyskytom osemenia, povrch hladky az mierne vrascity
vrascity Skodcovia: bez Skodcov
Skodcovia: bez Skodcov
farba Zlto-krémova Zlto-krémova
jadrd na lome: bielo-krémova jadrd na lome: bielo-krémova
pach Cisty, charakteristicky Cisty, charakteristicky
chut sladkasta, charakteristickd pre kesu orechy sladkasta, charakteristicka pre kesu orechy, jemnejsia*
BOL ZISTENY ROZDIEL

*Pravdepodobne sposobené inou krajinou povodu alebo inou odrodou
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SK: K Classic Mandeln Ganz — mandle jadra celé
DE: K Classic Mandeln Ganz — mandeln Naturell, ganz
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VYZIVOVE UDAIJE

Krajina Energia Tuk Sacharidy Vlaknina Bielkoviny Sol’
SK 2623 kJ/635 kcal 56 9,2 <0,03
DE 2496 kJ/604 kcal 51 13 <0,01
RSD% 3,5 6,6 24,2 0
NMK — nasytené mastné kyseliny

ZLOZKY

SK DE

Celé jadra mandli Mandeln Ganz

DALSIE INFORMACIE

SK DE

DE, CZ, HR, PL, RO, SK, BG DE

ANALYZY

Krajina / analyza SK DE

Aflatoxin B1 / Aflatoxin B1 <0,05 pg/kg <0,05 ug/kg

Aflatoxins B1-G2 / Aflatoxiny (suma B1,B2,G1,G2) <0,20 pg/kg <0,20 pg/kg

Salmonella / Salmonella sp. Negativein 25 g Negative in 25g

Moulds / Plesne 9,8x10°CFU/1 g 9,1x10°CFU/1g

Coliform Bacteria / Koliformné baktérie <1x10'CFU/1 ¢ <1x10CFU/1g

Seed length / Dizka semien
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)

SK DE
vzhlad celé jadra mandli v Supke vajcovito-Spicatého tvaru s ojedinelym | celé jadra mandli v Supke vajcovito-Spicatého tvaru s ojedinelym
vyskytom mechanického poskodenia vyskytom mechanického poskodenia
Skodcovia: bez Skodcov Skodcovia: bez Skodcov
farba Supka: hneda Supka: - hneda
jadra na lome: biela jadra na lome: biela
pach Cisty, charakteristicky Cisty, charakteristicky
chut ¢ista, mandlova ¢ista, mandlova

BOL ZISTENY ROZDIEL

162




SK: Haribo - Zelé s ovocnymi prichutami
DE: Haribo — Fruchtgummi
AT: Haribo — Fruchtgummi
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G

Krajina Energia Tuk NMK | Sacharidy | Cukry Bielkoviny Sol

SK

AT

DE

RSD %

NMK — nasytené mastné kyseliny

VYZIVOVE UDAIJE RI* NA PORCIU (25 G)

Krajina Energia Tuk NMK | Sacharidy Cukry Bielkoviny Sol’

SK 8014

AT 7762

DE 7659

RSD %

RI* Referen¢na hodnota na den; Referenény prijem priemerného dospelého (8400 kJ/2000 kcal)
RI* Referenzmenge pro Tag; Referenzmenge fir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ/2000 kcal)
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ZLOZENIE

SK AT DE

ovocné stavy z koncentratov: jablko, | Fruchtsafte aus Fruchtsaftkonzentraten Fruchtsaft aus Fruchtsaftkonzentrat:
jahoda, malina, pomarang, citrén, (2%): Ananas, Apfel, Erdbeere, Himbeere | Apfel, Erdbeere, Himbeere, Orange, Zitrone,
ananas Orange, Zitrone Ananas

DALSIE INFORMACIE

SK AT DE

H, CZ, SK, LM, F, D,A,CH D, A, CH
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ANALYZY

Krajina / / analyza SK DE AT

Amaranth / Amarant,C.l. 16 185, E 123 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Quinoline Yellow / Chinolinova ZIta, C.I. 47 005, E 104 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Erythrosine / Erytrozin, C.I. 45 430, E 127 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Carminic acid / KoSenila, kyselina karminova, E 120 <1,5 mg/kg <1,5 mg/kg <1,5 mg/kg
Sunset Yellow / ZIt4 SY(FCF), C.I. 15 985, E110 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Ponceau 4R /Ponceau 4R (koSenilova ¢ervena A) C.1.15 985, E124 <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
Dyes group Il / Syntetické farbiva skupina Il <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg <0,5 mg/kg
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)
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1 AT SK
Vzhlad | Zelé v tvare medvedikov Zelé v tvare medvedikov
Textura | tuhy gél, pruzna tuhy gél, pruzna
Farba réznofarebnd, podla prichute réznofarebnd, podla prichute
Pach sladko-kysla, ovocnad, po pouzitej arome | sladko-kysla, ovocnd, po pouzitej aréme
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL

2 SK DE
Vzhlad | Zelé v tvare medvedikov Zelé v tvare medvedikov
Textura | tuhy gé| - MBI, pruzna tuhy gél, pruzné, [IGKSE
Farba réznofarebna, podla prichute réznofarebnd, podla prichute
Pach sladko-kysla, ovocnad, po pouzitej arome | sladko-kysla, ovocnd, po pouzitej aréme
Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL

3 DE AT
Vzhlad | Zelé v tvare medvedikov Zelé v tvare medvedikov
Textdra | tuhy gél, pruzna, GRS tuhy gél, pruzn, RS
Farba réznofarebnd, podla prichute réznofarebnd, podla prichute
Pach sladko-kysla, ovocnad, po pouzitej arome | sladko-kysla, ovocnd, po pouzitej aréme
Chut

BOL ZISTENY ROZDIEL

Porovnali sme datumy minimalnej trvanlivosti — su porovnatelné, napriek tomu SK a AT mali tuhSiu texturu.
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DE: Ritter SPORT Vollmilchschokolade mit ganzen Haselniissen (25%).
AT: Ritter SPORT Vollmilchschokolade mit ganzen Haselniissen (25%)

VOLL-NUSS

Rovnaké obaly

169
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Vyzivové udaje

Krajina Energeticka | Tuk Nasytené | Sacharidy Cukry Bielkoviny Sol
hodnota mastné
kyseliny
DE
AT
RSD%

Deklaracia — kvantitativne zlozky
Zlozka

Haselnlissen %

Kakao

Zlozky
AT DE

Dalsie informacie

AT DE
D,A,CH D,A,CH
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Senzoricka analyza

Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoduchd popisna skuska (STN EN I1SO 6658)

DE AT
vzhlad tabulky ¢okolady s reliéfom, lesklym povrchom a tabulky ¢okolady s reliéfom, lesklym povrchom a
lieskovcami lieskovcami
textura tuha tuhd
farba hneda hnedd
pach , L ey , L , ey , P .
chuf sladka, mliecne cokoladova, orieskova sladka, mliecne cokoladova, orieskova
Bez rozdielu
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SK: Lindt Lindor extra dark — Extra horka cokolada s jemnou krémovou naplinou
DE: Lindt Lindor dunkel — Edelbitter — Schokolade mit zartschmelzender Fiillung
AT: Lindt Lindor extra dunkel — Extra dunkel Schokolade mit zerschmelzender Fiillung

PODOBNE OBALY
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Vyzivové udaje na 100 g

Krajina Energia kl/kcal | Tukg | NMK g | Sacharidy g | Cukry g
SK

DE

AT
RSD %

Bielkoviny g Sol g

Deklaracia — kvantitativne zlozky

Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %
Kakaova susina min

Jemna krémova napln % 44 44 - -
ZLOZKY

SK DE AT

Ostatné udaje na obale

SK DE AT
CS, SK, HR, SL, BG, HU, DE DE, IT
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ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT

Fat / Tuk 52,59 % 51,79 % 50,3 %
Fructose / Fruktdza <0,5g/100g <0,5g/100g <0,5g/100g
Glucose / Glukdza <0,5g/100g <0,5g/100g <0,5g/100g
Sucrose / Sachardza 31,7 g/100g 31,5 g/100g 30,9 g/100g
Maltose / Maltéza <0,5g/100g <0,5g/100g <0,5g/100g
Lactose / Laktdza 0,79 g/100g 0,86 g/100g 0,63 g/100g
Sugars / Cukry celkové 32,49 g/100g 32,36 g/100g 31,53 g/100g
Saturated fatty acids/Nasytené mastné kyseliny 39,55 g/100g 38,80 g/100g 37,40 g/100g
Monounsaturated fatty acids/Mononenasytené mastné kyseliny 11,62 g/100g 11,69 g/100g 11,64 g/100g
Polyunsaturated fatty acids/Polynenasytenémastné kyseliny 1,42 g/100g 1,30 g/100g 1,26 g/100g
Butyric acid / kyselina maslova / C4:0 0,09 % w/w 0,09 % w/w 0,08 % w/w
Capronic acid / kyselina kapréonova / C6:0 0,27 % w/w 0,26 % w/w 0,25 % w/w
Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0 2,60 % w/w 2,45 % w/w 2,41 % w/w
Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0 2,24 % w/w 2,10 % w/w 2,05 % w/w

Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoicacid) / kyselina laurova / C12:0

19,55 % w/w

18,10 % w/w

17,38 % w/w

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

8,36 % w/w

7,85 % w/w

7,27 % w/w

Myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitova / C16:0

20,05 % w/w

20,36 % w/w

20,58 % w/w

Palmitoleic acid / kyselina palmitolejova/ C16:1

0,21 % w/w

0,21 % w/w

0,20 % w/w

Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Stearic acid / kyselina stearova / C18:0

21,20 % w/w

22,81 % w/w

23,37 % w/w
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Elaidic acid / kyselina elaidova / C18:1(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9) 21,90 % w/w 22,36 % w/w 22,94 % w/w
Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6) 2,57 % w/w 2,37 % w/w 2,36 % w/w
Alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3) 0,13 % w/w 0,14 % w/w 0,14 % w/w
Gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0 0,65 % w/w 0,70 % w/w 0,75 % w/w

Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2(n-9)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / C20:3(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

0,11 % w/w

0,11 % w/w

0,13 % w/w

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova / C20:5

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova / C22:2

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0

0,08 % w/w

0,08 % w/w

0,09 % w/w

Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova / C22:6

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

175




SENZORICKA ANALYZA Trojuholnikovy test (STN EN 1SO 4120), Jednoduchd popisna skuska (STN EN 1SO 6658)

SK

AV AT

' ;
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1 AT DE
Vzhlad | plnena ¢okoladova pralinka z tmavej ¢okolady v tvare gulicky plnend ¢okoladova pralinka z tmavej cokolady v tvare gulicky
s krémovou ¢okolddovou napliou, s vykvetom tuku na povrchu s krémovou ¢okolddovou naplfiou, povrch leskly
Textura | ¢okolada: tuha Cokolada: tuha
napli: krémova, tuha napli: krémova, tuhd
Farba ¢okolada: tmavohneda Cokolada: tmavohneda
napln: hneda napln: hneda
Pach okoladovy
Chut sladka, horka, ¢cokoladova sladka, horka, cokoladova
BOL ZISTENY ROZDIEL
2 AT SK
Vzhlad | plnena ¢okoladova pralinka z tmavej ¢okolady v tvare gulicky plnend ¢okoladova pralinka z tmavej cokolady v tvare gulicky
s krémovou ¢okolddovou napliou, s vykvetom tuku na povrchu s krémovou ¢okolddovou napliou, leskly povrch
Textura | ¢okolada: tuha Cokolada: tuha
napln: krémova, tuha napln: krémova, tuha
Farba ¢okolada: tmavohneda Cokolada: tmavohneda
napln: hneda napln: hneda
Pach okoladovy
Chut , sladka, horka, ¢okoladova sladka, horka, cokoladova

BOL ZISTENY ROZDIEL

Vykvet tuku méze byt spésobeny prudkou zmenou teploty
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3 DE SK

Vzhlad | plnena ¢okoladova pralinka z tmavej ¢okolady v tvare gulicky plnena ¢okoladova pralinka z tmavej Cokolady v tvare gulicky
s krémovou ¢okoldadovou napliiou, povrch leskly s krémovou ¢okoldadovou napliiou, povrch leskly

Textura | ¢okolada: tuha Cokolada: tuhd
napli: krémova, tuha napli: krémova, tuha

Farba Cokolada: tmavohneda Cokolada: tmavohneda
napln: hneda napln: hneda

Pach cokoladovy ¢okoladovy

Chut sladka, horka, cokoladova sladka, horka, cokoladova

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Lindt Lindor Milk — Mlie¢na ¢okolada s jemnou tekutou naplrou
DE: Lindt Lindor Milch — Vollmilch — Schokolade mit zartschmelzender Fiillung
AT: Lindt Lindor Milch — Feinste Milchschokolade mit zartschmelzender Fiillung

0.3, 2019

LINDOR /¢ LINDOR ~ &

i ] e q.“- {_\
2 T \ex

f'\F.

IRRESISTIBLY SMOOTH

MILK

ROVNAKE OBALY
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Nutri¢né hodnoty na 100 g

Krajina Energia kJ/kcal NMK g | Sacharidy g | Cukry g | Bielkovinyg | Sol'g
SK 2584/622 43 42 5,0

DE 2587/623 44 43 4,9

AT 2584/623 44 43 4,9

RSD % 0,1 1,3 1,4 1,2

Deklaracia — kvantitativne zlozky

Zlozky Jednotka SK DE AT RSD %
Kakaova susina min % 31 - 31 -
Jemna krémova napln % 44 44 - -
ZLOZKY

SK DE AT

Bezvody mlie¢ny tuk - |

Struk vanilky
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Ostatné udaje na obale

SK DE AT

CZ, SK, HU DE DE, EN, IT

ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT

Fat / Tuk 47,68 % 47,33 % 47,4 %
Fructose / Fruktéza <0,5g/100g <0,5g/100g <0,5g/100g
Glucose / Glukdza <0,5g/100g <0,5g/100g <0,5g/100g
Sucrose / Sacharéza 36,9 g/100g 35,25 g/100g 35,58 g/100g
Maltose / Maltdza <0,5g/100g <0,5g/100g <0,5g/100g
Lactose / Laktdza 6,85 g/100g 7,08 g/100g 6,85 g/100g

Sugars / Cukry celkové

43,75 g/100g

42,33 g/100g

42,43 g/100g

Saturated fatty acids/Nasytené mastné kyseliny

36,16 g/100g

36,10 g/100g

36,14 g/100g

Monounsaturated fatty acids/Mononenasytené mastné kyseliny 10,28 g/100g 10,01 g/100g 10,01 g/100g
Polyunsaturated fatty acids/Polynenasytené mastné kyseliny 1,24 g/100g 1,22 g/100g 1,25 g/100g
Butyric acid / kyselina maslova / C4:0 0,23 % w/w 0,25 % w/w 0,25 % w/w
Capronic acid / kyselina kaprénova / C6:0 0,39 % w/w 0,41 % w/w 0,40 % w/w
Caprylic acid / kyselina kaprylova / C8:0 2,70 % w/w 2,84 % w/w 2,85 % w/w
Capric acid / kyselina kaprinova / C10:0 2,46 % w/w 2,54 % w/w 2,55 % w/w

Undecanoic acid / kyselina undekanova / C11:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Lauric acid (dodecanoicacid) / kyselina laurova / C12:0

19,99 % w/w

20,29 % w/w

20,78 % w/w

Tridecanoic acid / kyselina tridekanova / C13:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Myristic acid / kyselina myristova / C14:0

9,02 % w/w

9,27 % wW/w

9,43 % w/w

Myristoleic acid / kyselina myristoolejova / C14:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecanoic acid / kyselina pentadekanova / C15:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Pentadecenoic acid / kyselina pentadecénova / C15:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Palmitic acid / kyselina palmitovd / C16:0

20,23 % w/w

20,28 % w/w

19,62 % w/w
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Palmitoleic acid / kyselina palmitolejovd/ C16:1

0,31 % w/w

0,30 % w/w

0,31 % w/w

Heptadecanoic acid / kyselina heptadekanova/ C17:0

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Heptadecenoic acid / kyselina heptadecénova/ C17:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Steari cacid / kyselina stearova / C18:0 19,99 % w/w 19,58 % w/w 19,54 % w/w
Elaidic acid / kyselina elaidova / C18:1(n-9) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Oleic acid / kyselina olejova / C18:1 (n-9) 21,26 % w/w 20,84 % w/w 20,81 % w/w
Linolelaidic acid / kyselina linoelaidova / C18:2(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Linoleic acid / kyselina linolova / C18:2(n-6) 2,43 % w/w 2,44 % w/w 2,48 % w/w
Alfa-linolenic acid / kyselina alfa-linolénova / C18:3(n-3) 0,15 % w/w 0,15 % w/w 0,16 % w/w
Gama-linolenic acid / kyselina gama-linolénova / C18:3(n-6) <L0Q (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w) | <LOQ (0,05 % w/w)
Arachidic acid / kyselina arachova / C20:0 0,66 % w/w 0,65 % w/w 0,65 % w/w

Eicosenic acid / kyselina eikosenova / C20:1(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosadienic acid / kyselina eikosadienova / C20:2(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Heneicosanoic acid / kyselina heniekosanova / C21:0

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatrienova (DGLA) / C20:3(n-9)

< L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Arachidonic acid / kyselina arachidénova / C20:4(n-6)

(

<L0Q (0,05 % w/w)
(
(

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

(

<L0Q (0,05 % w/w)
(
(

<L0Q (0,05 % w/w)

Eicosatrienoic acid / kyselina eikosatriénova (ETE) / C20:3

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Behenic acid / kyselina behénova / C22:0

0,11 % w/w

0,10 % w/w

0,10 % w/w

Erucic acid / kyselina erukova / C22:1

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Eicosapentaenoic acid (EPA) / kyselina eikosapentaénova / C20:5

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Docosapentaenoic acid (DPA) / kyselina dokosadiénova / C22:2

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

< L0Q (0,05 % w/w)

Tricosanoic acid / kyselina trikosanova / C23:0

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Lignoceric acid / kyselina lignocerova / C24:0

0,08 % w/w

0,07 % w/w

0,07 % w/w

Nervonic acid / kyselina nervonova / C24:1

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

Docosahexaenoic acid (DHA) / kyselina dokosahexaénova / C22:6

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)

<L0Q (0,05 % w/w)
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)
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1

SK

DE

Vzhlad

plnend ¢okoldadova pralinka v tvare gulicky s
krémovou ¢okolddovou naplnou

plnena ¢okoladova pralinka v tvare gulicky s
krémovou ¢okolddovou naplfou

Textlra

cokolada: tuhd
napln: krémova, polotuhd, hladka

Cokolada: tuha
napln: polotuha

Farba

¢okolada: hneda
napln: hneda

¢okolada: hneda
napln: hneda

Pach
Chut

Cistd, sladka, mliecne cokoladova

Cista, sladka, mliecne cokoladova

NEBOL ZISTENY ROZDIEL

2

DE

AT

Vzhlad

plnend ¢okolddova pralinka v tvare gulicky
s krémovou ¢okoladovou napliiou

plnend ¢okolddova pralinka v tvare gulicky s
krémovou ¢okolddovou naplfou
s tukovym vykvetom v naplini

Textlra

¢okolada tuha
napln: polotuha

Cokolada: tuha
napln: polotuha

Farba

c¢okolada: hneda
napln: hneda

cokolada: hneda
napli: hneda s vystipenym tukom krémovej az bielej
farby

Pach
Chut

Cista, sladka, mliecne cokoladova

sladka, mliecne cokoladova

BOL ZISTENY ROZDIEL

V niekolkych pralinkach z AT boli zistené oddelené fazy tmavohneda a biela ¢ast — pravdepodobne kakaova a tukova.
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3 SK AT

Vzhlad | plnena ¢okolddova pralinka v tvare plnend ¢okoldadova pralinka v tvare gulicky s
gulicky s krémovou ¢okoladovou napliiou | krémovou ¢okoladovou naplriou

Textura | cokolada tuha Cokolada tuha
napln: polotuha napln: polotuha

Farba Cokolada: hneda Cokolada: hneda
napln: hneda napln: hneda

Pach sladkda, mliecne cokoladova sladka, mliecne cokoladova

Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Schogetten — Mlie¢na ¢okolada z alpského mlieka s prazenymi kiiskami lieskovych orieskov
DE: Schogetten — Edel Alpenvollmilch Schokolade mit gerdsteten Haselnusstiickchen
AT: Schogetten — Edel Alpenvollmilch Schokolade mit gerosteten Haselnusstiickchen
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VYZIVOVE UDAJE NA 100 G
Krajina Energia Sacharidy | Cukry | Bielkoviny

Deklaracia — kvantitativne zlozky
Zlozka SK (%) DE(%) AT(%)

ZLOZENIE

SK DE AT
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DALSIE UDAJE NA OBALE:

SK DE AT

GB, SK, CZ, BIH, HR,CG,SRB,BG,SLO DE AT
ANALYZY

Krajina / analyza SK AT DE

% hazelnuts / % lieskovcov 9,69 % 9,62 % 9,19 %
Fructose / Fruktdza <0,5 g/100g <0,5 g/100g <0,5 g/100g
Glucose / Glukéza <0,5 g/100g <0,5 g/100g <0,5 g/100g
Sucrose / Sacharéza 43,32 g/100g 43,41 g/100g 41,98 g/100g
Maltose / Maltdza <0,5 g/100g <0,5 g/100g <0,5 g/100g
Lactose / Laktdza 5,9 g/100g 5,57 g/100g 5,05 g/100g
Sugars / Cukry celkové 49,22 g/100g 48,98 g/100g 47,03 g/100g
Peanuts / ArasSidy negative negative negative
Almonds / Mandle negative negative negative
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisnd skuska (STN EN ISO 6658)
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1

SK

DE

Vzhlad | ¢okolada s orieskami, reliéfom a lesklym povrchom | ¢okolada s orieskami, reliéfom a lesklym povrchom
Textlra | tuhd tuhd
Farba hneda hneda
Pach sladka, mliecne cokoladova, orieskova sladka, mliecne cokoladova, orieskova
Chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
2 DE AT
Vzhlad | ¢okolada s orieskami, reliéfom a lesklym povrchom | ¢okolada s orieskami, reliéfom a lesklym povrchom
Textdra | tuhd tuhd
Farba hneda hneda
Pach sladka, mliecne cokoladova, orieskova sladka, mliecne cokoladova, orieskova
Chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
3 AT SK
Vzhlad | ¢okolada s orieskami, reliéfom a lesklym povrchom | ¢okolada s orieskami, reliéfom a lesklym povrchom
Textdra | tuhd tuhd
Farba hneda hneda
Pach sladka, mliecne cokoladova, orieskova sladka, mliecne cokoladova, orieskova
Chut

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Lindt EXCELLENCE INTENSE ORANGE DARK — Horka cokolada s pomarancovymi kiskami a s kiiskami mandli
DE: Lindt EXCELLENCE ORANGE INTENSE FEINHERB - Feinherbe Schokolade mit Orange und Mandelstiickchen
AT: Lindt EXCELLENCE ORANGE INTENSE NOIR — Dunkle Schokolade mit Orange und Mandeln
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NUTRICNE HODNOTY NA 100 G

Krajina Energia Sacharidy | Cukry | Bielkoviny
SK 7871

DE7729

AT7752

Deklaracia — kvantitativne zlozky:
Zlozka % SK DE AT RSD %
Obsah kakaovej susiny v Cokolade najmene;j
Pomarancové kusky
Pomarancova dren
Kasky mandli

ZLOZENIE
SK DE AT
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Dal3ie udaje na obale:

SK DE AT

SK, CS, HU, BG, PL DE DE,FR, IT, EN, NL,

SENSORY ANALYSIS/ SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN I1SO 6658)
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1

AT

SK

Vzhlad | tabulky ¢okolddy s reliéfom, kiskami orieskov a pomaranca | tabulky ¢okolady s reliéfom, kiskami orieSkov a pomaranca
Textdra | tuhd tuha
Farba tmavohnedad tmavohneda
Pach sladka, horko-¢okoladova, orieSkova, pomarancova sladkd, horko-Cokoladova, orieSkova, pomarancova
Chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
2 DE AT
Vzhlad | tabulky ¢okolddy s reliéfom, kiskami orieskov a pomaranca | tabulky ¢okolady s reliéfom, kiskami orieSkov a pomaranca
Textdra | tuhd tuha
Farba tmavohnedd tmavohneda
Pach sladka, horko-¢okoladova, orieSkova, pomarancova sladkd, horko-Cokoladova, orieSkova, pomarancova
Chut
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
3 SK DE
Vzhlad | tabulky ¢okolddy s reliéfom, kiskami orieskov a pomaranca | tabulky ¢okolady s reliéfom, kiskami orieSkov a pomaranca
Textdra | tuhd tuha
Farba tmavohnedad tmavohneda
Pach sladka, horko-¢okoladovd, orieSkova, pomarancova sladkd, horko-¢okoladova, orieSkova, pomarancova
Chut

NEBOL ZISTENY

ROZDIEL
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SK: Uncle Ben’s — Basmati ryza
DE: Uncle Ben’s — Basmati — Reis
AT: Uncle Ben’s — Basmati — Reis

195



Vyzivové udaje:
A) na 100 g varenej ryze

Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina Bielkoviny Sol’

SK

AT

DE

RSD%

B) na jednu porciu varenej ryZe (zo 62,5 g suchej ryze) (%*)

Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina | Bielkoviny Sol
SK 896 kJ/211 kcal (11%) 46,6 g (17%)

AT 907 kJ (11%)/214 kcal(11%) 47,18 (17%)

DE 907 kJ (11%)/214 kcal(11%) 47,1 g (17%)

7

RSD% 0,7/0,8 0,6

*Referencny prijem priemerného dospelého (8400kJ/2000kcal).
*Referenzmenge fir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal).
NMK — nasytené mastné kyseliny

ZLOZENIE:

SK AT DE

ryza basmati

OSTATNE UDAJE V OZNACENI

SK AT DE

SK, CZ DE DE
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ANALYZY

Krajina / analyza SK DE AT

SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN I1SO 6658)
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1 DE AT
Vzhlad | Cistd varena ryza Cista varena ryza
Skodcovia: bez Skodcov Skodcovia: bez Skodcov
Textura | varivost: rovnomerne variva varivost: rovnomerne variva
lepivost: nelepiva lepivost: nelepiva
Farba biela biela
Pach ryzovy, charakteristicky
Chut Cista, ryzova, bez cudzich prichuti
BOL ZISTENY ROZDIEL
2 AT SK
Vzhlad | Cistd varena ryza Cista varena ryza
Skodcovia: bez Skodcov Skodcovia: bez Skodcov
Textura | varivost: rovnomerne variva varivost: rovnomerne variva
lepivost: nelepiva lepivost: nelepiva
Farba biela biela
Pach ryzovy, charakteristicky ryzovy, charakteristicky
Chut Cistd, ryZzova, bez cudzich prichuti | Cista, ryzova, bez cudzich prichuti
NEBOL ZISTENY ROZDIEL
3 SK DE
Vzhlad | Cistd varena ryza Cista varena ryza
Skodcovia: bez Skodcov Skodcovia: bez Skodcov
Textura | varivost: rovnomerne variva varivost: rovnomerne variva
lepivost: nelepiva lepivost: nelepiva
Farba biela biela
Pach ryzovy, charakteristicky
Chut Cistd, ryzova, bez cudzich prichuti

BOL ZISTENY ROZDIEL
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SK: Uncle Ben’s — Dlhozrnna ryza
DE: Uncle Ben’s — Spitzen — Langkorn — Reis
AT: Uncle Ben’s — Spitzen — Langkorn — Reis
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Vyzivové udaje:
A) na 100 g varenej ryze

Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vldknina | Bielkoviny Sol
SK 666 kJ/157 kcal 0,5g 00g 343g 02g - 33¢g 0,00g
AT 666 kJ/157 kcal 0,5g 00g 343g 02g 0,8¢g 33g 0,00g
DE 666 kJ/157 kcal 05g 00g 343¢g 02¢g 08¢g 33¢g 0,00 g
RSD % 0 0 0 0 0 - 0 0

B) na jednu porciu varenej ryze (zo 62,5 g suchej ryze) (%*)

Krajina Energia Tuk NMK Sacharidy Cukry Vlaknina | Bielkoviny Sol

SK 932 kJ/220 kcal (11%) 0,7g(1%) | 0,0g(0%) | 48,0g(18%) | 0,3 g (<1%) - 4,6 g(9%) | 0,00 g (0%)
AT 939 kJ (11%)/221 kcal (11%) | 0,7g(1%) | 0,0g(0%) | 48,4g(18%) | 0,3 g (<1%) 1,1g 4,7 g(9%) | 0,00 g (0%)
DE 939 kJ (11%)/221 kcal (11%) | 0,7g(1%) | 0,0g (0%) | 48,4g(18%) | 0,3 g (<1%) 1,1g 4,7g(9%) | 0,00 g (0%)
RSD % 0,4/0,3 0 0 0,5 0 1,2 0

*Referencény prijem priemerného dospelého (8400kJ/2000kcal).
AT *Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal) 62,5g pro Portion. 16 Portionen.
DE* Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal) 62,5g pro Portion. 8 Portionen.

NMK — nasytené mastné kyseliny
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ZLOZENIE:

SK AT DE

OSTATNE UDAJE V OZNACENI

SK AT DE
SK, CZ AT, DE DE,AT
ANALYZY

Krajina / analyza

Aflatoxin B1 / Aflatoxin B1

Aflatoxins B1-G2 / Aflatoxiny (suma B1, B2, G1, G2)

Ochratoxin A / Ochratoxin A

Cadmium / Kadmium

Lead / Olovo
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SENZORICKA ANALYZA
Trojuholnikovy test (STN EN ISO 4120), Jednoducha popisna skuska (STN EN ISO 6658)
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1 SK DE

Vzhlad | Cistd varena ryza Cista varena ryza
Skodcovia: bez Skodcov Skodcovia: bez Skodcov

Textura | varivost: rovnomerne variva varivost: rovnomerne variva
lepivost: nelepiva lepivost: nelepiva

Farba krémova krémova

Pach ryzovy, charakteristicky ryzovy, charakteristicky

Chut Cistd, ryZzova, bez cudzich prichuti | Cista, ryzova, bez cudzich prichuti

NEBOL ZISTENY ROZDIEL

2 AT SK

Vzhlad | Cistd varena ryza Cista varena ryza
Skodcovia: bez Skodcov Skodcovia: bez Skodcov

Textura | varivost: rovnomerne variva varivost: rovnomerne variva
lepivost: nelepiva lepivost: nelepiva

Farba krémova krémova

Pach ryzovy, charakteristicky ryzovy, charakteristicky

Chut Cistd, ryZzova, bez cudzich prichuti | Cista, ryzova, bez cudzich prichuti

NEBOL ZISTENY ROZDIEL

3 DE AT

Vzhlad | Cistd varena ryza Cista varena ryza
Skodcovia: bez Skodcov Skodcovia: bez Skodcov

Textura | varivost: rovnomerne variva varivost: rovnomerne variva
lepivost: nelepiva lepivost: nelepiva

Farba krémova krémova

Pach ryzovy, charakteristicky ryzovy, charakteristicky

Chut Cistd, ryZzova, bez cudzich prichuti | Cista, ryzova, bez cudzich prichuti

NEBOL ZISTENY ROZDIEL
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